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I Das goldne Buch,
(@) oder Lehreder Landwirthschaft fiir die Bauern
N
/N von Johann Heinrich Jung, genannt Jung-Stilling
E——
N A Nach den Erstdrucken herausgegeben und kommentiert
S von
——

Nota: Dies ein erster noch unkorrigierter Ausdruck, der in der
,Chronik" bereits verbessert ist (hier sind z. B. durch das
Nummerzeichen # L licken in der Kommentierung angezeigt, die dort
schon geschlossen sind). — Anld3lich der Neuausgabe des
»Lehrbuchs der Landwirthschaft* (siehe unter 1783) hielt ich
diese , Zwischen-Vertffentlichung” nicht fir unnitz.




UuaJeldoy] 1USIN



(L Inhalt
- DASGOLDNE BUCH IM ,,VOLKSLEHRER" .......ccccoevvivrrerrenenn 1
H / DASGOLDNE BUCH, FEBRUAR 1782........ccovviiiiiricce e 2
- i DASGOLDNE BUCH, MARZ 1782 ........occiieeieeieeieree e 22
TN DASGOLDNE BUCH, APRIL 1782 ......ccoviveriiiiiieece 29
‘ DAS GOLDNE BUCH, MAI 1782 ......ccvvvurmrrvirmernsiresissesesisesssssnesenes 44
:g DASGOLDNE BUCH, JUNI 1782.......cciiiiiiiiieiineeeeeesiese e 53
‘/ : ) DASGOLDNE BUCH, JULI 1782 ......ooeeeeteeeeeeee et 71
" DAS GOLDNE BUCH, AUGUST 1782......veeeeeeeeeereseeseeseeseeseeeessesesnenes 79
t T ) DAS GOLDNE BUCH, SEPTEMBER 1782 ........cccooviiiiiiciciciiiiiiiis 89
|i| Das goldne Buch, Oktober 1782...........ccccoveieiiniencnenenene 97
DASGOLDNE BUCH, JANUAR 1783 ......ooiiiiicieiieieeeseeie e 98
. ) DASGOLDNE BUCH, FEBRUAR 1783.........ccoviiiiiiicininiciiee 125
E DASGOLDNE BUCH, SEPTEMBER 1783 .......cceoeeiveeeectieeeereee e 137
\ DASGOLDNE BUCH, OKTOBER 1783........coieiieriecreecrecre e 145
Q DASGOLDNE BUCH, NOVEMBER 1783........cccooeiiieinieeie e 150
o DASGOLDNE BUCH, DEZEMBER 1783 ..., 156
N— DAS GOLDNE BUCH, JANUAR 1784 ..o 169
DASGOLDNE BUCH, FEBRUAR 1784 ........ccoooiiieieeee e 179
DASGOLDNE BUCH, MARZ 1784 .......cccoiiieieiireeeeieneesie e 189
DASGOLDNE BUCH, APRIL 1784 ..ot 197
DASGOLDNE BUCH, MAI 1784 .......ooeeeeeeeeee et 203
DASGOLDNE BUCH, JUNI 1784 .......coeeeteeeeee e 213
DASGOLDNE BUCH, JULI 1784 ..ot 223
DASGOLDNE BUCH, AUGUST 178A4.......c..oeiieiieieenieeieeiee e 232

DASGOLDNE BUCH, SEPTEMBER 1784 ......covvvviiiiiiiiiiee e, 244



\
N DAS GOLDNE BUCH, OKTOBER 178%......ooueeeeeeeeeeeeeseeseeeeseeseseeseesenns 254
|:| DASGOLDNE BUCH, NOVEMBER 1784 ........ccovveeeeeeeeeeeee e 264
DASGOLDNE BUCH, DEZEMBER 1784 ........ooovieiiereieeeeeeeeee 275
‘i\‘: “ ‘ Das goldne Buch, Dezember 1784............coovveevereeeeeeresennen: 285
= i HINWEISE ZUR EDITION ..ttt 288




Das goldne Buch im ,Volkslehrer”

g L\
[/ ~N )
| |
\\ /)|
N i
\U —/

e

_—s~

!

£
i

0 i

Ui

o
e
S

P
” t(.ﬂ__._’u.:m.' e
2y

,,,,,

AT

Seipjig,

olfdlehrer
1782
Thaumond.

i
! i | ("

in bder Feygandfdhen DudyFanbdlung.

e A
i .,Ll.,l..q
=

IR

v
()
\ /
‘ = I
-~ i
A a7
et 2 - &1/
{

O




W 2
A Das goldne Buch, Februar 1782
N
P Der
H N Volkslehrer.
5 Zweiten Jahrgangs Zweites Stiick
] I;I 1782.
) Thaumond. *
\N\_ Le|pZ|g,
TN in der Weygandschen Buchhandlung.
/10
/S 110-128: , 3. » Das goldne Buch, oder Lehre der Land= - wirth-
N | schaft fir die Bauern.* —Ab S 122 engerer Zeilendurchschuf3.
110
15
N 3.
— Das goldne Buch, oder Lehre der Land=
WL wirthschaft fur die Bauern.
20 | hr seyd gewohnt, das Buch woraus ihr die Reli= - gionser-

kenntniR erlernt, Katechismus ? zu nennen. = Katechismus heift

L ! Thaumond: Februar; so auch die Zéhlung des ,Volkdehrers'; n. A.
I auch April. — Das Handwdrterbuch des deutschen Aberglaubens,
hrsg. v. Hanns Bachtold-Staubli unter Mitwirkung von Eduard Hoff-

o mann-Krayer nennt dies unter ,, Februar*.

1 ?Kinderlehre; Katechismus. Katechismus (von gr. kateyelv) meint ur-
sprunglich den Vorgang der mindlichen Unterweisung im christli-
chen Glauben. Erst mit der Reformation hat sich ,, Katechismus® fur
das der Unterweisung dienende Buch im Sprachgebrauch durchge-
setzt. Luthers , grof3er und , kleiner" Katechismus erschienen 1529.
Die Kinderlehre a's besondere biblische und religidse Unterweisung
der Kinder hat inshesondere durch das pietistische Bemiihen um die
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eine Lehre, wo der Lehrer - fragt und der Lehrling antwortet. Nun
will ich = euch sagen, was ich von einem solchen Buch halte. 3

Der Schiler lernt Fragen und Antwort auswen= - dig. Da hat er
nun gnug damit zu thun, die - Worte zu behalten; was sie aber be-

(( H 7 |5 deuten, daran = kan er nicht denken, sein GedéachtniR ist voll von s

Worten, wo kan er da an Sachen denken? der® = Lehrer mufd sich

\N_ S/

Konfirmation in der zweiten Hélfte des 18. Jahrhunderts in Deutsch-
land weite Verbreitung gefunden.”

% vgl.: Ulrich WeiR: Jung-Stilling und der Heidelberger Katechismus. -

In: Siegener Beitrage. Jahrbuch fir regionale Geschichte (Hrsg.: Ge-
schichtswerkstatt Siegen) 4, November 1999 (ISSN 1431-6684), S.
23-40; erw. u. verb.: Ulrich Weil3: Zwischen Kartenspiel und Kate-
chismusschelte. Jung-Stilling und der Heidelberger Katechismus. —
In: Reformierte KirchenZeitung 141. Jg., Hrsg. i. A. des Reformier-
ten Bundes, Neukirchener Verlag, Nr. 3 v. 15. Mé&rz 2000. — Erich
Cuntz: Der Heidelberger Katechismus und die Glaubensgesprache. —
In: Haigerer Geschichtsblétter. Hrsg.: Geschichtl. Arbeitskreis Hai-
ger u. sein Raum e. V. 17. Jg., Juli 2000, Nr. 41, S. 39-45 darin S. 44
f. zum Vortrag von Gustav Adolf Benrath v. 17.01.2000 im ev. Ge-
meindehaus im Mittelfeld in Dillenburg einen Vortrag zum Thema
»Heidelberger Katechismus in unserer Region®; S. 44: Jung-Stilling
~war ein Eiferer fir den Heidelberger Katechismus.” — Siehe ,, Die =
Theodicee = des = Hirtenknaben = als = Berichtigung und Vertheidi-
gung = der = Schleuder desselben = von = Johann Heinrich Jung =
Doktor der Arzneygelahrtheit = zu Elberfeld. = [Vignette] = - s Frank-
furt am Mayn, = bey den Eichenbergischen Erben = 1776.“ S. 56:
~Der Heydelbergische Catechismus den ich von Herzen néchst der
Bibel vor mein Symbolum erkenne. — ,Der graue Mann* [= Der
Graue Mann eine Volksschrift von Johann Heinrich Jung, genannt
Jung-Stilling. Nach den Erstdrucken hrsg. u. kommentiert v. Erich
Mertens u. Martin Volkel, Band 1-4, Nordhausen: Bautz 2007, ISBN
978-3-88309-395-6], H. 9, 1800, S. 162: ,ich erkenne den Heidel-
bergischen Catechismus fir das Symbol meiner Kirche, welches
ich von ganzem Herzen unterschreibe*. — Vgl. Gustav Adolf Benrath
(Hrsg.): Johann Heinrich Jung-Stilling Lebensgeschichte. Vollsténdi-
ge Ausgabe, mit Anm. Darmstadt: Wiss. Buchges. (3., durchges. u.
verb. Aufl. 1992. ISBN 3-534-07476-9. Best.-Nr. 07476-9. — 1. Aufl.
1976, 2., unv. Aufl. 1984. Im folgenden Text = LG) S. 45, 50f., 98 f.
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" dann auch an die Fragen halten - wie sie da stehn, er fragt aus
dem Buche, und = der Schuler antwortet aus dem Buche dasist -

— dann gerade als wenn man eine Aelster * oder Raben ° - reden

- H . lehrt, eben so wenig weild auch der Schiler - davon, was gefragt

/5 wird, und was er antwortet. = Woflr ist nun ale die Plagerei, wo-
- flr dient’s, die = Kinder 3 bis 4 Jahr lang den Kopf zerbrechen zu
[ =lassen? am’ Ende wissen sie doch nicht viel mehr = als im An-
,, fange. Da halte ich’s flr besser, wenn = man den Kindern die Re-
~ .\ ligionswahrheiten so ganz - einfétig, so lang vorsagt, bis sie's
/10 selber begreifen = und wissen; da kan man in der Schule téglich

eine

Das goldne Buch. 111

oder zwo Stunden dazu nehmen; aber da muld sie = auch der

15 Schulmeister verstehn, und das trift = man selten. Bis dahin, dal3
ﬁ die Schulmeister sel= = ber die Religion verstehn, soll man wohl
den Katechis= = mus behalten missen. Wenn aber die Kinder =

keinen Katechismus mehr lernten, und ihnen der = Schulmeister

M ) ales einféltig vorsagte, so begriffen - die Kinder auch dles, sie
— 20 verstdnden am Ende die - Religion ganz, und der Prediger fragte

—— 1 “Elster; auch Alster, Schalaster, Atzel, Azel, Heister, Gartenrabe, im 16.
A Jahrhundert Agalaster, Pica Vieill, Gattung der Raben (Corvidae),
[ ‘ Vogel mit langem, kréftigem, an der Spitze hakigem Schnabel, lan-
o gen, abgerundeten Fligeln und keilformigem, stark abgestuftem
Schwanz von mehr als Korperlange. — Im ,, Lehrsétze - der - Naturge-
schichte = fir - Frauenzimmer = von - Joh. Heinr. Jung gen. Stilling. -
) Karlsruhe - bey Gottlieb Braun. - 1816." heift es S. 112 ,Die El ster
ist durch ihrer hipfende Geschwétzigkeit bekannt”.

® Rabe (Corvus L.), Gattung der Sperlingsvigel aus der Familie der Ra-
[ ben (Corvidag), mittelgrolie, kraftig gebaute Végel mit gestrecktem
Leib, kraftigem, mittellangem, mehr oder weniger geradem, an der
Spitze ganzrandigem Schnabel, langen, spitzen Fligeln, mittellan-
gem, geradem oder leicht gerundetem Schwanz und kréftigen FulZen.
— ,Lehrsétze = der - Naturgeschichte® (wie Anm. 4) S. 112 ,Der
ostindische Rabe hat einen schonen Gesang, und lernt auch Spre-

chen.”
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- sie dann = auch in der Kinderlehre aus dem Kopf, so ant= = worte-
ten dann auch die Kinder aus dem Kopfe und da = kénnte man erst

recht sehen, wer seine Sache am - besten verstande. Darmt aber
~~ | doch der Schul= - meister nicht seine eigene Grillen ° den Kin-
H /5 dern vor= - schwazt, so ist doch ein Buch néthig, das mu3 er = ih-
- . nen erklaren, und da muf? er drauf schworen, = wenn er Schulmei-
[ Sterwird, daBer dle Kinder = nichts anders lehren will, alswasiin
dem Buche - steht. * Das Buch erklart er den Kindern nur, da= -
~ . mit si¢'srecht begreifen, und da katechisirt er sie - dann ale Wo-
~ /10 che einmal, und fragt sie aus dem = Kopf, iiber das, was er ihnen
B die Woche Uber = vorgesagt hat, und da miissen ihm dann auch die
< = Kinder aus dem Kopf antworten; dadurch werden = sie nach und
nach viel gescheuter werden, as durch - das elende Katechis-
~——/  muslernen.
. 15 Ein solches Buch wére dann ein Lehrbuch, = und dies muR?
N kurz, einfatig und deutlich seyn, = da mul3 nur das allernéthigste

® Hier: eigene und seltsame, ungewdhnliche Gedanken; siehe Johann
) Christoph Adelung: Grammatisch-kritisches Worterbuch der Hoch-
i deutschen Mundart, mit bestandiger Vergleichung der Ubrigen

g— Mundarten, besonders aber der Oberdeutschen. 2. verm. u. verb.
‘ Aufl. Leipzig: Breitkopf [1732-1806] 1793-1801.:
1 T Der graue Mann“, H. 23, 1810, S. 75:,dal? er seine Kinder durchaus
A nach der Lehre der Augsburgischen Confession, oder des Heydel ber-
[ ‘ gischen Catechismus unterrichtet haben wolle, und wenn das der
"/ Herr Pfarrer nicht auf das genaueste befolge, denn dazu sey er bey
seiner Ordination eydlich verpflichtet worden, so werde er hohern
Orts Hulfe suchen”.
1 ®gescheuter: kluger.
° Der sogenanner Catechismus ind Fragen und Antworten ist ein héchst
unschickliches Lehrbuch, und ihn noch gar auswendig zu lernen, ist
[ vollends das Mittel die Kinderseele gegen alles Religionsgefiihl zu
schwielen* [abzuhéarten, hier in Sinne von abzubringen]; § 230 im
.Lehrbuch = der » Staats=Polizey= = Wissenschaft = Von Johann
Heinrich Jung = der Weltweisheit und Arzneygelehrtheit Doctor, und
= Offentlicher ordentlicher Lehrer der Oeconomie, Finanz= = und Ca-
meral=Wissenschaft zu Marburg. = - = Leipzig, = in der Weidmanni-
schen Buchhandlung = 1788."
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" drinnen stehen.

gr - 112 3. Das goldne Buch.

H Ein solches Religionsbuch mag nun ein Geist= = licher
. 5 schreiben, ich kehre mich nicht daran. Ich = glaube, ich wollte ein
o rech gutes zuwege brin= = gen, aber ich glaube nicht, dal3 mich

1 unser Herr = Gott dazu berufen hat, ein Lehrbuch fir die Re= - li-
- gion zu schreiben; ° daher will ich nur bey mei= = nem Berufe

(( bleiben, ™ ich will euch da ein Lehrbuch - tiber die Landwirth-

~ 10 schaft, L2 oder tiber das Bauern= - handwerk machen, darinne sol|

Yvgl. LG S. 98 1., 101, 107, 135 f.; , Ueber Geniesucht, Freigeisterei

T/ und ihre = Wirkungen auf die birgerliche und Stats= = gesell schaft*

\ P (1781) S. 41. — Volkslehrer 1781, S. 38, 459 f.; 1782, S. 153 f., 158

\ f.; 1783, S. 256. — ,Meine Geschichte als Lehrer der Staats= = wirth-
] schaftlichen Wissenschaften, = statt einer Vorrede* (= Einleitung zu:
~Lehrbuch = der = Staats=Polizey= s Wissenschaft* [wie Anm. 9]) S.

VIl f. — Erzehlungen des Bauernfreundes’ 1792, S. 4. — ,Das

N Heimweh von Heinrich Stilling. - - [Bd. ... Motto ..] Marburg, in der
i neuen akademischen Buchhandlung. — 1794 [bis] 1796.“, jetzt als

g— Nachdruck, nach dem im folgenden Text zitiert wird: ,, Johann Hein-

o rich Jung-Stilling Das Heimweh Vollsténdige, ungekiirzte Ausgabe
— nach der Erstausgabe von 1794-1796 hrsg., eingel. u. m. Anm. u.
A Glossar vers. v. Martina Maria Sam. Im Anhang: Jung-Stillings
»Schllssel zum Heimweh" [Dornach bei Basel:] Verlag am Goethea-

S num [verso = Seite 1V:] Copyright 1994 fur Einleitung, Anmerkun-
- gen u. Register, ISBN 3-7235-0741-7., Bd. 3 S. 486 f. —, Der graue
e Mann* H. 3, 1797, S. 166 f.; Bd. 22, 1810, S. 9.

1 ™ Jung-Stilling war seit 1778 Professor fiir praktische Okonomik (= Ka-

meralwissenschaften) auf dem Lehrstuhl fur Landwirtschaft, Kunst-

wissenschaft [= Technologie, Produktionswissenschaft], Handlungs-

— wissenschaft und Vieharzneikunst an der Kameral Hohe Schule in
Kaiserslautern tétig.

121783 erschien der , Versuch eines Lehrbuchs = der = Landwirthschaft =
der ganzen bekannten Welt = in so fern = ihre Produkten in den Euro-
péischen Handel kommen. = - = Den Vorlesungen = auf der = Kurpféal-
zischen Kameral=Hohenschule zu Lautern gewidmet, = - = von = Dr.
Johann Heinrich Jung, = offentlichem ordentlichem Professor da-
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~— das allernéthigste = stehen, so kurz und so deutlich, da es auch
‘ die - Kinder verstehen und behaten kdnnen. Dies Buch = wird
dann gar nicht grof3 werden, und auch nicht = theuer, so kan sich’s

~— L ein jeder Bauer anschaffen, = und da wollte ich dann gar gerne,
H | /S da3 es der Schul= - meister in den Schulen erklarte, so kriegten

o die = Kinder auch Verstand von ihrem zukinftigen Be= - ruf. Dies

1 Lehrbuch der Landwirthschaft heil3 ich mit ei= - nem Wort das

,, goldne Buch, und das darum: weil = es dem Bauern Gold und Sil-

. ber, oder Geld ins = Haus bringt, wenn er ihm folgt. Nun habe ich

~ /10 so in = meiner Einfalt gedacht, ich wollte das goldne Buch - erst

nach und nach in den Volkslehrer einrlicken, = da kont ihr sehen

was dran ist, geféalt es euch = darnach, so gebe ich dem Herrn

Weygand in Leip= = zig ein gut Wort, dal3 ers euch apart in ein

.~/ Dbe= = sondres Buichelchen druckt, da kont ihrs dann kau= - fen

N 15 und brauchen. Der liebe Gott gebe seinen See= - gen dazu! ich ha-
~ be so meine Herzenglust daran, = euch etwas Gutes zu sagen.

—

3. Das goldne Buch. 113

M j Nun will ich dann mit dem goldnen Buch an= - fangen, bis
L 20 hieher geht die Vorrede.

. Es ist gar schén, wenn ihr vorher, ehe ich = die Lehre der
Landwirthschaft beschreibe, noch lesen = kont, wie so nach und
1 nach der Ackerbau und die - Viehzucht so geworden ist, wie sie
o jetzt ist, und = da will ichs euch aso ganz kurz erzéhlen; das °
25 mehreste davon findet ihr in der Bibel. *

Y — selbst. = [Vignette] = - = Leipzig = in der Weygandschen Buchhand-

) lung = 1783.; hier im ,Volkdehrer* sind die Anfénge desselben zu

finden. — Die Jung-Stilling-Gesellschaft in Siegen plant einen (kom-
mentierten) Neudruck dieses Buchs.

1 Auch spater verteidigt Jung-Stilling die Bibel; siehe , Taschenbuch fur
Freunde des Christenthums*, Jg. 2, 1806, S. 138-150: ,, Untersuchung
und Beantwortung der Frage: ob die in Ober=Egypten durch die
Franzosen besuchte Ruinen, und Thierkreyse, wirklich beweisen, dal3
die biblische Zeitrechnung, folglich auch die Bibel falsch, und die
Erde viel dter sey als sie angiebt.”; ebd. Jg. 3, 1807, S. 116-119:
»Noch néhere und bestimmtere Griinde, dal3 die in Ober=Egypten,
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1. Als unsre erste Eltern Adam und Eva - noch im Paradies
waren, da lebten sie blos vom = Obst; das war nun gar herrliches
und kostbares = Obst, so dal? die ersten Menschen nichts weiter -
nothig hatten. Gott sagte zu ihnen: lhr sollt es= = sen von allen
Baumen im Garten, nur von den® = Baum der Erkenntnif3 des Gu-
ten und Bésen nicht. **

2. Nun versiindigten sich unsre ersten Eltern; - sie assen
vom verbotenen Baum, und mufdten da= = her aus dem vortrefli-
chen Obstgarten weichen; jezt - hatten sie die herrlichen Obst-
frichte nicht mehr. = Gott befahl ihnen daher, das Feld mit Mihe
und = Kummer zu bauen. *° Dies war der Anfang des = Ackerbau-
€s.

3. Adam hatte weder Pflug noch Egge, noch = sonst die ge-
horige Werkzeuge zum Ackerbau, es = mufdte also schlecht mit
seinem Ackerbau aussehen; = alein er lebte in ener fruchtbaren
warmen Ge= = gend; auch wufdte er von dem mannigfaltigen Es-
sen, = Trinken und Kleidern nicht, die wir jezt haben,

Volkd. Thaum. 782. H

114 Das goldne Buch.

daher glaube ich, dal3 er sich mehr mit Baumpflan= = zen
und Obstessen abgegeben habe, als mit dem = S&en und Pflanzen
andrer Friichte, denn er war = ja aus dem Paradies her des Obstes-
sens gewohnt.

4. Nun hatte aber Adam zween Sthne, den - Kain und Ha-
bel. *® Der Kain legte sich auf den = Ackerbau, denn er fing an
nachzudenken, wie man = alerhand Friichte séen und pflanzen
mufdte; und = weil die Leute etliche hundert Jahr |ebten, so mis= -
sen sie viel erfahren haben, und so konten sie’s = weiter bringen,

durch die Franzosen entdeckte ThierkreyRRe, ganz und gar nichts ge-
gen die biblische Zeitrechnung beweisen.” —Vgl. , Der graue Mann*
H. 17, 1805, S. 285.

“Gen2, 16f.

®Gen 3, 17.

'° Abel. — Zu Kain und Abel siehe Gen 4, 2 ff.
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alswir; Kain war also der erste = Ackermann.

5. Sein Bruder Habel aber legte sich auf - die Viehzucht,
und farnemlich auf die Schaaf= - zucht. Anfénglich waren die
Thiere ale wild; nun - sahen die Menschen, dal3 die jungen Thiere
die = Milch der aten sogen, dafiels den Menschen ein; = vielleicht
kan auch der Mensch die Thiere so sau= = gen, und von ihrer
Milch leben, denn damals - waren die L ebensmittel noch gar rar.

6. Nun sind aber die Schaafe die zahmesten = Thiere; diese
gewdhnten sich zuerst an die Men= - schen, man sperrte sie al'so
in, damit sie nicht = entlaufen konten, und so wurden sie des
Men= = schen Eigenthum, man al3 oder trank ihre Milch, = a3 auch
hernach ihr Fleisch, kleidete sich in ihre Fel= = le, und nachher
wirkte man Kleider ausihrer Wolle.

7. Aber man fand auch, dal3 das Rindvieh = nicht so gar
wild war; man fand, dal3 ihre

3. Das goldne Buch. 115

Milch besser war as die Schaafmilch, auch daf3 = eine Kuh mehr
Milch gab; sie war auch grosser - als ein Schaaf, sie gab a so auch
mehr Fleisch, = auch lebte das Rindvieh langer, man hat also lan=
= ger Nuzen davon; daher kams, daf3 man nun auch - anfing Rind-
vieh zahm zu machen, und in Stélle = oder zwischen Zaune einzu-
sperren.

8. Als man nun anfing viele Schaafe und = Rindvieh zu hal-
ten, so mufdte man auch etwas zu = fressen fir sie haben, nun wul3-
te man aber von = Wiesen noch nichts, daher mufde man mit dem
= Vieh immer von einem Orte zum andern ziehen = und Weide su-
chen, daher konnte man auch keine = Hauser bauen: denn die hétte
man ja bey dem = Umherziehen nicht mitnehmen konnen: daher
mufl3= = te man in Hitten oder Zelten von Thierhduten = wohnen,
die man mitnehmen, und Uberall auf= = schlagen konte.

9. So lebten die heiligen Erzvéter; diese zo= = gen so mit
ihrem Vieh umher, sie zogen dahin - wo sie Weide funden; so le-
ben auch noch heut zu = Tage viele Volker, as nemlich: die Ara
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N ber, die = Turkomannen, die Tartaren, die Kosacken, die = Kal-
mucken, und andere mehr. *’
10. Wo aber sehr gute Fruchtlander waren, = da vermehrten
~— L\ schdie Menschen auch sehr, da = konnten sie keine grosse Vieh-
. ‘ /5 heerden halten; sie = mufiten sich also auf den Ackerbau legen,
N _— - Héu%rv
[ — H2
(( 116 3. Das goldne Buch.
%Dorfer und Stadte bauen, und sich von den - Friichten des Feldes
<~ nahren.

11. So gings besonders nach der Siindfluth. ** Noah = war
~—/  ein geschickter Bauer, er verstund den Acker= s bau, so wies da-
Q ,,\ mals gewdhnlich war, er erfand = den Wein, baute Weinberge,
15 und dasist schon = viel fur die damaligen Zeiten; denn der Wein=
= bau erfordert schon mehr Miihe und Geschicklich= - keit. Noah

lehrte das alles seine Kinder.

M A 12. In den Morgenldndern, die man Asien - heil, ist ein
~/ Land, das heifdt heut zu Tage Arme= = nien; in diesem Armenien
ﬁo ist ein erstaunlich ho= - hes Gebirge, das hie ehmals Ararat. *°
Auf die= = sem Ararat blieb die Arche Noah nach der Siind= -
fluth ?° stehen; aus diesem Gebirge entspringt der = grole FluR
Euphrat genannt, in der Bibel heifdt - dieser FluR auch wohl
-\ schlechtweg der Phrat.

25 13. Dieser Euphrat fliefdt vom Ararat immer = gegen Mittag

[

1 Turkomannen: Turkvolker; Tirken. — Tartaren: richtig = Tataren. —
Kosacken: Kosaken. — Kalmiicken: westmongolisches Volk.
8 Gen 7, 1 ff.
~ ~ 1 ™ Ararathochland (Armenisches Hochland), im Westen zur Tirkei, im
Osten zu Armenien, im Siiden zu Iran gehdrendes Hochland; darin
der zweigipflige Ararat, im Hauptgipfel Grof3er Ararat 5.137 m (ber
dem Meeresspiegel.
2 gintflut = groRe Flut, nach Gen 8; die dhnlich lautende Bezeichnung
Sindflut zur Verdeutlichung, dass diese Flut wegen der Siinden der
Menschen diesen von Gott geschickt wurde.
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- fort, bis ins persische Meer; die - ganze Strecke Landes zwischen

I dem Ararat und - dem persischen Meer ist ganz eben, und sehr -
-1 groB, darinn lagen nun die grssoen® Koénigreiche » Assyrien und
-~ L Babylon. Diese Lander um den = Euphrat sind ganz ausserordent-
N H /5 lich fruchtbar; noch = heut zu Tage da alles dort wiste ist, wachst
~~ —/  noch alles - da, was man will, ohne da? man zu diingen braucht; =
- man braucht nur aus dem Euphrat zu wassern.
- 14. Noah stieg aso nach der Stndfluth mit = einen” Kindern
den Berg Ararat herab in die
S /10
— 3. Das goldne Buch. 117
| Ebene, da lebten sie nun vom Ackerbau und der = Viehzucht.
~/ Weilen nun das Land so ungemein = fruchtbar war, so ernghrten
\ o :{ sich die Leute leicht = und ohne viel Muhe; sie wasserten das
15 Land aus = dem Euphrat, pflligten dann mit einem Ast von ei= -
——— ——  nem Baum, an den sie vorn einen Ochsen oder = Esel spannten,
denn die Pferde waren noch nicht = zahm gemacht, dann séeten
sie, und dann eggeten = sie mit Dornblschen, die sie zusammen-
L J bunden. = Dort ist die Erde sehr weich und mirbe, da- gings also
20 an.
B 15. In diesem herrlichen Lande, das auch = sonst in der Bi-
bel Chaldda? heifkt, wurden nun = bald der Leute zu viel, sie kon-
1 tensich danicht ale - nahren, auch kam der Thurmbau zu Babel
1L #dazu, - welche Stadt auch daliegt, so daR die Leute = auch unei-
\! 25 nig wurden, daher zogen sie aus ein= = ander.

— 16. Noahs dritter Sohn hief3 Cham, der hatte = nun erstaun-
"7 lich viele Kinder und Nachkommen, die = man Chamiten hief. %
—— Diese Chamiten zogen weg, = sie zogen so gstchen Mittag und

Abend hinaus, = so wie uns Frankreich liegt; ©* dafanden sie nun -

30 lange kein Land, wo sie bleiben konten, lauter = Sand, oder wilde
~ ~ Bergeund Thaler. Endlich = nach langem Reisen kamen sie wie-

Zvgl. e.g. Gen 11, 28.

 Gen 11, 1 ff.

% Ham; siehe Gen 10, 6 ff.

# Richtung nach dem Siidwesten, wie von Kaiserdautern gesehen.
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- der an einen gros= = sen Flul3, und das war der Nil in Egypten,
I hier = war das Land wieder so gut, als um Babel herum
[
w 118 3. Das goldne Buch.
| ‘ /‘/,“5 17. In diesem Egypten liessen sich nun die = Chamiten nie-

— der, sie richteten da ein Konigreich = auf, wo allemal der Konig
L Pharao hieR, wie = ihr das aus der Bibel wif. In diesem Land o
— . wars nun sonderbar: denn der Nilstrom wéchst = ale Jahr eine
zeitlang so stark, dal3 er fast das = ganze Land Uberschwemmt,
c 10 dann leitet man das = Wasser auf die hohern Felder, und dann
diingt - das Wasser das ganze Land, so dal3 man keinen = Mist zu
fahren braucht. Wenn nun das Wasser = eine zeitlang gestanden
hat, so fallts wieder, und = das trifft alle Jahr auf eine Zeit ein.

\ :{ 18. In Egypten gings nun recht gut, die - Leute konten recht

15 gut fortkommen, auch hatten = sie viele kluge und gelehrte Leute,

——— — so, dal3derjeni= - ge, welcher etwas lernen wollte, nach Egypten -

reiste, da erfanden sie allerhand, das Bierbrauen, - sie hatten M ih-

len, bucken Brot, sie zogen Baum= = wolle, Flachs, Zwiebeln und

_J 7} dlerhand Gartenge: = muse. Seht! da wars also schon ziemlich
~ 1120 hoch - gestiegen.

(— 19. Das Volk Israel, welches wir jezt die = Juden heissen,
wohnten in Egypten, wie ihr = wil3t und wie sie Moses herausge-
1 fUhrt hat, das= lest ihr in der Bibel. Die Isragliten hatten also = den
L Ackerbau von den Egyptern gelernt, so dal3 sie = im Lande Cana-
/25 an, wo sie hinzogen, nun gleich gute = Bauern werden konten,
~ " denn sie verstunden schon = alles von Egypten her.
[ —

— 3. Das goldne Buch. 119
20. Das Land, welches jetzt die Turkey heift, - und worinn
30 Constantinopel % liegt, hie} vor Alters = Griechenland, darinn

wohnten auch damals schon = Leute. Dies Land heif3t im Alten Te-
stament das - Land Chittim; %’ aber diese Leute verstunden vom -

% Dije (technische, kulturelle) Entwicklung war schon bedeutend, groR.
% Constantinopel: Konstantinopel, Byzanz, Istanbul.
2" Chittim: Kithim; siehe Gen 10, 4 u. &.
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- Ackerbau noch nichts, das Land ist auch lange nicht = so fruchtbar
‘ as Babel und Egypten, die Leute muBten sich also elend behel-
fen, sie lebten von Ei= = cheln, Bucheln, 2 Kastanien und derglei-

chen

L\ H /5 21. In dem Griechenland wars also just so, = wi€'s jezt un-
~__  ter den wilden Menschen in Amerika - ist, und in Egypten wars
[1 1 denn ungefehr so, wie = bey uns in Deutschland; da zogen dann
—_ Leute - aus Egypten nach Griechenland, so wie auch = Leute aus
~  Deutschland nach Amerika ziehen, und = so wie die Wilden aler-
%hand von unsern Leuten in = Amerika lernen, so lernten auch die

alten Griechen - von den Egyptern.

22. Die dten Griechen lernten aso den Acker= - bau und
N die Viehzucht von den Egyptern, und = wurden nach und nach
N 15 noch geschickter darinnen = wie die Egypter: denn in Egypten
N wéchst fast al= = les von selbst, da war aso nicht viele Kunst und
—— . Wissenschaft nothig; aber in Griechenland wars = nothig, da war
das Land wie bey uns, da muféte - man schon andre Pfltge erfin-
v den, andre Eggen = und andres Geréathe haben.
20 %
T
~— 120 3. Das goldne Buch.

23. Nach und nach wurde das Griechenland = so blthend,
1 daBesnichtzu sagen i, viel reicher = und blihender a's Egypten-
. land; dazu kamen viele = Kriege nach einander in Egypten, da-
25 durch wurde = das Land ganz ruinirt; in Griechenland aber wars -
- nunrechtim Flor.

O 24. Als das nun auch in Griechenland lange = Zeit gedauert

—— hatte, da war Italien noch ein wil= = des Land, worinn die Leute

noch wild in den Wé= = dern herumstrichen, und vom Wilde leb-

30 ten. Da = zogen nun viele Griechen wieder nach Italien, so = wie

wir nach Amerika, und bauten sich dort an; = so kam nun auch der
Ackerbau und die Viehzucht = nach Italien.

2 Bucheckern, die Friichte der Buche.
# Vgl. November 1782, S. 687-704: , 3. / Vom Wegziehen der Bauers-
leutein fremde/ Lander.”
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25. Aber in dem Italien gings gar sonderbar. = Da waren
zween Brider, das waren ganz herrliche = geschickte Leute, sie
waren gute, tapfere Krieger, = und dabei recht geschickte Leute;
sie stammten auch = urspriinglich aus Griechenland her; der eine

(( ‘ /5 Bru= = der hie? Romulus, der andre Remus. Diesen bei= = den

fiels ein, sie wollten eine Stadt bauen; da = lockten sie nun viele
Bauernhaushaltungen zusam= = men, die bauten die Stadt Rom,

- _ die heut zu Tage = noch steht.

- 26. Die Nachkommen des Romulus wurden = nun Koénige
in der Stadt. Die Rémer griffen im= - mer weiter um sich her, und
machten sich immer = mehr Lander unterthan; sie lebten aber

- noch im== mer vom Ackerbau und von der Viehzucht, darin=

3. Das goldne Buch. 121

E :{5 nen brachten sie’'s gar hoch; sie waren noch ge= - schicktere Bau-

ﬁ ern als wir heut zu Tage sind. Man = hat noch Biicher vom Acker-
bau, die damals von - den R6mern geschrieben worden sind. *

v 27. Endlich wurden die Romer so méachtig, dal’ = sie Herr

L] Uber ganz Italien wurden. Nun zogen - sie weiter, sie eroberten

- 20 Griechenland, hernach = auch Egypten, darauf auch das jiidische

/" Land, = und so fort noch gar viele Lander in Asien; da - brachten

sie nun noch alerhand Erfindungen nach - Italien, as die Kirsch-

Q baume aus Kleinasien, und - ales Obst aus den Morgenlandern:

L dennalleun=- ser Obst ist erst aus Asien gekommen.

B /25 28. Nun war unser Deutschland auch noch = wild, unsre

— Voretern waren eben so gut wilde = Leute, als jezt die Wilden in

L1 Amerika Frank= = reich hiel3 damas Gadlien, das machten sich

L ]

¥ Siehe z. B. , Virgils = Georgicon = in = deutsche Hexameter (ibersezt -

el von = Johann Heinrich Jung = Der Weltweisheit und Arzneikunde

—— Doktor, Kurfurstlichen Hofrath, = der Forst= und Landwirthschaft,

Fabricken= und Handlungswissenschaft, = und der Vieharzneikunde
ordentlichen offentlichen Professor auf = der Staatswirthschaft Ho-
hen Schule zu Heidelberg, der Kurpfal= = zischen physikalisch=6ko-
nomischen, und der Kurfirstlichen = deutschen Gesellschaft ordentli-
chen Mitgliede. = [Vignette] = - = Mannheim = in der neuen Hof= und
akademischen Buchhandlung. = 1787."
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~—— die » Romer unterthan, und herrschten daselbst; England = hief3
‘ Brittanien, auch dort wurden die Romer = Herr; lberall aber, wo
sie Herr wurden, da fihr= = ten sie ihren herrlichen Ackerbau und
< L ihre Vieh= = zucht ein; daher kams, daf3 in den beiden Landern -
H ) |5 schon mehr Reichthum und mehr zu leben war, = as in Deutsch-

) land.

[ i 29. Die dten Deutschen waren aber gar tapfere = Krieger,
—_die konten die Romer nicht zwingen; lan= - ge Zeit kriegten sie
\ mit ihnen, aber sie mufdten = endlich aufhéren doch hatten sie ein

% Stiick von

122 3. Das goldne Buch.

"/ Deutschland, von Italien bis nach Frankfurt und = Maynz, schon
\ -~ unter sich gebracht, aber sie behiel= - tens nicht lang.

15 30. Endlich zogen die Deutschen nach England, - und
ﬁ machten sich da zu Herren. Die ersten deut= = schen Kénige in
England waren zween Brider, - aus Westphalen geblirtig, sie hie-
~ Ren Hengst und = Horst, * und ihr Volk, womit sie Brittanien be=
L s zZwungen, das hie man die Angelsachsen. Von dem = Wort An-

- 20 gel kommt noch heutiges Tages der - Name Engelland.

31. Ein andrer Trupp Deutsche, welche man = die Franken
heil3, und welche vielleicht im Ber= - gischen oder daherum ge-
wohnt haben mégen, zog = hach Gallien, ihr Konig hief? Klodwig;
% diese - machten sich Gallien unterthénig, und so hief = nun Gal-
/25 lien das Reich der Franken, oder Frank= - reich, welches noch

heutiges Tages blUht.

DL 32. Wieder ein anderer Trupp, die Gothen, = zogen sogar
[ 1 nach Itaien, und machten endlich mit = dem alten rdmischen

) Reich ein Ende. An alen Or= - ten wurde nun der Ackerbau und
30 die Viehzucht be= = kannt, so wie sie die Rémer getrieben und
[~ 1 Uberal - eingefuhrt hatten. Die Deutschen fanden siein = England,

\

3 Hengist und Horsa: sagenhafte Griinder der angelsichsischen Herr-
schaft in Britannien; Shne des Wietgils, aus Wodans Geschlecht. —
Siehe das Pferd als heiliges Tier der Sachsen.

% Chlodwig ##
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" in Frankreich und in Italien, aber in - Deutschland blieb sie noch

immer eine Zeit zuriick.

- 32 Endlich im achten Jahrhundert nach Chri= - sti Geburt
' dawar ein Konig in Frankreich, der - hieR Karl, ** er war ein gar

L\ ‘ |5 tapferer, verstandiger = Herr, der sehr viel Kriegsvolk und Geld

7 und Gut - hatte. Diesem Konig Karl fiels ein, ganz Deutsch= -
(11 land zu bezwingen und sich unterthan zu machen. - Der Karl war
— ein Christ, alle unsre deutsche Vor= - eltern waren noch Heyden.

- 10 3. Das goldne Buch. 123
34. Konig Karl kam also mit vielen tausend = Soldaten; er

( bezwang alle Deutschen mit ihren = Flrsten, die sie hatten, und er
-/ zwang sie auch, = Christen zu werden; denn er sagte: werde ein -

E\ y Christ, oder ich lal3 dir den Kopf abhauenI Seht, = so wurden uns-
5 re Voreltern mehrentheils bekehrt. *
ﬁ 35. AlsKonig Karl also die Deutschen mit dem = Degen be-

kehrt hatte, so eroberte er auch Italien. = Jezt fiels ihm ein, er
v wollte romischer Kaiser wer= = den, und da liefl3 er sich zu Rom
J— vom Pabst zum = Kaiser krénen, und also war er der erste deut-
L 20 sche = rGmische Kaiser; man heifdt ihn sonst Karolus = Magnus.
—| Den Namen pflegt ihr Bauersleute = zu kennen; heutiges Tages sa-
\ gen die Gelehrten = Karl der Grosse, und das heifdt eben so viedl.
—

36. Karls Kinder theilten sich in das Reich; = der eine be-
kam Deutschland, der andere Frank= = reich, der dritte Italien;

, 25 aber die zankten sich = immer mit einander. Endlich starb Karls

- Fami= - lie ganz aus, und nun fingen die deutschen Fir= - sten an,
LJ L1 Kaiser unter sich zu wahlen.

I 37. So wahlten sie einma einen, der hief3 = Heinrich, der
Vogelfanger; * dieser Kaiser machte - allerhand gute Einrichtun-

% Karl der GroRe ##

% Christianisierung Deutschlands.

® Heinrich I., Kénig (seit 919), Herzog von Sachsen (seit 912), geb. um
875, gest. Memleben 2.07.936, Sohn Herzog Ottos I. von Sachsen,
Vater von Heinrich |. von Bayern. — An seinen Beinamen ,, auceps"
(Vogler, Vogefanger; erstmals im 12. Jahrhundert belegt) knipfen
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- gen. Bis dahin wuf3te - man noch von keinen Stadten in Deutsch-
‘ land, = as nur von etlichen grossen Hauptstadten, als. = Calin,
' Trier, Mainz, Frankfurt u. s. w. Der = Kaiser Heinrich aber fing
<L an, Stadte zu bauen; - die Handwerksleute mufdten in die Stadte
L H |5 ziehen, - die Bauern aber muf3ten auf dem Lande bleiben.
S 38. Seit der Zeit hats in Deutschland anders = ausgesehen;
(11 die Bauern konten nun in den Stédd= - ten ihr Gbriges Korn, ihre
_——_ Milch und Buitter, - fett Vieh und dergleichen verkaufen. So ver-
(7 dien=-ten sie nun Geld; sie konten also nun auch besser
- /10
P 124 3. Das goldne Buch.
( ' haushalten, und sich Uberall besser helfen; so wurde = nun der
~/ Ackerbau und die Viehzucht ordentlicher.
\ - 39. Bis daher ist nun ales hdher gestiegen; = nur die Land-
15 wirthschaft ist unter uns Deutschen noch = weit zurtick. Wir bauen
1 unser Feld, und behan= - deln unser Vieh mehrentheils noch, wie
unsre Al= - ten, und das ist ein sehr tbles Ding. Wir hi= - ten un-
v ser Vieh noch immer so, wie die Alten, = den Sommer Uber auf
J— den Bergen herum, und - das ist sehr schédlich, wie ihr im golde-
- 20 nen Buche = horen werdet.
— 40. Die Englander habens am weitsten in der = Landwirth-
W\ schaft gebracht. Durch das Wort Land= = wirthschaft verstehe ich
‘ immer das ganze Bauern= = handwerk, Ackerbau, Viehzucht und
.\ Haushaltung, = mit allem, was dazu gehort. Die Englander kon= =
/25 nen auf einem Morgen Landes so viel erzielen, = dal? 5 Menschen
~—— davon leben konnen; ein Mor= » gen ist 160 Ruthen, und doch ist
L1 1 unser Land eben = so gut, wie England.
I 41. In diesem goldnen Buche will ich euch = nun lehren,
jjj[ff,,, wie ihrs machen mufdt, dald ihr auch = so viel erziehen konnt. Da
30 mit ihr mir nur = folgen; denn ich will euch nichts sagen, als was
[~ 1 ewahrist, und was bei euch angeht, und sich - thun |&%3t.

Sagen an, wonach die Boten, die Heinrich seine Wahl zum Konig
mitteilten, ihn am Vogelherd (angeblich ,, Finkenherd*, Quedlinburg)
Uberrascht haben sollen (v. a Gedicht von J. N. Vogl, ,,Herr Heinrich
sitzt am Vogelherd ...“, vertont von C. Loewe) #
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~ Abtheilung des goldnen Buchs. ° *
g 1. Alles, was der Mensch braucht, kommt von = der Erden
her; entweder gehorts zu Erde und = Steinen, oder zu den Ge-
1~ wéchsen, oder zu den - Thieren. Daher gibts 3 Reiche der Natur:
‘ /5 1) das- Steinreich; dahin gehort alles, was Erde oder = Stein ist. 2)
. Das Pflanzenreich; dahin gehdrt - alles, was aus der Erden
(11 wé&chst. Und 3) das - Thierreich; dahin gehort nun alles was Thier
— heil.
- 10 3. Das goldne Buch. 125

2. Alles, was nun der Bauer aus diesen drei = Reichen
braucht, das heissen wir landwirthschaft= = liche Erzeugungen,
"/ waell alesvon der Natur er= = zeugt wird, und landwirthschaftlich

\ o :{ heissen diese - Dinge darum, well sie der Landwirth erzeugt und -

15 gebraucht; alle andre Dinge aber nicht. Die = landwirthschaftli-
——— — chen Erzeugungen heissen andere = rohe Produkte.

3. Alles, was der Bauer braucht, wird von = der Natur er-

v zeugt. Wenn nun der Bauer ver= - steht, wie es die Natur macht,

J— wenn sie etwas - erzeugt, so kan er ihr besser helfen; er weil3

L 20 dann, = wie ers machen muRR, daR er etwas erzient. Zum = Exem-

B pel: Wenn der Bauer well3, wies zugeht, = dal’ ein Samenkorn auf-

\ geht, und dal3 es Halme, = Aehren und wieder Korner treibt, oder

S wenn er = weil3, wie es die Natur macht, dai eine Kartoffel, - die

PN man in die Erde sezt, viele Kartoffeln hervor= - bringt, so kan er

/25 daraus lernen, wie er diingen, = und wie er die Erde bauen miisse,
~ damit es besser - gerathe, als vorher.

I I 4. Oder wenn er weil3, wie ein Thier inwen= = dig beschaf-

% vgl. ,Versuch = einer = Grundlehre = sammtlicher = Kameralwissen-
[ schaften = - = zum Gebrauche = der Vorlesungen auf der Kurpfalzi-
schen = Kameral Hohenschule zu Lautern = - = von Dr. Johann Hein-
rich Jung, = oOffentlichen ordentlichen Lehrer der Landwirth= =
schaft, Kunstwirthschaft, Handlungswirth= = schaft und Vieharznei-
kunde; auch Mitglied = der Kurfirstlichen physikalischen ékonomi=
= schen Gesellschaft daselbst. = - = Lautern, = im Verlage der Gesell-
schaft = 1779. § 30 ff.
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———fenist, und wie es mit seiner Geburt, - Leben und Tode zugeht, so

I kan er auch daraus - schliessen, wie er die Thiere flttern und be-

" handeln - miisse, damit sie gesund und stark werden, und viel
. Milch geben.

w /5 5. Seht! dles, was ich da gesagt habe, mul’ - der erste Thell

~__ des goldnen Buchs seyn: Erstlich = beschreib ich da die Natur,
(11 wassesey, und wie - sie wirke; das gibt also das erste Kapitel.
— Im = 2ten Kapitel beschreibe ich dann das Steinreich, = so viel dem
/| Bauer davon néthig zu wissen ist.
o— % 6. Im 3ten Kapitel erklére ich, wie die Pflan= - zen, B&ume,
- Kréuter und alles, was wachst, ent=

126 3. Das goldne Buch.

N | stehen; wie sie aus dem Samen oder auf andre = Weise aufgehen;
15 wie sie innerlich beschaffen sind, = wie sie wachsen, wovon sie
1 dich ndhren, wie sie ih= = ren Samen erzeugen, und endlich, wie

sie wieder = aufhdren und absterben.
7. Im vierten Kapitel endlich handle ich von = den Thieren;

\ Mit einem Worte, = ich beschreibe das Thier nach seiner ganzen
//25 Be= - schaffenheit bis an seinen Tod.

- 8. Jezt habe ich den ersten Theil fertig; ihr = wildt dann,
— L——— wennihrihn gelesen habt, wie alles, - was ihr erzieht, beschaffen
[ ] ist, und wi€'s die Na= = tur hervorbringt. Aber nun mussen wir
) weiter = gehn. Thr kénnt unméglich die Landwirthschaft = ohne
30 Vieh treiben; denn wenn ihr keinen Dinger = habt, so kénnt ihr
[~ 1 nichts erziehen. Den Dinger = muft ihr vom Vieh erhaten; das
Vieh muR aber - erst Futter haben; folglich macht nun die Lehre -

von der Viehzucht den 2ten Theil des goldnen - Buchs aus.

9. In diesem 2ten Theile von der Viehzucht = beschreibe ich

35 erst, wie man Futter furs Vieh bauen = und erziehen musse. Das
gibt also wieder das erste - Kapitel; darinn handle ich erst von den
Wiesen, = wie man sie am besten macht und wassert, und = wie

 — '/ dabeschreibe ich dann, wie die Thiere = innerlich beschaffen sind,
”, 20 wie siein® Mutterleibe = entstehen, wie sie in® Mutterleibe leben,
- wie's mit = ihrer Geburt zugeht, wie das innerliche Leben des -
N Thieres beschaffen sey, was das Herz, Gehirn, = Lunge, Leber,
S‘ ‘ Magen, Gedarme, Nieren und so = weiter fir Wirkungen habe’.
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man Heu und Grummet ¥ macht.
10. Darnach beschreibe ich auch die verschiednen = Arten

des Klee's, wie man ihn im Felde bauen = misse; ferner Riben
und alles andre, womit

3. Das goldne Buch. 127

man das Vieh flttert. Dann lehre ich weiter im = 2ten Kapitel, wie
man nun mit dem Rindvieh = umgehen soll; dann mit den Schaa-
fen und Zie= = gen; dann mit den Schweinen, und endlich auch -

10 mit den Pferden. Dann gibt jede Viehart ein = besonderes Kapitdl;

asim 3ten Kapitel von Schaa= = fen und Ziegen, im 4ten von den
Schweinen, im = 5ten von den Pferden.

11. So weit geht also die Viehzucht. Nun = kommen wir
zum Ackerbau, der macht nun den = 3ten Theil des goldnen Buchs
aus. Da muf3 ich = euch nun zuerst beschreiben, wie man das
Mistma= - chen macht, damit man recht viel und den besten -
Dinger bekomt; da werdet ihr dann rechte schdne = Sachen ler-
nen, dieihr noch nicht wifd; dasist = wieder das erste Kapitel.

12. Im zweiten Kag)ltel lehre ich euch, wie= man aJIe Arten
von Getreide, als Korn, ** Weizen, = Spelz, % Gerste, Haber
w. bauen und pflanzen = misse; da beschreibe ich dann, wie man
ackern, = eggen und séen mul3, wie der Pflug recht gut ge= - macht
und gestellt wird, und dergleichen schone = Sachen mehr.

13. Im dritten Kapitel handle ich von den = Hilsenfruichten,
von Felderbsen, Feldbohnen, Lin= = sen, Wicken, u. s. w. Im
vierten von Wurzel= - frichten, Kartoffeln, weissen und gelben
Riben-=u. s. w.

14. Das funfte Kapitel enthdlt die Lehre vom - Garten =

37 ##

*¥ Roggen, s. u. #
¥ Siehe Anm. 129.
“OHafer.
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- und Obstbau. Da beschreibe ich nun - wieder, wie man allerhand
I Gutes im Garten er= = ziehen kan, und wie man gutes Obst durch
- Pfro=- pfen und Aeugeln “* erhalten miisse; zugleich beschreibe -
H . ich auch kurz den Weinbau.
128 3. Das goldne Buch.
I I 15. Das sechste K apitel beschreibt endlich, wie = man aller-

hand Sachen erzeugt, woraus man Geld = |6st; denn darauf mul3
der Bauer vorziglich se= = hen, damit er brav Geld l6se. Da
= 10 kommt nun = der Flachs = und Hanfbau, der Rilbsamen = oder o
: Repsbau, ** der Tobacksbau, *® der Krappbau, der = Waidbau, *
und was man weiter ums Gelds willen = erzieht.

S 16. Der vierte Theil des goldnen Buchs ent= - halt noch ei-
t - nige Nebenstiicke, die man zuweilen = niizlich nebenher treiben
5 kan, as die Bienenzucht, - die Seidenzucht, das Bierbrauen, das
ﬁ Brannte= = weinbrennen, das Obstweinmachen, das Essigma= -
chen, und dergleichen Dinge mehr, wo dann jedes - Gewerbe ein

eigenes Kapitel ausmacht.

— ) 17. Nun kommt der fiinfte Theil, darinnen = sollt ihr nun so
- 20 alerhand fir die Haushaltung fin= - den, vom Dreschen, vom
/.~ Fruchtreinigen, vom But= - ter = und K&semachen, vom Flachs =
und Wollespin= = nen; mit einem Worte, da lehre ich so ale

- néthigen - Haushaltungsgeschéfte in vielen Kapiteln.

SN 18. Endlich beschlief}t der 6te Theil das goldne = Buch;
/25 darinnen findet ihr nun, wie ein Bauer sein = ganzes Gut und seine
— ganze Haushaltung ordentlich = verwalten miisse; wie er mit dem,

L1 waser hat, spar= = sam haushalten; wie er hiibsch alles anschrei-

E— (tj)gln unltlj = wie er mit dem, was er tbrig behdlt, vortheilhaft = han-

nsoll.

30 19. Das ist also die ganze Abtheilung des goldnen = Buchs,
[~ 1 worinnen ich alles kurz, deutlich und verstéand= - lich vortragen

41 #
2 Raps.
“ Taback. Siehe dazu ausfihrlich S. 265 —Vgl. Anm. 49.
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N werde; auch werde ich nichts sagen, = das nicht angeht, oder sich
L nicht thun [&M3.
g Im nachsten Stiick des Volkdehrers werde ich, = wills Gott!
7 L fortfahren. ®
[ —
PN Das goldne Buch, Marz 1782
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/) Zweiten Jahrgangs Drittes Stiick.
A 1782.
N\ - L enzmond
Leipzig,
15 in der Weygandschen Buchhandlung.
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[ Beschreibung der Natur, wie alles eigent= - lich beschaffenist.” .
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Fortsezung des goldenen Buchs.
Erster Theil.
Beschreibung der Natur, wie alles eigent=

lich beschaffen ist.

> Dieser umfangreiche Plan wird von Jung-Stilling nicht véllig ausge-
fhrt.
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1. Es giebt vier Dinge, wodurch unser Herr = Gott alles wirkt, die
Erde, das Wasser, die - Luft und das Feuer, diese vier Dinge heis-
sen wir - die vier Elemente. *

2. Die Erde ist das grobste Element, sie besteht - aus aller-
hand Erdarten, " mancherlei Steinen, man= - cherlei Erzen und
Mineralien, auch wachsen auf = ihr vielerlel Gewéachse und Pflan-
zen, und viele = Thiere, auch die Menschen leben auf der Erden.

3. Dal3 es alerhand Erdarten auf der Erde = gibt, wifdt ihr
daran: bald findet ihr den Boden - leimigt, thonigt kalkigt, krei-

‘[‘j* — %d enartlg, auch gibts = eine schwarze Erde, worinnen ales gern

- wéchst, *® = dann hat man wieder steinigte oder sandigte Erd= -
arten.
s 4. Vielerlé Erdarten schmelzen im Feuer zu = Glas, andere
——_,  schmelzen sehr schwer, besonders = geht das die Steine an, ales
\ - 15 was Kieselstein heif}t, = kann man mit Potasche zu Glas schmel-
S zZen, hinge= = gen gibts andere Steine, als die Kalksteine, die
4. Fortsezung des goldenen Buchs. 185
L schmelzen sehr schwer und geben auch kein durch= = sichtiges
- 20 Glas.
— 5. Der Thon und Leim werden hart im Feuer, - wenn sie
-, recht durch einander geknetet, und gut - bereitet werden, daher
. . entstehen Ziegelsteine und = allerhand irdenes Geschirr; auch
( | giebt es sehr fei= = ne Thonarten, die ganz weis sind, und woraus
25 man - feine Sachen machen kan, as da sind Tobacks= - pfeiffen,
- ° und andere feine irdene Waare. Nimmt = man dieses feinen
— L weissen Thons, mischt feine ge= - mahlene Kieselsteine dazu, und
[ 1 machtsdenn recht nach = der Kunst, so wird Porcellan draus.
,,,[ffffﬁ,ff 6. Auch gibts Steine tief in der Erden, wenn = man die der
30 Kunst nach schmelzt, so bekommt man = Eisen, oder Blei, oder
-1 Zinn, oder Kupfer, oder = Silber, oder Gold daraus; noch gibts an-

“vgl. ,Versuch einer Grundlehre* (wie Anm. 36) § 31.
4"vgl. ,Versuch einer Grundlehre* (wie Anm. 36) § 42 ff.
8 Humus #

9 Tabackspfeifen; siehe Anm. 43.
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dere Din= - ge, die man Halbmetalle * heif, und die aus solchen
= Steinen geschmolzen werden, unter diesen ist das = Quecksilber
das bekanteste und gebrauchlichste.

7. Noch ist das Innere der Erden an sehr = vielen nothwen-

) '5 digen Dingen reich, daher kommt = auch Vitriol, Alaun, Stein-

kohlen und viele ande= = re Sachen, die ich hier nicht alle zu nen-
nen brau= = che. Aber das Salz komt auch aus der Erden, - da
gibts Klippen tief in der Erden von lauter Salz, - wenn nun Was-
ser durch diese Klippen durchseiht, = so schmelzt das Salz darin-
nen, und wird nun = Salzwasser, quellt nun dieses Wasser oben
zur Er=

186 4. Fortsezung des goldenen Buchs.

den heraus, so kan man ordentliches Kochsalz dar= = aus sieden.
8. Alles was ich euch nun so daher beschrie= = ben habe,

ﬁ das gehort zum Steinreich, davon kén= - te ich noch viele Blicher

—JLJ)

machen, aber es ist hier = nicht néthig, es ist schon genug, wenn
ihr das = nur wifdt, was ich hier vom Steinreich gesagt - habe.

9. Nun ist aber auch die ganze Erde mit = Gras und Kréu-

- 20 tern von mancherlei Art, und mit = Baumen und Stréuchern tiber-

\

25

wachsen, alles was = so aus der Erden wéchst, und mit den Wur-
zeln = fest in die Erde gewurzelt ist, und den Nahrungs= - saft aus
der Erden in sich saugt, das gehort nun = zum zweiten Reich der
Natur, zum Pflanzen= - reiche. °

10. Alles was zum Pflanzenreiche gehort, - Gras, Krauter,
Blumen und Geholz kommt aus = dem Saamen her; denn wenn ihr

L auch die Kar= - toffeln sezt, oder einen Weidenast in die Erde -
I steckt, und er wéchst, so muft ihr drum nicht den= = ken, die

Kartoffeln oder die Weiden triigen keinen = Saamen, aber man

30 kommt geschwinder zurecht, = wenn man Kartoffeln sezt und
1 Weidenreiser stekt, = so ists auch mit andern Sachen mehr.

11. Die Saamenkorner sind also die Eier, = woraus wieder
junge Krauter wachsen, und nun = will ich euch wiederum erkl&

50
#
*Lvgl. ,Versuch einer Grundlehre* (wie Anm. 36) §44.
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H "\ Ein Saamenkorn besteht aus einem weislichen, mehr = lichten
/5 Wesen, dies weisse mehlichte Wesen besteht = nun aus etwas Odl,

~— wie ihr an dem Ribsaamen = seht, und aus einem salzigten Ding,
L das sauer ist, = denn ihr wildt ja, da3 man aus den Fruchtkor= -
nern Bier und ERig machen kan.

‘ 12. Das Odl und das saure Salz in den = Saamenkdrnern ist
LIOjaber darinnen versteckt, so, dal? = mans nicht gleich schmecken
.  kan,auchistin eini= = gen mehr Ol als in den andern, und wie-
( derum = ist auch in einigen mehr Séure als in den an= = dern. Das
"/ Od und das Saure stecken in einem = schleimigten Wesen, wel-
\ ~_ chestrocken und also meh= - licht ist.
15 13. Mitten in jedem Saamenkorn ist der Keim, = dieser
ﬁ Keim ist schon das Gewachs im Kleinen, = als zum Exempel: in
einem Haferkorn steckt schon = mitten im Mehl ein kleines Grés-
v chen mit seinen = Wirzelchen; in einem Birnkern stekt schon mit-
J— ten = im Mark ein kleines Baumchen mit seinen Wir= = zelchen;
L 20 und so steckt das Gewachs in jedem Saam= = kornchen, das aus
/.~ ihmwerden soll.
| 14. Aber mit blossen Augen kan man diesen = Keim nicht
in den Saamenkodrnern sehen, wohl aber = mit einem guten Ver-
 grofrungsglase, und wenn = man sich darnach zu stellen weif3.
/25 15. Der Erdboden ist feucht, wenn nun ein = Ssamenkorn in
- die feuchte Erde komt, so zieht sich

\

O

-] 188 4. Fortsezung des goldnen Buchs.

die Feuchtigkeit in den Kern hinein, das trockene = Mehl nimmt

:’T)O dann die Feuchtigkeit aus der Erden = an, und quelt ** darinne,
nach und nach wird das - Mehl mit der Feuchtigkeit diinne wie
Milch, und = das ist nun die Nahrung fir den Keim, oder das -
junge Pflénzchen.

%2 Quillt auf; aufquellen.
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16. Die Wurzelchen des Keims sind lauter = kleine Rohr-
chen, welche nun die Milch in sich sau= = gen, davon wéachst nun
der Keim, er wird immer = grosser, da bricht er denn aus den
Schalen her= - aus, die Wirzelchen gerathen in die blosse Erde, -
und nun sind sie stark genug, so, dal3 sie nun die - Nahrung und
die Feuchtigkeit aus der Erde in sich = saugen kdnnen. Das junge
Kraut, Baum oder = was es ist, bohrt sich nun oben zur Erden her-
aus, = und wachst so fort, wie es seine Natur mit sich = bringt.

17. Ich habe oben gesagt, daf3 Oel und Séu= - re in den

%Saamenkornern sey. Seht! das ist eigent= = lich die Nahrung der

5
—
N

U 20

\
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Pflanzen oder Gewéchse, = wovon sie leben, doch gehdrt auch
Wasser dazu, = also: Wasser, Oel und ein saures Saz, oder = auch
sonst en Salz erndhrt die Pflanzen.

18. Wenn Pflanzen und Thiere oder auch = Blétter, Krauter,
der Mist der Thiere, Holz und = dergleichen Dinge faulen, so wer-
den sie wieder zu = Erde, zu O€l und zu Salz, alles was verfault, =
wird dazu; nun sind das aber die Dinge, womit

4. Fortsezung des goldnen Buchs. 189

die Pflanzen erndhrt werden, folglich, wenn man - alle Dinge die
faulen konnen, verfaulen 1813, und - die Erde damit dingt, so
wachsen da die Pflan= - zen besser, weil sie da mehrere Nahrung
haben.

19. Jeden Herbst fallen die Bléatter von den = B&umen, viele
Kréuter sterben ab, viele Wirmer = und Ungeziefer sterben, davon
wird nun die Erde - Uiberall gediingt, so dai? das folgende Frihjahr
ale- jungen Gewéchse wieder aufgehen und wachsen = kdnnen.

20. Nun will ich weiter erklaren, wie es = mit den Pflanzen
beschaffen ist. Die Pflanzen = bestehen alle aus einer Wurzel, aus
einem oder = mehren Stengeln, aus Aesten, Bléttern, Bli= - then
und Friichten oder Samen, das mui3 ich = nun ales der Ordnung
nach beschreiben. Ferner - besteht die ganze Pflanze erst zudus-
serst aus einem = diinnen Hautchen Uber die Rinde her, dann die -
Rinde selber, dann das Fleisch oder das holzige = Wesen, und
dann das Mark; auch diese Stiicke = muR3 ich alle beschreiben.

21. Dieleztern Theile der Pflanzen will ich = also zuerst vor
mich nehmen, und dann will ich = die ersten erkléren, und dann
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will ich beschreiben, = wie die Pflanzen leben, und wie das Wach-
sen = zugehe.

22. Die Rinde hat ein dinnes Hautchen um = sich her, wel-
ches aber an kleinen Gewachsen so

190 4. Fortsezung des goldnen Buchs.

dinne ist, dal3 mans nicht abschaben kan; an den = Birken konnt
ihrs am besten erkennen, daist es = die weisse Haut, die man von
der Rinde absché= - len kan, darunter ist dann die griine Rinde; an

~ 10 * den Haseln % sieht mans auch, daist dies Hautchen = braun, und

s

[ I
I:\

I

wenn mans abzieht, so ist die Rinde = darunter grin.

23. Dies Hautchen entsteht daher: Die = Rinde ist voll kleb-
rigen Safts, diesen trocknet die = Luft aus, und so wird ein Haut-
chen daraus;, un= = ter diesem Hautchen bleibt nun die Rinde
hilbsch = frisch; sie ist voller kleinen® L6chelchen, dadurch = kan
dann die unniize w&ldrigte Feuchtigkeit ordent= - lich ausdiinsten,
und so die Pflanze gesund bleiben.

24. Die Rinde ist ein hochstnothiges Stick an = einer
Pflanze, sie besteht aus lauter Rohrchen, die klei= = ner und feiner
sind as ein Haar, und dann aus vielen = Blaschen; durch diese
Rohren und Blé&schen kriecht = der Saft hinauf bis in die aler-
hochsten und dus= = sersten Aeste, so dal? also die Pflanze wach-
sen und = ordentlich leben kan.

25. Die innerste Seite der Rinde ist glatt = und dicht, diese
Seite heildt man den Bast; an = den Linden, an den Weiden und
Erlen konnt ihrs = am besten sehen, wenn ihr die Rinde abzieht, so
e jst die innerste Seite ganz glatt, und etwas héar= - ter und zéher
asdieRinde. Dieser Bast ist am = Hanf und Flachs dasjenige, was
man spinnt;

4. Fortsezung des goldnen Buchs. 191

denn Uber dem Brechen geht das holzigte Wesen - fort, Uiber dem
Schwingen geht es ganz fort, und = durch das Hecheln werden die

53#
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N langen, geraden Fa= - sern des Bastes von den verworrenen abge-
‘ sondert.

26. Die Pflanzen, welche lange Jahre fort= = dauern, als

1L Stréucher und Baume oder Holz, = sezen alle Jahre neues Holz an,
. ‘ /5 welches aus die= = sem Bast entsteht, wie ich unten weiter erkl&
~_ 7 ren = will. Die Pflanzen aber, welche alle Jahre oder = dle zwei
[ 1 Jahre absterben, haben sehr wenig hol= - zigtes Wesen in sich,
— und da bleibt der Bast was = er ist, er hilft da nur das Kraut ernah-
N ren.

10
g,, 27. Das Fleisch oder holzigte Wesen ist das - festeste an der
~——\ Pflanze, esliegt unter der Rinde - und dem Bast; es besteht auch
‘ aus feinen Rohr= = chen und Bl&schen, die aber vidl stérker und
- fe= - ster sind alsin der Rinde. Bei dem Grase und = Krautern ist
15 dies Holz fleischigt und weich, da= - her es auch Menschen und
N Vieh kéuen und ge= - niessen kdnnen, aber bei den Baumen und
— Stréu= = chern ist es hart, so da? man allerhand daraus - machen

kan.
—. 28. Das fleischigte Wesen oder das Holz = heifit zunéchst
unter der Rinde Splint, weil es = da noch ganz weich und noch

! beinahe Rinde ist, = wie ihr das an den Baumen am besten gewahr

‘\Q = werden konnt, daist der splint weich, gemeinig=

| \725 192 4. Fortsezung des goldenen Buchs.

~ lich weil3, und ihr wifdt, da? man ihn an Bretern® = und Bauholz
1 nichtgern hat, weil er zu weich ist.

29. Das Mark ist nun in der Mitte des - Krauts oder des
30 Holzes; bei den Krautern, bei = den kleinen und weichen Gewéch-
senist dies Mark = ganz dinne wie Saft, in dem Holze aber ist es»
weich, markigt, breiigt; es besteht aus lauter = kleinen Bléschen,
worinnen viel Kraft ist. Am = Hollunder, besonders an den Aesten
konnt ihr das = Mark am besten kennen lernen; wenn ihr einen -
35 jungen Ast durchschneidet, so sehet ihr in der Mit= = ten das
Mark. In den Aesten, die schon Uber = ein Jahr at sind, ist dies
Mark blésigt und tro= = cken; aber in den jungen Schdssen von
diesem = Jahr, die noch griin sind, ist das Mark weich, - breiigt
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Fortsezung des goldnen Buchs.
M : 30. Seht! nun habe ich euch die Rinde, = ihr Oberhéutchen und

ihren Bast, wie auch das = Holz mit dem Splint und dem Mark be-
— 25 schrieben. = Nun wollen wir weiter gehen; ich will nun auch - er-
] kléren, wie die Wurzeln, die Stengel oder der - Stamm, die Aeste,

S die Blétter, die BlUthen und = die Friichte beschaffen sind, wie das

ales zusam=

30 236 3. Fortsezung des goldnen Buchs.
men gehort, wie eins dem andern hilft, und wie - das Wachsen
Zugeht.

31. Die Wurzeln bestehen eben so aus Rin= = de, Fleisch
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und Mark, wie auch die Ubrigen Thei= - |e, aber bei den Kréutern
sind sie bald rund und = knolligt wie die Grundbirn >* und Riiben;
oder sie = bestehen aus lauter auf einander Ilegenden Hauten = wie
die Zwiebeln; oder sie sind astig und zasrig; ™ = einige sind
weich, fleischigt; die andern sind holzig, = und so weiter.

32. Nun mogen die Wurzeln aussehen, wie = sie wollen, sie
haben alle den Gebrauch, dald sie = das Gewéchs erndhren, und
dies Erndhren geht = so zu: Ueberall hat die Rinde an den Wurzeln
= sehr kleine Locherchen, man kan sie zwar mit blossen = Augen
nicht sehen, aber sie sind doch da, denn = man kan sie mit einem
guten Vergrosserungsglase = sehen.

33. Nun liegen die Wurzeln in der feuchten - Erde, da sau-
gen sie nun durch die kleinen Lécher= = chen die Feuchtigkeit in
sich; vorndmlich aber = bleibt diese Feuchtigkeit in der Rinde,
denn die be= - steht aus lauter Rohrchen und Blaschen, welche =
nun ale voll Feuchtigkeit werden.

34. Aber diese Feuchtigkeit dringt auch durch = das Fleisch
der Wurzel; in diesem Fleische steckt = nun das Mark; jedes Ge-
wéchse hat aber sein = eigenes Mark, das ist in keiner Art Ge-
wéchse wie

3. Fortsezung des goldnen Buchs. 237

in der andern; so hat der Kohl ein anderes Mark - as die Kartof-
fel, und die Riibe wieder ein ande= - res Mark, das wifdt ihr jaam
Geruch und Ge= = schmack.

35. Wenn sich also die Feuchtigkeit in der = Wurzel mit
dem Mark vermischt, so bekommt = der Saft seine eigene Natur,
so wie es der Pflan= = ze zukommt, aber noch nicht ganz; der Saft
ist = in der Wurzel ganz roh. Nun wird auch das = Mark durch die
eingezogene Feuchtigkeit viel diin= - ner, und so steigt hun dieser
Saft aus der Wur= = zdl durch die Réhren und Blaschen, vornem-
lich = in der Rinde in die H6he oben in die Pflanze, bis = in ale

> Grundbirne: ab Anfang des 17. Jh. Bezeichnung fir die Kartoffel.
% # zasrigt, zal¥igt
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Aeste zu den Bléttern hin.

36. Nun mift ihr aber wohl behaten, dal? = es sehr man-
cherley Gewéchse gibt; viele leben nur = ein Jahr, als da sind ale
Kornfrichte, die ihr = auf das Feld séet; im Herbst oder im Frih-
jahr = séet ihr sie, dann wachsen sie véllig aus, und den - folgen-
den Herbst sind sie schon ausgewachsen und - fertig; ihr erndtet
sie dann, oder sie verdorren = und sterben ab.

37. Wieder andere Gewéchse gibt es, die = dauern zwel
Jahr, als da sind die Riben und = Kohlarten; das erste Jahr sdet ihr
sie, und da = wird das erste Jahr die Wurzel und das Kraut - fertig.
Das zweite Jahr schiest das Kraut in die

238 3. Fortsezung des goldnen Buchs.

Stengel, bringt Blithen und Friichte, und nun = verdorrt es und
stirbt ab.

38. Noch andere Krauter haben eine Wur= - zel, die lange
Jahre dauert, aber alle Herbste stirbt = ihr Kraut ab, und ale
Fruhjahre treibt sie wie= - der neues Kraut hervor; so sind viele
Grasar= = ten beschaffen.

39. Wieder andre Gewéchse dauern viele = Jahre, als da
sind die B&ume und Straucher, = diese haben auch ein weit harte-
res Fleisch, als an= = dere Pflanzen, nemlich das Holz; auch sind
sie= viel grosser. Nun wollen wir wieder ale diese - Gewéchsar-
ten kurz und einféltig nach einander - beschreiben, wie sie wach-
sen.

40. Die Krauter und Pflanzen, welche nur = ein Jahr dauern,
keimen aus dem Samkorn her= = vor, wie ich oben gelehrt habe.
Die Wurzel - saugt die Feuchtigkeit in sich, dann steigt dieser -
Saft durch die Rinde, durch das Holz, oder durch = den Stengel in
die Hohe; nun wéchst die Pflanze = so lange von dem Saft, bis sie
vOllig ausgewach= - sen ist.

41. Wenn das Wachsen beynahe geschehen - ist, und das
Kraut nun ales an sich hat, was da= = zu gehort, oder wenn es
vollkommen ist, so kom= = men nun die Blithen hervor; der Trieb
des = Wachsthums treibt diese Bliithen aus dem Kraut - heraus.
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Mit diesen Bl ithen ists nun sonderbar;
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was bel den Thieren das Paaren ist, dasist bei = den Pflanzen das
Blihen.

42. In jeder Blithe oder Blume sind so = kleine Héarchen
oder Stengelchen, bald mehr, bald = weniger; in den Rosen sind
ihrer sehr viele. Die= = se Stengelchen haben oben gemeiniglich
ein gelbes = Koérnchen, darinnen liegt ein Staub, welcher der -

;IOISaamenstaub heif3t; mitten zwischen diesen Sten= - gelchen, wel-

che Staubféden heissen, ist ein Z&pf= = chen, in einigen Blumen
grosser, in andern klei= - ner. Dies Z&pfchen hat oben eine Narbe,
wir = wollen es das Fruchtzapfchen heissen.

43. Nun geht das Paaren in den Blumen - folgendergestalt
zu: Wenn der Blumenstaub auf - den Staubféden reif ist, so sprin-
gen die Kernchen = auf, und der Blumenstaub fallt dann auf das -
Fruchtzépfchen. Von diesem Staub wird das - Zé&pfchen ge-
schwangert, so dal3 unten im Zgpfchen - die Frucht zu wachsen
anfangt, sie mag nun aus » Samenkdrnern oder aus andern Frich-
ten bestehen, = bissie reif ist.

44, S0 ist zum Exempel an den Korndhren = an jedem
Béalglein ein Blimchen, welches sich = selber befruchtet, und so
entsteht also auch in je= = dem Béalglein ein Kern. An den Kartof-
feln kommt = auch im Sommer Blithe hervor, und daraus ent= -
stehen hernach die griinen Aepfel, welche endlich, - wenn sie gelb
werden, reif sind, und inwendig

240 3. Fortsezung des goldnen Buchs.

Samenkdrner in sich enthalten, woraus man neue = Kartoffel strau-
cher ziehen kan, wenn man sie séet.

45. Aber unter den Blumen und Bluthen ist = auch ein gros-
ser Unterschied. Seht! die Staub= - faden sind die mannlichen
Glieder, das Frucht= - z8pfchen ist das weibliche Glied. Nun gibt
es = Blumen, welche nur blos das Fruchtzépfchen ha= = ben, und
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wieder andre Blumen, welche die Staub= = faden allein enthalten.
So sind an den Fohren % = oder Kiefern, auch am tiirkischen Korn
> die mann= - lichen Blumen oben an der Pflanze, die weiblichen
= Blumen aber unten; da stéubt dann der Samen= = staub oben von

(( H T /5 den mannlichen Blumen auf die = weiblichen herab, und befruch-

t‘ 7  ,,15
,,
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tet sie.

46. Noch an andern Gewéchsen ist gar die = mannliche
Blume auf einer andern Pflanze, und = die weibliche wieder auf
einer andern; als am - Hanf, da gibts Stengel, die haben nur
mann= - liche Bllthen, andre Stengel haben weibliche; die -
mannlichen Blithen lassen ihren Samenstaub fal= = len, der Wind
jagt ihn dann Uber die weiblichen = her. Der Fimmel oder die
Stengel, welche keine - Kerne oder Samen tragen, sind weiblich; -
ihr thlgg daher unrecht, wenn ihr den Fimmel das = Weibchen
heif3t.

47. Auch der Wacholderstrauch ist so beschaf= = fen. Die
Stréuche, welche Beeren tragen, sind
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die weiblichen, und die, welche keine tragen, die = méannlichen.
Der Wind jagt den Saamenstaub = von den mannlichen auf die
weiblichen Blumen.

48. Nun hab ich also erklért, wie das Be= - gatten oder Paa-
ren der Gewéachse zugeht, nun = will ich wieder da anfangen, wo
ich aufhorte. = Die Gewéchse, welche nur ein Jahr dauern, ho= =
ren also auf, wenn ihre Frlichte oder Saamen = reif sind, und das
geschieht sogleich im ersten Jahr. = Aller Saft und Kraft ist dann

% Fohren #

* tirkisches Korn: Mais. #

% Adelung: ,im gemeinen Leben, die weibliche Pflanze des Hanfes,
welche kleinere und zértere Stangel, einen zartern Bast und gelbliche
Blumen hat, aber keinen Samen traget;“; Grimm: DW: ,der gelblich
bluhende, keinen samen tragende kurze hanf“; ,weil der sinnlichen
anschauung die starkere pflanze mannlich, die schwéchere weiblich
erschien. die naturforscher stellen das richtige verhdltnis her, ihre be-
nennungen lauten darum den volksmészigen ganz entgegengesetzt.”
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" durch den Halm - hinauf in die Bliithen und Friichte gestiegen, es

I e ist kein Mark mehr da, der Stengel ist hohl und = dirre, die Saft-

- réhrchen schrumpfen zusammen, = das Mark ist ganz zur Blithe
H . und Frucht verzehrt, = folglich muf3 nun das Gewéchs verdorren.

49. Diese Gattung Pflanzen ist also nur so - eingerichtet,

[, da3sieeinmal inihrem Leben Saa= - men tragen, und wenn das

. geschehen ist, so haben = sie ihrem Zweck genug gethan, und ih-

(7 ren Lauf voll= = bracht.

N\ ](5 50. Die andere Gattung Gewéchse, welche = zwel Jahr le-
ben, treiben im ersten Jahre nur Kraut = und Blétter, dann treiben
sie im zweiten Jahre - Stengel, das heif3t, sie schossen, dann bl -
hen sie, = tragen Frichte und Saamen, und nun ist auch ih= - re
Kraft verzehrt, und sie sterben.

\ N 2{5 Volks. Osterm. 782. Q
E——
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M A 51. Die dritte Gattung der Gréaser und = Krauter haben lange

-/ daurende Wurzeln, sie sind = stark und saftig, diese Wurzeln brin-
ﬁo gen alle Jahr = neues Kraut, Stengel, Blithe und Saamen, den -
Herbst ists damit geschehen, dann stirbt alles ab, - die Wurzel be-
~— hdlt aber ihre Kraft, und treibt das - folgende Frhjahr wieder
neues Kraut hervor.

[ ) 52. Dies kommt daher: Das Mark verzehrt = sich in der
25 Wourzel nicht, sondern bleibt, und er= - zeugt sich immer wieder;
o : in dem Mark ist die Kraft = des Wachsthums, alle Frihjahr treibt
aso dies= immer daurende Mark wieder neue Keime her= = vor.
)
53. Endlich die Baume und Stréucher, wel= = che lange
30 Jahre dauren, und alle Jahre neuen = Saamen und Friichte tragen,
haben dauerhafte = Wurzeln, und dauerhaftes Mark, welches sich
im= = merfort erndhrt, und voller Trieb zum Wachs= = thum ist.
Ihr Fleisch ist hart, und heif% Holz, = auch sind diese Pflanzen
a5 grosser, und haben viele= Aeste.
54. Im Frihling, wenns anfangt warm zu = werden, so
dringt der Saft in die Wurzel, aus - der Wurzel dringt er durch die
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" Rindein die Ho= - he, langs dem Stamm hinauf bisin alle Aeste -
I hinein: Nun war aber der Bast von der Rinde - fest ans Holz an-
- | gebacken, denn ihr wiRt, dal? man = im Herbst und im Winter die
g H . Rinde nicht wohl
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L abschdlen kan. Da nun jezt der neue Saft die = Rinde anfiillt, so
. schédlt sich der dte Bast von der = Rinde los, und bleibt am Holz

sizen, und wird = nun Splint, der vorige Splint wird Holz, und -

C 10 unter der Rinde entsteht nun von dem neuen Saft = ein neuer Bast.

55. Alle Jahre kommt also rund um das = Holz her ein neuer
Ansaz von Holz, so wachf3t’ = also das Holz in der Dicke. Daher
'/ kommen auch - die Ringe im Holz, wenn ihr einen Baum mit = der
o Sége durchschneidet, und das Holz auf dem = Schnitt hobelt, so
g :{5 konnt ihr die Holzringe als vie= - le Zirkel deutlich sehen. Wenn
——— —— ihrnuninder - Mitte fur die ersten 8 Jahre 8 Ringe zugebt, - denn
in der Jugend sind die Ringe zu klein, und = man kann sie nicht
recht sehen, und dann alle = Ringe z&hlt, so kénnt ihr ungefahr
It J  rechnen, wie- viele Jahre der Baum alt ist.

- 20 56. Das Mark ist in allen Gewéachsen die = Ursache und die
— | Kraft des Lebens; Ueberall® dringt - das Mark durch kleine Génge
| durchs Holz bisin = die Rinde, nun treibt es immer, und wachst =
immer, wenn nun das Mark so stark ist, daf3 es = durch die Rinde

bohren kan, so treibt es Knospen = herfir.

25 57. Dies Knospentreiben geht so zu: wenn = so das Mark
"~ ausdem Holz herausin die Rinde
[ —
Q2
E,,
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:‘%O treibt, so schiebt es das Holz, den Bast und die = Rinde vor sich
weg, daher entsteht erst auswaérts = am Stamm oder am Aste ein
Hugelchen, dies = Hiigelchen bricht dann durch das Holz, wéchst -
fort, und wird zum Aestchen, der Bast wird zur - obersten glatten
Seite des Blatts, die Rinde gibt - das Blatt selbst, und das dusser-
35 ste Hautchen der = Rinde gibt die unterste Seite des Blatts.

58. So treibt das Mark alle Jahr neue = Blétter hervor, im
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Herbst verdorren sie und fallen = ab. So gehts mit allen Krautern
und Gewach= = sen zu, so entstehen immer Aeste und Blétter am -
Gras, Kraut, Strauchern und Baumen.

59. Thr mifdt aber nicht denken, als wenn = das Laub und
die Blétter am Gras, Kraut und = B&umen umsonst da waren, Gott
hat nichts ver= = geblich gemacht. Seht! dawill ich euch erklaren,
= wozu die Blétter da sind. Die Wurzeln saugt vie= - le Feuchtig-
keit in sich, viel mehr, as zum Wachs= = thum der Gewéachse
néthig ist, in dem Saft ist = noch viel Unreines, das in den Ge-

\\__ % wachsen nicht - taugt, das muf3 wieder fortgeschaft werden.

35

60. Dies will ich euch erklaren: Wir Men= = schen essen
und trinken, nun ist vieles in der = Speise und dem Trank, das in
unserm Korper = nichts nuzt, das geht alles durch den Urin, durch
= den Stuhlgang, und durch die Ausdiinstung wie= = der weg, so
gehts auch in den Gewéchsen, und da=
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zu dienen die Blétter, ales Unniize verfliegt durch - die oberste
Seite der Blétter, da dinstet dles = aus, was im Gewéchs Uberfl -
RBigist.

61. Aber in der Luft ist auch noch viele Kraft, = die die
Menschen mit dem Othemholen in sich zie= = hen, eben so saugen
auch die Blétter mit der un= - tersten Seiten viele Kraft aus der
Luft in sich. = Seht, so dienen die Blétter am Gras, Kraut und =
Baumen zum L eben und zur Gesundheit der Ge= = wachse.

62. Daher kommts auch, dal? die Baume = verdorren, wenn
man dle Blétter abstreift, beson= = ders wenns auf einmal, und
ale Jahr geschieht, = die Gewéachse kdnnen dann nicht Ieben. Und
dal = die Rinde durchaus néthig ist, weil dadurch der - Saft in die
Hohe steigt, das konnt ihr daraus se= = hen, well die Baume ver-
dorren, wenn man die = Rinde rund umher abschélt.

63. Wenn im Frihjahr und im Sommer die = Wérme stark
wird, so treibt der Wachstum am = stérksten, daher treibt das Mark
an den Spizen - der Aeste, oder wo es sonst sehr lebhaft und stark
= hervordringt, Blithen hervor, dies geht so zu: das - Mark treibt
hervor, und wird in der Blithe zum = Fruchtzdpfchen, die Holzfa-
sern werden zu Staub= - f&den, der Bast gibt die Blumenblétter,
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" dieRin=-de gibt auswendig um die Blume den griinen Be= -
cher.
O\ 246 3. Fortsezung des goldnen Buchs.
\ ‘ /5 64. Dies ist nun die Beschreibung des zwei= - ten Reichs

S der Natur, nemlich des Pflanzenreichs, = betrachtet alles recht
L1 wohl, so werdet ihr sehen, = das euch das alles bei dem Ackerbau
recht niizlich = ist, und damit ihr auch bei der Viehzucht den rech=
= ten Verstand bekommen méget, so will ich euch - auch so die

~ 10 Thiere beschreiben. *°

Beschreibung der Thiere*).

N 1. Aus dem Reich der Thiere braucht der Bauer = auch vieles, als

15 da sind Pferde, Rindvieh, Schaa= - fe, Ziegen, Schweine und
alerhand Federvieh. = Da will ich euch nun die Thiere beschrei-
ben, da= = mit ihr wifdt, wie es mit ihnen beschaffen sey.

) 2. Die Thiere haben einen Leib, der sehr = kiinstlich ® ge-
- 20 macht ist, in dem Leib ist eine Kraft, = ein lebendiges Ding, das
| den Leiblebendig macht. - Dies lebendige Ding heissen einige die

Thierseele, = und sie haben nicht sehr Unrecht daran; denn die -

Q Seeleist ein Ding, das denkt, und sich Vorstellungen = macht, nun

o \‘25 denken die Thiere auch, auch haben sie

O *) Thr miit nothwendig alles lesen, was ich ins gold= - ne

Buch schreibe, denn wenn ihr auch meint, ihr = wiil3tet es, so muf3t
| ihrsdoch lesen, denn nach und - nach werdet ihr viel schones und
30 neu%fg?den, das - euch in euren Haushaltungen sehr niizlich seyn
e wird.

*¥vgl. , Versuch einer Grundlehre* (wie Anm. 36) § 46 ff.
60
#

® Der Text der Anmerklung ist in kleinerer Type gedruckt.
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g Vorstelluugen® , aber sie stellen sich ein Ding nicht = so deutlich
vor als die Menschen.

‘ H 3. Weil nun auch die Thiere Geschopfe Got= - tes sind, die
8 5 auch eine lebendige Seele haben, ob= - gleich die Seele viel ge-
o ringer ist as die menschliche = Seele, so mul? doch der Mensch

L Mitleiden mit - den Thieren haben, und sie nicht quélen, denn es-

- heil¥ in der Bibel: Der Gerechte erbarmet sich = auch seines

Vieh's. ® Wer die Thiere unnéthiger - Weise quélt, und sollte es

~ 10 auch nur e|n Wirmchen = oder ein V dgelchen seyn, den wird Gott
richten. ©

( ‘ 4. Nun will ich euch beschreiben, wie die = Thiere beschaf-

"/ fendind: anihrem Korper sind viele = Theile, einige sind fest, und

E y die andern flURig, die - festen Theile sind Knochen, Haute, Adern,
5 Fleisch, = Sehnen. Nerven, und dann die Haut mit den - Haaren,

i

%2 Spriiche 12, 10.

M ") % Dazu,Volksehrer 4, 1784, H. 1, S. 16; S. 22-35: , Eine Geschichte,
i welche lehret, dald Gott auch die Unbarmherzigkeit an dem Vieh,
g— straft.” Im zweiten Band der ,, Szenen aus dem Geisterreiche” (1801)
N findet sich die , Erste Scene. Die Selbstmorder”, Uber die sich Arthur
— Schopenhauer (1788-1849) erregte. Er schreibt dazu in ,,Parerga und
A Paralipomena |1, Kapitel 15: Uber Religion, § 177 ,,Ueber das Chri-
( ‘ stenthum.”: , Aber wirklich empdrend ist es, wenn der so Uberaus
S/ christlich gesinnte und fromme Jung-Stilling, in seinen ,, Scenen aus
dem Geisterreich” Bd. 2. Sc. 1. S. 15, folgendes Gleichnif3 anbringt:
,pl6tzlich schrumpfte das Gerippe in eine unbeschreiblich scheul3li-
) che, kleine Zwerggestalt zusammen; so wie eine grof3e Kreuzspinne,
wenn man sie in den Brennpunkt eines Ziindglases bringt und nun
das eiterdhnliche Blut in der Glut zischt und kocht.” Also eine solche
[ Schandthat hat dieser Mann Gottes veriibt, oder als ruhiger Beobach-
ter mit angesehn, — welches, in diesem Falle, auf Eins hinausl auft; —
ja, er hat so wenig ein Arges daraus, dal3 er sie uns beilaufig, ganz
unbefangen erzahlt! Das sind die Wirkungen des ersten Kapitels der
Genesis und Uberhaupt der ganzen Jidischen Naturauffassung.”
Grundsétzlich forderte Jung-Stilling jedoch den Schutz der Tiere. —

Siehe auch unter diesem URL.
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~—— oder den Federn. Die fliiRigen Theile = sind das Blut, und noch
I mancherlei andere flis= = sige Theile, die ich euch hernach be-
- schreiben will.

p 5. Die Knochen am Thier haben eigentlich = kein Leben in
L\ ‘ /5 sich, sie sind hart und fest, und han= - gen alle in den Gelenken

7 zusammen, damit sich - das Thier bewegen kdnne, und nicht da
11 stehe wie-= en holzernes Bild; wenn auch en Thier keine Kno= =
— chen hétte, so fiele es ja zusammen, und konnte = weder gehen

/7~ noch stehen, sondern es miidte auf der - Erde fortkriechen, wie
N\ % eine Schnecke, die auch = keine Knochen hat.

248 3. Fortsezung des goldnen Buchs.

S 6. Die vornehmsten Knochen am Thier sind = folgende: Der
t - Kopf besteht aus der Hirnschale, = diese ist ein knbchernes Kist-

5 chen, welches sehr hart = ist, und darin das Gehirn liegt, welches
ﬁ ich euch = hernach auch beschreiben werde. Vorn an der = Hirn-
schale stehen die obern Kinnbacken lang her= - vor, in welchen

die obern Zéhne sind, unter diesen = Kinnbacken liegen dann die

It 7] untern Kinnbacken, = welche sich am Ohr an der Hirnschale be-

~ 1 20 wegen. = auch in diesen Kinnbacken sind viele Zahne.

7. Hinten am Kopf an der Hirnschale ist ein = grosses run-
. des Loch, wohl einen Zoll weite, an die= = sem féngt der Ruick-
125 grad an. Dieser Riickgrad be= - steht aus lauter kleinen Knochen,
~——_/ diedllein der - Mitte ein Loch haben; alle diese kleine Knochen -
o ) sind vom Kopf an bis in den Schwanz durch den = Ricken mit
- vielen starken hautigten Béandern zu= - sammen geheftet, doch so,
| dal3sichder Ruckgrad - biegen kan, sonst konnte sich jadas Thier
30 nicht von = einer Seiten zur andern kehren, Auch sind alle die =
L6cher der Knochen im Rickgrad genau auf einan= - der gepaldt,
i — S0, daR sie zusammen eine lange Roh= = re ausmachen, die mit
dem Loch in der Hirnschale = zusammen trift, so dal3 das Hirn aus
dem Kopf = durch das Loch und die ganze Rohre des Ruckgrads -
35 sich bis in den Schwanz erstreckt, und in der gan= = zen Rohre

des Rickgrads das Ruckmark heil3t.
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Die kleinen Knochen, woraus der Rickgrad be= - steht, heif3t man
Wirbelbeine.

8. Vom Kopfe an bis an die Schultern geht - der Hals. In
dem Hals sind keine andern Knochen = as der Rickgrad, und
dann ist noch ein kleiner = Knochen hinten an der Zunge, welcher
das Zun= - genbein heilit.

9. Wo der Riickgrad des Halses aufhort, = an den Schultern,
da fangen die Rippen an. Vor = den vordersten Rippen néchst am
Halse sind die = Schliisselbeine; Uber diesen Schilisselbeinen die -
Schulterbldtter, welche ihr oben am Rucken, zwi= = schen dem
Halse und dem Bauch durch die Haut = fUhlt. Thr heil3t diese Kno-
chen auch wohl die = Schultern.

10. An jeder Seiten ist ein Schulterblatt. = Ein solches
Schulterblatt ist ein platter Knochen, = der an einem Ende einen
dicken Kopf hat, in die= = sem Kopfe ist eine Hohle, wie ein
Schiisselchen, = in dieses Schiisselchen paldt der oberste Knochen
des = Vorderfusses, welcher oben einen runden Kopf hat, = mit
dem er in den Schisselchen sizt, auch ist er = mit festen Bandern
an das Schiisselchen fest ge= = wachsen, doch so, dal3 er sich hin
und her bewegen - kan.

11. Der oberste Knochen des Vorderfusses = geht von dem
Schiisselchen herab, bis unten neben = an der Brust, da hort er auf,
und dafangt der
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zweite Knochen des Vorderfusses an; dieser zweite = Knochen ist
mit dem obersten am Ellenbogen wie= = der zusammen geheftet,
sie gelenken sich im Ellen= - bogen wieder zusammen, so, daf3
der zweite Kno= = chen sich vorwaérts aber nicht hinterwarts be-
wegen = kan.

12. Der zweite Knochen geht bisins Knie, = aber dalenkt er
sich nicht mit dem untern Vor= = derful3, so dal3 einer den andern
berthrt, sondern = da liegen etliche Kndchelchen zwischen dem
obern = und untern, auf welchen sich beide Knochen bewe= - gen,
daher ist auch das Knie so dick. Im Knie = bewegen sich der
Oberful, und der Unterfuld nur = vorwarts.
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13. Der Unterful? hat einen langen Knochen, = der geht nun
herab bis an die Klaue; So° weit - sind alle Thiere in euren Stéllen
einerlei beschaf= - fen, aber nun gibts einen Unterschied. Das
Pferd - hat nun da, wo der lange Knochen vom Knie her=- ab auf-

‘ H '5 hort, einen kleinen Knochen, welcher der - Fesselknochen heifit,

unter dem Fesselknochen liegt = der breite Knochen, unter dem

~ breiten Knochen - liegt der Knochen des kle|nen Fusses, dieser

steckt = nun im Hufe. Hinten an der Koethe * liegen auch = noch
zwei kleine Knochlein, welche rund sind, = ale diese Knochen

/10 lenken sich auf einander, und = sind mit hautigen Bandern zusam-

men geheftet.
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14. Bei dem Rindvieh, Schaafen und = Schweinen ist das

15 dles eben so; aber da sind alle = diese Knochen in der Mitte

ﬁ

)

durchgespalten, und = also doppelt. Nun wif3 ihr wohl, der
Schien= = beinknochen, der vom Knie herab geht, ist nicht ge= -
gpalten, sondern nur die untern kleinen Knochen; = so sind nun
beide Vorderfiisse bei den Thieren be= - schaffen; die Schweine

—1 20 aber haben hinten an den = Klauen noch zwei Zehen, die auch

——

noch ihre Kndch= - lein haben.

15. Hinter den Schultern liegen nun die = Rippen, dieses
sind etliche halbrund gebogene Bii= = gel, welche oben an die
Wirbelbeine am Riickgrade = angeheftet sind, und dann auf beiden

25 Seiten her= - ab gehen bis unter die Brust. Da gibts nun - wieder

[

30

einen Knochen, welcher das Brustbein - heildt; an dieses Brustbein
stol3en nun wieder die = Rippen an, daran sind sie auch durch
Knorpel = angeheftet; die Knorpel sind etwas weicher als = die
Knochen.

16. Weil aso die Rippen habrund sind, = und auf beiden
Seiten herab gehen, so machen sie= einen Korb, welcher die Brust
heifdt. Innwendig - in dieser Brust liegt nun die Lunge und das -
Herz, welche Thelle ich euch unten genau beschrei= - ben werde.
Hinter den Rippen ist nun der Bauch, = da gibt’s nun noch etliche

8 K 6te: unterstes Gelenk am FuR des Pferdes.
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" Kurze Rippen, welche - nicht so lang sind, dal3 sie vorn am Brust-
‘ beine
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| ‘ '5 aufhdren kénnen, sondern sie héren am Bauche - auf.

- 17. Hinter den Rippen geht nun der Riick= - grad ganz al-
:77 lein fort, und hier heil3t er die Len= - den, und die Knochen heis-
2 sendieLendenwirbel=- beine, ihrer sind etliche; da fangt nun das
L) = Kreuz an; dies Kreuz heissen wir Gelehrte das - Becken; es be-
10 steht aus verschiedenen Knochen, die = ich euch nun auch be-

N schreiben will:

[ ) 18. Oben zwischen den Hiiften da heif3t der - Rickgrad das
~——_/ Heiligbein, da ist der Rickgrad sehr - stark und fest, auf beiden
- Seiten sind dann die= Huften, dieihr wohl kennt; an den Hiftbei-
15 nen - sind wieder so Schiisselchen, wie an den Schul= = tern, in
welchen der oberste Knochen des Hinter= - fusses sizt, grade so
wie an der Schulter. Dieser = obere Knochen geht wieder herab
v bis neben den = Bauch, da hort er auf, und da féangt dann der obere
J— = Hinterfuld an, welcher mit dem obersten Knochen = zusammen
L 20 gelenkt ist, daB er sich nur hinter= = wérts, aber nicht vorwérts be-
wegen kan.
W\ 19. Der obere Hinterfuf3 oder der Schenkel= = knochen geht
S herab bis ins hintere Knie oder den = Hacken, da sind nun wieder
C - . verschiedene kleine = Knochen, welche zwischen dem Ober = und
/25 Unter= = fuR liegen. In diesem Knie sind die Knochen so = ge-
" lenkt, daR sich der Unterful? nur vorwéarts bewe= - gen kan. Unten
b1 dieKlaue ist gerade wieder so = beschaffen wie bei den Vorder-

) fussen
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R 20. Hinter den HUften oder dem Kreuz geht = nun der Rlck-
grad fort, und wird immer schméler = und rund, und heif3t nun das
Schwanzbein oder = der Schwanz. ® Seht! das sind nun die Kno-
chen = am Thier; ich habe keinen merkwirdigen ausge= - lassen,

® Der Schweif beim Pferd wird hier nicht genannt.
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sondern die vornehmsten alle beschrieben.

21. An den Thieren sind mancherlei Haute, = wie ihr wohl
wif3t, denn der Magen und die Ge= - ddrme sind ja alle aus Hau-
ten gemacht. Da gibts - mancherlei Haute, unzadhlbar viel; die vor-
nehm= = sten will ich euch alle beschreiben, so wie es die = Gele-
genheit gibt.

22. Alle Haute kénnen im Wasser einge= = weicht werden,
dann werden sie weich, und dann = sieht man, wie sie so locker
sind, dann kan man = sie in lauter dinne Hautchen zerspalten;

‘[‘j* - %d araus = seht ihr, dal? die Haute aus lauter kleinen Haut= = chen

\ | . i5
—

)
{
25
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zusammengesezt sind; auch die kleinen Haut= - chen kan ein ge-
schickter Mann wieder in kleine = Blattchen spalten, die Bléttchen
wieder in kleine = Blattchen. So seht ihr, daf? die Haute aus lau= =
ter kleinen Bléattchen bestehen.

23. Aus den Hauten hat nun der liebe Gott = in den Thieren
alerhand gemacht, als Sacke, wie - der Herzbeutel, der Magen,
die Blase und so wei= = ter: auch Rohren, as der Schiund und die
= Gedarme und die Adern; auch hat er die andern = Theile damit
bekleidet, als auswendig den ganzen
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Korper mit der Haut, inwendig den Mund und - die Nase, auch
inwendig die Rippen und so = mehrere.

24. Auch die Adern sind kleine Rohren, die = aus Hauten
gemacht sind. Da gibts nun zweier= - lei Adern, Pulsadern und
Blutadern. Die = Pulsadern sind hérter, stérker und knorplichter; -
auch liegen sie tief und nicht so nahe an der Haut. = Die Blutadern
aber sind weicher und dunner, diese - liegen ndher an der Haut.
Unten werdet ihr - die Pulsadern und Blutadern besser kennen
ler= - nen.

25. Das Fleisch ® ist an den Thieren etwas = sehr Merkwiir-
diges. Ihr kdnnts nicht so glau= - ben, denn das Fleisch ist das ei-
gentliche wahre = Mittel, wodurch sich die Thiere bewegen, ohne
= Fleisch ist keine Bewegung moglich. Hier will = ich nur erkl&

® Die Muskeln sind hier gemeint, diein Nr. 31 dann benannt werden.
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i ren, wie das Fleisch gemacht ist; un= - ten werde ich euch auch
L sagen, wie es zugeht, dal? - das Fleisch das Werkzeug der Bewe-
R :
7 gung ist.
H (Die Fortsezung folgt nachstens.)
I Das goldne Buch, Mai 1782
) Der
I Volkslehrer.
10 Zweiten Jahrgangs Fiinftes Stiick.
\— 1782.
N~ ) Wonnemond.
— Leipzig,
in der Weygandschen Buchhandlung.
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25 26. Das Fleisch besteht aus lauter Fasern. = Seht! ich will
euch das Ding ordentlich er= = kldren: Nehmet einmal ein Stiick
(—— Fleisch = vor euch, so werdet ihr finden, dai es aus lauter = Fasern
oder Faden besteht, die alle nebeneinander = hin liegen, und doch
ale zusammen geheftet sind, - aber so ganz locker, nicht fest.
30 Wenn ihr nun - die dicken Fasern genau beseht, so werdet ihr fin=

= den, dal3 sie aus noch kleinern Faden zusammen - geheftet sind.
Ihr konnt sie immer kleiner spal= - ten; endlich werden die Fad-
chen so klein, dal3 = Vergrosserungsglaser und geschickte Leute
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" dazu ge= - horen, um sie noch mehr zu spalten.
‘ 27. Alle die Fadchen, woraus das Fleisch = besteht, sind
nun locker zusammengeheftet, und - zwar mit subtilen Fadchen
- .\ und dunnen Hautchen, - welche das fadigte Gewebe heissen; e-
‘ /5 gentlich = findet man das fadigte Gewebe allenthalben im = Kor-
~_~  per, wo etwas zusammen gewachsen ist; es - ist das Mittel, wo-
[ 1 durchderliebe Gott in den Thie= = den alles zusammenheftet.

3. Fortsezung des goldnen Buchs. 303

- 10 28. Nun wollen wir das Fleisch weiter be= - trachten: Wenn
ihr einem Thier die Haut ab= - gezogen habt, so betrachtet es
einma genau, so = werdet ihr finden, dal3 das Fleisch nicht alles

~/ ver= = worren durch einander l&uft, sondern wenn ihr = einen Ort

o betrachtet, so findet ihr, dal? die Faden = oder Fasern alle neben

g :{5 einander liegen, und hier= = hin und dorthin laufen; folgt ihr nun
——— —— mit den = Augen den Fasern nach, so kommt ihr bald ans = Ende,
denn ihr findet, dal? die Fasern aufhdren, = und nun in einen wei-

sen hautigen Strick sich endi= = gen, welcher an den Knochen an-

_ L J] gewachsenist: = diesen Strick heift ihr gememlgllch Nerve, aber -

~ L 20 dassind keine Nerven, sondern man heif}t sie = Sehnen.

(7 — 29. Betrachtet ihr nun eben die Fasern, = welche ihr vor

euch habt, auch am andern Ende, - so werdet ihr finden, dai3 sie

| achdainenfe=- stes héutiges Wesen, oder in einer Sehne auf=

AN = horen, welche wiederum an einen andern Knochen = angewach-

/25 senist.

! 30. Wenn ihr die Sache so recht genau un= - tersucht, und

LI 1 euch Zeit dazu nehmt; auch wenn = ihr das hautlge oder fadigte

—— ) Gewebe mit einem = scharfen Messer so htlbsch rein abschalt, so

dal ihr = ales recht schén sehen konnt, so werdet ihr fin= = den,

30 dal? viele Fleischfasern zusammen gehdren, = welche ein Stiick
S Fleisch ausmachen, welches mit

304 3. Fortsezung des goldnen Buchs.

einem Ende an diesen Knochen, vermittelst einer = Sehne, und mit
35 dem andern Ende an einen an= - dern Knochen auch mit einer
Sehne feste gewach= = sen ist; dies Stlick Fleisch gehért alsdann
zusam= = men, und hangt nur ganz locker an den andern -
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Stiicken.

31. Alles Fleisch am ganzen Thiere besteht = aus lauter sol-
chen Stiicken, die an jedem Ende - ihre Sehnen haben, und mit je-
dem Ende an ei= - nen Knochen angewachsen sind. Diese

‘ ‘ /5 Fleisch="- stiicke sind grof3 und klein, breit und schmal, lang = und

[

kurz, so wie es néthig ist; ein solches Fleisch= - stiick heifst man
einen Muskel. Diese Muskeln = oder Fleischstlicke liegen nun alle
kreuz und quer = Gber und unter einander, so wie es die Noth er=-

fordert, und durch diese Muskeln geschieht jede - Bewegung am

% ganzen Thiere.

32. Nun gibts auch noch Nerven am Kér= = per, das sind
aber ganz andere Dinge, als was = ihr Nerven heifdt. Ihr heif}t die
Sehnen, mit = welchen die Muskeln an die Knochen angewachsen
> sind, Nerven, aber das sind keine Nerven. Z. E. ® = hinten am

\ . 15 Hinterful® der Pferde geht oben von = dem Backen bis an die

L}ZO

S —

\

Hacke so ein Strick unter = der Haut herunter, den heil®t ihr den
Nerven, - aber dasist ja kein Nerve, sondern eine Sehne, = welche
oben von einem Muskel am Hinterbacken = herabkommt, und an
die Hacke angewachsen ist.
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33. Die Nerven sind ganz weiche, oft auch = sehr schmale
lange Stricke, bald nur so dick wie = ein Zwirnfaden, bald wie ein
Strohhalm, bald - wie ein Pfeifenstiel. Sie fangen ale im Kopfe, -

/25 im Gehirn, oder auch wohl im Rickmark an, da - laufen sie dann

[ I

30

zu dlen Theilen im Korper, die = nur Nerven néthig haben; in den
Nerven wohnt - die Lebenskraft. Diese Lebenskraft hat eigentlich
= ihren Siz im Gehirn, von da geht sie durch die = Nerven in alle
Theile des Korpers, die Gefuhl = haben.

34. Die Nerven bestehen aus einer Haut = oder Réhre, wel-
che mit lauter Gehirn angefillt - ist, sie kommen auch alle, wie
gesagt, aus dem Ge= - hirn, und wo ein paar Nerven zusammen
kom= = men, da vereinigen sie sich oft zusammen; oft - kommen
viele zusammen, und da machen sie wun= = derliche Geflechte

®7 7. E. = Zum Exempel, zum Beispiel.
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" durch einander.
g 35. Das ganze Thier wird endlich mit der - Haut tberklei-
det, diese ist aus vielen dinnen Hau= - ten auf einander geleimt,
- -\ und wieihr wifd, sehr = dick; auch vertheilen sich sehr viele Ner-
\ ‘ /5 venin e der Haut, daher hat sie Uberall Gefiihl. Diese - Haut halt
. adsoadleThelledes Thieres zusam= = men.
[ 36. Auf der Haut sind die Haare, diese = wachsen aus der
_—_ Haut hervor, gerade so wie die
(C ) Volks. Wonnem. U
S 10
e 306 3. Fortsezung des goldnen Buchs.

! ) Zwiebeln. In der Haut sizen sehr kleine Zwie= = belchen,
— 7 die man nur durchs Vergrosserungsglas = sehen kan; aus diesen

t 1 Zwiebelchen wachsen dann - die Haare hervor, wie das Lauch aus
15 den Zwie= - beln; die Haare sind auch inwendig hohl und = voller

o ot

37. Die Haare haten das Thier warm, und = |eiten den Re-
gen ab, sie sind dem Thiere zur De= = cke; das sind nun ale dus-
sere Theile des Kor= - pers. Die Augen und die Ohren, die Nase

0 und - die Zunge gehoren aber auch noch hieher; doch = will ich sie
hernach beschreiben, wenn ich einmal von = den finf Sinnen re-
— den werde.
A~ 38. Nun will ich fortfahren, wie das Thier - inwendig aus-

( V| geht: Im Maule hat es die Zéhne - und die Zunge, auch noch an-
25 dreDinge, aber der=" "= an komme ich erst hernach. Die Zunge be-

o B steht = aus vielen Muskeln oder Stiicken Fleisch, woher = sie auch
= beweglich ist. Hinten ist die Zunge - im Halse angewachsen,
| unddahat sie das Zun= = genbein, wovon ich oben sagte, welches

wie eine - Gabel aussieht.

30 39. Hinter der Zunge im Rachen ist ein = grosses Loch,
[ —

)

welches in den Leib hineingeht, von = obenher 6fnet sich auch die

Nase in dieses Loch. = Dieses Loch hinter der Zunge, welches in

den Leib = hineingeht, theilt sich aber in zwei Lécher, das = vor-
35 dersteist zundchst an der Zunge, und ist mit

3. Fortsezung des goldnen Buchs. 307
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einem Deckelchen verschlossen, welches der Kehl= = deckel
heild. Dieser Kehldeckel steht offen, wenn = man Odem holt,
wenn man aber schlingt, so driickt = er sich zu. Hinter diesem
Kehldeckel geht der = Schlund hinab in den Magen; davon weiter

‘ H /5 un=» ten. Jezt will ich erst von der Luftrohre reden.

[

40. Hinten an der Zunge ist aso ein Loch, = welches mit
dem Kehldecke verschlossen ist, dieses = Loch geht in die Luft—
réhre, ich weiR nicht, wie s ihrs nennt, ich glaube die Strosse; ® es
ist die = knorplichte Rohre, welche vorn im Halse herunter = geht,
bisin die Brust. Diese Luftrohre besteht - aus lauter knorplichten
Ringen, welche inwendig = und auswendig mit einer Haut Uberzo-
gen sind,

41. Diese Luftréhre geht durch den Hals = herab bisin die
Brust; gleich vorn in der Brust theilt - sie sich in zwei Aeste; der

\ . 15 eine Ast geht in den = rechten Lungenfliigel, und vertheilt sich da

durch = die ganze Lunge in viele kleine Aeste, eben so wie ein »
Baum; eben so geht auch der linke Ast in den = linken Lungenfl -
gel, wie er sich eben soin viele = Aeste vertheilt.

42. Die Lunge besteht also aus zwei grossen = Stiicken, die

‘\_1720 man die Lungenfligel heifdt; diese = Lungenfliigel sind ganz

1 schwammigt, so dal3 man - sie aufblasen kan; sie bestehen aus
\( lauter klei= "= nen Blaschen, und in alle diese Blaschen gehen
— uU?2
~ 25 308 3. Fortsezung des goldnen Buchs.
0 - Aestchen aus der Luftrohre, so dal3 die Luft oder = der
Odem in alle Bléschen kommen kan.

43. Die Lunge liegt in der Brust, so heif3 = nemlich der
Korb, welcher aus dem Ruckgrade aus den Rippen, und vorn aus

:’T)O dem Brustbeine = besteht, so wie ich ihn oben beschrieben habe.

Zwi= = schen den Rippen ist der Plaz mit Fleisch ausge= - fillt,
welches man die Rippenmuskeln heif3t.

44. Zwischen der Brust und dem Bauche ist = der ganze

% Strote, Kehle.
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" Leib mit einer Haut durchschlagen, wel= = che die Scheidewand
zwischen dem Bauche und = der Brust ist. Diese Haut heif3t das

— Zwergfell, % - esist rund herum an den Leib mit Fleisch ange= -

- [ wachsen, in der Mitte aber ist es nur eine Haut, = rund herum ist

\ H | /5 esdaangewachsen, wo die Rip= - pen aufhoren.

S 45. Auch ist die ganze Brust inwendig mit = einer Haut
[0 1 Uberzogen, welche das Brustfell heifd, = und mitten durch die
— Brust vom Halse bis an das = Zwergfell, und vom Riicken bis vorn

-\ ans Brust= - bein geht wieder eine Scheidewand, welche das -

%Mlttelfell heif¥, und die Brust in zwei Theile - theilt, auf der einen
Seite ist der rechte Lungen= - fllgel, auf der andern Seite der

0 linke.
‘ 46. Das Mittelfell ist aber auch in der Mit= - te gespalten,
‘ ~  so dad eine ziemlich grosse Hohle mit= = ten in der Brust zwi-
\ . 15 schen beiden Lungenfligeln = entsteht, die bis auf das Zwergfell

f f ] geht, indie=

3. Fortsezung des goldnen Buchs. 309

L] serHohleliegt das Herz noch in einem besondern - Beutel einge-
- 20 schlossen.

47. Das Herz kennt ihr wohl, wie es aus= = sieht, esist aus
einem festen Fleisch gemacht, und - ist also ein Muskel. Nun ist
das Herz so be= - schaffen: es ist inwendig hohl, aber auch mit
ei= = ner starken Scheidewand durchschlagen, so dal3 nun = zwei
, 25 Hohlen da sind, die eine Hohle heifdt die - rechte Herzkammer, die
" andere heif}t die linke - Herzkammer.

DL 48. Oben auf dem Herzen sizen zwei Oh= = ren, welche
E auch inwendig hohl sind; ein Ohr = sizt auf der rechten Herzkam-
mer, und heif}t das - rechte Herzohr, das andere Ohr sizt auf der
30 lin= - ken Herzkammer, und heif3t das linke Herzohr. = Zwischen
1 beiden Ohren ist wieder eine Scheide= = wand, und aus jedem Ohr
geht ein Loch in seine = Herzkammer; diese beyden Lécher sind
aber in= = wendig mit einer Klappe von Haut verschlossen, = diese

Klappen gehen inwarts in die Herzkammern = auf.

\

8 zwerchfell.
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49. Das Herz ist mit seinen Ohren an viele = grosse und
stake Adern angewachsen. Ihr wer= = det euch sehr verwundern,
warum das so ist, = wenn ich euch unten einst beschreiben werde,
wie = es mit dem Leben des Thieres zugeht, da will ich - euch al-
les genau beschreiben, wie das Thier lebt = und webt.

310 3. Fortsezung des goldnen Buchs.

50. Ins rechte Herzohr 6fnet sich eine grosse = méachtige
Blutader, welche mit einem Ende aus = dem Halse herkommt, das

~ 10 @andere Ende aber kommt = unten aus dem Leibe herauf. In der

rechten = Herzkammer féngt eine grosse Pulsader an, in = dieser
Herzkammer ist ein fingerdickes Loch, wel= = ches in die Puls-
ader geht diese heifdt die Lungen= - pulsader gleich am Herzen
theilt sie sich in zwei = grosse Aeste, ein Ast geht in den rechten
Lungenflii= = gel, der anderein den linken. ”

51. Ins linke Herzohr gehen vier grosse = Blutadern, deren
zwei aus dem linken Lungenfli= - gel, und zwei aus dem rechten
Lungenfligel her= = kommen, sie heissen auch darum die Lun-
genblut= - adern. Aus diesem linken Herzohr geht, wie ge= - sagt,
ein Loch in die linke Herzkammer; aus der - linken Herzkammer
geht wieder ein Loch in eine = grosse Pulsader, die wohl Daumens
dickeist, und = darum auch die grosse Pulsader heilt.

52. Dies dles konnt ihr selber sehen, wenn = ihr ein Thier
geschlachtet habt, und alles wohl un= - tersucht und betrachtet.
Das ist nun ales Merk= = wiirdige in der Brust; aber nun wollen
wir auch = ales betrachten, was im Bauche ist.

53. Ihr habt oben gehdrt, dald hinten im = Rachen zwel L6-
cher sind, davon das vorderste in = die Brust geht, das hinterste
aber ist der Schlund. = Dieser Schlund ™ ist eine lange Réhre, aus
einer

3. Fortsezung des goldnen Buchs 311
fleischigten Haut gemacht. Der Schlund geht = aus dem Rachen

OVene, Aorta.
™ Speiseréhre.
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" oben unter dem Riickgrad hinter - der Brust fort, bis durch das
‘ Zwergfell; so bald - er durch das Zwergfell durch ist, so kommt er
in den = Magen, denn da fangt der Magen an.
ZIRN 54. Alles, was ich bis daher gesagt habe, = ist bei allen eu-
L\ ‘ /5 ern Thieren einerlel, bei Pferden, = Kiihen, Schaafen, Ziegen und
~ " schweinen, aber = in den Magen ist ein Unterschied. Die Thiere, -
(11 die nicht wiederkduen, haben nur einen Magen, - as die Pferde
— und Schweine, aber die Thiere = die wiederkduen, nemlich das
/7 Rindvieh, die Schaa= - fe und die Ziegen, haben vier Magen, ei-
N % nen = grossen, welcher der Panzen oder die Botte * heif}t, = und
dann drei kleine, welche alle nahe an den = Schlund grenzen.
55. Be den Thieren, die nicht wiederkduen, = as be den
Pferden und Schweinen, ist also nur = ein Magen, oben 6fnet sich
‘ der Schlund in diesen = Magen; gegenuber am andern Ende des
\ . 15 Ma= = gens ist ein Loch, welches in den Zwolffinger= = darm

ﬁ 56. Bei den wiederkauenden Thieren aber = 6fnet sich oben
der Schlund in den Magen, ne= = ben dem Schlund aber geht der
M 7 grosse Magen in = den zweiten, dritten, und vierten fort, und die-

— 20 ser = verwandelt sich nun in den Darm.

312 3. Fortsezung des goldnen Buchs.

57. Der Zwdlffingerdarm stofdt also an den - Magen. In die-
sen Zwolfflngerdarm kommen von = der Seite her zwei Rohrchen,

/25 durch eins kommt - die Galle in den Zwolfflngerdarm geflom

~— durchs - andere der Gekrosdriisensaft;  das ist nun ein be= -
[T sonderer Saft, den ihr noch nicht kennt, darum = will ich euch eins
— nachdem andern beschreiben.

58. Die Galle kommt aus der Leber, die= kennt ihr; sie liegt

30 zwischen dem Zwergfelle und = dem Magen, am meisten in der
[ =1 rechten Seite, - sieist ein sehr dichtes Wesen, welches aus lauter -
sehr kleinen R6hrchen und Kernchen besteht; die - Réhrchen sind

dle dicht in einander gewickelt, und - ales ist fest, wie ihr wifit.

\

2 Pansen.
3 Mesenterialdriisen: Glandul ae mesentericae.
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Hinterwarts, gegen = den Bauch zu, laufen viele Adern aus dem
Bau= - che zusammen in eine Ader, welche die Pfort= = ader
heifit.

59. In der linken Seite ist die Milz, wel= = che wie eine

‘ ‘ '5 Zunge aussieht, sie ist an die Seite = und auch an den Magen

[

\ /1

t\ i /\

locker angewachsen; aus - dieser Milz kommt auch eine Ader in
die Pfort= - ader; die Pfortader geht in die Leber hin="- ein, und
zertheilt sich dain sehr viele, immer klei= = nere Aeste.

60. Da, wo die Pfortader in die Leber geht, - da kommt ein
weises Rohrchen heraus, dieses = [auft, wie ich oben sagte, in den
Zwolffingerdarm; = an der Seite hat es aber einen Ast, auch ein
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Rohrchen, dies geht seitwérts in die Blaschen, - welches die Gal-

15 lenblase heist, und zwischen dem = Magen und der Leber an die

—JLJ)

Leber fest gewach= - sen ist; die Pferde haben diese Gallenblase
nicht.

61. Ich sagte oben, dal3 noch ein ander = Rohrchen in den
Zwolffingerdarm ginge, durch = welches der Gekrosdriisensaft

”_ 20 hineinflésse. Dies = Rohrchen kommt aus einem schwammigten

\

Din= = ge, welches auch wie eine Zunge aussieht, und die - Ge-
krosdriise heil¥. Diese Gekrosdriise besteht = aus lauter Kornern,
wie Crosen, ™ diese Korner = sind aus lauter kleinen Rohrchen,
wie Hérchen, = auf einander gewickelt; auch sind diese Kdrner -

/25 durch ein fadigtes Gewebe zusammen geheftet. - Aus allen diesen

[ I

Koérnern gehen sehr kleine Rohr= = chen in eine grossere Rohre,
die dann endlich in = den Zwdlffingerdarm hineingeht.

62. Am Zwdlffingerdarm fangt der diinne - Darm an, dieser
ist nun sehr lang, er liegt durch - einander gekrauselt im Leibe,

30 und hort am dicken = Darm hinten unter dem Kreuz in der rechten
[~ 1 Sei=-teauf. Da wo er in den dicken Darm sich endigt, - da en-

digt er sich nicht mit einem runden Loch in - den dicken Darm,
sondern mit einer Spalte, wie = ein Knopfloch.

™ Adelung: Das Gekrose, ein jedes aus krausen Falten bestehendes
Ding. — Pankresas.
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A 63. Der dicke Darm ist dick wie eine Faust, = er geht durch
‘ die rechte Seite vorwérts bis an die = Leber, da dreht er sich vor
dem Magen herum,
‘ H 5 314 3. Fortsezung des goldnen Buchs.

" bisin dielinke Seite, da geht er dann wieder in = der linken Seite
L zuriick bis unter das Kreuz. = Nun dreh® er sich wieder herum,
- biegt sich unter - dem Ruicken wieder zuriick, und geht bisin den
L ( = Hintern, wo er der Mastdarm heift, und sich - da auswendig 6f-
S 10 e,
Py 64. Der Zwdlffingerdarm und der dinne = Darm sind an
eine Haut angewachsen, welche = das Darmfell heif3t, ihr heiflt es
'/ aber die Man= - nigfalt. " Dies Darmfell ist wie eine Manschette,
\ o :{ = und hinten an den Riicken angewachsen, vornher = aber ist es
15 ganz ausserordentlich kraus, und voller = Falten; hier ist also der
——— —— Dam wie ein Saum = angewachsen. Der dicke Darm hat eine an-

dere - Haut, an welche er angewachsen ist.
v 65. Die Dérme haben eigentlich drei Hau= - te, die &usser-
J— ste, dann die mittelste, welche aus = lauter Fleischfasern besteht,
L 20 dann die innerste; die= - seist inwendig in der Hohle des Darms
— I voll sehr = kleiner Harchen, welche ale hohl sind. Vor oder = un-
‘ ter allen diesen Darmen her liegt das Nez. - Dann ist noch ein Fell
zundchst unter der Haut, = welches das Bauchfell heifdt, darauf
folgen dinne = Fleischmuskel n; zudusserst dartber her geht dann »

\ { /25 die Haut mit den Haaren.

) (Die Fortsezung folgt nachstens.)
i —
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gestalt auch tausendfach, bléttermagen, psalter”.
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\ 7 1 66. Nyn sind noch sehr merkwdirdige Stiicke = im Leibe, nemlich
N~ die méannlichen und weiblichen = Geburtsglieder, womit digjeni-

gen Theile, welche = den Urin machen, verbunden sind. Die

15 maénn= - lichen Geburtsglieder will ich nun zuerst beschrei= - ben,
darnach auch die weiblichen.

- 67. Oben auf beiden Seiten des Rickgrads, - etwas vor den

/-~ Milzgruben, wie ihr die Gruben = heif}t, die vor dem Kreuz auf

20 beiden Seiten sind, = daliegen die Nieren, auf jeder Seite eine; die

= Nieren brauch ich euch nicht zu beschreiben, denn = ihr kennt

sie. Aus der grossen Pulsader, welche = langs den Ruckgrad auf

der linken Seite vom = Herzen herkommt, geht in jede Niere eine

~— Ader; - auch kommt aus jeder Niere eine Blutader, die - in die

1 25 grosse Blutader geht, welche auf der rech=

S
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ten Seite langs dem Ruckgrade durch die Leber = bis zum Herzen
| fortgent.
30 68. Aus jeder Niere kommt nun ein weises = Réhrchen, dies
geht hinterwérts in die Blase; = durch dieses Rohrchen lauft der
Urinin die Blase. - Die Blase liegt zwischen dem Bauch und dem
= Mastdarm, wie ihr wifdt; aus der Blase geht die = Harnréhre
durch das méannliche Glied fort.

35 69. Das mannliche Glied besteht aus dem = Hodensack und
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" der Ruthe. Im Hodensack sind = die zween Hoden; dies sind
\ zween etwas harte = Korper, so wie kleine Eyer gestaltet. Etwas
"' hin= - ter den Nieren gehen zwo kleine Pulsadern aus = der
<L grossen Pulsader, diese kleine Pulsadern ge=- hen inwendig fort,
H 5 bis nahe am Hodensack, da- laufen sie nun in den Sack hinein, zu

~/ jedem = Hoden eine Pulsader.

O] 70. Eben so kommt auch aus jedem Hoden - eine Blutader
— heraus, die geht wieder in den - Leib hinein, l&uft in die Hohe
-\ vorwarts, und en= - digt sich wieder in den Nieren in die grosse
%Blut- ader. Jeder Hode hat auch noch ein weises Réhr= = chen,

der Saamengang genannt, diese zween = Saamengange steigen

~——_\ ImSack in die H6he bis- in die Blase, vorn wo die Harnréhre an-

geht.
b 71. Hier sind nun kleine Bléschen, viele ne= = beneinander,
NN 15 welche die Saamenbldschen heissen,
ﬁ Volks. Brachm. 782. z
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— — in diese Saamenblaschen gehen die Saamengange = hinein, aus

jo den Hoden kommt also der méannliche = Saamen, durch die Saa-
[ mengange, in die Saa= - menblasgen; vor den Saamenblaschen
@ liegt noch - ein fleischigtes Ding, welches die vorstehende - Driise
heif3t.

)] 72. Die Saamenblaschen und die vorste= = hende Drise lie-
— 25 gen vorn am Blasenhals auswen= = dig, inwendig ist die Harn-
O réhre, da gehen nun = viele kleine Lécherchen aus den Saamen-
bléschen = und aus der Drise inwendig in die Harnréhre, = durch

-~ | dieseLocherchen kommt der Saame in die = Harnréhre.

73. Die weiblichen Geburtsglieder sind fol= = gender Ge-
:’T)O stalt beschaffen: Die Nieren, die Adern = und die Uringange, sind
eben so wie bey méann= - lichen Thieren, auch ist die Blase eben

so, nur = sind keine Saamenblaschen, und keine vorstehende -

Drise daran.

74. Zwischen der Blase und dem Mastdarm - liegt die Ge-
35 bahrmuitter, diese ist ein fleischigter = Sack, nach hinten zu hat er
ein Loch, der Mut= = termund genannt. Der Muttermund geht in
eine - fleischigte Rohre, welche die Mutterscheide heifdt; = die



N Mutterscheide aber geht hinten unter dem = Hintern in den
Schaamgliedern heraus, in diese = Mutterscheide 6fnet sich auch
———— dieHarnrohre, da=
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 herflieBt der Harn zu den Schaamgliedern = heraus.

75. Vorn an der Gebahrmutter gegen den = Bauch zu, ist auf
7\ jeder Seite eine Haut, welche = an die Mutter angewachsen ist,

‘ /) und sich gegen - die Seiten ausbreitet; vorn an jeder Haut, auch -
wg@m den Leib zu, ist ein Réhrchen an jede Haut - angewachsen.
' Diese zwey Rohrchen 6fnen sich in = die Gebahrmutter mit einem

Ende, mit dem an= - dern aber sind sie nirgend angewachsen,
'/ sondern = sie sind im Leib offen. Die Haute heil3t man - die Fle-
o dermausflugel, " und die Réhrchen dran, = nennt man die Mut-

- 2{5 tertrompeten. ”’

E——— 76. Nahe am offenen Ende der Muttertrom= = peten in den
FHedermausfliigeln, liegt auf jeder - Seite ein etwas harter Korper,
~ sowieein kleines = Ey. Man heif3 diese Korper die Eyerstocke;
L] diese = Eyerstocke sind voll kleiner Blaschen, oder Kor= = ner,
- 20 woraus die neuen Thiere werden, wie man = dafiir hdlt. Das ist
(7 ~— nun das vornehmste, was = bey den weiblichen Thieren zu bemer-

. kenist.
—
Seht ihr lieben Bauersleute! so sind eure = Thiere beschaf-
— 25 fen, vidleicht wirds euch beschwer= = lich das alles zu begreifen,

0 : aber damufit ihr a= - len Feild thun, dald ihrs begreift. Esist alles

= wahr wasich da sage, und wenn ihr das alles
i\ 79
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recht wil3t, so werdet ihr auch recht gut begreiffen kén= - nen, wie

® Fledermausfliigel: nicht bei Grimm: Dt. Wérterbuch; In Pierer Bd. 7,
S. 157: Alae vespertilionis (Mutterband).
" Muttertrompeten: Fallopianae tubae.
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" esmit dem Leben und mit allen Verrichtun= = gen der Thiere zu-

\ geht, so, dald ihr euch nicht ge= - nug werdet Uber die Weisheit

| Gottes verwundern = kdnnen, wie wunderbar er alles eingerichtet

- [ hat. = Auch ist es mit den Menschen eben so bewandt. Der = Leib

H 5 des Menschen ist vom Leibe der Thiere nicht = viel verschieden,

o aber er hat eine unsterbliche See= - le, die nach dem Bild Gottes

. geschaffen ist, da= = her kommt es, dal er weit Uber alle Thiere
,, erha=- benidt.

Vom Leben der Thiere.

;ICDI ch habe euch nun beschrieben, wie die Thiere = gemacht und wie
' sie innerlich und &usserlich be= - schaffen sind; hier will ich nun
lehren wie sie le= = ben, und wie ales zugeht. Lef3t nun noch ein-
"/ mal = allesim vorhergehenden Stiicken, so werdet ihrs - recht gut
t - begreifen.
15 1. Die Knochen an den Thieren haben kein Le= - ben, sie
ﬁ machen nur, dal3 das Thier fest ist, stehen und = gehen kann, und
darum haben sie Gelenke, damit - sie sich bewegen kénen.
; 2. Das Fleisch der Thiere ists eigentlich, = von dem alle
_/ Bewegung herkommt, denn das Fleisch = besteht, aus lauter klei-
ﬁo nen Héarchen oder Féserchen, - die ale der Lange nach, neben
einander Ilegen wenn sich nun ale diese Faserchen in einander -
@ kriimpeln " und kiirzer werden, so wird das ganze
3. Fortsezung des goldnen Buchs. 357
— 25 Stiick Fleisch oder die ganze Muskel kiirzer. Nun - ist aber ein
— 1 solcher Muskel mit einem Ende an die= = sen Knochen und mit
dem andern Ende an einen an= - dern Knochen angewachsen,
wenn nun der ganze - Muskel kirzer wird, so zieht er ja den an-
dern = Knochen an sich, und so entsteht eine Bewe= = gung.
30 3. Ueberall also wo Bewegung am Thier no= = thig ist, da
sind auch Muskeln von Fleisch ge= = macht, die sind so einge-
richtet, dal3 die Bewe= = gung herauskommt, wenn sie sich zu-
sammenziehen = und kirzer werden. Zum Exempel: Die Thiere »

8 kriimmen; einziehen, sich verkiirzen.
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- konnen die Augen 6fnen und zu machen, dazu sind - Muskeln da,
einer liegt dinn Uber das obere Au= - genlied, wenn sich der zu-
sammen zieht und kirzer = wird, so zieht sich das obere Augen-
L liedindie H6= - he, und das Auge ist offen. Dann ist wieder ein -
N ‘ /5 anderer Muskel da, der zieht die Augenlieder zu= - sammen, und
-/ schlief}t also das Auge.
O] 4. Noch ein Exempel: am obern Kinnbacken - sind Mus-
_—— keln mit eéinem Ende angewachsen, und = mit dem andern Ende
 amuntern Kinnbacken. = wenn sich diese Muskeln zusammenzie-
~_ /10 hen, so wird = der untere Kinnbacken an den obern angedrtickt, -
und so geschieht das Ké&uen.

5. So haben auch die Thiere, an den Fiissen = hinten und
vorne Fleischmuskeln, welche die Flisse

0 P 2{5 358 3. Fortsezung des goldnen Buchs.

1 hinter sich und vor sich bewegen kénnen, dadurch - geschieht das
Gehen. Kurz alle Bewegungen des = Thiers und des Menschen,
~geschehen durch das = Fleisch, anders ist keine Bewegung mog-
] lich.
- 20 6. Danun so vielerley Bewegungen an den = Thieren néthig
- sind, so miissen auch sehr viele = Fleischmuskeln da seyn, denn
jede besondere Bewe= = gung hat ihren eigenen Muskel an Men-
schen und = Thieren, daher kommits auch, dal? soviel Fleisch an -
den Thieren ist, denn jedes Fleischfasergen gehdrt = zur Bewe-
/25 gung irgend eines Theils. Ihr kénnt = das alles nur gewis glauben,
" alle Doktoren und - Gelehrten werdens euch sagen, man kan das

L1 a=-=lesan den todten Thieren zeigen, wenn mans = recht macht.

7. Wenn eine Bewegung geschehen soll, so = mufd sich der

Muskel der dazu gehdrt zusammen= = ziehen und ineinander krie-

30 chen; nun ist aber et= = was néthig, welches den Muskel zum Zu-

1 sammen= - Ziehen bewegt, und das ist die Lebenskraft oder - die
L ebensgeister, und die werden im Gehirn ge= = macht.

8. Im Gehirn scheidet sich vom Geblit ein = ganz subtiles

Wesen, so subtil und fein wie die - reinste Luft, nun gehen die

35 Nerven aus dem Ge= = hirn aus, zu alen Muskeln, da ist keine

Fleisch= = muskel zu denken, zu dem nicht ein Nervenast = aus
dem Gehirn kdme.

\
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, ; 9. Durch diese Nerven geht nun die Lebens= = kraft in alle
~\ Muskeln und in ale Theile am = Korper, daher bekommt auch das
\\ ‘ '5 Thier tiberall = Gefilhl und Empfindung. Soll sich nun ein = Mus-
kel zusammenziehen, so flieRt auf einmal eine - grosse Menge
(11 Lebenskraft ins Fleisch hinein, die = viele Lebenskraft macht nun
. dal sich der Muskel = zusammenzieht, und so entsteht die Bewe-
[ gung.

10 10. Thr mifét aber wohl begreifen, die Le= = benskraft flief3t
—nur in die Muskeln stérker, die - eine Bewegung hervorbringen
sollen, in die an= = dern nicht. lhr kdnnt daraus auch nun leicht
be= - greifen, wo es herkommt, daf3 man mude wird. = Wenn man
ein Glied stark und lang bewegt, so = missen auch lang viele Le-
15 bensgeister in das Glied - fliessen; nun kann aber das Gehirn nicht
ﬁ so ge= = schwind so viele Lebensgeister fertig machen, da= - her
fehlts an nothigen Lebensgeistern, und das = fuhlt man, das heist

man dann mide werden

7 11. Daher kommt auch der Schlaf, wenn = das Thier oder
20 der Mensch den Tag Uber die - vorréthige Lebensgeister ver-
/1 braucht hat, so wird = das ganze Thier mide, und auch das Ge-
\ hirn; = es sind aso nicht viele Lebensgeister da, da sin= = ken
1 danndie Augen zu, und das Thier schl&ft. = Die Ubrigen Lebens-
’ o geister werden dann nur zum = Herzklopfen und zum Odemholen
25 gebraucht, und = wahrend dem Schlaf macht wieder das Gehirn
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) = viele Lebensgeister, als den folgenden Tag no= - thig sind.
: 12. Nun wifdt ihr zwar wie es mit der Be= = wegung zugeht,
30 aber dasist noch lange nicht alles. = Alle Theile des Kérpers sind
verganglich; ihr = wildt ja, daid das Fleisch bald fault und verdirbt,
= und so gehts mit allen Theilen am Leibe des - Thiers, deswegen
mul3 immer an jedes Pldzgen = im ganzen Korper neue Nahrung
hinkommen. = Die verdorbene Theilgen fallen dann ab, und es -
35 sezen sich wieder neue Theilgen dahin. Das ge= = schieht nun al-
les durchs Blut.

13. Das Blut enthélt alle neue Nahrungs= - theilgen welche
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aus der Speise und dem Trank = ins Blut kommen; es fliefdt durch
den ganzen = Kdrper herum, und esist kein Plazgen da, wo = nicht
immer frisches Blut herflosse, da fallen dann = immer die alten
abgenuzten Theilgen aus dem = Fleisch, Knochen, Hauten und so

‘ H |5 weiter ins Blut, = und aus dem Blute sezen sich dann wieder fri=

[

sche neue The|lgen an. Die alten abgenuzten - Theilgen gehen
darnach im Urin, im Schweil3, = und durch die Ausdiinstung fort,
wie ihr weiter = unten hdren werdet.

14. Wie gehts aber nun zu, dal3 das Blut = immer durch den

%ganzen Korper fortfliefldt, es = kann doch nicht den Berg hinauf

NN 15
—

M i )

N 20

\

30
\:I

fliessen? Seht, = das ist recht wunderbar, ich wills euch ordent=
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lich erkléren. Das Herz ist so beschaffen wie ei= - ne Brandsprize,
das sprizt das Blut durch die = Pulsadern durch den ganzen Kor-
per, und da- fliefdt es dann durch die Blutadern wieder zum - Her-
zen, und das dauert immer so fort bisin den = Tod. Aber ich muf3
euch das deutlicher erkl&= = ren.

15. Seht, am Herzen sind die Adern grof3 = und dick, die
theilen sich durch den ganzen Leib = immer in kleiner Aeste; im-
mer kleiner, bis durch = den ganzen Koérper die Aestgen endlich
viel klei= = ner als Haare, und aso Uberall im Fleisch Aest="- gen
von den Adern sind, damit das Blut Uberall = hinkomme.

16. Nun will ich euch sagen, wie das Blut = im Kdrper her-
umgetrieben wird. Seht, ales - Blut kommt aus allen Theilen und
Plazen des = Korpers durch dle die kleinen Aeste der Blut= -
adern zusammen geflossen immer in grossere Aeste, - bis es end-
lich am rechen Herzohr zusammen = aus der grossen Blutader ins
rechte Herzohr = hinein flief3t.

17. Sobald das Blut in das rechte Herz= = ohr komt, so wird
das Herzohr davon ausge= - dehnt. Das Herzohr besteht aber aus
Fleischfa= = sern, die ziehen sich nun zusammen, davon wird = das
Herzohr enge, das Blut kan aso nicht mehr = darinnen bleiben,
hinter sich kans auch nicht,

362 3. Fortsezung des goldnen Buchs.
denn da kommt immer frisches Blut hergeflos= = sen, es muf3 also
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durch das Loch in die rechte = Herzkammer fliessen.

18. Sobald das Blut in die rechte Herzkam= = mer kommt,
so wird diese Herzkammer ausge= - dehnt, die besteht aber auch
aus Fleischfasern, = diese ziehen sich nun auch zusammen, das
Blut = muld also wieder fort; zuriick ins Herzohr kans = nicht, denn
da ist eine Klappe, die schlégt nun = von unten herauf vor das
Loch, so daf? wohl das-= Blut herein kan, aber nicht wieder hinaus,
daher = mufd nun das Blut aus der rechten Herzkammer = in die
Lugenpulsader® hinein.

19. So geht aso nun das Blut durch alle = die Aeste der
Lungenpulsader durch die ganze Lun= - ge, so dal3 in jedes Plaz-
gen der Lunge Blut = kommt, da geht es nun wieder durch ale
Lun= = genblutadern zuriick, und kommt wieder zum = Herzen,
aber nun zum linken Herzohr.

20. Nun flieft also das Blut aus der Lun= - ge ins linke
Herzohr, diefd wird auch vom Blut = ausgedehnt; es besteht aber
auch aus Fleischfa= = sern; daher zieht sich das linke Herzohr zu-
sammen, = zurlick kann das Blut nicht, denn es flief® immer -
neues zu, deswegen mufd es nun in die linke = Herzkammer durch
das Loch hinein.

21. Die linke Herzkammer wird wieder vom = Blut ausge-
dehnt, weil sie aber aus Fleischfasern
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besteht, so zieht sie sich nun auch zusammen, das = Blut muf3 aber
weiter fort; zuriick ins Herzohr = kanns nicht, denn da ist wieder
eine Klappe, - deswegen mul3 es nun in die grosse Pulsader. -
Diese vertheilt sich nun in viel tausend Aestgen - durch den gan-
zen Leib, aus diesen viel tausend = Pulsaderastgen geht nun das
Blut durch vid - tausend Blutaderastgen wieder zurtick zum Her=
= zen und so immer Tag und Nacht fort, bis das-= Thier stirbt.

22. Seht, so lauft das Blut immer im Lei= = be herum, und
das Herz treibt es durch seine - Bewegung, so dal3 es flief3en muf3.
Diese im= = merwdhrende Bewegung des Herzens fuhlt = man,
wenn man eine Hand aufs Herz legt, = so fuhlt man wie das Herz
klopft, das macht well = sich das Herz immer 6fnet und zusam-
menzieht = wie eine Sprize.



~ 23. Von dieser Bewegung des Herzens héngt = nun das Le-

ben ab; denn wenn das Herz sich nicht = mehr bewegt, so lauft das

— Blut nicht mehr herum, = es bleibt also tiberall stehen und so stirbt

<[ das-Thier. Daskonnt ihr auch leicht begreifen: denn = seht! wenn

H 5 das Blut nicht mehr herum lauft, - so kommt auch kein neues Blut

o ins Gehirn, da = kdnenn also keine Lebensgeister mehr gemacht -

. werden, wenn nun keine Lebensgeister mehr da - sind, die Gberall

,, durch die Nerven hinfliessen, so
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hort auch die Empfindung auf, dann die kommt = von den Le-

bensgeistern, und eben so hért auch - alle Bewegung auf, denn die

kdmmt von = den Fleischmuskeln; diese aber bekommen die Kraft

= der Bewegung von den Lebensgeistern, wenn nun = keine mehr
15 dasind, so konnen die Muskeln auch = nichts mehr bewegen.

ﬁ 24. So steh also alles stille, es kann sich = nichts mehr be-
wegen, gar nichtsim ganzen Leibe, - dawird alles kalt; denn auch
die Warme kommt = von der Bewegung des Bluts her, so fangt

_ I J] dann-alesan zu faulen, das Blut sowohl als die Ubri= = gen fe-

L 20 gten Theile.

(— 25. Nun hab ich euch das Hauptstiick vom = Leben der

‘ Thiere und der Menschen erkléart, denn = die Menschen |eben eben

e — so; aber nun ist noch ein = Hauptstiick tbrig, nemlich das Odem-
4~ hohlen.

25 26. Wenn das Thier Odem hohlt, so wird - die ganze
— schwammige Lunge voller kiihler Luft, - sie wird ganz aufgebla-
LI 1 sen; nun ist aber auch die = Lunge voller Blut und Adern, die
kihle Luft = kiihlt da das Blut ab, es wiirde sonst zu heif3, = und
das Thier wiirde todkrank werden.

s 30 27. Wenn nun das Thier auch nicht Odem - holte, so |&ge

[~ 1 immer die Lunge fest zusammen - wie ein Stiick Fleisch, die
Adern lagen also auch - fest zusammen gedriickt, das Blut kdnnte
also nicht = fortfliessen, das Herz kdnnte also auch das Blut
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nicht forttreiben, da wirde also das Herz stehen = bleiben, und das
Thier sterben; so gehts wenn = man einem Thiere die Kehle zu-
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N schniirt, oder wenn = es versauft, denn da kann es nicht Odem
holen.

28. Wenn man einem Thiere die Kehle = abschneidet, so

fliefdt das Blut weg, und das - Odemhohlen hért auf, mithin auch

\ /5 das Leben; = oder wenn mans ins Genick sticht, so verwundet -

" man das Ruckmark, dadurch fliessen nun die Le= - bensgeister in

(11 denLeib, deswegen kénnen sie = nicht mehr in den Leib flief3en,

— denn sie gehen = durch die Wunde heraus und das Thier stirbt; -

(¢ \ oder wenn mans ins Herz sticht, so kann sich das = Herz nicht

N\ % mehr bewegen; oder das Blut lauft = zu dem Loch heraus, und so
hats auch ein = Ende.

29. Also ist das Odemholen zum Leben hdchst = néthig,
, damit das Blut abgekihlt werde, und da= - mit auch das Blut
—— durch die Adern in der Lunge - fliessen kdnne. Seht! das sind nun
\ 15 die Lebens= - bewegungen; nun wollen wir weiter gehen und -

- sehen, wie es mit der Nahrung beschaffen ist.
— 30. Wellen immer Uberal im Kérper neue = Theilgen ange-
sezt werden und alte abgehen, so = missen auch immer neue Nah-
M 7 rungstheile ins = Blut kommen, das Blut wirde sonst bald leer -

— 20 werden, und der Leib also nicht bestehen kén= - nen.
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31. Die Thiere die der Bauer in seiner = Haushaltung

braucht, fressen ale Gras, Kraut und = Wurzeln; alle Gewéchse

B /25 dieeine schleimigte Na= = tur haben, nicht stark riechen, und wo-

" rinnen = keine schadliche Scharfe ist, die fressen sie. In = der

L1 1 schleimigten Natur der Gewéchse ist Wasser = und Fettigkeit mit

etwas sauern Salzes unterein= = ander gemischt, das ist dann ei-
gentlich dagjenige, - was das Thier nhrt.

- 30 32. Das ganze Futter taugt nicht in den = Leib der Thiere,
S was kann das ganze Kraut im = Leibe helfen? Da kann der Magen
keine Kraft - daraus ziehen, es mul3 erst zerkaut werden, damit -
eswie ein Brey werde, so kann die Kraft dar= = aus gezogen wer-
den. Dazu hat nun das Thier = die Zdhne; wenn die Z&hne nicht
35 alle mehr da - sind, so kauet es nicht gut, und kann also auch -
nicht gut verdauen.

33. Wenn also das Thier frifdt, so kauet es = dles klein wie

\
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ein Brey. Dasind nun um = das Maul herum Drisen, die sind aus
lauter = kleinen Kérngen zusammengesezt, und die Kérngen = sind
aus lauter kleinen Aedergen zusammengewi= = ckelt. Die Koérn-
gen saugen aus dem Blut einen Saft, = der hat die Eigenschaft, daf3
er das schleimigte - Wesen aus dem Futter anzieht und sich damit
= vermischt, dieser Saft heif3t der Speichel.
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34. Wenn das Thier kéuet, so flief3t der = Speichel haufen-

c 10 weiRR ins Maul, und Gber dem = Kauen vermischt sich der Speichel

mit dem Fut= = ter, und da wird es dann zum Brey, wenns nun -
gnug gekauet ist, so schlingts das Thier hinunter = in den Magen.

35. Nun sind aber die Thiere zweyerley - Art: Die Pferde
und die Schweine haben nur = einen Magen, sie fressen und kauen
zugleich, und = wenn das gekaute Futter in den Magen kommt, -
so bleibts darinne und wird verdauet. Die Kiihe, = die Schaafe und
die Ziegen aber kéuen wieder, - dasigt, sie fressen das Futter ganz
und kauens = nicht, dann schlingen sie esin den ersten Ma= = gen,
hernach wenn der Magen voll ist, so kommts = ihnen wieder ins
Maul, da kauen sie es dann - erst recht, und dann schlingen sie es

1 in den zwey= = ten Magen, daraus kommts dann in den dritten -
\{ und vierten.
I 36. Wenn nun das Futter, welches nun zum = Brey gekaut
Loy g, in den Magen kommt, so ist es = schon stark mit Speichel
| /25 vermischt, in dem Ma= = gen aber schwizt Uiberall ein neuer Spei-
" chel her= = vor, welcher der Magensaft heif’t, dieser vermischt =
[0 1 schwiederum mit dem Futterbrey, und so wird = er noch diinner.
37. Der Magen besteht aus einer dicken = Haut, mitten in
der Haut liegen viele Fleisch=
L1 368 3. Fortsezung des goldnen Buchs.
fasern, welche rund um den Magen herum lau= - fen. Diese Fa-
sern ziehen sich bald zusammen, = dann strecken sie sich wieder
auseinander; daher = wird nun der Magen bald eng, bald weit, und
35 = das geht immer so hintereinander fort, dadurch = wird der Fut-

terbrey immer gedriickt und zerrie= = ben, und also immer mehr
der Saft herausge= - prefét. Durch die Bewegung des Magens, dal3
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e bald enger bald weiter wird, wird auch der Fut= - terbrey im-
‘ mer weiter fortgeschoben in den Zwdolf= - fingerdarm.
38. Im Zwolffingerdarm kommt nun die - Galle aus der Le-
- .\ ber herzugeflossen, und da kommt = auch der Gekrofdrisensaft
\ ‘ /5 dazu, welcher wieder = ein neuer Speichel ist. Dadurch wird nun
" der = Futterbrey noch mehr verdiinnt. Die Galle hat = nun die Ei-
[ 1 genschaft, dal3 sie den reinen Nah= - rungssaft aus dem Futterbrey
— scheidet, so wie ihr = mit dem K& bermagen ” die Milch gerinnen
[/ macht, - dal} sich das Wal¥rige, von dem késichten schei= - det.
10 39. Nun haben auch alle die Déarme solche = Fleischfasern
- wie der Magen, welche Uberall rund = drum herumlaufen; daher
. kommts, daR? sich auch - die Gedarme bad verengern, bad er-
weitern, so = wird der Futterbrey noch immer mehr zerrieben, -
und der Saft herausgepref3t, auch wird der = Speisebrey dadurch
NN 15 immer mehr fortgeschoben.

,,
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v 40. Nun ist also der Nahrungssaft aus dem = Futterbrey be-
L] reitet, er ist gerad wie siisse Milch; = daher kommts auch, daiR
- 20 junge Kinder und junge - Thiere die Muttermilch saugen, weil sie
noch = schwache Magen und Gedérme haben, und also = nicht gut
verdauen konnen. Nun ist aber die slisse = Muttermilch schon

e — Nahrungssaft und braucht also = nicht verdauet zu werden.

/‘25 41. Nun sind aber die Darme inwendig mit = kleinen Har-

~ chen besezt, so daR sie wie Sammet = aussehen, wenn man sie mit
(1 1 dem Vergrosserungs= = glal3 betrachtet. Alle diese viel tausend
—— kleine Hér= - chen sind hohle Réhrchen; diese saugen nun den -
reinen Nahrungssaft in sich, aus den Rohrchen - fliefdt der Nah-

30 rungssaft in grossere Aederchen, aus = diesen noch in grossere
Adern; ale diese Adern = laufen durch die Mannigfalt oder das
Gekrof? fort, = und kommen endlich in einem kleinen Sack oben =

am Ruicken zusammen, dahin flief3t nun aller Nah= - rungssaft,

" Kalbslab, Kélberlab; Adelung: das Lab, d. i. die noch unverdaute
Milch, aus dem Magen eines Kalbes.
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" und sammelt sich in den Sack.

41. Aus dem Sack geht nun eine lange = Rohre auf der lin-
~— L ken Seite des Ruckgrads fort, bis= unter die linke Schulter, da 6f-

H 5 net sich die Rohre = in eine Blutader, und da flief3t also der Nah-
i rungs= = saft ins Blut, nun vermischt er sich mit dem Blut,

O] Volkd. Brachm. 782. Aa
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;Iojund wird nach und nach in Blut verwandelt. = Seht! so wird immer
: das Blut gemacht, und un= = terhalten.

S 43. In den Gedarmen wird nun aler Saft - aus dem Futter-

\ o :{ brey ausgesogen, wenn endlich = nichts mehr darinnen ist, so wird

15 er trockener, = denn ale Feuchtigkeit ist nun heraus, nun ist er -

——— —— @aso Migt, er wird nun allméhlig durch die dicke = Dérme fortge-
schoben, bis er endlich zum Mast= - darm herausgeht.

7 44. Nun muf3 ich euch auch erkléren, wie es zu= - geht, daf3
20 all das unniize Zeug aus dem Blut her= = auskommt, denn ich
71 habe oben gesagt, da3 Gber= = al im Thier, die alten Theilchen
abgenuzt wir= = den, die also ins Blut kommen, und mit demsel=
~ 1 = ben vermischt sind, und mit im Leib herum flies= = sen; wenn
’ ) nun al das unniize Zeug bey dem Thier = bliebe, so wirde das
/25 Blut jaendlich gar nichts - nuz seyn, das alte unniize muf also aus
* dem Ko&r= - per heraus.
i —

45. Dazu hat nun der Schopfer eine Gele= = genheit in den
| Nieren gemacht. Das Blut kommt = aus der grossen Pulsader in
, 30 die Nieren, da sind = nun wieder erstaunlich viel kleine Aeder-
chen, die - saugen all das unniize Zeug aus dem Blut her= - aus.

R Durch die Aederchen flief3t es nun zusam=
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35 men in eine Hohle, welche vorn in den Nie= = ren ist.

46. Aus dieser Hohle geht nun ein Gang = aus jeder Niere,



" der lauft fort bis an die Urin= - blase, in diese Blase flief} nun all
das unnlize = Zeug, es heifdt nun Urin. Der Urin sammlet = sich in
— der Blase, bissie voll ist, und nun geht = er fort.

RN 47. Was aber die feinen Unreinigkeiten sind, - die dinsten

\ ‘ ) /5 durch die Haut weg, auch geht viel = Unreinigkeit mit dem Odem

o ausder Lunge fort, = auch wenn das Thier schwizt, so geht auch

(11 viel = Unreines fort, wenns aber zu stark schwizt, so = geht auch
—_ vid Gutes mit fort.

\ - % 48. Nun komme ich aber an etwas Wichti= - ges, nemlich
-~ wieesin’ Mutterleib zugeht, dal3 = ein junges Thier wird, ich muf3
~~——_\ euch aso nun auch - die Erzeugung der Thiere beschreiben.

N ' 49. Die Thiere sind méannliche und weibliche; - wie die Ge-
N . 15 burtsglieder beschaffen sind, das habe = ich euch vorhin beschrie-

< ben, hier will ich als_p nur = sagen, wie %'mlt dem Erzgugen 2u-
ﬁ geht. In den - Eyerstocken des Weibchen sind lauter kleine Blas=
= chen, wie kleine Erbschen, in jedem Erbschen ist

v Aa2
N
20
1 312 3. Fortsezung des goldnen Buchs.

ein Keim zu einem jungen Thier, so wie der Keim = zu einem
Q Gewéchs im Saamkorn ist.

. /‘25 50. Wenn sich nun die Thiere paaren, so = geht eine Feuch-
~ " tigkeit von dem Mannchen in die = Gebahrmutter, wahrend der
] 1 Zeit sezt Sich eine = Muttertrompete mit ihrem offenen Mund auf
den = Eyerstock, auf ein Blaschen, nun steckt aber der - Lebens
s geist in der mannlichen Feuchtigkeit, der diin= = stet nun durch
30 die Muttertrompete in das Bléas= = chen, dadurch wird der Keim

~ =~ vomjungen Thier - belebt. ®

51. Die Muttertrompete bleibt nun mit ih= - rer Oefnung
auf dem Bléaschen sizen, das Blas= = chen wéachst nun, esreist sich

8 Emanzipation; theol ogische Begriindung #



" los und kriecht durch - die Muttertrompete in die Gebahrmutter
‘ hinein, - daist es nun am rechten Ort. Wenn man jezt das - Blés-
chen betrachtet, so findet mans mit Eyweis = angefllt, in der Mit-
~— L ten aber ist ein kleines ro= = thes Plnktchen oder Dipfelchen, 8l
H /5 wie ein sehr klei= = ner Floh, dies Dipfelchen hipft immerfort,
L und = dasist das Herz, welches sich also schon bewegt.
i — . ,
_ 52. Dawéchst nun das ganze Blaschen im= = merfort, wird
-\ immer grosser, dazu ist es immer = voll Wasser, in dem Wasser
. /10 wéchst nun das - junge Thier immerfort, und wird immer grés= -
ser, bis esendlich so groR wird, dal3 esin
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- der Gebahrmutter nicht mehr bleiben kann, = da zieht sich dann
\ T 15 die Gebahrmutter zusam= = men, und prefdt das junge Thier her-

— — as

53. Nun muf3 ich noch sagen, woher das - junge Thier seine

M 7 Nahrung bekommt, denn es = kann ja in der Gebahrmutter nicht

1 20 fressen, seht! = das geht so zu. Wenn das Blaschen noch sehr -

~— 1 Kkleinist, so héngt es sich an die Gebahrmutter fest - an, da wach-

‘ sen nun drey Aederchen aus der Mut= - ter bisin den Nabel des

1 jungen Thiers, diese - Aederchen sind umeinander gewickelt wie
A \\25 eine= Schnur, und heissen auch die Nabelschnur.

N 54. Die drey Adern sind aber nicht fest an = die Mutter ge-

1 — wachsen, sondern es entsteht da an = der Mutter ein fleischigtes
schwammigtes Wesen, = der Mutterkuchen oder die Nachgeburt

-~ genannt, - dieser Kuchen klebt an der Gebahrmutter an, und -
~ 30 saugt viel Blut aus der Gebahrmutter in sich. In = diesen Kuchen
wurzeln sich nun die drey Adern = der Nabelschnur ein, und die
mittelste grofte = Ader unter den dreyen, fuhrt der Mutter Blut -
durch den Nabel in das junge Thier, und da l&uft - dann das fri-
sche Blut der Mutter durch das junge = Thier herum, und ernéhrt
35 es; das Uberflissige = Blut kommt dann wieder zum Nabel, und

8 Tupfelchen; kleine Tupfen, Punkt.
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~——— flieR}t = durch die andern zwo Adern wieder in die
gr - 374 3. Fortsezung des goldnen Buchs.
‘ H ' Mutter, so bekommt das junge Thier immer = wieder frisches
/5 Blut, eswéchst aso, und wird = ernghrt.
I 55. Nun holt aber das junge Thier noch = keinen Odem, wie

gehts also zu, daid das = Blut in ihm herumlaufen kann? das will =
ich euch nun auch sagen: Anstatt, dal3 das - Blut bey Thieren die
C 10 schon Odem holen, = alle aus dem rechten Herzohr in die rechte
— Herz=- kammer geht, so geht ein Theil Bluts, so gleich - aus dem
rechten Herzohr durch en Loch ins linke = Ohr, von da in die
/) linke Herzkammer, und von = da in den ganzen Leib, durch die
* Is grosse Puls= - ader.

0 P
' 56. Ein Theil Bluts geht in die rechte Herz= - kammer, von
dain die Lungenpulsader, nun geht = aber aus der Lungenpul sader

ein Gang in die - grosse Pulsader, dadurch lauft das Blut in die= =

M 7 selbe; es braucht also nicht mehr Blut in die = Lunge, als zu ihrer
— 20 Nahrung néthig ist. So = bald aber das Thier gebohren ist, und nun
1 = Odem hohlt, so wachst das Loch zwischen den = Herzohren zu,

‘ und auch der Gang aus der Lun= = genpulsader in die grosse Puls-

o ader.

125 57. Nun konntet ihr denken, das Blut wird = jain der Lunge
. abgekihlt, nun hohlt aber das
[ —
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junge Thier nicht Odem wie gehts da? Dar= - auf antworte ich:

30 das Blut kommt ja aus der = Mutter ins junge Thier, nun ists aber
[~ 7 inder - Lunge der Mutter schon abgekuhlt, es braucht al= - so
nicht in der Lunge des Kindes zu gesche= - hen.

58. Das Pferd, der Esel und die Kuh = tragen gemeiniglich

35 nur ein Junges, das Schaaf = bringt zuweilen zwey, das Schwein
aber viele, wie = ihr wilét. Das Pferd geht Gber 11 Monath = tréch-
tig, der Esdl auch, die Kuh trégt 9 Mo= - nath, die Ziegen und
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7 schaofes Monath, das - Schwein 4 Monath.

— 59. Wenn das Thier gebohren ist, so geht = auch der Mut-

Y
/
[l ‘
N\

. terkuchen fort; das Thier reinigt = sich, Nun geht aber kein Blut
/5 mehr aus der - Mutter insjunge Thier Uber, daher entsteht nun = in
der Mutter zuviel Nahrung die Nahrung - welche sich ins junge

- Thier zog, gent nun ins = Euter, dawird die Milch vom Blute ge-

N

~ schieden, = und da saugt sie nun das junge Thier.

/10 60. Alles Vieh bringt Zahne mit auf die = Welt, das sind die
Saugzéhne, diese fallen aber = zu gewissen Zeiten aus, so dal3 man
daran er= = kennen kann, wie at sie sind. Nur die Schwei= - ne
behalten ihre erste Zéhne immer.
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ﬁ 61. Ich will mich nun hier nicht damit = aufhalten, wie man

das Alter aler Thiere an = Zdhnen erkennen kann, ihr wifds ja,
doch wenn = ich mit dem goldnen Buch einmal an die Vieh= -

M 7 zucht komme, dawill ichs euch doch sagen.
— 2
P Seht! da habe ich euch nun beschrieben, wie = die Thiere

beschaffen sind, bedenkt nun einma = die wunderbare Allmacht

1 Gottes, wie sie adles - so weidlich gemacht hat, da mufd man sich

(. erstau= = nen und verwundern. Ihr kénnte auch gewis = glauben,
25 daR alles wahr ist, was ich euch erzéhlt = habe, ich konnte euch
~/ dlesan todten Thieren - zeigen.

[

Im néchsten Stiicke geh ich nun weiter, = da beschreibe ich

E euch die wunderbare Nahrung = des Wassers, der Luft und des

30 Feuers, so be= - greift ihr die ganze Natur; und dann geh ich -
weiter und sag euch, wieihr nun in euerer = Viehzucht und Acker-

S bau verfahren mUf3t, da= = mit ihr reich und glicklich werden mo-

get. ®

8 |n seiner , Geschichte von Peter und ClaR“ aus dem Jahr 1780 in:
JPrivilegirter Kurpfalzischer = Geschicht= = und = Landwirt-
schaft=K alender” schreint er: ,, Kiinftik Jahr wills Gott! dann will ich
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- | lch habe euch nun erklért, wie es mit euern = Thieren beschaffen
25 igt. Ich habe nun die Erde = mit allem, was drauf ist, das euch an-

anfangen und euch lehren, wie ihr euren Ackerbau und Viehzucht
einrichten must, wenn ihr bald reich werden wollt. — Im ,Hes
sen=Casselischer = Kaender = auf das = Jahr nach Christi Geburt
1788.“ liest man: ,, besser kan ich Euch doch wohl meine Liebe nicht
beweisen, als wenn ich Dinge lehre, wodurch Ihr ganz gewif3 bald,
und mit weniger Mih reich und wohlhabend werden kénnt.*
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- geht, er=- klart; jezt will ich nun das Wasser beschreiben, = wie es
mit dem Regnen und mit allem zugeht, = damit ihr wif3t, Was das

Wasser alles auf euern = Giitern und in der Welt wirken kann.
’ 1. Das Wasser gehort mit zu der Erde. - Die Erde ist eine
‘ ‘ /5 runde Kugedl, die in der freyen = Luft herum schwimmt, eben so
- wie der Mond; - diese Erdkugel besteht nun aus Erde, das sind die
11 -~ Lander, die auf der Erde sind, und dann aus dem = Wasser, und
— das ist das Meer; ales zusammen = macht eine runde Kugel aus;

- 10 des Wassersist

S
- 432 4. Fortsezung des goldnen Buchs.

( aber viel mehr auf der Erde a's unter der Erde; - das Meer ist viel

o/  grosser.

t P 2. Die Luft ® geht um die ganze Erdkugel = herum, sie ist

15 auch flissig, wie das Wasser, aber = viel feiner, wie ihr horen
werdet, wenn ich euch = die Luft beschreiben werde. Wenn nun
die Sonne - auf die Erdkugel scheint, so warmt sie die Erd= - ku-

~gel; von der Warme vertrocknen nun alent= = halben die Feuch-

L] tigkeiten. Das Wasser steigt = tberall in Diinsten in die Hohe; die
- 20 Diinste = schwimmen in der Luft, so daR die Luft immer - feuchte
/.~ istvonden Dunsten.

3. Auf dem Meere aber und auf der See = daist lauter Was-

: ser, wenn da die Sonne scheint = so steigen sehr viele Diinste in
\ die H6he.
25 4. Wenn ihr auf einen Stein fahlt, den die = Sonne be-

- scheint, so findet ihr, dald er schon heil3 - ist, viel heisser als die

— L Luftumihn her; eben so - gehts auch mit der Erdkugel. Die ganze
[ 1 Erdku=- gd ist viel warmer as es hoch in der Luft ist, - daher
kommits auch, dal3 auf den hdchsten Bergen = in der Schweiz im-
30 mer Schnee liegt, denn so hoch = in der Luft ists so kalt, dai3 der
[~ 1 Schneedanicht - schmelzen kann. Ey! ihr sehts ja auch im Som=
= mer an dem Hagel, der hoch aus der Luft herun= - ter fallt, und

nichts andersist, a's gefrorne Was= - sertropfen; dort mui3 es al'so

8vgl., Versuch einer Grundlehre* (wie Anm. 36) § 33.
8 vgl. , Versuch einer Grundlehre* (wie Anm. 36) § 34.
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— sehrkalt seyn.

gr ; 4. Fortsezung des goldnen Buchs. 433

‘ H 5. Wenn also die vielen Wasserdiinste von = der Erde in die
/)5 Hohe steigen von der Wéarme, = so kann man sie nicht sehen, aus-

o genommen, wenn = die Luft des Morgens und des Abends kiihl

L1 i, = s sieht man die Dinste dick daher ziehen; wir = heissen sie

- dann Nebel. Da seht ihrs dann, wie = die Nebel in die Hohe stei-

gen, und zu Wolken = werden; ist aber die Luft warm, so ste|gen

c 10 die - Dunste unsichtbar in die Hohe, wenn sie aber oben - in die

— kuhle Luft kommen, dawerden sie dick und = zu Nebel, und dann
heissen wir sie Wolken.

7 6. Wo die Wolken sind, daist es kalt; wenn = nun der Wol-

o ken so viel zusammen kommen, so = dal? sie sich unter einander

g :{5 driicken, so héngen sie = sich zusammen, und werden wieder zu

——— — Wasser: - daféllt dann das Wasser herab auf die Erde, und - das
hei 3t man dann regnen.

v 7. Wenn die Wolken sehr hoch in die Luft = steigen, und die

I J ) Erdewarmist, so daf3 sie die Wér== me hoch in die Luft treibt, so

L 20 gefriert in der Hohe = das Wasser, die Tropfen werden zu Eis, und

/.~ die>Hagelkorner fallen dann herunter.

8. Im Winter, wenn es auch auf der Erde - kalt ist, so stei-

S gen die Wolken nicht hoch, und = dann frieren schon die Diinste
LN selbst; daher ent=
25
: Volksl. Heum. 782 Ee
[ —
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stehen dann die Schneeflocken und der Schnee. = Des Nachts diin-
v 30 sten die Kréauter, Baume, alle = Pflanzen, und auch die Erde aus;
- \weil esdann - aber kiihl ist, so steigen diese Diinste nicht hoch, =
sie werden zu Wasser, und fallen wieder nieder, - das giebt dann

im Winter den Reif, und im Som= = mer den Thau.

9. Wenn keine Bewegung in der Luft wére, - so wirden die

35 Dinste da, wo sie in die Hohe = steigen, auch wieder herunter
fallen, es wirde al= - so auf dem Meere am meisten regnen, und
auf = dem trockenen Lande am wenigsten, das wirde = aber nichts
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" helfen, denn auf dem trockenen Lande = hat man des Regens am
nothigsten.
10. Deswegen hat nun der liebe Gott den = Wind geschaf-
- .\ fen, der treibt die Wolken Uber die - ganze Erde, damit es zuwei-
\ ‘ /5 len Uberall regnen kén= = ne, wenns néthig ist. Wie der Wind be-
.~ schaffenist, = daswill ich euch nun sagen.
[ 11. Wenn die Luft warm wird, so dehnt = sie sich aus.
——— Wennihrim Winter ein Fenster - aufmacht, und stellt euch draus-
(( ) senvors Fenster, = so fuhlt ihr, wie die warme Luft aus dem Fen-
o— %st er = heraus blast; dasist nun en warmer Wind.
— 12. Ferner, wenn auf dem Meer oder auf = grossen Wassern
viel Dinstein die Héhe steigen,
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15 so treiben sie die Luft aus einander, denn in dem = Raume, wo ein
ﬁ Dunsttheilchen ist, da kan kein = Lufttheilchen seyn, wo aso viele
Dinste sind, da = ist weniger Luft, da strémt also die Luft nach
ei= - ner Seite hin, wo sie am wenigsten Widerstand - findet.

13. So bringen nun die Wérme und die - aufsteigenden
O Duinste den Wind hervor; auch = schwere Wolken, wenn sie durch
[ die Luft fliegen, = stossen die Luft vor sich weg, und machen ei-
~— nen-starken Wind. Nun kommt der Wind bald hie - her, bald dort
her, und so treibt er die Wolken = alenthalben hin; wo sie dann
~ hinkommen, da- regnen sie, wenn sie ndmlich der Wind dicht auf

25 einander treibt.

o 14. So hat der liebe Gott ales weidich ein= = gerichtet;

' damit der Regen Uberal die Erde be= - giessen kénnte, hat er die

| Winde so eingerichtet, - dal3 sie die Wolken bald hiehin, bald

dorthin trei= = ben. Wenn nun der Bauersmann fromm ist, = und

30 Gott fleissig anruft, so kann esihm nicht = fehlen, unser Herr Gott
(] giebt ihm Regen und - Sonennschein, wie es gut fiir ihn ist. ®

15. Nun giebt es auch tberall Brunnen und = Quellen auf
der Erde; die Brunnen bekommen

Ee?

J |
y

% vgl. Sacharja 10, 1.
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, ~ ihr Wasser vom Regen; das Regenwasser zieht = sich in die Erde,

~ '\ und da lauft es auf den Klip= = pen zusammen; nach und nach

\ ‘ '5 sammélt es sich, = und bricht an einem Orte hervor. Nun ist das -

——  Regenwasser an sich nicht rein, denn ob es gleich = aus der Luft
11 kommt, soist doch allerhand Un= = rath darinnen; wenn es nun in
——_ der Erde fort= - kriecht, so reinigt es sich, und seyht sich in dem -

[ ‘ Sande durch, daf? es nun recht rein, frisch und = klar wird.

[ (O 16. Dal} die Brunnquellen vom Regenwas= = ser herkom-
men, das konnt ihr daher wissen, weil = die Brunnen nach und
nach immer weniger Was= = ser geben, wenn es lange trocken

/) Wetter ist; zwar - giebts auch Quellen, die immer am Springen -
— bleiben, es mag so lange trocken bleiben, als es = will; aber die
] 15 kommen doch auch vom Regen= - wasser her, denn diese Brun-
nen haben in der Er= - de eine grosse Weitlauftigkeit, so, dal3 lan-

ge Zeit = dazu néthig, die alle Feuchtigkeit in der grossen = Weit-
lauftigkeit zusammen gelaufen, und zu der = Quelle heraus gegan-

M 7ogenist.

20 17. Nun ist die Erde sehr wunderlich und - weidlich einge-

/1 richtet. Da gi ebts sehr bergigte Lan= - der, und es giebt auch ebe-

\ ne Lander; in den ber= - gigten Landern ists so eingerichtet, dal3

1 ausden-kleinen Thachen in den Bergen die Brunnquel=
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len entstehen, diese fliessen dann in einem gréssern = Thal zusam-
- men, da giebts dann grdssere Béche, - die fliessen wieder in ein-
— ) ander, und das giebt - dann kleine Flisse, diese fliessen wieder in
) grossere, = und so entstehen dann grosse Strome, wie der = Rhein,
30 die Donau, die Elbe, die Oder, und so - weiter.
(—

18. Alle diese grossen Fliisse laufen ins Meer, = welches der
Sammelplaz des Gewassers ist. Nun - giebts auch wieder kleine
und grosse Meere; die = kleinen hangen gemeiniglich mit den

35 grossen zu= = sammen. Auf dem festen Lande giebts auch Seen, -
das sind ganz kleine Meere; wo ein Thal kei= - nen Abflul? hat, da
bleibt das Wasser darinnen = stehen, und wird ein See.
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( 19. So geht das immer fort im Zirkel her== um; die Sonne
L7 und die Warme zieht das Was= = ser vom Meer, von den Seen,
py den Morasten, = den Stromen, den Fliissen und Bachen in Nebel =
/ H /15 und Diinsten in die HOhe, da wird es zu Wolken; = diese Wolken
fahrt der Wind Uber die ganze Er= - de, und treibt sie zusammen,
dawerden sie zu = Wasser, und regnen so auf die Erde.
O 20. Aus dem Regenwasser, das sich in die = Erde ver-
. 10 kriecht, und in der Erde zusammenseyht, = und dann aus den
gQuel len wieder heraus | auft,
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entstehen dann allenthalben Brunnen, aus den = Brunnen Béche,

NN 15 aus den Bachen kleine Fliisse, - aus den kleinen Fliissen Strome,
ff und diese laufen - wieder in die Meere und Seen, so gehts immer -
fort; das ist warlich eine weise Einrichtung Got= - tes. So kommt

das Wasser auf die ganze Erde, - damit ale Gewéchse, alle Men-

schen und ale Thie= = re gnugsam Feuchtigkeit haben, und aso

— 20 leben kon= = nen; dasist eine grosse Glite Gottes.

P 21. Nun muf’ ich aber auch beschreiben, = was das Wasser

auf der Erde eigentlich fur einen = Nuzen hat; wir wissen dle

1 wohl, daB nichts - wachst ohne Feuchtigkeit, und dal} Menschen

und = Thiere ohne Wasser nicht bestehen konnen; aber = wie und

; 125 warum, das wissen wir nicht ale, dar= = um will ichs euch erkl&
o/ ren.

o — 22. Wenn ihr euch noch erinnert, was ich = euch von dem

Leben der Thiere und Gewéachse ge= - sagt habe, so werdet ihr

E wissen, dald in den Ge= = wéachsen auf den Saft alles ankommit,

, 30 und in Thie= = ren und Menschen auf das Blut. Der Saft in = den

S Gewéchsen hat die Nahrung in sich, von wel= - cher sie leben und

wachsen; ohne Saft miissen sie = verdorren. Nun ist aber die Nah-

rung der Ge= - wéchse Fettigkeit und Salz, diese beyden Stlicke -

finden sich nun in der Erde, von den verfaulten = Gewéachsen und

35 Thieren, und wo man diingt von = dem Mist.

4. Fortsezung des goldnen Buchs. 439
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~ 23. Wenns nun in die Erde regnet, oder - wenn von den B&-
‘ chen und Flissen das Wasser die = Erde befeuchtet, oder wenn der
— Thau die Erde = nal3 macht, so zieht sich das Wasser in die Erde, -

- H . und vermischt sich mit der salzigten Fettigkeit in - der Erde, das

/5 giebt dann einen Saft, den saugen = die Wurzeln in sich, und das

giebt alsdann den - Saft, wovon die Gewachse |eben.

i — _ - , .
,, 24. Da seht ihr nun, ihr lieben Bauerdeu= - te! wie es mit
- dem Wachsthum eurer Friichte zu= - geht; wenn wir einmal mit
/10 dem goldnen Buch = bis an den Ackerbau kommen werden, da
erdet = ihr ales begreifen, und dann werdet ihr recht = lernen,
wie mans machen mul3, daid alles gut - wéchst.

" 25. Mit den Thieren ists ungefahr auch so, = die konnen

\ 15 auch ohne Feuchtigkeit nicht leben, da= = her trinken sie das Was-

O ser in ihren Magen, wo - es dann die Speisen verdinnt, und aus

ﬁ den Ein= - geweiden kommt dann der Nahrungssaft ins Blut, = wie
ichs euch lezthin umstandlich beschrieben habe.

— 20 26. Wann auch alles wieder verfault, so - geht die Feuch-
- tigkeit oder das Wasser, welches in = den verfaulten Gewéchsen
und Thieren ist, in die = Erde; wenn dann die Sonne darauf
scheint, so = steigt auch diese Feuchtigkeit in die Hohe in die
—— Wol=
25
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- : ken, und kommt auch mit dem Regen wieder = herab.

27. Ihr wifdt auch, was ich euch ehemals = gelehrt habe, dal3
: die Gewéchse auf den Bléttern = alle ausdiinsten; diese Ausdin-
, 30 stung ist lauter = walkrige Feuchtigkeit; auch die Menschen und -
S Thiere dinsten aus, das ist auch alles wal¥rig; = mit dem Odem
geht aus der Lunge auch viel - Walkrigtes fort, das seht ihr jaim
Winter, wenns = kalt ist, und ihr in der Luft Odem holt, was da -
fr ein Dampf aus dem Munde geht; das ist = nun alles lauter
35 Feuchtigkeit, die in der Luft = bleibt, und zu den Wolken in die
Hohe steigt.
28. Was aber aus der Faulnif? aus der = Erde, von den Ge-
wéachsen, von den Thieren = und Menschen ausdinstet, das ist
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i nicht reines - Wasser, sondern daist noch allerhand subtiles, - sal-
I zigtes, dligtes, riechendes und stinkendes mit = vermischt; das

steigt nun ales mit in die H6= = he zu den Wolken, und des ist
<[ sehrviel, mehr = alsihr glauben kénnt; das kommt nun alles mit
H /5 dem Regenwasser herunter, daher ist auch das - Regenwasser so
- fruchtbar, denn es hat viel sub= - tile, salzigte und 6ligte Theilein
. sich, dieden = Gewéachsen wieder eine gute Nahrung geben.
TN 29. Hier in diesen Stiicken hat nun der = liebe Gott wieder
/10 seine besondere Weisheit in
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der Natur bewiesen. Wenn so viele Diinste = von verfaulten Ge-
wéchsen, Thieren und Men= = schen in die Hohe steigen, und in
15 der Luft blei= = ben, so holen ja die Menschen und Thiere Odem
ﬁ' in = der Luft, da ziehen sie dann mit dem Odem die = bdsen
schédlichen Dinge in sich, daher entstehen = dann allerhand bdse
Krankheiten, die ansteckend - sind, bey Menschen und Vieh.
J |
120 30. Deswegen hat der liebe Gott den - Wind verordnet, der
1 vertreibt die bose Luft, = auch die Kélte, der Schnee und der
‘ Winter = vertreiben sie; da erfrieren die bosen Diinste, = fallen auf
1 dieErde, und diingen sie. Im = Sommer reinigen die Donnerwetter
% die Luft, - wenns Wetter leuchtet, so verbrennen sie, und = da
25 fallen sie wieder mit dem Regen auf die = Erde.

- : 31. Ich wollte euch auch gerne erkléren, = wie es mit den

Donnerwettern zugehe, aber = das ist fur euch zu schwer zu be-

| greifen, damuR - man erst die elektrische Wissenschaft * kennen;

~ 30 viel= - leicht erklére ich euch diese Wissenschaft auch noch, = so

e viel ihr néthig habt, wenn es Gott haben = will.
[ ]

32. Aus dem dlen seht ihr, wie ndthig = esist, dal3d man die

8 Gewitter, Wetterleuchten. — Siehe , Volkslehrer* Jg. 2, Jduli 1782, S.
415-426: ,,2. / Von den Donnerwettern.”
87 Elektrizitat; Strom. #
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" Luftreinhalt, in der ihr

gr - 442 4. Fortsezung des goldnen Buchs.

H ' mit euerm Vieh lebt, und die kénnt ihr rein = halten, wenn ihr euer
. /)5 Zimmer und Wohnung = téglich auspuzt, und durch offene Fenster
o und = Thiren eine frische Zugluft in euere Zimmer = bringt. Auch

L1 die Stélle miissen brav gestreuet - werden, damit sich die Diinste

/ vom Mist in e die Streu ziehen; auch mifdt ihr téglich die - Fenster

und Thiren an dem Stalle 6fnen, da= = mit frische Luft hinein-

o 10 komme, und die schad= - liche ausziehe, wie ich euch das allesim
gold= = nen Buche lehren will.

33. Nun wiif%te ich euch vom Wasser nichts = Sonderliches

, mehr zu sagen; sollte mir noch = ein und anderes einfallen, so will

o 2{5 ichs da sagen, = wo es sich schickt, Ich will aso im kinftigen -
i" Stiicke von der Luft reden.

)
- Das goldne Buch, August 1782
o
— Der
N Volkslehrer.
) Zweiten Jahrg. Achtes Stiick.
[ — 1782.
— Erndtemond.
o Leipzig,
S in der Weygandschen Buchhandlung.

S. 493-506: ,, 4. / Fortsezung des goldnen Buchs.“ S. 506: , (Die
30 Fortsezung folgt kiinftig.)*
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S Von der Luft.

1. | ch habe zwar vieles schon bey der Beschrei= = bung des Was-

‘ sers auch von der Luft sagen missen, = das ihr aso nun wifdt,
LIOIdarum ist auch nicht noth= = wendig, dal3 ichs hier wiederhole; ich
will also = hier erklaren, was noch Ubrig ist.

— 2. DieLuft ist ein fllssiges Wesen, eben so, = wie das Was-
o ser, aber viel feiner. Ich habe viele = gemeine Leute gekannt, die
g :{5 glauben, die Luft sey = nichts, weil man so darinnen herumgeht,
——— —— und - nichts sonderliches fuhlt; aber das ist gefehlt, - die Luft ist
so gut ein flissiger Korper, wie das = Wasser, nur viel feiner. Der
Wind ist nichts an= - ders as eine fliessende Luft, so wie ein
I fliessen= = des Wasser; nun wil3t ihr aber, dafd der Wind = ganze
20 Baume bewegen, auch wohl ausreissen = kann, folglich ist die
71 Luft freylich ein starker Kor= = per, der aber flUssig ist, worin

\! Menschen und = Thiere leben, wie die Fische im Wasser.

A\
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25 3. Die Luft geht um die ganze Erde her= - um; wie hoch sie
- - in die Hohe geht, das weil3 = man nicht genau, je héher man aber

kommt, de= = sto feiner wird sie, immer feiner so dal’} man end= -
[ 1 lich nicht mehr Oden darin holen kann; eben so = dringt sie auch
tief in die lockere Erde hinein, wie = tief aber, das weil3 man auch

, 30 nicht.

S 4. Diese Luft ist nun sehr fein, wie ein sehr - feines Wasser,
darinnen schwimmen nun allerhand = Diinste, die Nebel, die Wol-
ken und dergleichen = Dinge, so wie auch alerhand Sachen im
Wasser = schwimmen; und eben so, wie man z. E. Milch, - Bier,

35 Wein, Branntewein und dergl. mit dem - Wasser vermischen
kann, so dal3 es aussieht, as - wenns im Wasser wére. So kénnen
sich auch = allerhand Diinste mit der Luft vermischen, so as =
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" wenn ales zusammen eine Luft wére.
‘ 5. Die Luft hat noch andere besondere Ei= = genschaften,
sie |&% sich zusasmmendriicken, und = dehnt sich wieder aus, wie
ein Federkiissen; zum = Exempel, die Kinder haben so kleine
| /5 Wassersprizen, = oder auch Pufferte ® aus Hollunderholz ge-
~—“ macht, = womit sie schiessen kdnnen, wenn ihr so einen Puf= =
1 fert an einer Seite mit einem Pfahlchen feste zu= = macht, so dal3
— keine Luft heraus kann, und als= - dann den Stempel hinein-
N schiebt, so konnt ihr die = Luft in dem Puffert zusasmmendriicken,

\ N /‘;‘9 zieht ihr
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N aber den Stempel heraus, so dehnt sich auch die = Luft wieder aus.

t | 6. Daraus seht ihr, dald sich die Luft zusam= = mendrticken
15 [aRt, und daR sie sich auch wieder aus= = dehnt; das ist nun eine
sonderbare Natur, die = aber zu vielen Stiicken sehr niizlich ist.
Wenn = ihr nun Wasser in den Puffer thut, und dann = mit dem
v Stempel darauf drickt, so konnt ihr das = Wasser nicht ein Haar
L] breit zusammendriicken. - Das Wasser driickt sich nicht zusam-
- 20 men, wohl = aber die Luft.

: 7. wenn die Luft warm wird, so dehnt sie = sich aus, sie
mui3 alsdann mehr Plaz haben, wie = ich schon oben einmal gesagt
habe. Wenn ihr = einen trockne Rinds= oder Schweinsblase
\ nehmt, = und sie recht stark aufblast, und alsdann fest zu= = bindet,
/25 und sie dann bey den warmen Ofen, oder - bey das Feuer auf-
— hangt, so wird sie dicker wer= = den, as sie vorher war, auch
L1 wohl endlich, wenn = sie recht warm wird, gar zerspringen. Wenn
— ihre=dasprobiren wollt, so blast die Blase draussen in - der kuhlen
Luft recht stark auf, mest sie alsdann = mit einem Faden, wie dick
30 sieist, dann héngt sie - bey dem Ofen oder bey das Feuer, und
~ 7 meftsie-nach einer Weile wieder, so werdet ihr finden, - da® sie
dicker worden ist; das kommt daher, = weil die Warme die Luft

ausdehnt.

8 pyffert: Buffert; kleine Pistole; siehe Grimm: DW.



D)

[

\ | . ) 15
)

)

(
S5

30

35

82

496 4., Fortsezung des goldnen Buchs.

8. Daher kommen nun viele wichtige Wir= = kungen in der
Natur, wie ihr bald hdren werdet, = aber die Luft hat auch noch
eine andere Eigen= - schaft, die will ich euch auch nun beschrei-
ben: = Die Luft dringt tief durch die Erde hinein, wenn = nun aus
dem weichen Thon oder aus andern Erd= - arten Steine entstehen,
0 ist die Erde voller Luft, = die Luft sezt sich dann in den neuen
Steinen fest, = so dald sehr viele Luft in den Steinen fest wird; = das
sieht man an dem Kalksteine, wenn man ihn = brennt, so treibt das

Co— % Feuer viele Luft heraus; auch = wenn man den |lebendigen Kak

[6scht, so geht auch = noch viele Luft heraus.

9. So gehts auch mit alen Gewéchsen; in = den Samenkor-
nern ist feste Luft, in der Erde auch, = in den Feuchtigkeiten in der
Erde ist Luft, wenn = nun das Samenkorn in die Erde kommt, so
drin= - gen da die Feuchtigkeiten in das Samenkorn, aber - die
Feuchtigkeiten sind auch voller Luft, so kommt - also viele Luft
in den Keim. Der Keim wéchst = nun, und wird ein Gewéchs, er
zieht durch die = Wurzeln die Feuchtigkeit aus der Erde in sich, -
dieser Saft ist aber immer voller Luft, so kommt = also immer Luft
mit dem Saft in alle Gewéachse.

10. Alle Gewéchse, Baume, Krauter, = Gras und Friichte,
haben also viele Luft in sich, = die zwischen den andern Theilchen
fest gewachsen ist,
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man heifdt sie darum auch feste Luft, weil sie feste = gewachsen
ist. Nun haben aber alle Gewéchse = auch viele Rohrchen, Lo6-
chelchen und Blaschen, - die auch Saft oder blof? Luft in sich ent-
halten, = so dal3 also tiberall Luft in den Gewéchsen ist.

11. Nun dehnt sich die Luft aus, wenns = warm ist, und
wenns kalt ist, so zieht sie sich zu= = sammen. Seht! daraus |af3t
sich nun vieles ver= = stehen: Im Fruhjahre, wenns anféngt, warm
= zu werden, so dehnt sich die Luft aus, die in den = Gewéachsen
verschlossen ist, daher werden die Rohr= = chen und die Blaschen
weiter, so dal3 nun der - Saft recht hinein dringen kann. Der Saft



83

steigt = aso nun durch ale Gewéchse hinauf, auch macht - die
Luft Uberall einen Trieb des Wachsthums in = den Gewachsen,
denn die Luft dehnt sich von der - Warme Uberall aus, und treibt
ales aus einan= - der, da treibt sie dann Blétter, Knospen, BlU= -

(( H /5 then und Friichte hervor, und so wéchst das Ge= = wéchse den

AN J/ g

Sommer Uber.

12. Im Herbst, wenns wieder kalte Néch= - te giebt, und es
Uberhaupt anfangt, kihl zu wer= = den, so zieht sich die Luft in
den Gewachsen wie= = der zusammen, die Saftréhrchen, Luft-
réhrchen = und Blaschen und alle Léchelchen ziehen sich dann -
wieder zusammen, und werden wieder enge; so

Volkd. Erndtem. 782. | i

498 4., Fortsezung des goldnen Buchs.

15 muf dann der Saft zurticke bleiben, und das Ge= = wéchse wéchst

nicht mehr, bis kinftiges Friih= - jahr.

13. Alle Gewéchse sterben endlich ab, und = verfaulen auf
der Erde, und werden also = wieder zu Erde; diese Erde heisseich
Faul= - erde, ihr heifdt sie auch schwarze Erde oder = Damm-

- 20 erde. ® Diese schwarze Erde ist am aller= » fruchtbarsten, denn

——

ale Gewéchse wachsen gern = und leicht in dieser faulen Erde.
Diese faule Er= = de ist auch noch voller Luft, eben so auch der =
Mist, oder womit ihr eure Felder diingt, ist = voll Luft.

14. Wenn nun im Herbste die Bléatter von = den Baumen

B a‘/25 fallen, auch die vielen Gewéachse ab= - sterben, so liegen sie auf

[ I

der Erde und faulen, - weil aber nun die Luft nicht warm ist, so
fault = alles langsam, denn das Faulen kommt auch viel = von der
Luft her; denn wenn die Luft in den faulen= = den Dingen von der
Warme ausgedehnt wird, = so zerreissen die faulenden Dinge, und

30 zerfdlen - zu Erde.

15. Den Winter Uber ziehen nun die fau= - lenden Dinge
die Feuchtigkeit von Regen, Schnee - und Reif in sich, und wer-
den ganz weich und = nal3; wenn nun im Frihling die Warme
wie= = derkommt, so dehnt sich die Luft in allen den fau=

8 Humus.
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lenden Dingen aus, und so werden sie nach und = nach ganz zu
Erde.
| ‘ 5 16. Daher entsteht im Friihjahr eine allge= - meine Gahrung

 oder Féaulung auf der Erde: - aus dieser Faulung entsteht dann
L1 viele Nahrung - firr die Gewéchse, so dal?3 nun im Frihling und -
— . Sommer alles wachsen kann. Seht! so gehts = immerfort, und un-
ser Herr Gott hat alles so weis= = lich geordnet, dal? die ganze

c 10 Erde, die ganze Na= = tur voll von seiner Giiteist.

17. Auch konnt ihr das noch weiter lernen = an dem Géh-
( ren, wenn ihr euer Obst keltert, und = den Saft in das Fal’ thut, so
~/ fangt es an zu = gdhren, oder wenn man Bier gebraut hat, und -
t - Bierhefen darunter mischt, so gahrt es auch; fer= - ner, wenn ihr
5 Brod backen wollt, so mischt ihr = Sauerteig unter den Teig, und
ﬁ so géhrt er.
18. Hier will ich euch nun beschreiben, wie = das Géhren
~ zugeht: Seht, der Saft vom Obst, = vom Wein, von abgekochten
L] Malz und Hopfen, = und auch der Brodteig besteht aus Wasser,
- 20 aus = viel Luft und Schleim, der fettig und séuerlich ist, = wenn
(7 —nun die S&fte stehn, und etwas warm sind, = so fangt die Luft an in
‘ dem Safte sich auszudeh= - nen, die erdigten und schleimigten
1 Theilewerden - also von der Luft zersprengt; die Luft ist leicht,
' ) 1i2
, /‘25
- 500 4., Fortsezung des goldnen Buchs.
Oo-——31 | ) . .
sie dunstet heraus. Diese feste Luft werdet ihr = gewahr, wenn ihr
| den Kopf Uber das gahrende - Bier, Obstsaft oder Wein haltet, ihr
riecht und = schmeckt alsdann die sauerliche Luft; das schwer= =
v 30 schleimigt Wesen sinkt zu Boden, und macht die = Grundhefen;
D — das Leichte schwimmt oben, wie = ein Schaum, und macht die
Oberhefen; der Saft = aber ist nun rein.

19. Weil der Brodteig nicht fllssig ist, so = geht die Géh-

rung so weit nicht, sondern die Luft = wird nur ausgedehnt, davon

35 zerreissen ale die klei= = nen Blaschen, worin die Luft sizt; die
Luft sezt = sich dann in den Teig, und macht ihn locker, wie = ihr

am Brode seht, das sehr locker ist, wenns = recht gut gegéhrt hat.
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~—  DieGéhrung macht al= - les feiner und subtiler.
‘ 20. Die Séfte von den Weintrauben, vom = Obst und der-
gleichen Frichten haben nicht so viel = Schleimigtes als die Mehl-
- .\ frichte, darum géhren - sie von selber ohne Hefen, auch wenn sie
\ ‘ /5 nicht - am Warmen stehen; aber die Mehlsdfte des - Malzes, auch
~__ der Brodteig, géhren nicht recht, - wenn man nicht Hefen oder
[0 1 Sauerteig dazu mischt. - Die Hefen und der Sauerteig haben viele
— Luft = in sich, wenn die nun in den Saft oder in den - Teig kom-
) men und warm werden, da gdhren sie = stark, und sezen alles in

% Géhrung,
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S 21. Wenn ein Saft das erstema gelinde = gahrt, so wird
t o Wein oder Bier daraus; es ent= = steht da in der Géhrung ein Spi-
5 ritus oder ein = Geist, der macht trunken. Wenn man den Geist -
ﬁ von dem Safte destillirt, so bekommt man Brann= - tewein.

22. Wenn man Wein oder Bier nun hinter = den Ofen oder
_ I J] ineinwarmes Zimmer legt, so = fangt der Saft noch einmal an zu
20 gahren, denn » es ist noch immer Luft darinnen. Die Luft geht
/1 nunin der zweyten Gahrung fort, und der Spi= - ritus auch; nun
‘ ist der Saft zu Essig geworden. = Die Sdure war schon vorhin in
— Saft, aber = die Luft und der Spiritus waren noch damit ver=-
, mischt, daher schmeckte man die S&ure nicht; = nun aber, da die
25 Luft und der Spiritus fort sind, = nun schmeckt man die Séaure, und
" esistnun- Essig.
i —
23. Wenn man aber den Saft noch ferner = in der Géhrung
E halt, so wird er faul und ver= = dirbt, dann wirkt die Luft mit der
30 Wéarme noch = weiter in den Saft, und dann vertheilt er sich -
S ganz; da bleibt dann ein garstiges Wasser zuriick, = eine faule
Erde sezt sich zu Boden; die Saure - zertheilt sich auch, und geht
mit einem Ubeln = Geruch fort.

35 502 4. Fortsezung des goldnen Buchs.



~ 24. Es giebt aber noch eine Art Luft, ® welche = sich in der
Luft wie Pulver entziindet und flammt, - diese heil3t man die
brennbare Luft, sie entsteht in = der Faulung und auch noch in an-

< [ dern Dingen. - Wenn endlich ales fault, so werden auch die fet= -
H /5 tigten, élichten Theilchen mit der festen Luft los, = die sind dann
o g brennbar. Wenn dieser brennbaren = Luft im Sommer viel in die
. Luft eigt, so wird = sie hoch in der Luft von dem Blize entz(n-
,, det, - daher kommt dann auch das Wetterleuchten, da = wird dann

[  dieLuftrein.

N % 25. Das ist nun das Néthigste von der = Luft, woraus ihr
-~ nun zu euerm Beruf genug ler= = nen konnt. Nun wollen wir wei-
~~——_\ ter gehen, und - auch noch ein und anderes N6éthige vom Feuer -

reden.
\ N 15 Vom Feuer.
1. Thr kennt alle wohl das Feuer, aber = recht kennt ihrs
doch nicht, ob ihrs gleich t&glich = vor Augen seht. Das Feuer
M 7 leuchtet, wenn es = flammt, es warmt, schmeltz und verbrennt.
—r— 20 Die=- sevier Eigenschaften muf3 ich hier beschreiben.
] 2. Es giebt ein sehr feines fllssiges Wesen, = noch viel

kleiner as die Luft, dies feine flissige = Wesen heil3t man das
I — Elementarfeuer, esist allent= = halben, so wie auch die Luft; vor-
[ nehmlich hat es

— 4. Fortsezung des goldnen Buchs. 503

- sdinen Sizin der Sonne, wieich glaube; die- Sonneist Quelle des
— ) Elementarfeuers.

o 30 3. Das Elementarfeuer ist, wie ich oben - sagte, sehr fein
.1 und flussig, wenn es nun von = der Sonne in Bewegung gesezt
wird, so sagen = wir, es sey warm, denn so, wie die Luft, wenn -
sie bewegt wird, kihl ist, denn der Wind ist kihl, = so ist das Ele-
mentarfeuer warm, wenn es bewegt = wird. Die Sonne treibt also

% Phlogiston; vgl. , Versuch einer Grundlehre* (wie Anm. 36) §. 37.
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" das Elementarfeuer - alenthalben von sich ab; diese Bewegung

I em= = pfinden wir, darum sagen wir dann, es sey = warm.

R

NN 4. Das Elementarfeuer ist Uberall mit der = Luft vermischt,
‘ /5 auch mit dem Wasser, eben so, as - wenn man Branntewein mit

Woasser vermischte, = so ist alles unter einander. So wie nun die

- :k - Luft = in die Erde hineindringt, und sich in die Steine, = in die

- Gewachse und auch in die Thiere festsezt, = eben so sezt sich auch
‘ das Elementarfeuer in ales = fest, und verwachst darinnen, daher

‘ ‘i; /10 kommts auch, = dai3 das Holz und andere Dinge brennt; das -

kommt von einer dlichten Fettigkeit in den Ge= = wéachsen her,

< denndas Od ist eigentlich nichts - anders als das Elementarfeuer,

E

welches mit ein = klein wenig Wasser und mit etwas sauerm Salz -

——/ zueinem fetten Oel geworden ist.

- 504 4. Fortsezung des goldnen Buchs.
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5. Wenn sich nun das Elementarfeuer in den = Gewachsen
so Uberall festgesezt hat, so hilft es auch = den Geruch zuwege

M 7 bringen, denn es verbindet sich = mit dem edelsten Theile des
—1 20 Saftsin der Blu= = me, diinstet aus, schwimmt in der Luft, und so
1 =ziehenwirs dann mit dem Odem in unsre Nase, = so riechen wird

das Gewachs.

I — 6. Dies Elementarfeuer bringt nun unser - ordentliches

[ Feuer hervor, wenns stark bewegt wird. = In alen Dingen ist Ele-
25 mentarfeuer, aber in ei= - nem Dinge ist mehr asim andern; auch
7 kannsin = eéinem Dinge leichter in Bewegung gesezt werden, - a's

1 imandern. Die Steine brennen nicht, denn da- sizt alles zu fest in

e nander.

7. In den Feuersteinen und Kieselsteinen ist = viel Elemen-
30 tarfeuer, im Stahl auch; wenn man = nun stark und geschwinde

S mit dem Stahl an einen - solchen Stein schlégt, so entstehen Feu-

erfunken, - die verldschen aber im Augenblick wieder, weil das -
Feuer keine Nahrung hat.

8. Alles, was brennen soll, muf3 locker seyn, = es muf3 viele

35 dlichte Theile und viel Luft enthalten, = denn die Luft muR dem

Feuer die Bewegung ge= - ben, wo also keine Luft ist, da kann

auch das = Feuer nicht brennen, darum ist das Holz geschickt = zu
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brennen, denn es hat 6lichte Theile und Luft = in sich. Das Schief3-
pulver hat aber eine grosse
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Menge Luft= und Feuertheile in sich, darum brennts - ganz
in einem Augenblick, und darum schlégt es= so um sich.

9. Wenn man ein Licht anziindet, oder auch = sonst ein Feu-
er, so muld man Feuer haben, sonst = kann man nicht anziinden.
Das Brennen des = des Feuers besteht darinnen, wenn die Feuer-

LIOZtheiIchen im Holz oder in dem Dacht® in der Lampe stark in -

30

35

Bewegung gesezt werden, so dehnt sich die feste = Luft im Holz
oder im Dacht stark aus, und zer= - sprengt alles, da werden dann
die Feuertheilchen = los, die strdmen in die Luft in die H6he, und
ma= = chen die Flamme aus, je mehr Luft nun gegen = das Feuer
Stofdt, desto stérker brennt das Feuer, = und desto stérker ist die
Flamme.

10. Das Feuer wird also von der Luft in - Bewegung gesezt;
aber da, wo die Flamme i, = daist wenig oder keine Luft, denn
das Feuer = treibt die Luft wieder von sich. Wenn das Feuer = sich
an einem Orte bewegt, wo keine Luft ist, als = in der Flamme, so
entsteht das Licht, dies leuch= = tet dann um sich her, denn die
Feuertheilchen in = der Flamme fangen an zu zittern von der star-
ken = Bewegung, die stossen dann ale um sich her ste= = hende
Feuertheilchen an, so fangen sie auch an zu - zittern und so ent-
steht das Licht, denn das Zit= = tern aller Feuertheilchen in der
Luft wirkt auf un= - sere Augen, dal3 wir sehen kénnen.

506 4. Fortsezung des goldnen Buchs.

11. Das Feuer warmt auch, wenn es brennt, = und in Bewe-
gung ist, denn die Luft ist voller Feu= = ertheile, wenn nun das
Feuer brennt, so dehnt es = die Luft um sich her aus, und st6i3t die
Feuertheile - stark fort. Diese Bewegung der Feuertheilchen = fiih-
len wir dann, und diesist die Wéarme.

12. Je geschwinder die Feuertheilchen fort= - bewegt wer-
den, desto stérker ist die Empfindung = der Wérme, so dal3 es end-
lich anfangt, weh zu = thun, wenn man dem Feuer zu nahe kommt,
denn - nahe bey dem Feuer ist die Bewegung der Feuer= - theil-



~—— chen am starksten, da sagen wir dann, das - Feuer brenne uns.
‘ 13. Solche Dinge, die zwar Elementarfeuer = in sich enthal-
ten, aber sonst nicht so beschaffen sind, = dal sie brennen kénnen,
alsdie Steine, die wer= = den nur im Feuer gliiend, das geht so zu:
5 Wenn = Steine oder solche Sachen ins Feuer kommen, so drin= -
.~ gendie Feuertheilchen in die Steine hinein, wenn = nun der Stein
11 oderdasMetal, wasesdannist, so=voll Feuer wird, da3 ale L6-
——_ chelchen voll Feuer sind, = und sich das Feuer in den Ldchelchen
\ bewegt, so leuch= - tet es, und wir sagen dann, der Stein oder das

% Me= - tall sey glUend.

(Die Fortsezung folgt kiinftig.)

\ P g
: Das goldne Buch, September 1782
Der
— ) Volkslehrer.
) j Zweiten Jahrg. Neuntes Stlick.
L( 1782.
g@o Herbstmond.
) Leipzig,
N in der Weygandschen Buchhandlung.
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" 14 Wenn die Theile eines Steins oder eines - Metalls nicht so
I fest zusammenhangen, so dai3 sie = das Feuer von einander tren-

nen kann, so hangen - diese Theile wenig mehr zusammen, und es
<L ist = asdann viel Feuer darunter gemischt, so dald alles = fllissig

H 5 i, da%\gen wir dann, der Stein oder - das Metall sey geschmol-
zen ; ein geschmolzener = Stein wird zu Glas.

O] 15. Wenn ein Ding ins Feuer kommt, das - aus vielerley

—_ Theile zusammen gesezt ist, die lan= = ge nicht einerley Natur

{ -\ sind, so wird das Ding = ganz zerstort; wie z. B. das Holz oder

N nst ein = Gewéchs. Das Holz und die Gewéachse bestehen = aus
Erde, aus Wasser, aus Oel und aus einem = sauern Salz.

16. Nun sind aber diese Theile sehr verschie= = den; die Er-
de ist so beschaffen, wie die Steine, = sie verbrennt nicht, aber sie

" kannwohl zu Glas - schmelzen; das Wasser verbrennt auch nicht,
t A 5 aber - eswird in Diinste verwandelt, und steigt in die
— Nn2
564 3. Fortsezung des goldnen Buchs.

— ] Luft. Das Od verbrennt aber; es besteht aus = Elementarfeuer, aus
- 20 etwas Wasser und sauern = Salz; im Feuer wird das alles zertheilt.
Das = Elementarfeuer geht auch mit den Dunsten in die = Luft, das
N Woasser auch, und endlich auch das saure = Salz.

N 17. Das saure Salz in dem Holz und in = den Pflanzen wird

B )/25 auch im Feuer in Dinste ver= = wandelt, und steigt in die Luft.
' Wenn also ein = Gewéchse verbrennt, so bleibt nichts zurick, als -

LI 1 Erde Inder Erdeist ein Salz, welches Lau= = gensalz heil3t, wo-

~— rausdie Pottasche wird, wenn = man sie heraus zieht.

30 18. Alle Ubrigen Theile gehen im Feuer, = wenn das Ge-
S wachse verbrennt, in die Luft; nem= = lich das Wasser, die Be-
standtheile des Oels, und - das saure Salz; diese Dinge machen
dann zusam= = men den Rauch aus. Der Rauch beist unsin = die
Augen; das kommt von dem sauern Salz = her, welches im Rauche

35 ist.

19. Nun habe ich euch beschrieben, wie das = Feuer leuch-
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tet, warmet, schmelzt und verbrennt; - alein, es mufld euch doch
noch vieles dunkel seyn, = so dal ihrs kaum begreifen kénnt. Ich
hétte es - noch deutlicher machen kénne, aber da hétte ich - ein
ganzes Buch allein vom Feuer schreiben mis= = sen, und das wé-
re fUr das goldne Buch zu weit=

3. Fortsezung des goldnen Buchs. 565

lauftig; auch habe ich hier so viel geschrieben, als= zum goldnen
Buche nothwendig ist.

— 0 20. In der Sonne ist nun die Quelle des - Feuers, des Lichts

N s
]

M i )

L 20

\
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und der Warme, die scheint auf = die Erde, und giebt ihr gerade so
viel Warme, = als zum Leben und Bestehen aler Dinge néthig -
ist. Das Feuer ist das Leben aler Dinge, wie - ihr nun aus der gan-
zen Beschreibung von der Luft, = von der Erde, dem Wasser und
dem Feuer werdet - verstanden haben.

21. Nun will ich euch noch so ein und an= = ders hinzuthun,
das euch nizlich zu wissen ist. = In faulen Dingen entsteht oft al-
lerhand Gewlr= - me und Ungeziefer, da glaubt ihr dann gemei-
nig= - lich, und es steht auch so in aten Blchern, as - wenn das
Gewirme und das Ungeziefer von selbst - aus der Faulung ent-
stiinde, aber das ist nicht so, = darum will ich euch nun sagen, wie
dasist.

22. Die Erde und die Luft ist voller kleinen = Ungeziefers,
Mucken, Fliegen und allerhand klei= = nen Thiere, die man mit
blossen Augen zum Theil = nicht sehen kann, und wovon wir
Menschen den = hundertsten Thell nicht einmal kennen. Alle diese
= Ungeziefer legen Eyer, die oft so klein sind, dal3 - siein der Luft
herum fliegen. Diese fliegenden = Eyerchen kommen aller Orten
hin, sogar kommen = sie wohl in unsern Leib, und gehen mit dem
Unrath = wieder fort, eben so auch bey den Thieren.

566 3. Fortsezung des goldnen Buchs.

23. Das Ungeziefer ist gern in faulen Din= - gen, da findet
es seine Nahrung; wo es also = Faulung findet, alsim Mist und in
der Faulerde, = darinnen lebt und ndhret es sich; legt auch seine -
Eyer dahinein, die werden dann ausgebritet, und = so entstehen
alerhand Thierchen und Wirmein = der Faulnif3.



(( 24. Die vielen Eyer, die auch in der Luft = herum fliegen,
~ | fdlen auch auf faule Dinge, und - da werden sie auch von der
g « Sonnenwérme aus= = gebritet, da kommen dann Wirmer und
H 5 Thiere= zum Vorschein, daran man gar nicht gedacht hat.

25. Noch ist sonderbar, daf3 sich die Unge= - ziefer verwan-
deln; zum Exempel die Fliegen oder = Micken sind erst Wirmer,
~~——_ ausden Wirmern = werden hernach Fliegen. Die Raupen werden -
N 10 das fol gende Jahr Zwiefalter, Sommervogel oder = Schmetterlin-
gge oder wie ihr sie sonst heif’t, und = so verwandeln sich die Ge-
' wirmein fliegend Un= - geziefer.

>/ 26. Die Maykéfer legen im Sommer Eyer = in die Erde, die-
> 15 se Eyer werden Wirmer, diese = Wirmer bleiben in der Erde vier
~~~ bisfunf Jahr, - und da werden sie immer grosser, wenn sie recht -
ﬁ grof? sind, so heif3t man sie Engerlinge, sie zer= = nagen dann die
Wurzeln der Gewéchse in der Er= - de, und thun grossen Scha-

den; endlich werden
20
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[ ( Mayké&fer daraus, dann kriechen sie aus der Erde - hervor,

—— 1 undfliegen in der Luft umher.

N 27. So glebts auch vielerley Gewéchse, die - so kleine Sa-
125 men haben, dal3 sie in der Luft her= = um fliegen; auch haben vie-
- le Samen Flugel, so - dal} sie der Wind weit weg treiben kann.
— —— Diese-kleine gefllgelte Samen fahrt dann oft der Wind = Weg an
ate Mauern, oder hoch auf die Felsen; = daher seht ihr oft auf al-
- ten hohen Mauern Ge= - wéchse und Strauche, so dal3 man nicht
~ 30 weil3, = wie sie dahin gekommen sind; auch tragen wohl - die V6-
- gel solche Samen dahin.
[ ]

Der zweyte Theil.

35 1. Jezt habe ich euch nun die Natur beschrie= - ben, wie sie
wirkt; wenn ihr das nun ales ge= = lernt und begriffen habt, was
ich euch bis daher = im goldnen Buch gelehrt habe, so werdet ihr
das = Folgende nun schon besser verstehn. Seht! wenn = ihr nun
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- den Ackerbau mit Glick treiben wollt, = so muft ihr erst Dinger
‘ haben, denn ohne Diinger = wachst euch nichts. Den Diinger be-
— kommt ihr vom = Vieh, daher muR ich erst lehren, wie man mit -
< [ dem Viehe umgehen muf3. Wenn man Vieh hal= - ten will, so
| H ' '5 mulz man erst Futter haben; also = schreibe ich zu allererst vom
.~ —  Futterbau.
O] 2. Zum Futter furs Vieh kann man finfer= - ley Sachen ge-
- brauchen: 1) Das Gras; 2) die
~ 10 568 3. Fortsezung des goldnen Buchs,
= Futterkrauter, als da sind alerley Kleearten; 3) = die HUl-
senfriichte, al's Wicken, Erbsen u. dergl. - 4) die Wurzelgewéachse,
_ Riben, Grundbirn oder - Kartoffeln und andere Wurzeln; und
\ ~ - funftens- endlich alerhand Abfall von Friichten und Ge= - traide.
15 3. Das Gras ist eigentlich das natiirlichste = Futter fiirs
ﬁ Vieh. Nun giebt es aber mancher= - ley Gréser, dartiber habt ihr
euch aber nicht son= - derlich zu bekimmern, wie die Grasarten
~dle = heissen, genug, wenn ihr eurere Wiesen gut bauet - und
J— handhabet, damit ihr kein saueres, sondern = siisses Gras be-
L 20 kommt, und das werde ich euch = bald lehren. Saures Grasist dem
-~ | Viehe sehr = schadlich; man braucht nur die Wiesen gut zu = bau-
en, so wachst stisses Gras genug.
S 4. Es giebt zweyerley Wiesen; 1) Natir= = liche und 2)
=\ kunstliche Wiesen. Die natirlichen Wie= = sen sind die ordentli-
B /25 chen, worauf euch das Gras = von selbst wachst, wenn ihr sie nur
— ordentlich wéas= - sert und rein haltet. Die kiinstlichen Wiesen
LD 1 aber-sind euere Aecker, worauf ihr Klee oder sonst et= = was
— zum Futter furs Vieh gebauet habt.
s 5. Ich will zuerst von den natiirlichen Wie= = sen schreiben,
30 worauf ihr Gras erzieht, und Heu = und Grummet daraus macht.
[ 7 Grasbraucht ihr = nicht zu séen, denn das wéchst euch von selber;
= s sey denn, dald ihr eine Wiese abgeschalt oder
4.° Fortsezung des goldnen Buchs. 569
35 abgehackt habt, alsdann muf® man Heusamen dar= = auf séen, wie

ich euch weiter unten lehren will.
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~ 6. Auf einer Wiese, wo das Wasser keinen = Abzug hat, da
\ wirds sumpfig, bruchig, und da - wird das Gras sauer, daher kom-
" men mehren= - theils die sauern Wiesen; denn ihr wift selbst, =
<L wenn ihr Gras in einen Zuber voll Wasser thut, = und es einige
H 5 Zeit stehen laldt, so wird das Gras - sauer; eben so gehts auch auf
den Wiesen, wo = das Wasser stehen bleibt, dawird alles sauer.

,, 7. Wenn ihr nun eine saure Wiese habt, - so fuhrt das Was-
ser hiibsch ab, durch gute Bruch= = graben. Ihr mift suchen, wo
/10 die Wiese am nie= = drigsten ist, da fiihrt ihr den Bruchgraben
, durch = die ganze Wiese hin, damit das Wasser da ab= - flissen
2 konne. Wenn aber die Wiese grol ist, und = hin und wieder Bri-
che sind, die vom Bruchgra= = ben zu weit entfernt sind, so daf3
.~/ das Wasser aus = den Briichen nicht in den Graben abfliessen
N 15 kann, = so mifdt ihrs folgender Gestalt machen:
E—— 8. Ihr muit Erlen Reissig suchen, das Laub - davon rein ab-
streifen, wenn Laub dran ist, und = dann bindet ihr aus den Er-
len=Reisern schmale - lange Blindel, sie brauchen nicht viel di-
— 20 cker zu - seyn, als zwo Fauste, aber ihr macht sie so lang - asihr
- konnt, und bindet sie alle Schuh lang mit = einer Wiede ** fest.

S 570 3. Fortsezung des goldnen Buchs.

N 9. Wenn ihr nun der Bindel genug habt, = so macht ihr aus
125 jedem Bruch, oder wo esin eurer = Wiese noch sumpfig ist, einen
Graben bisin den = Bruchgraben; der Graben muf3 wenigstens an=
> derthalb Schuh % tief seyn, und ungefahr einen = Schuh breit;
dann legt ihr die Erlen=Bindel in = den Graben, von oben an bis
- untenaus, so das= immer ein Bindel an des andre stof3t; alsdann -
~ 30 werft ihr den Graben wieder zu, und legt die ab= - gestochenen
d Rasen wieder driiber her.
[ ]

O

! Weidenzweige als Bindematerial; Wiede = eine Art Band von gedreh-
ten biegsamen und zéhen Ruthen, z. B. von den Ruten der Haseln,
der Weiden, des Faulbaumes u. s. w.

%2 Schuh: etwa 30 cm; hier also rund 50 cm.
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Wenn ihrs so macht, so sieht man den - Graben auf der
Wiese nicht. Da kann man so = viel Graben machen, als man will,
und hat keine = Mhe damit, und es wachst Gras genug driber -
her, und doch zieht Uberall das Wasser ab in den = Bruchgraben,
denn es seyht ganz unten durch das = Erlen = Reissig fort, da hat
es Plaz genug, abzu= - fliessen; auch fault das Erlen=Holz nicht,
die = Graben bleiben aso immer gut, und oben drauf = wéchst
Gras, und die Wiese wird ganz trocken.

11. Wenne’ ihr so eure Wiese trocken gemacht - habt, so

T hehmetihr halb Mistpfiize und halb Was= = ser, mischt das unter

einander, und begiefdt die - Wiese fleissig damit, wassert auch
fleissig, und = wenn ihr Asche habt, so séet brav Asche Uber die -
Wiese her, so vergeht das saure Gras, und die = Wiese wird in ein
paar Jahren slisse.

3. Fortsezung des goldnen Buchs. 571

12. Man muf3 sich in acht nehmen, dal3 man = ja nichts zur
Wiese macht, was man nicht wassern = kann. Wo kein Wasser
hinkommen kann, da = wachst nicht so viel Gras, als der Mihe
werth = ist, und wenn man den Plaz zu Gras diingen = wollte, so
kénnte man ihn noch immer besser be= = nuzen, as blos zum
Graswuchs.

12.° Daher rathe ich also, dal3 ihr alles, = was ihr nicht was-
sern konnt, zu Ackerfeld macht, = und wenn ihr nicht Wiesen ge-
nug habt, das macht = nichts, so sdet man Klee aufs Feld, das ist
etwas = Vortrefliches, wie ich euch auch lehren will, so = weit ihr
also wassern konnt, macht ihrs zur Wiese. = Nun will ich euch
lehren, wie man eine neue = Wiese machen muf3, und dann auch,
wie man eine = Wiese verbessern muf3.

14. Wenn ihr einen wisten Plaz zur Wiese = machen wallt,
so mufdt ihr daselbst einen hiibschen = Bach haben, damit ihr wés-
sern konnt, denn ohne = Wasser wachst euch kein Gras. Alsdann
sehr ihr, = wie hoch ihr das Wasser leiten, und wie weit und = breit
ihr wassern kénnt, so weit macht ihr nun = alles zur Wiese;, ver-
steht sich, wenn ihr noch nicht = Wiesen genug habt. Nun muft
ihr den ganzen - Plaz, der Wiese werden soll, ganz abraumen.
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~ 15. Alles Gestrauch und Gewirzel mafdt ihr = erst mit der

‘ Wurzel rein aushacken. Darnach = hackt ihr die ganze Wiese, alle
Rasen ab. Die

{§ H /k"“5 572 3. Fortsezung des goldnen Buchs.

" Rasen legt ihr beyseit auf Haufen. Nun mifét = ihr das ganze Stiick
L1 (ibersehen, esist nun entweder - ganz gleich oder ungleich.

) 16. Wenn das ganze Stiick ganz gleich ist, = so hat das Was-
ﬂser keinen Abzug, es bleibt stehen, = und es giebt gern saures
Gras, da muft ihr nun = sehen, wie es sich am besten schickt. Ist
das = Stiick schmal, lang, so hackt man den Grund auf = beyden
Seiten tief auf, und fahrt ihn in die Mitte, - damit sie da am hdch-
sten werde, und so erhoht = man in der Mitte die Wiese um ein

15 paar Schuhe = und macht sie so flach, abschiissig auf allen Seiten.

ﬁ

17. Oben, wo das Wasser herab kommt, da - fangt man an,

nach und nach zu erhdhen, und = machts Uber den Riicken hiibsch

M 7 wasserwdagig, da= - mit das Wasser Uiber den ganzen Riicken flies-

—1 20 sen s kann. Da macht man nun einen Graben Uber = den Rlicken

~~ 1 hin, der hubsch gleich ist; wenn man = nun den Graben unten am

Ende zumacht, so geht - das Wasser Uberall Gber, und rieselt da-

~— 1 hin, so = daR ales befeuchtet wird, und kein Wasser stehen -
‘ \\25 bleibt.

T 18. Wenn aber eine Wiese nicht schmal, lang, = sondern

1 — breit ist, da mul3 man zween oder drey - solcher Ricken machen.
Zwischen den Rucken = lauft alsdann das Wasser zusammen; da-

- | her muR+ man da Abzuggraben machen, damit das Wasser

30
S 3. Fortsezung des goldnen Buchs. 573
abfliessen kdnne. So mul? man die Wiesen zum = Wassern einrich-
ten.
35 19. Wenn ihr nun eine ungleiche Wiese habt, = so kénnt ihr

auf den Higeln nicht wéassern, und = in den Tiefen bleibt das Was-
ser stehen, so wéachst = euch dort nichts, und hier wird das Gras
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——— sauer. = Darum muR man die Hiigel weggraben, und die = Tiefen
L damit ausfullen, bis die Wiese die ordent= = liche Gestalt be-
- kommt; daftr muB man aber sor= - gen, dai? alle Wiesen etwas
7 H . schief seyn®, damit das - Wasser davon abfliessen kann.
o 20. Wenn ihr nun eure Wiese so weit fer= = tig habt, so ist
i —

noch kein Rasen oder Gras dar= = auf, sondern esist ales rohe Er-
) de. Nun habe = ich oben gesagt, ihr solltet die Rasen abschélen, -

\ 10 und besonders auf Haufen legen. Es ist am al= - lerbesten, wenn
~ " man im Herbste den Plaz hackt, = und dann die Rasen schon
gleich in einen Faulhau= - fen zusammen legt.

— (Die Fortsezung folgt kiinftig.)

NN 7 5
)
Das goldne Buch, Oktober 1782
)

i ,Der

20 Volksehrer.

I Weinmond 1782. Zehntes Stiick.
I — S [.]

604 2. Lehren Ubers Heyrathen.

~ ~———— Aus gewissen Ursachen muR3 ich mit dem goldnen Buche = ein
paar Monate warten, ehe ichs fortsezen kann, = aber dann fahre

30 ich gewild wieder fort, darauf kénnt = ihr euch fest verlassen, Ich

will euch wahrend der = Zeit auch andre niizliche Sachen an die
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E 7 g Janner.
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" 538 ,1 ¢ Neujahrswunsch.*; S 25-65: , 4. = Fortsezung des
Ur , goldnen Buchs. = (s. 9tes Stiick 1782. S. 573.)" . —S. 3. [ .. ]

— L
- 20 Neujahrswunsch.
— Dafange ich nun schon den dritten Jahr= - gang des Volks-

O : lehrers an, ich freue mich, dal3 es - noch Leute giebt dieihn lesen,
denn sonst miiste = ich ja aufhéren zu schreiben, und das wére mir

25 -leid,

[...S54,..]
Dar= - nach seze ich auch das goldne Buch wie= - der fort,
darinn lehreich euch den Ackerbau = und die Viehzucht recht trei-

% Der gesamte Absatz ist in kleinerer Schrifttype gedruckt. — Hier ist
auch nur der Hefttitel des beginnenden Textes abgedruckt.



N ben; ferner lehreich = euch sonst noch viel Gutes,
[..]
(( H 3. Vom Hanf= und Flachsbau. 25
U5 L]
i —
o—"" Fortsezung des goldnen Buchs.
10 (s. 9tes Stiick 1782. S. 573.) *

—— 21. | hr schaft euch etliche Karren unge= = l6schten Kalk an. Nun

Q | bestreuet ihr auf einem = bequemen Orte, nahe an der Wiesen, ei-

g nen vier= = eckigten Plaz, etwa einer Ruthen grof3, einen - Finger

ilS dick mit dem Kalk, dann legt ihr eine - Lage Rasen auf den Kalk,

dann streut ihr wie= = der Kalk, dann wieder Rasen, und so im-

merfort, = bis die Rasen alle sind. Der Kalk sezt nun = gleich alles

in Faulnif3, so dal3 folgendes Frih= - jahr ales zu Pulver und
Asche verfault ist.

(( %0 22. Den Herbst und den Winter Uber bis = ins Friihjahr,
| wennweich Wetter ist, so macht - ihr nun eure Wiese mit ausebe-
nen und mit den = Ricken fertig, alsdann wird euer Faulhaufen

faul = seyn; ihr hackt ihn dann ab, und fahrt die faule

)

= ﬁS 26 4. Fortsezung des goldnen Buchs.

Erde auf die Wiese, breitet sie driber aus, und = nehmet
E dann Heusaamen, und etwa den vierten = Theil rothen Kleesamen
e drunter, und besdet eure = ganze Wiese damit; diesen Saamen
krazt ihr = mit einer Kraze unter, ihr kénnt ihn auch unter= - eg-
%O gen, und damit der Boden hubsch gleich und = dicht werden mo-

ge, so mufdt ihr ihn darauf wohl = walzen.

23. Den Sommer Uber méht ihr die Wiese = nicht, bis spét

% Diese Zeileist in kleinerer Schrifttype gedruckt.
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im Herbst, wenn ale Graser und = Kréuter ausgeblht haben, und
der Saamen ab= = gefallen ist. Wenn ihr nun diese neue Wiese -
ordentlich mit Wéssern in acht nehmt, so werdet = ihr einen rech-
ten guten Graswuchs bekommen, = und eine gute Wiese haben.

24. Nun will ich auch lehren, wie man eine = Wiese warten
und pflegen muf3, dai3 sie recht = gut und eintréglich wird. Wenn
man im Herbst = mit der Wintersaat fertig ist, so nimmt der - Bau-
er sein Grabenbeil, welches auf einer Seite - eine Hacke, und auf
der andern ein Bell ist, = auf die Schulter, und geht damit in die

25. Dann raumt er die Graben auf, hackt = ale den
Schlamm heraus, und macht alle Gra= = ben rein; den Schlamm
und die Rasen sezt er = neben den Graben auf Haufen. Diesen
Schlamm = und Rasen fiihrt man nun alle wieder zusammen, = und
macht wieder mit Kalk einen Mist = oder

4. Fortsezung des goldnen Buchs. 27

Faulhaufen drauf; wenn man keinen Kalk hat, = so kann
man an statt des Kalks Mist nehmen, = oder auch Asche.

26. Hernach im Mérz dingt man die Wiese = mit dieser
Faulerde, besonders an den Orten, wo = sie noch mager ist. Wenn
nun im Herbst die = Graben alle gerdumt sind, so fangt man schon
= an, gelinde zu wassern. Viel Wasser kann auf = den Wiesen nicht
helfen, es ist genug, wenn = Uberall das Wasser durch die Gras-
stoppeln weg= - rieselt.

27. Wenn aber Weihnachten vorbey ist, so = kehrt man alles
Wasser ab, und 1af3t die Wiese = recht trocken werden. Dies kann
man auch nach - friher thun, wenns anféangt zu frieren und zu -
schneyen, alsdann wartet man bis im Mérz, = wenns anfangt auf-
zuthauen, und keine starke = Nachtfroste mehr zu beflirchten sind,
dann kehrt = ihr des Morgens das Wasser auf die Wiese, und = am
Abend kehrt ihrs wieder ab, denn wenn das - Wasser die Nacht
Uber auf der Wiese bliebe, und - es frore, so kénnte die Graswur-
zel erfrieren.

28. Im Junius hort man auf zu wassern, = damit die Wiese
recht trocken werden, und das = Gras mit seinem Saamen reif wer-
den konne. = Wenn man alsdann gegen das Ende des Junius -
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——  deht, daB es gut Wetter werden will, so maht = man. Im Mahen
‘ mufd man nicht zu sehr eilen,

y w 28 4. Fortsezung des goldnen Buchs.

\ ‘ /5 sondern ganz glatt und kahl an der Erde ab= = méhn, damit man

— ales Gras bekomme; wenn = auch die Stoppeln zu lang sind, so
L hat das Grum= = met hernach keine Art, und man kann es auch -
-~ wegen der hohen Grasstoppeln nicht nahe genug = an der Erde ab-

‘ mahen, und so verliert man auch = wieder am Grummet.

107 29. Man findet viele Bauern, die recht = nachlassig im Heu-
machen sind; das Gras mul} - fleissig gearbeitet werden. So bald
des Mor= = gens der Thau abgetrocknet ist, mufd man das - Gras

'/ auseinander werfen, und es hernach den - Tag Uber wenigstens

dreymal rein von der Erde - umwenden, und die Locken hilbsch

:{5 auseinander - reissen, damit die Sonne und die Luft durchdrin= -

——— — gen konne; des Abends mufd man es aufkegeln; = so lange es noch

feucht ist, macht mans auf kleine = Haufen, wenns aber beginnt
trocken zu werden, - auf grossere.

— ) 30. Wenn das Heu recht trocken ist, so wird = es in die
L 20 Scheuer gethan. Nun ist nichts Vor= = treflichers, als wenn man
~— | ein paar Scheffel Salz = dabey wagt, und Salz durch das Heu
streut; - die Kosten sind nicht grof3, und dem Vieh thuts = im Win-

1 ter treflich gut, und erhdlt es gesund. - Wenn aber das Heu bereg-
oA net worden ist, und = nicht ganz trocken einkommt, so ist das Sal-

25 zen
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- | durchaus nothwendig, sonst bekommt es dem Vieh - nicht wohl.

7 31. Mit dem Grummet mufd man sich eben - so verhalten;

30 allein, weil dann die Tage schon - kiirzer sind, auch das Grummet
D — weicher und zar= - ter ist, so erfodert” es noch mehr Vorsicht, wie
= das Heu, damit es recht trocken einkommt; auch = dem Grummet
ist das Salzen recht niitzlich.

32. Zwischen der Heu= und Grummeternd= - te wassert

35 man wieder fleissig, bis 8 Tage vor = der Grummeterndte, dann
hort man auf, damit = die Wiese wieder trocken werde. Wenn das

= Grummet eingethan ist, so wassert man wieder = bis Weihnach-
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" ten. Nun ist es sehr gut, wenn = man auch die Wiesen diingen
I kann; Asche, Mist= = pfiitze, Mist, und was man so zum Duiingen -

hat, kann auch auf die Wiesen gebracht werden, = esist ihnen gar
~— L gut; hat man aber keinen Mist = Ubrig, so muf3 man sich mit dem
‘ ) ‘5 Wassern alein - behelfen.

S 33. Wenn ein Bauer nicht Wiesen genug = hat, so mui3 er
(11 Futter fUrs Vieh aufs Feld séen, = und wenn er auch Wiesen genug
— hétte, so ists = doch gar nicht gut; wenn man ein Feld nach der -
(  Sommerfrucht bracht liegen und nichts tragen = 183, so hat man

/10 keinen Nutzen davon; darum = mufd man allemal, wenn man Som-

merfrucht in
/)30 4. Fortsezung des goldnen Buchs.
t‘ ~ . ein Feld saet, das hernach liegen bleiben soll, ro= - then Kleesaa-
~ 15 men Uber die Saat herséen.
ﬁ 34. Das macht man nun folgendergestalt: = Wenn man die

Gerste oder Haber geséet hat, so - nimmt man auf jedes Hundert

~ Ruthen 8 Pfund = guten rothen Kleesamen, und saet ihn Gber das-

L] Feld ordentlich her, dann eggt man alles ein. - Wenn man nun im

- 20 Herbst geerndtet hat, so steht = das Feld da griin voll Klee, man

/' kann asdann - noch das Vieh auf die Stoppeln hiiten,und es - fin-

‘ det genug zu fressen; den folgenden Sommer - aber kann man das

1 Fed zwey = ja dreymal mé= - hen, und so hat man mehr Nuzen
4L\ davon, aswenn = mans brach liegen 18/.

/25 35. Da mul3 ich euch aber eine Erinnerung = geben: Es ist
: gefahrlich, wenn man das Vieh = auf dem Klee hiitet; denn wenn
LJ L1 mansich nicht = in acht nimmt, so lauft das Vieh auf und zer= =
—— ) plazt. Daher muf3 man nie auf den Klee hiiten, - oder doch nicht
- im Thau, und wenns geregnet = hat; auch mufd man nicht gIe|ch
30 auf den Klee - das Vieh saufen lassen, sondern wenigstens eine -
S Stunde warten, dann hats so leicht keine Noth.
36. Gesezt aber, man flttert den grinen = Klee auf dem
Stall, so ist nichts besser, als wenn = man halb Stroh und halb
Klee unter einander - schneidet, und es das Vieh fressen |8%;
35 auch = mufd man das Vieh nicht zu viel fressen lassen.
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]
A

[

103

sonst gedeiht es nicht gut, wie ich euch ein ander= = mal lehren
will.

37. Sollte es euch aber doch bey aler Vor= - sicht gesche-
hen, dal3 euch eine Kuh auflief, und - zerplazen wollte, so nehmt
geschwind ein paar - Loffel voll Schweineschmalz und kochend
Wasser = etwa einen Schoppen, lafdt das Schweineschmalz = in
dem kochenden Wasser zergehen, und wenns = so kalt ist, dal3
man wohl einen Finger drinnen = leiden kann, so schittets dem
Vieh en, so wirds = fast immer besser werden; doch davon rede

\\_ % ich = auch ein andermal, da werde ich euch noch gegen - viele
. Krankheiten Rath geben.

tk - i5
,,
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38. Nun will ich wieder vom rothen Klee = reden: Das fol-
gende Jahr lalét ihr euer Feld = mit dem Klee liegen, ihr konnt
dann wenigstens = zweymal, auch wohl dreyma méahen, den Klee
= dann entweder grin verfittern, oder auch zu Heu = machen. Das
Kleeheu zu machen ist sehr leicht; = IThr maht den Kleg, streut ihn
auseinander, = und lafdt ihn dann liegen, bekiimmert euch gar -
nicht weiter um ihn, es mag regnen oder die = Sonne scheinen, ist
ales einerley. Thr a3t ihn = nun liegen, bis er trocken ist, dann
fahrt ihr ihn = heim, und wenns auch acht oder vierzehn Tage -
dauern wirde, er verdirbt nicht leicht.

39. Die Ursache, warum man das Kleeheu = so machen
mul3, ist diese: Wenn man den Klee

32 4. Fortsezung des goldnen Buchs.

oft harkt und umwendet, so fallen die Blétter ab, = und man hat
endlich nichts als Stroh, und er = wird doch eben so gut, wenn
man nichts dran = thut, und da behalt man alles. Es ist auch gut, -
wenn man das Kleeheu salzt. Das Kleeheu = braucht auch nicht so
trocken zu werden als das Gras= = heu, denn es verdirbt nicht
leicht.

40.1ch rathe euch nicht, dal3 ihr euer Feld - 1anger as einen
Sommer Klee tragen laldt. es - giebt Leute, die lassen das Feld
zwey bis drey = Jahr mit Klee liegen, das geht auch an; aber = ich
habe gern, dal3 der Bauer Jahr aus Jahr ein = seine Felder bearbei-
tet, und nicht lange liegen 1803, - besonders wenn einer nicht ein
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sehr grosses Gut = hat, daists etwas anders. Wenn aso euer - Feld
den Sommer Klee getragen hat, so pflugt = ihrs im Herbst ein
paarma nach einander, und = machts recht locker mit der Egge,
und dann s&et = ihr eure Winterfrucht darein.

41. Es ist eine schone Sache um den Klee. - Ein Feld, das
Klee getragen hat, braucht man = nicht zu diingen, das Feld mifite
denn gar zu = mager seyn; aber auf einem magern kalten Felde -
gerdth auch der Klee nicht wohl, dies muR3 erst = durch Dingen
und Arbeiten gut gemacht werden, = aber auf einem guten Felde
geréth der Klee vor= - treflich.
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42. Der Klee hat die Eigenschaft, dal3 er = den Boden diingt
und locker macht, denn die = Kleewurzeln und Stoppeln faulen
bald, und diin= - gen vortreflich, so dal3 alles gut darnach wéchst;
= kann man nun noch diinn dartiber her diingen. = desto besser.

43. Nun giebts noch ein Futterkraut, das - heil3t Esper oder
Esparsette, das ist auch gar - vortreflich, es giebt ein hohes fettes
Kraut in gros= = ser Menge, es hat schmale Blétter, die paar= -
weis an einem Stiel gegen einander Uberstehen, = fast wie an den
Vogelbeerbdumen, und dann trégt - es den Saamen in kleinen
Schotten.’

44. Nun will ich euch sagen, wie es mit = dem Esper ist,
und wie man ihn bauen muf3; = Der Esper trégt das erste Jahr nicht
viel ein, = aber die folgenden Jahre desto mehr; man kann = ihn
wenigstens dreymal mahen, und entsezlich - viel Heu machen;
auch kann man den Esper = grin verfuttern. Nun weil3 ich noch
nicht recht, = ob man das Esperheu auch wie Kleeheu machen -
kann, oder ob mans wie Grasheu machen muf3; = ihr kénnts probi-
ren; der Esper frisch gefittert, = ist ungemein gut, und das Heu
auch.

45. Wenn ihr Esper séen wollt, so mifdt = ihr ihn nicht auf
ein Feld sden, dalk ihr bald = wieder zu Frucht brauchen wollt, das
waére scha=

Volksl. Janner 783. C
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de; denn erstlich kénnt ihr den Esper acht bis = zehn Jahre lang
, ~ dle Jahre dreyma mahen, so = wie eine Wiese, ohne dal3 ihr et-
~ '\ was daran zu = thun braucht, ihr braucht weder zu diingen noch -
‘ '5 zu wéssern ; und zum andern muf man ein = gutes Feld nicht so
——— lange zum Futter brauchen, = denn man kann doch noch ntizliche
(101 Sachen dar= = auf ziehen, besonders wenn man ohne das keinen =
Futtermangel hat.

) 46. Derohalben nehmt ihr ein Feld, das = euch zu abgelegen
c 10 und zu weit ist, als daR ihr = mit der Mistkarre oft dahin kommen
konnt, oder = wenn ihr auch ein Feld habt, das noch mager - ist,
etwas oben am Berge; doch ists gut, wenns = an der Sommerseite
/ liegt; dies Feld muft ihr = gut pflligen und eggen, auch wohl ein
. wenig = diingen; nun konnt ihr Winterfrucht oder Som= = mer-
15 frucht darauf séen, was ihr wollt. So bald = ihr aber die Frucht ge-
ﬁ sdet habt, so streut ihr auch - euern Espersaamen darauf, ihr
nehmt viermal = so viel Espersaamen als Korn, und eggt ales -
unter.
7 47. Wenn ihr die Frucht geerndtet habt, = so lalét ihr das
20 Feld mit dem Esper liegen, und = benuzt dann alle Jahre euer Fut-
71 ter, so oft als - ihr seht, dal3 das Kraut ausgewachsen ist. Nach -
‘ acht bis zehn Jahren wird der Esper zu alt, = asdann pfllgt man
. dasFeld wieder zur Frucht,
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da werdet ihr dann sehen, wie der Esper das - Feld so mirbe ge-

— - macht hat, er bessert das Land - gewaltig; auch braucht man nicht

] zudingen, - man kann dann darein séen was man will, das - Feld

ist dannim Stand.

30 48. Nun giebts noch ein drittes Futter= = kraut, das heif3t

—— Luzerne, oder ewiger Klee, man = heifdts auch Schneckenklee; al-

lein, weil dies= Kraut nicht viel Vorzige fir dem vorigen hat, = so

will ich mich und euch nicht damit aufhalten. = Seht, das sind so

die fUrnehmsten Futterkréuter, = womit man sich grossen Nuzen

35 in der Haushal= - tung schaffen kann, denn das Vieh giebt Milch -
und Butter die Menge davon.

49. Nun werdet ihr aber sagen: ja, wie = bekommt man
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" denn den Kleesaamen? Der ro= = the Klee wachst ja auf euern
\ Wiesen; damiifdt = ihr nur acht geben, wenn er ausgebliht hat, so -

sammlet ihr so vid Kopfe as ihr konnt, diese = drescht ihr, dann

~— L geht zwar der Saamen noch = nicht aus, allein die Kdpfe trocknet

H /5 ihr nun auf = Tlchern an der Sonne, dann drescht ihr die Ko= - pfe

- noch einmal, und dann habt ihr den Saa= = men, den ihr nun rein
[ machenkonnt.

— 50. Well ihr nun damit noch nicht genug = habt, so séet ihr
' euren Saamen auf ein gutes = Feld, und lafdt ihn das folgende Jahr

% dlerelf

C2

36 4., Fortsezung des goldnen Buchs.

t - werden, so bekommt ihr alsdann Saamen genug. - Den Espersaa-

~15 men muR man sich zu Frankfurt = bestellen, wenn man ihn sonst
ﬁ nicht haben kann; = in alen grossen Stadten giebts Saamenhand-
ler, = dieihn bestellen kdnnen.

, 51. Man 183t sich nur ein paar Pfund = kommen, diese saet

" man, &R das folgende Jahr - alles reif werden, bringt alsdann den

- 20 Esper nach » Hause. Nun hat der Esper Schoten, da kann = man

' ~— den Saamen Ieicht erhalten; man drischt - ihn mit Stocken, so geht

W\ der Saamen aus, denn = mit Flegeln mdchte man ihn zerquetschen.
o 2 Nun will ich vom Viehfutter weiter schrei= = ben:

/25

— 1. Ich habe euch gelehrt, wie man mit = dem Klee und mit

LI 1 den Futterkréutern umgehen = muli3, jezt will ich euch nun auch

sagen, wie man - die dritte Gattung des Viehfutters nemlich die »

Hulsenfriichte behandeln mul3. Die Hilsenfrich= = te sind 1)

30 Wicken, 2) Linsen, 3) Erbsen, und - 4) die Ro3bohnen. DieLin-

S sen und die Feld= = erbsen werden auch von den Menschen geges-
sen, = Wicken und Rofbohnen sind aber nur firs = Vieh.

2. Die wilde Wicken, die so in Hecken und = Zaunen wach-
35 sen, kennt ihr vielleicht, die Saat= = wicken sind aber etwas an-
ders, man braucht sie
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~— nur zum Verflttern bey Pferden, Schaafen, = Ochsen und zum
, ~ Masten. Das Wickenstroh = kann man troknen wie Heu und ist
~\  fast eben = so gut, man giebts etweder® ganz, oder schnei= - det es
\ ‘ '5 doch unters Hecksel. Nichts aber fiittert = besser, als wenn man
~—— die Wicken ungedroschen = vorgiebt.
I 3. Die Wicken wachsen auf einem festen - Boden mehr ins
Futter, und weniger in den - Kern, auf eéinem magern trockenen
\ Lande kom= = men sie gut fort, ein zéher, nasser Lehmboden - ist
c 10 der schlechteste fur die Wicken, ein sandlgter etwas trockener
— Leimgrund aber der beste. Man - sdet sie zu Ende Aprils, man
nimmt halb so viel = zur Saat, als man Korn nehmen wiirde auf -
den nemlichen Plaz, sie werden nicht tief unter= - geackert, und
hernach geeggt.
- :{5 4. Man kann die Wicken auch griin abmé= = hen und sie so
——— —— verflttern, oder man kann sie = auch zu Heu machen, mir dunkt
aber, es sey doch = immer am niizlichsten, wenn man sie reif wer-
den - l&ast, so bekommt man ja mit eben den Unkosten = auch die
I 7 Kernedazu.
- 20 5. Es giebt Leute die glauben, es sey gar gut. = wenn man
-~ I dieWicken in der Mitten abschnei= - det; man verfittert dann das
oberste was man - abgeschnitten hat, und die lange Stoppeln
| pflugt - man unter. Diese Stoppeln faulen dann in der

B /"/25 38 4. Fortsezung des goldnen Buchs.

Erde und diingen das Feld, so dal’ man keineb = Mist braucht.

6. Ich glaube nicht recht, dal3 Nuzen da= - bey heraus
E kommt, denn die Wicken sind ohne= = hin schon dem Feld niiz-
lich, denn sie saugen es = gar nicht aus, im Gegentheil machen sie

' 30 das - Feld fruchtbar, was brauch ich denn nun noch = die Wicken

[

unterzupfligen, mir dinkt es sey - besser, wenn man sie kahl ab-
maht, so hat man = was zu fressen furs Vieh, und man bekommt =
dann auch Mist, und der hat doch immer eine = bessere Art, als
solche Klinsteleyen.

35 7. Wenn man die Pferde nach und nach = an die Wicken ge-

wohnt, so braucht man ihnen - keinen Hafer zu geben, sonderlich
wenn sie nicht = gar zu schwere Arbeit zu thun haben. Allein -
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- man muf3 die Wicken erst 24 Stunden in Wasser = einweichen, da-
mit sie aufquellen, sonst kann sie = das Vieh nicht kduen, auch
wirden sie sonst = dem Vieh im Magen quellen, und das wér ihm
— L = schadlich. Diefd Quellen muf3 bey allem Vieh = geschehen, das
LC ‘ ) '5 man mit Wicken flttert.
N S 8. Den Fahrochsen sind die Wicken gar - dienlich, sie be-
(11 kommen recht Kraft darnach, und - werden bey aler Arbeit dick
— und fett, auch sind = die Wicken zum masten gar gut. Nun seht, -
[/ welch ein herrlich Futter das ist. Auf einem Feld - worauf ihr
N\ % Sommerfrucht gehabt habt, wachsen
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'/ euch noch immer Wicken, wenn euch sonst nichts = mehr da
o wéchst, ohne dal3 ihr zu dingen braucht. = Auch wachsen die
T :{5 Wicken in ganz Deutschland - Uberall gern.

E——

9. Die Linsen sind auch wieder eine gute = Hulsenfrucht fur
Menschen und Vieh, so dald ich = mich in den Tod verwundern
) mul, warum man = sie nicht Gberall baut, denn wenn die Linsen
~ . 20 or= - dentlich gekocht Werden so schmecken sie recht gut; = ich
1 freute mich in Strasburg * immer auf Linsen = mit einem Stiick
\{ Speck dazu, das schickt sich recht = zusammen.

—
I 10. Die Linsen sind also eine recht gute ° nahrhafte Speise
25 fur die Menschen, aber firs = Vieh sind sie zu kostbar. Daher

~~  giebt man den - Menschen die Linsen, dem Vieh aber das Stroh; -
1 dasLinsenstroh ist furs Vieh, alsfur Schaafe, - Lammer K&lber u.
s. w. im Winter fast eben so = gut als das Heu. Wenn die Pferde
| vondu=- gend auf ans Linsenstroh gewohnt werden, soist = esih-

, 30 nen auch recht dienlich, sonst aber nicht.

- 11. Das Feld zu den Linsen mul3 eben so = beschaffen seyn
as zu den Wicken, auch macht = man alles just so, as ich oben
von den Wicken = gelehrt habe, man sdet sie auch zu Ende April, -

% Jung-Stilling studierte in StralRburg von 1772-02-17 bis 1772-03-25. —
Vgl. Text S. 212 vor Anm. 147.
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" aber das muR ich noch erinnern, so wohl Wicken - as Linsen als
Erbsen mulR man ausserordent=
y w 40 4. Fortsezung des goldnen Buchs.
‘ /5 lich rein zur Saat machen, denn es wach(¥” gern = allerhand Un-

" kraut dazwischen.

12. Im August, wenn die Linsenschoten bréun= - lich wer-
7 den, so werden sie im trockenen Wetter - abgeschnitten ge
schwind getrocknet und heimge= - bracht, denn wenn sie einen
LIOIRegen bekommen = und dann trocknen, so springen die Schoten
— auf, = und man verliert dann mehr als die Halfte der - Korner.

‘ 13. Die ordentlichen Felderbsen, sonderlich = die Friherb-
"/ sen, snd ein sehr nizliches Gewéachs, = man kann sie eben so wie
t - die Wicken und Lin= - sen nach der Sommerfrucht in ein Feld
15 szen, » ohne dal3 man zu diingen braucht. Auch sind - sie dem Feld
ﬁ eben so nuzlich wie die Wicken und - die Linsen, denn sie ma-
chen auch das Feld lo= = cker und saugen es nicht aus, sondern sie

~din= - gen es und machen es fruchtbar.
—J—J) 14. Die Erbsen sind recht niizlich in der = Haushaltung,
- 20 denn sie geben eine recht gute und - nahrhafte Speise fur die
" Menschen, wenn man = sie im Wasser aufquellt, so méasten sie das
Vieh = ausserordentlich, aus so aufgequellt, sind sie ein = sehr gu-

S tes Pferdefutter; das Erbesenstroh ist fir= - treflich zum Futter fir
’ " dasRindvieh und die - Schaafe.
25 15. Es giebt auch wiederum Leute, die mé= - hen die Erb-
- - sen griin ab fir das Vieh, und wenn
7 4. Fortsezung des goldnen Buchs. 41

sie wieder Schuhes lang nachgewachsen sind, so = pfligen sie das

:’T)O Feld, und pflugen die grinen Erb= = sen unter, um damit zu diin-
gen, das ist wohl = gut, alein ich glaub doch, esist besser, wenn
man = die Erbsen reif werden 1813, und sie dann be= - nuzt.

16. Die Erbsen miissen zur Saat recht = rein gemacht wer-

den, so wie auch die Linsen und - die Wicken, damit kein Unkraut

35 darunter kom= = me, sie gerathen auch eben so auf einem Feld -
recht wohl, das mager und trocken ist, daher = kann man sie auch
nach der Sommerfrucht séen. - Man sdet sie aufs Feld hin, ackert
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- sie unter, = und eggt dann das Feld recht wohl. Man séet = halb so
I viel Erbsen asKorn.

R

15. Wenn im Nachsommer die Erbsen reif = sind, so schnei-
g .\ det man sie im trockenen Wetter, = trocknet sie, und thut sie so
\ ‘ 15 geschwind ein, als = man kann. Wenn die Wicken, Linsen und -

" Erbsen beregnet werden, so thuts kein gut, die - Schoten springen

(1 dannauf, und man verliert = die Korner. Alle Hilsenfriichte mis-

—_sen auch so= - gleich gedroschen werden : denn wenn sie lange -

\auf einander liegen in der Scheuer, so schim= = meln sie, und das

%Stroh verdirbt zum Futter.

16. Die Pferdebohnen, oder Rof3bohnen, = sind ein gar gutes

Futter; aber sie sind in Deutsch= = land noch wenig bekannt; in
England sieht man

0 O 2{5 42 4., Fortsezung des goldnen Buchs.

1 ihrer genug, doch wachsen sie in Deutschland = eben so gut. Man
saet sie aufs Feld, entweder = anstatt der Sommerfrucht, nach der
Winter= = frucht, oder, wenn das Feld nicht gar zu mager - it,
L) auch nach der Sommerfrucht.
120

— 17. Die Rol3hohnen missen auf ein Feld - gesdet werden,
‘ das rein vom Unkraut ist, wie = ale andre Hilsenfriichte. Man
) s sie, wenn = man kann, gleich im Anfang des Aprils, oder = zur
oA Zeit der Hafersaat; man nimmt zwey Drit= - theil so viel dsKorn,
/25 z. E. wo man drey Schef= - fel Korn hin sden wirde, da nimmt
" man zwey - Scheffel RoRbohnen zur Saat. Man pfligt sie= 4 bis5

11 Zoll tief unter, und egget sie dann brav.

E 18. Diese Pferdebohnen fiittern sowohl die = Pferde als das
, 30 Rindvieh vortreflich. Man quellt = sie 24 Stunden in Wasser ein,
~ ~—— sowiedie Wicken, = und giebt sie dann unter dem Hecksel dem
Viehe = zu fressen; auch das Stroh ist besonders dem = Rindvieh

und den Schaafen zum Futter recht = dienlich.

35 19. Die vierte Gattung des Futters fir das - Vieh sind die
Wurzelgewéchse, als Grundbirn, - das sind Kartoffeln oder Erd-
apfel, wieihr sie = heifdt; darnach Ruben, weisse und gelbe, oder -
Mohren. Dies ales sind nun Gewéchse, die = euch gar wohl be-
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——— kannt sind; man baut sie mehr
gr ; 4. Fortsezung des goldnen Buchs. 43
‘ H "\ fir die Menschen als fiir das Vieh, daher wer= = de ich an seinem
/)5 Orte weiter davon lehren.
- 20. Es giebt aber noch eine Art Riben, = die man nur alein

= : fur das Vieh baut, und wo = sehr viel Nuzen dabey heraus kommt;

man heifdt = sie Burgunder Riben, oder auch Dickriben. - Diese
‘ werden in der Erde zu grossen dicken Knol= - |en, die oft 5 bis 10
wﬁund schwer werden, und = die das Vieh gar gern frifdt, wenn
P man sie ih= = nen zerschnitten vorsezt.
[ 21. Diese Dickrilben treiben ein gar starkes = schones
——_/  Kraut, welches man, so wie den Kap= - peskohl, abblatten und bis
N in den spaten Herbst = das Vieh herrlich damit futtern kann. Die =
15 Knollen oder Rilben halten sich den ganzen Win= = ter, so kann
~— 1 man den Sommer Uber mit dem = Kraut, und den Winter mit die-
sen Rlben - flttern.

22. Zu den Dickriiben wéhlt man sich ein = gutes, trocke-

L nes, tiefgrindiges und nicht zu ma= = geres Feld; es ist besser,
- 20 wenn noch brav Din= = ger drinnen ist. Der Saamen ist ungefahr

[/ - S0, = wie der rothe Ribensaamen ; man sdet ihn im = Frihjahr. Ehe
man saet, mul? man das Feld = wohl graben und locker machen,

wie ein Gar= = tenland.

‘ 23. Den Saamen sdet man, wie den weis= = sen Kappes,
25 auch zu der namlichen Zeit. Wenn

ey 4. Fortsezung des goldnen Buchs.

— die Pflénzgen grofS genug sind, so zieht man sie = aus, und ver-
-~ pflanzt sie dann ins Feld, gerade - so, wie den Kohl, nur naher
:’T)O beysammen. Her= - nach, wenn die Pflanzen recht im Wachsen
sind, = so mufd man sie hacken, gerade so wie die Kar= - toffeln;

es ist aber nicht nothig, da? man die = Erde um die Stréucher

Zieht, es ist genug, wenn = das Unkraut nur weg kommt, und die

Erde - locker wird. Die Dickriiben stehen manchmal = halb zur

35 Erde heraus, und das thut ihnen nichts.

24. Endlich gehort auch noch zum Futter = der Abfall aus
der Haushaltung vom Gemise, = aus dem Garten, und allerhand
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" Sachen, be= = sonders aber auch Stroh, Spreu und Abfall von -
‘ den Feldfriichten; alein davon kann ich hier = nichts sagen, bis
ich vom Feld= und Gartenbau - reden werde.

’ 25. Jezt hab ich genug vom Futter firs = Vieh gesagt, nun
‘ ‘ /5 will ich auch vom Stall reden, = und euch lehren, wie man die
- Viehstdlle einrich= = ten mul3. Die Viehstdle missen gesund
[0 1 seyn,~damit das Vieh nicht leicht krank darinnen wird, = und da

—will'ich euch nun die Regeln sagen, wor= - auf alles ankommt.
(( ) 26. Das Vieh steht auf seinem Mist im = Stall: denn man
~ 10 mistet doch nicht gern alle Ta= = ge aus; nun riecht aber der Mist

- Ubel, und es - steigen immer Diinste auf, die das Vieh mit

4. Fortsezung des goldnen Buchs. 45

t - den Odem einzieht, und dasist ihm nicht niiz= = lich. Ganz ist das
~15 nun wohl nicht zu andern, = aber man mu? doch das Seinige thun,
und al= - les so gut einrichten, als man kann.
27. Daher mul3 der Stall nicht zu niedrig, = sondern etwas
hoch seyn; hinter oder neben dem = Stalle ist die Miststétte. Diese
/ soll etwas nie= = driger liegen, als der Stall; dann richtet man =
- 20 den Boden des Stalls etwas tief ein, damit die = Feuchtigkeit aus
: dem Stall nach der Miststétte = abfliessen kann, dadurch halt sich
der Stall trocken = und der Geruch und der Dunst sind dann nicht =
so stark.

28. Darnach muf3 mans so einrichten, daf3 - man eine Zug-
25 luft in den Stall machen kann; = daher macht man oben unter der
- Buhne oder = Decke zwey oder drey Zuglocher, einen haben -
— L Schuh lang und breit in die Wand, hie und da = macht man ein
[ 1 Loch hin. Alle Morgen frih = im Sommer, und des Winters zu
) Mittag, wenn = die Sonne scheint, so macht man oben die Zug= -
30 I6cher ale auf, und dann auch die Stallthir, = so zieht die bose
1 Luft und der Dunst oben zu den - Zuglochern hinaus, und durch
die Thir zieht - frische Luft hinein.
29. Esist gar gut, wenn die Stélle frey - stehen, und keine
Gebaude nahe um sie her sind, = damit die frische L uft recht dazu
35 kommen kann.

\

46 4. Fortsezung des goldnen Buchs.
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- Aber das kann nun nicht ein jeder so machen, = wie er will; denn
‘ wer einmal einen Stall zwi= = schen den Scheuern und Héusern
' hat, der kannse sogleich nicht andern ; wer aber einen neuen baut,

<L = der muf3 ihn hoch und ins Freye bauen und wer = einen Stall
H /5 einmal hat, der soll ihn doch erh6= = hen, damit er nicht niedrig

"/ im Sumpfeliege.
O] 30. Thr mUfét das, was ich da sage, nicht - fir eine Kleinig-

— keit ansehen. Da werdet ihr = denken: Ja, meine Eltern und Vor-
-\ etern haben - jaihr Vieh in dem Stall gehabt, und esist gut - ge-
%gangen das Vieh ist ihnen nicht viel krank = geworden. Das
kann wohl seyn, das Vieh = kann vieles ausstehen; aber wenn ihr
~——_, mir folgt = und eure Stélle verbessert, und das Vieh so war= - tet
‘ und pfleget, wie ich euch lehren will, so wird = euer Vieh schéner
N werden, und besser gedeyen, = so dald ihr eure Herzensfreude
15 daran haben sollt.
- 31. Ihr muft auch hiibsche grosse Fenster = von Glas an
— eure Stélle machen, das Vieh hat = gar gern, wenns licht im Stall
ist, es gedeiht = dann besser; sonst mufd der Stall Uberall recht -
M ~ warm zugemacht seyn, wegen des Winters; im = Sommer aber,
— 20 wenns warm ist, da kann man - die Fenster den Tag Uber offen
~~— machen.
L( 32. In den Pferdestéllen muR3 es besonders = reinlich seyn:
~ ~ dennein Pferd ist ein zartlich - Thier. Da macht man den Boden
[ \25 nach hinten
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LI 1 zuetwas niedriger als vorne, damit die Feuch= - tigkeit abfliessen

—— ) kann. Es ist nichts schlimmers = fir die Pferde, als wenn sie mit

' den Fissen im = feuchten stehen, da verderben ihnen die Hife', -

30 und bekommen dann mancherley Fehler an den - Fiissen, so daR
S das beste Pferd verdirbt.

33. Darum mull man die Pferdestdlle mit = guten starken

Steinen dicht pflastern, dasist am = besten. Es giebt Leute, die be-
legen den Boden = mit starken Bohlen; aber dasist nicht gut, der -

35 Urin zieht sich nach und nach ins Holz, das - Holz wird faulicht,
und da dinstet dann die = Schéarfe aus, und schldgt den Pferden in
die HU= - fe, so dal3 sieimmer weichliche und bose Flisse = haben.
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~ 34. Andere schlagen den Boden der Pferde= - stélle mit

‘ Leim fest, wie eine Dreschtenne, aber = das nuzt auch nicht; man

mag den Boden so = fest schlagen, als man will, so ssampfen die

< [ Pfer=-deimmer mit den Hufeisen darauf, daher ent= - steht dann

H /5 Staub; und wenn die Thiere den = Urin in den Staub lassen, so

- zZieht sich die Feuch= - tigkeit wieder in den Boden, der diinstet
[ dann-aus, die Pferde stehen feucht, und die Flsse - verderben.

— 35. Wenn man aso den Boden dicht mit = festen Steinen
pflastert, so hat das alles keine = Noth, man mistet dann den Stall

% téglich ein

‘/ - \‘ 48 4. Fortsezung des goldnen Buchs.

'/ oder zweymal aus, begieBt ihn mit reinen Brun= = nenwasser, und
t kehrt ihn mit Besen rein aus, = das thut den Pferden gar gut, und
5 sie behalten - feste Fusse.

ﬁ 36. Das Rindvieh muR auch einen festen = Boden in den

Stallen haben, nicht so wohl = um der Flsse willen, sondern aus

v einer andern = Ursache: der Urin ist der beste Dung, wenn = nun

J— der Boden nicht recht fest ist, so zieht sich = der Urin in die Erde,

- 20 und so verliert man die = beste Kraft des Mists. Daher ists auch

— | gar gut - und niizlich, wenn man dem Rindvieh die Stél= - le ganz

‘ dich und fest pflastert, man macht auch - den Boden vorn etwas

1 hoher dshi nten, und = dann hinten her einen Graben der auf die

L Migt= e gtétte fiihrt, so zieht sich alle Feuchtigkeit aus - dem Stall
/25 dahin.

[ — 37. Mit den Schaafstdllen hats nicht so = viel zu sagen, nur

—— mussen die Schaafstélle ge= = rdumig und grol3 seyn, damit die

Thiere nicht = zu dicht beysammen stehen. Die Schaafe machen -

, 30 nicht viel Urin, und haben einen trockenen Mist, = wenn man ih-

= nennun ordentlich streut, so stehen - sie immer trocken, und blei-

ben auf ihrem Mist = ohne Schaden stehen. Aber die Schaafe lie-

ben = besonders das Licht, daher muf? man ihnen ver= = schiedene

a5 Fenster an ihre Stélle machen.
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38. Die Schweine sind wohl unreine Thiere, = denn sie wél-



115

~—— zensichimMorast wo sie kénnen, = und wiihlen darinnen herum.
\ Aber in ihren - Stéllen kdnnen sie doch keine Unreinigkeit leiden,
-1 = daher muR man die Schweinstélle recht fest pfla= = stern, und
-~ L den Boden auch etwas abschiissig = machen, damit die Feuchtig-
N ‘ 5 keit abfliesen konne, = auch darum muf3 der Boden fest seyn, weil
. /= sonst die Schweine mit ihren Schnauzen darinn = herum wiihlen
1 undallesverderben. Uebrigens - mufl? man die Schweinstélle recht
,, warm zuma= = chen, sie oft ausmisten und rein waschen.

\ 39. Nun hab ich vom Futter und von den - Stéllen das N6-
%thlge gesagt, ich will also nun = vom Vieh selber reden, und mit
dem Rindvieh = den Anfang machen. Denn das Rindvieh ist = das

~——_\ vornehmste fir den Bauer.

40. Wenn man Rindvieh kauft, so begeht = man oft grosse
Fehler. Nicht wahr? wenn ihr = eine Kuh, oder Ochsen oder ein
t 15 Rind kaufen = wollt, so geht ihr gar gern dahin, wo grosses, - fet-
f f ] tes und starkes Vieh ist, daran habt ihr eure = Freude, da gebt ihr
viel Geld dafir, und meynt = Wunder was ihr héttet. Aber glaubt

mir, ihr = habt Unrecht, und das will ich euch erklaren.

41. Ihr mint wissen, was ihr fir Futter = habt, gutes oder
L 20 schlechtes, nun muit ihr euer

f— Volks Janner 1783. D
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.~ Lebtag kein Vieh an einem Ort kaufen, wo besser = Futter oder
25 besser Weyde it, as ihr selber habt. = Wenn ihr also ein solch
- Stick Vieh an einem = solchen Ort kauft, und bringts dann auf
— L eu= - ren Stal, an euer schlechteres Futter, so geht = euch das
[ 1 Viehzurick so wohl in der Milch als=im Fleisch, ihr verliert im-
mer daran, habt viel = Geld dafir gegeben, und habt doch keine

, 30 Freude- dran, und auch keinen Nutzen.

L — 1 42. Jasagt ihr, man hat doch gar gern = eine schéne und gu-
te Art Viehs im Stall; da - habt ihr recht, aber jezt will ich euch
lehren, = wie ihr die beste Art bekommen koénnt. Wenn = ihr ein
Stuick Vieh kaufen wallt, so geht in eine = Gegend, wo schlechter

35 Futter und schlechtere = Weyde ist, als ihr selber habt. Da sucht
ihr = euch dann ein schones gerades wiichsiges Stiick = aus, und
kaufts; ein solches Stlick, das auf = schlechter Weyde so schon ge-
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- worden igt, ist gewiRR = von guter Art; wenns auch gerad nicht so
I grof? = und schdn ist, als das Vieh aus fetten Gegen= - den, so
' wirds doch auf eurem bessern Futter = herrlich zunehmen, und ihr
. werdet Glick und = Segen daran haben.
w /5 43. In der Schweiz und in Friesland giebts = das schonste
_—und grofte Vieh in ganz Teutsch= - land, da glaubt dann der ein-
(1 fétigeBauer, das- Schweizervieh und das Friesische sey eine an-
- dere
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Art. Das glaubt ja nicht, kauft ihr eine = Schweizerkuh auf euren
- Stall, wenn ihr sie nun = nicht eben so futtern kénnt wie die
'/ Schweizer, = so wird sie nach und nach mager, sie bekommt -
\ o :{ schon schlechtere Kéber, und diese Kéber brin= = gen hernach
15 noch schlechtere Kélber, und diese = noch schlechtere, und so
——— —— wird endlich Vieh draus, = wie ihrs gewohnt seyd. Gerad so gehts
auch = mit dem Friesischen.
v 44. Jezt will ich nun von der allerwichtig= = sten Sache re-
J— den, worauf ale eure Glickselig= - keit beruht, der liebe Gott
- 20 wolle mir jezt meine = Gedanken und meine Feder regieren, damit
~— ich = s0 eindringend und (iberzeugend schreiben moge = daR ihr
mir glaubt. Seht, ich sage euch vor - dem Angesicht Gottes, und
-~ esist warlich wahr: = Das Viehhiiten den Sommer (iber in Berg -
L und Thal und auf dem Feld, ist das grofte Ver= - derben fur den
\! 25 Bauer.
— 45. Ja da werdet ihr den Kopf schitteln, = denn das will
LI 1 euch nicht in den Kopf, aber es- ist doch wahr, jezt will ich euch
~— die Sachetreu= - lich erzahlen, und lehren; wollte doch Gott, dal3
= ihr mir folgtet! Im Fridhling, so bald es drau= = sen griin wird, so
30 treibt ihr euer Vieh entweder - mit dem Hirten, oder ihr hiitet es
-~ aufsFed, = beydesist euch schadlich.
D2
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35 46. Wenn ihr das Vieh mit dem Hirten = gehen lal}t, so geht

das Vieh draussen vom Mor= = gen bis an den Abend, aller Migt,
den es den - ganzen Tag macht, der ist fir euch verlohren, = ihr
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" bekommt ihn nicht, das ist ausgemacht, = wenn sich auch das Vieh
satt frist, so muf es sich = doch immer bewegen, immer gehen, da
verdaut - es also stérker, als wenns auf dem Stall stinde, = und

<[ sich dasatt frésse, ihr bekommt aso nur halb = so viel Milch und

H /5 Butter, als wenn ihr das = Vieh bestandig im Stall behieltet, und
st flttertet.

O] 47. Viele Bauern, die ihre Glter alein - beysammen liegen
— haben, die lassen jahrlich so = viel Feld liegen, dal? sie den Som-
(¢ - mer durch ihr = Vieh darauf treiben konnen, nun weidet sich das -
N % Vieh wohl recht satt auf den Feldern, und braucht = nicht so weit
- herum zulaufen, es giebt also = viele und gute Milch, auch behélt
‘ der Bauer - den Mist auf seinen Feldern, so dal3 man mey= - nen
sollte, diese Einrichtung sey gut, aber sie = nuzt auch nichts, wie

ich euch beweisen will.
0 s 15 48. Ein Bauer, der sein Vieh auf seinen = Feldern hiiten
f f ] will, der mul3 viel Felds liegen - lassen, sonst wird das Vieh nicht
satt, es hat = nicht genug zu fressen, er kann also nicht so viel -
einsden, als wenn er sein Vieh nicht auf dem = Feld hiitete. Daher
M - théte er viel besser, wenn - er auf das Feld, das er liegen lassen

— 20 will, mit
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1 der Sommerfrucht Klee siete, so hétte er fol= - gendes Jahr Fut-
L ter, er konnte seinen Klee drey= = mahl méahen, sein Vieh auf dem

\ { /25 Stall futtern, = und also viel mehr Nuzen haben.
[ — 49. Ja sagt man, man behielte doch den - Mist auf den Fel-
—— dern, denn die Weydfelder wé= - ren nach zwey, drey Jahren so
fett, dald man = sie nicht zu diingen brauchte. Darauf antwor= - te
, 30 ich, es hat doch keine rechte Art; denn seht, = das Vieh mistet
~——— zwar aufs Feld, aber da liegt - der Mist auf einem Haufen, die
Sonne ver= = scheint ihn, und trocknet ihn aus, auch kommt - jada
keine Streu dazu, folglich bekommt man = doch nicht halb so viel

a5 Mist, als wenn man = das Vieh auf dem Stall hielte.

50. Jezt will ich euch also umstandlich leh= = ren, wie man
durch die Viehzucht recht glicklich = und reich werden kann, und
was ich euch sage, - das ist gewisse Warheit, es geht auch in al=-
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len Landern an, denn ich weil rauhe Lander, = wo nichts als
Grundbirn oder Kartoffeln, Buch= = weizen und Haber wuchs, die
sind jezt die bl{= - hendste Lander. Wo sonst nur 10 arme Bauern
= sich kimmerlich néhrten, da nahren sich nun = 20 reiche, und
das kommt ales alein vomKlee= - bau und von der Stallfiitterung
her, dieich = euch nun lehren will.

54 4. Fortsezung des goldnen Buchs.
51. Jezt gebt wohl acht: Gesezt ihr wohnt = in einem Dorf,

C 10 und habt da einen Hirten, der = euch allzusammen das Vieh hiitet.

25

[ I

30
——

35

Da werden = nun schwerlich alle Kopfe so auf einmal unter - ei-
nen Hut zu bringen seyn, dal sie gleich alle = meinem Rath fol-
gen, wenn sie€' s aber théten, so - wars fur sie alle das grofdte Gliick
von der Welt. = Da das nun wohl schwerlich geschieht, so kanns -
einer alein versuchen; wer nun so klug ist, und = es versuchen
will, der machts so.

52. Ich will sezen, es hétte einer sechs = Stiick Vieh, wenn
er nun dies Vieh das ganze = Jahr auf dem Stalle halten will, so
hat er nicht = Futter genug fir sechs Stiick, er verkauft also = die
Halfte seines Viehs, und behalt nur drey - Stlick; da behélt er aber
die beste milchgebende - Kuh, damit er Nahrung habe; dies Ver-
kau= - fen mui3 er im Herbst thun. Wer nun mehr oder = weniger
hat, der verkauft ebenfalls die Halfte.

53. Nun wird er zwar ungeféhr Futter ge= - nug firs ganze
Jahr haben, auch vidleicht Streu - genug, aber er soll die drey
Stiick recht gut fut= - tern; daher nimmt er nun das Geld, das er -
aus dem verkauften Vieh gel0set hat, und kauft = lauter gutes siis-
ses Heu dafir, denn Stroh soll = er niemals fiittern, sondern nichts
als Heu, so - behdlt er alles Stroh, es mag Namen haben, - wie es
will, zum Streuen.
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54. Nun muR3 er den ganzen Winter durch = sein Vieh recht
gut fittern, so, als wenn ers = masten wollte, und dann brav Stroh
unterstreuen, = so wird er fast eben so viel Milch bekommen, = as
vorhin von sechs Kiihen, und er wird auch = fast eben so viel Mist
machen; denn ein Stiick - Vieh, das stark gefiittert wird, mistet
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~—— stérker, = und wenn man stark streut, so giebts ungemein = und
vielen Mist.

55. Nun kann man sich den Winter schon - wieder ein Kalb

anziehen, * um nach und nach = den Viehstand wieder zu vermeh-

\ /5 ren. Im Frih= = jahr nimmt man rothen Kleesaamen, den man -

~_ _ gich von Frankfurt verschreiben kann, oder wo = man ihn sonst

11 her bekommt, diesen rothen Klee= = ssamen s&et man nun unter

—_ den Haber und Ger= - ste, die man séet. Hat man etwa ein Feld,

-\ das- sich schickt, und das man missen kann, so kann = man Bur-

%gunderruben hinein pflanzen, wie ich = oben ¥ gelehrt habe, so

hat man den Sommer - Uber das herrlichste Futter an Kraut, und
den fol= "= genden Winter an den Knollen.

56. Kann man den Gyps wohlfeil haben, = so kauft man ein

paar Karren, und streut ihn = Gber den Klee, er gedeiht vortreflich

0 . 15 darnach. = Den Sommer Uber hat man nun noch keinen = Klee,

denn er steht in dem Haber und Gerste, = aber ihr habt nun doch
ﬁ brav Heu gekauft, da=

I n 56 4. Fortsezung des goldnen Buchs.

- 20 mit kénnt ihr eure wenige Stiicke reichlich fittern, = und darum

/' habeich euch auch gerathen, das er= - ste Jahr Dickriben zu se-
zen, damit ihr brav was = zu futtern habt.

—

A 57. Nun bedenkts einma’ recht, ihr behaltet - euer Vieh nun

25 den ganzen Sommer auf dem - Stalle, und treibt es nicht mit dem

Hirten, jezt = bekommt ihr also gewild noch einmal so viel Mist -

[0 1 assongt, ihr kdnnt also auch noch einmal so viel = diingen, und da

—— muft ihr reichlich diingen, und = ganz diinne séen, dabey dann das

Feld so zerar= = beiten, wie ein Gartenland, so bin ich euch Bir=-=

30 ge dafir, dai ihr gewil3 noch eéinmal so viel Frucht = erndten wer-

det, wie sonst. Denkt nicht, daf ich = euch was weil3 mache, es ist

ales die klare War= - heit, und ich weil3 arme Bauerchen genug,

% wieder: Bisher war noch nicht davon die Rede gewesen. Siehe S. 57
(= S: ##) dazu.
S 0.S #Ht
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- die = es so gemacht haben, und dadurch reiche Leute - geworden
sind.
N 58. Im Herbst, wenn ihr eure Sommer= - frucht geerndtet
N H /5 habt, so steht nun euer Klee da; - esist aber gefahrlich, wenn man
~~ —/  denjungen Klee = abhiitet, denn das Vieh zerplazt leicht darnach,
1 = daher mul3 der Hirte mit dem Vieh davon blei= = ben; auch ihr
. selbst mifdt euer Vieh nicht darauf = hiten. Thr thut am besten,
.\ wennihrihn stehn - lafdt bis ins Frihjahr, alsdann schlégt er stark
/10 aus, = konnt ihr dann Gyps driiber streun, gut! konnt
. ]
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./ ihr das nicht, so verwahrt den Winter durch - euere Asche, und
. séetsieimApril driber her.
( - :{5 59. Nun séet ihr wieder eure Sommerfrucht; = da muft ihrs

——— 7 nun nicht versaumen, dald ihr wie= - der Klee darunter siet. Den
verflossenen Win= - ter machtet ihrs wieder so, wie den vorigen,
ihr = fUttertet gut, hieltet den Mist zu rath, und zo= - get euch wie-

I J der ein Kélbgen an, so dal3 ihr schon = wieder funf Stlick habt. Ihr

w20 mit aber nicht = vergessen, eure Wiesen wohl zu wassern und
/1 guteim Stande zu halten.
60. Jezt habt ihr nun diesen Sommer den = Klee zu benu-

- zen, den kénnt ihr nun dreymal = méahen, und zu herrlichem Heu

L machen, so dal3 = ihr nun Futter genug firs ganze Jahr er= - zieht.
/25 Da vervielféltigt sich nun der Nuzen im= = mer mehr und mehr,
" euer Vieh bleibt nun im= = mer auf dem Stall, es wird gut gefiit-
11 tert, ihr - bekommt noch mehr, als noch einmal so viel Mist, = fast
—— noch einma so viel Milch und Butter, und = kénnt doch binnen
ein paar Jahren wieder eben - so viel Stick Vieh halten, als vor-

ﬂ ~ 30 her, jamit der = Zeit noch mehr.

e 61. Im Felde aber ist der Nuzen unaus= = sprechlich, denn
dadurch, dal? ihr noch einmal so = viel Mist macht, kénnt ihr mehr
diingen, und = noch dazu recht gut; ihr sdet also viel mehr ein, -

35 asvorher, und das das Feld noch dazu so gut
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gedungt wird, so trégt es ungemein viele und - gute Frucht; ja es
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- dauert gar nicht lange, so - erndtete man auf dem nemlichen Gut
mehr as= noch enmal so viel, und rechte herrliche Frucht.

62. Das alles konnt ihr kithn glauben, denn - es ist ganz ge-
’ .\ wil3 wahr. Der Kleebau und die - Stallfitterung sind ein wahrer
\ ‘ /5 Stein der Wei= = sen fir die Bauern, eine Quelle aler irdischen -
~_~  Gluckseligkeit. Wollte doch Gott! daf? die Fir= - sten und Herren
(11 Uberal ihren Bauern an die - Hand giengen, und ihnen zu diesem
— Gluck hil= = fen, wie schon in der Pfaz an den unfruchtbar= -

- 10 sten Orten und im Wirtembergschen geschehen ist.

N\

Well ich da so vom Kleebau und von der - Stallfitterung
~——\ geredet habe, so fallt mir eben - eine Geschichte ein, die ich euch
erzéhlen will.= Es war ein Dorf in einer waldigten wisten Ge= -

. gend, wo es sonst ganz unfruchtbar war, und - die Bauern waren
t 15 arm. Vor 30 bis 40 Jah= = ren wohnten 15 bis 20 Familien da, die

i sich = mehrentheils vom Holzdiebstahl néhrten, sie fuh= - ren mit
ﬁ Oechsgen in den Wald, holten eine Karre = Holz, fiihrten siein die
Stadt, und verkauften - sie, so erndhrten sie sich auf eine uner-
laubte Art = jammerlich und kimmerlich. Nun, was geschah? - es

L,}ZO fand sich jemand, der lehrte sie gerade das, = was ich euch gelehrt
— habe, den Kleebau und die
— 4. Fortsezung des goldnen Buchs. 59

) Stallfitterung. Anfanglich wollten die Bauern = nicht recht dran,

25 aber nach und nach gaben sie = sich doch dran. Sie hatten armse-

lig, elend, klein = Vieh, das hiteten ihre Hirten auf den dirren -

1 unfruchtbaren Heiden umher. Nun fiengen die - Leute an Klee zu

sden, sie schaften ihre Hirten = ab, behielten ihr Vieh das ganze

| Jahrim Stal, - und fitterten es gut mit dem erzogenen Klee. = Jezt

30 sind in dem nemlichen Dorfe Uber vierzig - reiche Bauern, dieim

UeberfluR3 leben, und das - haben sie ales dem Kleebau und der
Stallfttte= = rung zu danken.

Der Odenwald ist ein wistes, waldigtes, = bergigtes Land,
es liegt zwischen der Pfalz und - Franken, zwischen dem Darm-
35 stadtischen und = Schwaben, hier war lauter Berg und Thal, -

Wald und Heide, da wuchs nichts als Kartof= = feln, Buchweizen
und Haber, und die Leute wa= = ren da alle arm, und mufiten sich
jdmmerlich be= = helfen. Man rieth ihnen zum Kleebau und zur -
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- Stallfutterung; sie haben kirzlich damit ange= - fangen, und jezt
\ ist das Land ein Paradies, wo = an Milch, Butterund Getraide ein
- UeberfluB - ist, und die Bauern werden der Reihe nach stock= -

~— L rech
L\ H /5 Seht, das sollte euch doch bewegen, mir zu - folgen; aber es
7 hélt hart, dal3 ihr von euren - Gewohnheiten abgeht. Da sagt ihr
o immer:ja,
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L?[Ojdas geht hier nicht an, hier wachst es so gut nicht, = unsere Eltern

' habens ja so nicht gemacht, warum = sollen wir was Neues anfan-

( gen. O, das ist ein = schlimmer Fehler an euch! warum wollt ihr
'/ euern=Beruf nicht verbessern, daihrs doch konnt?

t \ Im ersten Jahre gehts freylich so geschwinde = nicht, aber
15 mit der Zeit gehts desto besser, aller = Anfang ist schwer; da ge-
réth der Klee oft nicht recht, = aber nach und nach, wenn das Feld
einma in = den Stand kommt, so geréth er desto besser; - folgt ihr
nur, es soll euch nicht reuen.
)
- 20 1. Vorher habe ich euch gelehrt, welch eine = grosse Gliick-
— | seligkeit es sey, wenn man brav Klee = baut, und das Vieh das
‘ ganze Jahr auf dem - Stalle fittert, wie man dann viel mehr Mist
' ma=-chen konne. Jezt will ich nun weiter gehen, und - euch auch
~\  lehren, wie man das Rindvieh ordent= - lich fiittern misse, damit
/25 es gesund bleibet, stark = und fett werde, brav Mist, Milch und
~— Butter = gebe.

[ —
—— 2. Man hat bey dem Rindvieh auf zwey - Stiicke acht zu ge-
ben, némlich: 1) auf die Win= - terfltterung, und 2) auf die Som-
ﬂ 30 merfiitterung. = Die Winterfitterung rechne ich vom halben Okto=
.~ = beran, bis den halben May, das sind 7 volle - Monat, ehe das
Vieh wieder volles Gras ha=

4. Fortsezung des goldnen Buchs. 61

35 ben kann; bis dahin bekommt das Vieh meh= - rentheils oder lau-
ter trockenes Futter. Die Som= = merfitterung geht dann vom hal-
ben May an, = und dauert wieder bis den halben Oktober. In - die-
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ser Zeit pflegt man das Vieh mit allerhand = griinen Sachen zu
fattern.

3. Ich will erst von der Winterfiitterung % re= = den: Eine

H 'S5 Kuh, die gut im Stande bleiben = soll, muf3 in einem Tag und einer

[

Nacht, das - ist, in 24 Stunden, 10 Pfund Heu haben; = hat man
nun Linsen= oder Wicken= oder auch Erb= - senstroh, so nimmt
man das unters Heu, das - giebt gar ein gutes Futter. So viel
man dieses = Stroh’s hat, so viel kann man am Heu sparen; = z. E.

/10 hétte man dieses Stroh’s eben so viel a's = Heu, so nehme man fiir

N

eine Kuh 5 Pfund = Stroh und 5 Pfund Heu, mischte es unter ein=
= ander und gabs in 24 Stunden zu fressen.

4. Es ist aber doch besser, wenn man dies = Stroh fUttert,

t‘ 15 dal? man darum nicht so viel am = Heu abzieht; hatte man ziem-

lich Heu, so thédte = man besser, wenn man 8 Pfund Heu gabe,
oder - doch 7 Pfund, und dann 5 Pfund Stroh: denn - das Stroh
flttert doch immer nicht so gut als = das Heu. Auch mufl3 man das
Heu und das = Stroh unter einander auf der Futterlade schnei= -

—1L——20 den; esbraucht aber nicht so klein als Hecksel

S —

\

25

O
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zu werden, wenns nur Fingerslang geschnitten = wird, so kanns
das Vieh besser geniessen.

5. Nun will ich euch ein Hauptstiick sagen, das = mift ihr
wohl in Obacht nehmen, dal3 ihrs nicht = vergefdt; auch maft ihr
thun, was ich hier sa= = ge: denn es hilft nichts, wenn ihrs nur le-
set, = aber nicht thut. Seht, es ist mit den Thieren = so bewand:

30 Wenn sie viel auf einmal im Ma= = gen haben, so konnen sie es

nicht ordentlich ver= = dauen; das konnt ihr doch leicht begreifen?
Denn = der Magen kann eher wenig bezwingen as viel, = daher
mul3 man dem Vieh nicht viel auf einmal = geben; es verstreut
auch sonst zu viel, und das = kommt dann in den Mist; sondern

% Vgl. Dezember 1781 S. 560-564: ,5. / Von der Winterfiitterung des
Rindviehes.”
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" man muR = ihm oft etwas auf den Trog geben, so gedeihts - recht
wohl.
N 6. Das macht ihr nun so: Des Morgens = friih um 5 Uhr, ich
‘ 5 meyne bey der Winterfiit= - = terung, wascht ihr die Troge mit kal-

: tem reinen = Wasser recht rein aus und reibt sie mit einem Stroh=

. =wischaus, denn das ist durchaus néthig : je = reinlicher man mit
,, dem Vieh umgeht, desto bes= = ser ist es; dann gebt ihr nur ein
~ . klein wenig von = eurem Futter auf den Trog, nur ein paar Han= -
~ /10 devoll, das wird nun das Vieh rein ausfressen.

7. Wahrend der Zeit, dal3 es am ersten Fut= = ter frifd,
nehmt ihr euren Rofkamm und kammt
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N

ﬁ" und striegelt euer Rindvieh rein und ordentlich, = so wie man die

Pferde puzt, und dann nehmt = ihr einen Strohwisch und reibt das

Vieh damit = bis zu den Fiissen hinab, das thut dem Vieh aus = der

M ) maalden gut. Das Striegeln und Reiben = mifdt ihr nicht versiu-

120 men; dennich will euch - auch sagen, warum das so gut ist.

L( 8. Die ganze Haut ist voller kleiner Schweis= = [6cher, da

1 dinstet nun unaufhorlich eine Feuch= - tigkeit aus dem Thier her-

[~ aus;, wenn diese Feuch= - tigkeit nicht heraus kommt, so gedeiht

125 auch das = Thier nicht; da entstehen alerhand Krankheiten = her,

R und wenns auch gerade nicht krank wird, = so hats doch nie eine
- soguteArt, alswenn mans- ale Morgen puzt.

I 9. Wenn nun das Vieh so im Stall steht, = so ist immer viel

~ 30 Staub in dem Stall, von der = Streu, vom Futter und andern Din-
d gen. Die= = ser Staub sezt sich auf die Haut zwischen die - Haare
S fest, und macht endlich eine Kruste auf - die Haut, da werden
dann die Schweiddcher = verstopft, und das bekommt dem Vieh
sehr Ubel. = Daher mul3 mans alle Morgen Stiick fur Stiick = mit
35 dem Rofkamm striegeln, und mit dem = Strohwisch puzen.

10. Um 7 Uhr giebt man wieder ein kleines = Futter, wéh-
rend der Zeit, dal? das Vieh daran
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. frif%, melkt man, und singt ein schones Mor= = genlied dazu; das

s kann nun wohl dem Vieh eben = nicht helfen, aber es hilft euch:

\ ‘ /5 denn es macht = einen so ruhig und so munter auf den Tag. Nach -

" dem Futter und Melken, um 8 Uhr, trankt man = das Vieh, aber ja
(11 nicht warm, sondern kalt.

‘ 11. Jezt muld ich euch auch erklaren, warum = ich das war-

o %me Trénken nicht haben will. Seht, = wenn ihr etwas einweichen

wollt, das so recht = weich werden soll, was thut ihr dann? Nicht -

wahr, ihr steckt es in warm Wassere? da wird es = dann weich.

Eben so gehts auch mit dem Magen; - der Magen ist aus ener

Haut gemacht; wenn = man da nun warm Getranke hinein schuittet,

0 . 15 so = wird er weich, schlapp und schwach, und ver= - daut also

> f nicht mehr gut; das Vieh wird dann = weichlich und leicht krénk-

lich.

I ) (Die Fortsezung folgt.)
20
Q Das goldne Buch, Februar 1783

_ Der
25 Volksehrer.
—— Dritten Jahrg. Zweytes Stiick.

1783.
: Februar.

Leipzig,
30 in der Weygandschen Buchhandlung.

S 112-126: , 4. | Fortsezung des goldnen Buchs.* — Erst im Sep-
tember des Jahres erfolgt die Fortsetzung; Jung-Stilling scheint
die Zeit fUr die Erarbeitung des , Lehrbuchs der Landwirth-
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- schaft* * benutzt zu haben, dessen Vorwort auf den 18. August
1783 datiert ist.

112
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12. Ja, sagt ihr, das weil3 ich aber besser, = denn ich habe meine

- /) Kuh brav warm getréankt, = und sie wurde dick und fett. Das will
——ich wohl = glauben, man schwammt das Vieh wohl damit = auf,
t . ] aber es wird schwéchlich, und bekommt wei= = ches Fleisch, da

f f 15 fallt es auch leicht wieder zu= - sammen, und ist doch nichts dran.
Eben dar= - um ist auch der Thee und Kaffe *® den Menschen -

Il * Versuch eines Lehrbuchs- der - Landwirthschaft - der ganzen bekann-

i ten Welt = in so fern = ihre Produkten in den Européischen Handel
g— kommen. = - - Den Vorlesungen - auf der - Kurpfézischen Kame-
‘ ral=Hohenschule zu Lautern gewidmet, = - = von = Dr. Johann Hein-

— rich Jung, - 6ffentlichem ordentlichem Professor daselbst. - [Vignette]

A - = Leipzig = in der Weygandschen Buchhandlung - 1783.“ — Die

[ ‘ Jung-Stilling-Gesellschaft in Siegen gab einen Neudruck im Jahre
o 2009 heraus, siehe unter diesem URL.

»Beweis- fir den - Blrger und Landmann, - dai3 der Caffe fur die Ge-

sundheit, fir die - Haushaltung und fir das ganze Land - ein hdchst-

) schédliches - Getranke sey, - seinen Nassauischen Landsleuten ge-

- widmet - von = Dr. Johann Heinrich Jung, - ordentlichen &ffentlichen

Professor der Land= - wirthschaft, der Fabricken=Kunde, der Hand-

[ lungs= - Wissenschaft und der Vieharzney, an der Churpfézischen -

Cameral=Hohenschule zu Lautern, und ordentlichen - Mitgliede der

physikalisch=0konomischen - Gesellschaft daselbst. = - - [Motto:] Es

gibt eine Zeit, da wir die Beschwer= - den Ergezungen vorziehen

missen, - wenn wir nicht die Freude durch eine un= - zeitige Liebe zu

ihr toden wollen. Ein = Knecht der Wollust ist auch ein Knecht der -

Qual. Du willst dir nicht die Mihe neh= - men gllcklichzu seyn! -
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N schéadlich, weil der Magen von den vielen war= = men Getranke
schlapp wird. Darum sind auch = die wilden Leute so gesund und
so stark, weil sie = wenig warme Speisen geniessen. Doch will ich

= eben von den warmen Spe|sen nicht sagen, die = sind dem Men-

{ H 5 schen gut, denn sie sind ja gesal= = zen, und haben auch sonst

Kraft, sie stérken also = zugleich den Magen.

13. Kaltes, reines Wasser ist also dem = Vieh am allerdien-

Y oungs Nachtgedancken, - achte Nacht.“ — In: , Dillenburgische = In-
telligenz=Nachrichten. = XXX. Stlick. = Sonnabends: den 27. Julii,
1782. = - = Mit gnéadigster Erlaubni® und Freyheit.“ Sp. 469-474; 31.
Stiick, Sp. 484-490, 32. Stiuck Sp. 500-505, 33. Stick Sp. 516-521. —
Kommentierte Nachdrucke: @ ,, Johann August Schlettweins - Hoch-
furstl. Darmstédtischer Regierungsrath und Prof. zu Giessen = Archiv
= fir - den Menschen und Blrger - in alen Verhdtnissen, - oder -
Sammlung = von - Abhandlungen, Vorschldgen, Planen, Versuchen, -
Rechnungen, Begebenheiten, Thaten, Anstalten, Verfas= - sungen,
Gesezen, Verordnungen, Lénder= Aemter= und - Ortsbeschreibun-
gen, Blicheranzeigen und Kritiken. - welche das Wohl und Wehe der
Menschheit = und der Staaten angehen. - - = Fiinfter Band. = [Vignette] -
Leipzig, - in der Weygandtschen Buchhandlung. 1782. [2. Titel:] Ar-
chiv - fir - den Menschen und Birger = in alen Verhdtnissen. - -
Finfter Band." S. 347-404. @ ,Beweis fir den Birger und Land-
mann, dai3 der Kaffee fir die Gesundheit, fur die Haushaltung und
fur das ganze Land ein hdchstschédliches Getrank sei. Seinen mas-
sauischen Landsleuten gewidmet von Dr. Johann Heinrich Jung, or-
dentlichen 6ffentlichen Professor der Landwirtschaft, der Fabriken-
kunde, der Handlungswissenschaft und der Vieharzneikunde an der
Kurpfélzischen Kameral Hohenschule zu Lautern und ordentlichen
Mitglied der physikalisch-6konomischen Gesellschaft daselbst. Nun-
mehro aber zum 250. Geburtstag des weitbelobten Herrn Verfassers
in itziger deutscher Rechtschreibung und in Antiquaschrift obsorg-
lich erneut zum Druck gebracht sowie mit hdchstniitzlichen Anmer-
kungen ausgezieret durch Dr. Gerhard Merk, der Okonomie Profes-
sor an der Universitédt Siegen und der dasigen I6blichen Jung-Stil-
ling-Gesellschaft hoher Prasident. (Siegen, Jung-Stilling-Gesell-
schaft e. V. 1990. [30 S. u. 1 Bl.]
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- lichsten, doch muf3 es etwas - verschlagen seyn, damit sich das
I Vieh nicht er= = kélte; am besten ist es, wenn man das Wasser -
- | desAbendsins Haus sezt, es der Nachts darin=

‘ H 5 4. Fortsezung des goldnen Buchs. 113

" nen stehen |83, damit es verschlagen moge, = und es dann des
= Morgensdem Vieh zu sau= - fen giebt.

L ( ) 14. Wenn nun das Vieh getrunken hat, = so giebt man ihm

~ 10 gegen 9 Uhr wieder ein Fut= = ter, und wahrend der Zeit streut

, man ihm den = Stall; denn ich halte dafir, dal es besser sey, -

wenn man die Streu, die man fir 24 Stun= = den bestimmt hat, in

S zwey gleiche Theile theilt, = einen Theil dann des Morgens streut,

T und den - andern des Abends; das Vieh liegt dann um so = viel

\ - 15 reinlicher, und der Mist wird auch besser mit = der Streu gemischt,

e und also auch besser.

15. Nun wird das Vieh von 9 Uhr an fort= = fressen, und

M 7 seine Troge rein ausfittern, alsdann = legt es sich nieder, oder

1 20 steht und kaut wieder, - jezt verdaut es alles ordentlich und wohl,
/1 dazu- &t man ihm nun Zeit bis Nachmittags um 3 = Uhr.

—— 16. Um 3 Uhr fangt man nun wieder an = zu flttern, wie des
_ Morgens, man giebt ihm = ein sparsam Futter, um 5 Uhr wieder,

125 und nun = melkt man; man kann nun vorher streuen oder = her-

- nach, ist einerley; um 7 Uhr giebt man das = lezte Futter, nur dal3
1 manum 9 Uhr jedem - Stlick einen Arm voll Haber= oder Wi-

cken= oder
——) Volksl. Febr. 783. H
e 14 Fortsezung des goldnen Buchs.

Linsen = Erbsen = oder auch Gerstenstroh gebe, - damit ihm die

Nacht nicht zu lang werde, und = es noch etwas zu k&uen habe.

Auch ist dies = Stroh dem Vieh dienlich, denn es reizt den Ma= -
35 genund reinigt ihn, so da er desto starker ver= = dauen kann.

17. Ein Arbeitsochse wird eben so gefiit= - tert, wie eine
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Kuh, hat auch eben so vid Fut= - ter néthig, wenn er missig ist;
so bald er aber = arbeiten soll, mufd man ihm so viel geben, als- er
fressen kann, deswegen kann man auch auf = jedes Stiick 30 Zent-
ner Heu rechnen, das ist fir - den Winter.  Eine Kuh hat nur 20
Zentner, = oder zween Wagen Heu néthig. Es ist gar gut, = wenn
man um der Arbeitsochsen willen Wicken = s&et, denn die Wicken
sind ein gar gutes stérken= = des Futter fir die Ochsen.

18. Eine frischmelkigte Kuf3 muf3 aber = doch etwas anders
behandelt werden, als ich oben = gelehrt habe; man darf sie nicht
mit kaltem Was= - ser trénken, sonder man macht ihnen warme -
Mehltranke, und briht ihnen das Futter an, - etwas 8 bis 12 Tage
lang; auch giebt man ihnen - slisses, gutes Futter, bis man sie nach
und nach = wieder ordentlich flttern kann.

19. Einjahrige oder zweyjahrige Rinder ha= = ben halb so
viel Futter nothig, as eine Kuh oder

4. Fortsezung des goldnen Buchs. 115

Ochse, man kann also einen Wagen Heu auf das = Stiick rechnen,
das ist dle 24 Stunden 5 Pfund = Heu; wenn man nun etwas Lin-
sen = Wicken= = oder Erbsenstroh dazu nimmt, so kommt man -
desto besser aus. Ich rechne hier Uberhaupt = nicht zu wenig; wer
auf jede Kuh oder Ochsen = zween Pferdswagen, und auf jedes
Rind einen - Pferdswagen Futter im Sommer einthun kann, = der
kann sein Vieh recht gut ausfittern.

20. Bey den Kdbern mufl3 man sich aber = recht wohl in
acht nehmen, dal3 man sie im An= - fange nicht versdume, die
missen recht gut ge= - fiittert werden, daher legeich ihnen auch 5
Pfund - Heu und Grummet des Tages zu, denn fir die - Kalber ist
eigentlich das Grummet am besten, = denn die haben noch einen
schwachen Magen, = und kénnens also am besten verdauen.

21. Die Reitochsen mul3 man auch wohl - versorgen, ich
rechne auch 20 Zentner oder zween - Wagen Heu auf einen Reit-
ochsen, doch ists gut, = wenn man ihnen zuweilen etwas mehlich-
tes giebt, - as etwa eingeweichte Wicken, oder so etwas, denn -
diese Ochsen muissen Kraft und Muth haben, = besonders, wenn
sie viel Kihe bedienen missen.
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22. Am Abend trénkt man das Vieh am = allerbesten ausser
dem Stall; man treibt es dann = an einen klaren Bach oder sonst an
einreines

H2
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Wasser. So wie ich euch nun bis dahin gelehrt = habe, so behan-
delt und futtert man ales Rind= - vieh den Winter Uber, des Mit-
tags macht man = dann die Stallthiire und die Zuglocher auf, da= -

wmlt frische Luft in den Stall komme.

25
i —

S30

35

23. Nun will ich euch auch lehren, wie = man im Sommer
fhttern muf3, nemlich, wenn = man das Vieh auf dem Stalle behélt.
Man = fittert im Sommer dreymal des Tages, Mor= = gens, Mit-
tags und Abends. Jezt mufdt ihr = nun wohl acht geben, was ich
euch sagen will, = denn damacht ihr viele Fehler.

24. Nicht wahr, den Winter fittert ihr = mit lauter trocke-
nem Futter? Nun im Friih= - jahr, wenn das Gras da ist, so ist ge-
meiniglich = das trockene Futter beynahe verzehrt, nun fangt = ihr
auf einmal an, und gebt dem Vieh nasses - oder frisches Futter, da
hats dann gestern und = ehegestern noch lauter Heu und Stroh ge-
fressen, = und heut und morgen und so fort gebt ihr ihm = nun lau-
ter frisches Gras, Kréauter oder so et== was.

25. Wallt ihr wohl glauben, dal3 das sehr = schadlich ist?
eine jede plozliche Verdnderung - schadet der Gesundheit, das
Vieh wird dadurch = zuriick gesezt und kann leicht krank werden.
Ihr = werdet auch gemeiniglich finden, dai3 das Vieh = im Frih-
jahr, wenns auf einmal auf die griine
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Weide kommt, oder lauter grines Futter bekommt, - etwas zu lei-
den haben wird; entweder die Kiihe - und Rinder fangen an zu la-
xiren, oder verfan= - gen sich, oder es stéf3t ihnen sonst etwas zu;
da - glaubt ihr dann noch wohl gar, das Laxiren sey = dem Viehe
gesund ; nein! ich versichere, esist = ihm nicht gesund, esist ihm
schéadlich.

26. Deswegen mufdt ihrs so machen : Im = Frihjahr, wenn
es beginnt griin zu werden, und = ihr schon etwas Griines fur euer
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" Vieh bekom=-=men kénnt, so fangt ihr nun an dreymal des- Ta-
‘ ges zu futtern.  Des Morgens um 4 Uhr = fangt ihr an, und gebt
ein trocknes Futter, dann = striegelt oder kdmmt ihr das Vieh, wie
<L ich gelehrt = habe; das zweyte Futter gebt ihr um halb sechse, -
‘ H /5 dann melkt ihr, das zweyte Futter ist auch noch = trocken; aber das
- dritte Futter gebt ihr um sie= = ben Uhr, und das kann dann etwas
1 Grinesseyn.
— 27. Des Morgens trankt ihr mit kaltem = Wasser, wie es aus
(/ \ dem Brunnen kommt, wenn - das Wetter nicht noch zu kalt ist; ihr
N\ % macht dann - auch oben die Zuglécher auf, und lafdt durch die -
- huren frische Luft hinein, die Zuglocher kénnt ihr = nun den
~——\ ganzen Tag offen lassen.
‘ : 28. Von 4 bis 7 dauert also die Morgen= - fitterung, das
- Vieh bekommt zweymal trockenes = und einmal frisches Futter.
t s 15 Um halb eilf féangt - man wieder an, giebt wieder trockenes Futter,

—
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~um 12 Uhr wieder und um halb zwo wieder = griines, jezt a3t

L man nun das Vieh eine Weile = im Hof herum springen, damit es

L 20 der frischen = Luft geniesse, nach einer Stunde treibt mans = wie-

[~ derindenStal.

W\ 29. Des Abends um 6 Uhr giebt man wie= - der trockenes
S Futter, um halb 8 wieder, und = um 9 Uhr griines. Zwischen 8 und
’ . 9treibt man = das Vieh an die’ Bach zum Saufen. Das thut = man
/25 nun so eine ganze Woche lang. Die zweyte = Woche aber giebt
"~ man Morgens Mittags und - Abends jedesmal 2 mahl griines, das
LI 1 erstema - trockenes, und die tibrigen 2 mal immer griines. = Die

dritte Woche kann man dann futtern was = man will, das Vieh ist
nun jezt schon ans griine = gewohnt, ihr kénnt nicht glauben wie
30 wohl es= dem Vieh ist, wenn mans so macht.

[ 30. So fittert man nun den ganzen Som= = mer fort, Mor-
gens 3 mal, Mittags 3 mal, und = Abends 3 mal, aber keinmal viel,
damit sich = das Vieh nicht Uberfrist. Aber lezt® im Som= = mer
muli3 man auch 3 mal melken. Morgens, = Mittags und Abends,

35 alemal wahrend dem - mittelsten Futter.
31. Wo die Bauern das Vieh auf die = Weide schicken, da
haben sie’s den Mittag nicht = zu Haus, und kénnens aso nicht
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melken, das- ist nun ein grosser Schaden, denn ich kann euch

4 Fortsezung des goldnen Buchs. 119

versichern, die Kihe geben des Morgens und = Abends doch eben
so viel, wenn man sie des = Mittags auch melkt, als wenn man sie
nicht = melkt, und des Mittags geben sie eben so viel, = als auch
des Morgens oder des Abends.

32. Ich rathe aber nicht, dal3 man des - Winters das Vieh
dreymal melke, dann 183 = man ihm die Milch lieber, damit esin

© 10 der Kélte - hiibsch bey Fleisch bleibt, besonders weilen es = dann

30

35

auch nichts Griines bekommt, aber im Som= = mer ists besser,
wenn man dreymal melkt, das= Vieh hdlt sich gut dabey, und man
bekdmmt = auch brav Milch.

33. Es wére wohl unvergleichlich, wenn = mans so einrich-
ten konnte, dal3 man so wohl Win= = ters als Sommers, trockenes
und frisches oder = griines Futter zu fittern hétte, es ist auch wohl
= @inzurichten : man stelle sich nur brav auf Kar= = toffeln, Riben
und Burgunder Ribe. Damit = kann man sich im Winter helfen,
und im Som= = mer gebe man dem Vieh keinen grinen Kleg, -
sondern man mache ihn erst zu Heu, verfittere = dann das Klee-
heu, und gebe dem Vieh Gras, - Kohlbl&tter, oder sonst etwas gru-
nes dazwischen, = diese Art zu futtern wirde vortreflich seyn.

34. Wenn man im Herbst nun nichts gri= = nes mehr hat,
und man wieder ans trockene Fut= - ter gehen muf3, so muf3 man
wieder eine Woche

120 4., Fortsezung des goldnen Buchs.

lang, Morgens, Mittags und Abends, jedes== ma 1 mal trockenes
geben, die 2te Woche giebt - man 2mal trockenes, und die 3te
Woche ist man = schon wieder in Ordnung. Seht so mift ihrs -
Winters und Sommers mit dem Vieh halten, = und besonders mit
dem Vieh Uberausreinlich = seyn.

35. Taglich mu3 man das Vieh kdmmen, = mit dem Stroh-
wisch puzen, die Zuglécher 6fnen, = die Troge allemal Morgens
und Abends, oder = wenn man fittern will, mit kaltem Wasser
wohl = auswaschen, und dann ists gar gut, wenn man = zuweilen
dem Vieh Salz Gbers Futter streut, dies = soll wenigstens alle Tage
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einmal geschehen.

36. Im Sommer muf3 man Uber den an= - dern Tag den Stall
rein ausmisten, und aus= = kehren, im Winter soll es die Woche
zweymal - geschehen, auch wenns sehr kalt ist, so ists gnug, -

‘ ‘ /5 wenns auch nur einmal geschieht. Ueberall mui3 - bey den Bauern

[

\ /1
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Sparsamkeit und Reinlichkeit = herrschen.

37. Der Bauer mulR immer drauf denken, = und allen Fleil3
dazu anwenden, dal3 er so wenig - baares Geld auszugeben
braucht als nur méglich - ist. Deswegen habe ich auch keinen Re-

ekt fir = den Bauern, die jeden Augenblick ein Stick = Vieh
kaufen, oder die so immer mit dem Vieh = handeln, da ist sein
Lebtag kein Nuzen bey.
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38. Ein Bauer der also wohlhabend wer= = den, und Seegen
an seinem Vieh haben will, = der muf3 jéhrlich etwas junges anzie-
hen, und da= - gegen etwas abstédndiges mésten und verkaufen, -
dazu gehdrt nun eine gute Ueberlegung, damit = er alles ordent-
lich, und haushdltig einrichte.

39. Er mul3 also Uberlegen, wie es um seine = Kilhe und

- Ochsen stehe, hat er mehr Nuzen an = den Kihen, so muf} er sich

\

[ I

drauf legen, dald er = brav gute Kuhkaber anzieht, ist aber mehr
Nu= = zen bey den Ochsen, so mul3 er Ochsen anziehen. = lhr
maocht euch wohl verwundern, und denken: = Ey! eine Kuh wirft

)/25 jaimmer mehr Nuzen ab, = als ein Ochse, alein dairrt ihr, dasist

nicht = immer wahr, es kann auch seyn, dal3 bey der = Ochsenzucht
mehr Nuzen ist, darnach es kommt, = ich wills Euch erklaren, und
dann sollt ihr sehen, = dal3 der Volkslehrer recht hat.

40. Seht es ist ein Unterschied in der Vieh= = zucht; wenn

30 ihr nah bey einer Stadt wohnt, = wo ihr entweder die slisse Milch

zum Thee und = Kaffe in die Stadt verkaufen konnt, da ist weit -
mehr Nuzen bey einer Kuh, as bey einem Och= - sen, da kann
einem eine Kuh das Jahr 100 - Gulden baar Geld mit leichter Miih
eintragen, = oder wenn ihr auch Butter und K&se in der - Stadt auf

35 dem Markt ordentlich verkaufen = konnt, so ist immer Nuzen da-

bey, und ihr
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thut wohl, wenn ihr euch am meisten an die = Kilhe haltet.

41. Bauern die aber auf dem Lande welit = von der Stadt ab-
wohnen, die ihre stisse Milch = oder Butter nicht zu Geld machen
kdnnen, = die haben keinen Nuzen an den Kiihen, denn = wenn ihr
ales Futter und alle Mihe zu Geld = rechnet, und rechnet dann
auch das Kalb, das = die Kuh im Jahr bringt, und alle Milch die -
sie giebt, so kommt lange nicht so viel dabey - heraus, a's sie ko-
Stet.

C 100 42. Dann ists also besser da? ihr nur so = viel melke Kuh

[ I

30

35

haltet, als ihr in der Haushal= - tung néthig habt, damit es euch
nicht an Milch = und Butter fehlt, das Ubrige Vieh aber das - lal3t
Ochsen seyn; da giebts aber nun wieder - zweyerley Arten Och-
sen zu erziehen, entweder = ihr zieht Arbeitsochsen zum Ackerbau
an, oder = ihr mastet jahrlich ein paar, und verkauft sie = an den
Schlachter.

43. Wenn aso in eurem Land sehr viel = Ochsen zum
Ackerbau gebraucht werden, so dal3 - sie ein gut Stick Geld gel-
ten, so zieht ihr als= einmal ein paar Ochsen grof3, und lal3t sieim
= ersten Jahr schneiden, und verkauft sie dann, = ist aber das fette
Vieh theuer, so méastet ihr = Ochsen, und verkauft sie an die
Schlachter, die = missen aber auch eben so wohl verschnitten
wer= - den, as die Zugochsen.
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44. Also mifdt ihr euch immer erkundigen; = was euch das
meiste Geld gilt, das mifdt ihr = erziehen. Kénnt ihr aus der Milch
am meisten = |6sen so haltet ihr euch an die Klhe, gelten = die Ar-
beitsochsen am meisten, so zieht ihr Ar= = beitsochsen, wird das
fette Vieh stark gesucht, so = mastet ihr Ochsen. Aber immer mufdt
ihr so viel = Vieh halten, als ihr wohl fattern konnt, damit - es
euch am Mist nicht feht, und ihr brav din= - gen kénnt.

45. Es mag nun seyn wie es will, ihr wer= - det ale Jahre
Kéaber anziehen missen; esist = auch darum néthig, damit ihr
selber immer Vieh = genug habt, denn man muf3 nie ein Stiick
Vieh = zu dt werden lassen. Wenn eine Kuh oder ein = Ochse ins
Ote oder 10te Jahr geht, so soll man = das Stiick masten und ver-
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- kaufen. Hier muR3 ich = euch aber etwas sehr Wichtiges sagen, und

wenn = ihr mir folgt, so werdet ihr grossen Nuzen da= = von ha
g ben.

’ 46. Wenn ihr recht grosses und schdnes Vieh = haben wallt,
L\ ‘ /5 so muR der Reitochse vollkommen = drey Jahr alt seyn, ehe er an-
Nl fangt, zu den Ki= - hen gelassen zu werden; ja die Obrigkeit
1 sollte = befehlen, dal3 man keinen Ochsen eher brauchte, = bis er
— drey Jahr at wére; und eben so sollte = man keine Kuh zum Och-

N sen lassen, bis sie drey = Jahr alt waére.

124 4. Fortsezung des goldnen Buchs.

47. Es ist gewild wahr, wenn das Vieh = noch nicht voll-
"/ kommen ausgewachsen ist, wenn = man es sich paaren 18/}, so
t o werden die Kélber - nie so stark, al's wenn beyde ihr vollkomme-

5 nes Al= - ter von dreyen Jahren haben. Ich muf mich ver= - wun-
ﬁ dern, es giebt Wiedertaufer, die glauben man = bekdme die besten
Kéaber von jungen Ochsen, und = das ist doch gewil3 nicht wahr,

die Wiedertaufer - verstehn doch die Viehzucht gar gut, und kon-

L J nen=noch so etwas glauben.

- 20 48. Wenn ihr eine gewisse Anzahl Kihe in = eurem Stalle
— | habt, so werdet ihr von jeder Kuh - gemeiniglich ein Kalb bekom-
men; nun konnt ihr = aber nicht alle Kalber anziehen, daher mufit

1 ihr- ale Jahre den Ueberschlag machen, wie viel ates- Vieh ihr
g ‘ das folgende Jahr verkaufen, was ihr mé= - sten oder sonst ver-

/25 kaufen wollt; habt ihr das nun = ausgemacht, so miif3t ihr wieder
~— " eben so viel Kéber = anziehen, damit ihr die volle Zahl in eurem

[0 1 Sal - behaten mogt; die andern Kédber werden dann - den

—— Schlachtern verkauft.

49. Die Kdber, welche geschlachtet werden - sollen, und
30 die man also den Schlachtern verkauft, = mul3 man satt saugen las-

S sen, damit sie gutes Fleisch = bekommen; auch sollte kein Kalb

geschlachtet wer= = den, bis es 14 Tage alt ist, denn es hat ohne-

hin = weichliches Fleisch, wenns nun noch zu jung ge= = schlach-

3 tet wird, so ist vollends nichts dran.
5
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50. Es giebt Leute, die rathen, man sollte - ein Kab nie
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saugen lassen, sondern es gleich nach = der Geburt anfangen zu
tranken, das ist aber sehr = unrecht, denn Gott hats so in die Natur
gelegt, = dal die Kélber saugen sollen; man weil3 ja wohl, = wie
elend die Kinder werden, wenn sie die Mutter - nicht sdugen
kann, und man sie trénken muf3: dar= = um soll man auch die K&l-
ber satt saugen lassen, und = wenn sie 14 Tage alt sind, dem
Schlachter verkaufen.

51. Allein, das muf3 ich euch sagen, an den = Schlachtkal-
bern ist gar kein Nuzen; wenn man die= Milch rechnet, die sie die
14 Tage Uber saugen, so - findet man gleich, dal3 man nie so viel
for ein Kab = bekommt, as die Milch werth ist, die es gesogen -
hat. Indessen, wenn man nah bey einer Stadt - wohnt, wo die K&l-
ber stark gesucht und gut bezahlt - werden, da gehts noch an; aber
wo das nicht ist, = da héttet ihr mehr Nuzen, wenn ihr ein Kalb,
das - ihr nicht anziehen wollt, gleich nach der Geburt = umbréch-
tet, und ihm nur die Haut abztget, und = dann die Milch gehdrig
benuztet.

52. Ein Kalb, das man anziehen will, mul3 = man sdugen
lassen, so viel es nur kann, da mul3 = man nichts an der Milch spa-
ren, wenn etwas draus = werden soll. Man 8%t so das Kalb 4 Wo-
chen sau= - gen, die lezte Woche aber fangt man schon an, und -
sezt ihm halb Milch und halb Wasser unter einander = gemischt
vor, halt ihm das Maul hinein, steckt ihm

126 4., Fortsezung des goldnen Buchs.

einen Finger hinein, und gewdhnt es so nach und - nach ans Sau-
fen, so lang bis das Kalb alein sauft, = so lange mul3 mans noch
saugen lassen.

53. Allméhlig mischt man dem Kalbe etwas = Mehl unters
Getranke, und féangt dann auch an, = ihm weiches, gutes, siisses
Gras, oder auch Grum= = met vorzulegen, und so wie es fressen
lernt, so hort = man nach und nach auf, mit Milch und Mehl zu =
tranken; so bald es sich nur satt fressen kann, so hort = man auf
mit der Milch und dem Mehl, und trénkt = es nun mit reinem fri-
schen Wasser.

54. Fir diese Zuchtkalber mul3 man immer - das beste Fut-
ter versparen, und sie besonders wohl = pflegen, damit man etwas
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~—— anse bringt. Ein Och= - senkalb, das verschnitten werden soll,
‘ verschneidet = man in der vierten Woche, und 183t es noch so lan-
ge - saugen, bisesheil ist.
N 55. Endlich mufét ihr auch schon gleich anfan= - gen, und
. ) /5 die Kéber taglich hiibsch kédmmen, strie= = geln und reinigen, das
“ " thut ihnen gar gut; auch - |&t man sie am Tage etwas im Hofe
(1 1 herum sprin="- gen, damit sie auseinander gehen mdgen.

— Nun will ich hier mit dem goldnen Buche = aufhdren, und
‘ in einem der folgenden Stiicke = lehren, wie man nun das Vieh

ﬂrecht benuzen = mulRR.

E - ‘ Das goldne Buch, September 1783
N )
—— L Der
Volkslehrer.
. Dritten Jahrg. Neuntes Stuick.
S 1783,
—
L( September.
20 Leipzig,

in der Weygandschen Buchhandlung.
 S551-561: 4./ Fortsezung des goldnen Buchs.
—

25 4. Fortsezung des goldnen Buchs. 551
[..]

30 4.
Fortsezung des goldnen Buchs.

| ch hatte einmal das goldne Buch angefan= - gen, das werdet ihr
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" noch wissen, darinnen woll= = te ich euch euren Beruf, die Land-
I wirthschaft ler= = nen, wie ihr bald reich und glicklich werden

kon= - tet; *'nun kam mir aber etwas dazwischen, ich - konnte es
g . nicht so recht fortsezen, jezt solls aber - immerfort geschehen,
‘ ) ‘5 darauf konnt ihr euch ver= = lassen. Nun will ich aber eine ganz

S andere Ord= = nung anfangen: Damals hatte ich euch gelehrt, -
. wiedie Natur in den Pflanzen und Krautern = wirke, und auch wie
,, sie in den Thieren wirke, = das konnt ihr nun wieder nachlesen;
~ nunwill ich - aber vorn anfangen, und euch alle die Gewéchse -
/10 beschreiben, welche in der Landwirthschaft = niizlich sind, und da
ill ich zuerst mit = den Gewachsen furs Vieh den Anfang ma= -

chen.
- 552 4. Fortsezung des goldnen Buchs.
\ N 2{5 Futter gewachse, 1) Graser.
E——— 1) Da wér es nun eine gar schone Sache, = wenn ihr die

Grasarten alle mit Namen kenn= = tet, und wiil3tet welche auf eu-

~ern Wiesen die be= = sten sind; aber wie soll ichs machen, dal3ich

L] de>= euch kennen lehre? Doch will ich sie euch be= = schreiben,

- 20 so gut ich kann: Eure Gelehrten, die = Pfarrer, die Doktorn, ja

4 auch eure Schulmei= = ster, die sollten so etwas kennen lernen,

und = euch in solchen Sachen unterrichten, das wére = niizlicher,

1 aswenn dadie Schulmaister sizen und - schwere Exempel rech-
A \‘25 nen, diesiein ihrem Leben = nicht niizen konnen.

- 2) Das gelbe Ruchgras hat eine zasrigte - Wurzel, die etli-
11 cheJahr dauert ehe sie verdorrt, = aus dieser Wurzel treiben Hal-
- me in die Hohe, = welche ohngeféhr einen Schuh lang, und gelb=-

licht griin sind, an diesen Halmen sind an jedem - 3 bis 4 braune

30 Knoten, die Grashlétter sind = ziemlich lang, und haben viele klei-

~ | neweise Har= - chen, oben auf dem Halm steht ein langlicht run=
= der Kopf, keine Aehre oder Rispe, sondern ein = Kopf, wie ohn-

gefehr die Erlenschafgen sind, in - diesem Kopf stecken die lang-

0l 44 S. 0. S. ## und die gleichlautende Formulierung im Pfélzischen
Kalender.
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lichrunde, glatte und - bréunliche Saamenkoérner. Dies Gras
wéchst gern = auf allen Wiesen, doch hat es nicht gerne einen

4. Fortsezung des goldnen Buchs. 553

nassen bruchigten Boden, sondern einen frucht= = baren Boden
der ordentlich und zu rechter Zeit = gewassert wird; es bluht friih
im Frihling einige = Wochen lang, es riecht angenehm, und giebt
= auch dem Heu einen guten Geruch, es dient dem = Vieh zu ei-
nem vortreflichen und gesunden Futter, - jedes Vieh frifl3t es ger-

c 10 ne; wenn es auf einer = guten Wiese wéachst, so kann mans in ei-

tk 15
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nem = Sommer wohl dreymal mahen.

3. Dies Gras soltet ihr Bauerdeute ken= = nen lernen, den
Saamen davon sammlen, und = zwischen das andre Gras auf eure
Wiesen séen, = denn es ist gar niizlich, und macht das Heu - gar
gut.

4. Der Wiesenhafer hat eine kurze, mit = kurzen und diinnen
Gliedern, und zaRrigten 1% = Knoten versehene Wurzel, welche
auch etliche = Jahre dauert, und alle Jahr frisches Gras - treibt, ehe
sie verdorrt, sie treibt etliche Halme, = welche drey bis 4 Schuh
hoch werden, gerad = und hellgriin sind; die Bléatter sind ungefehr
= einen halben Schuh lang, hellgrin, und hangen = mit den Spitzen
herab; oben hat ein jeder Halm - eine Rispe ungeféhr so wie der
Hafer, die Kor= - ner sind kleiner als die Haferkdrner, aber gelb=
= lich langlich, und haben auf der einen Seite eine = Furche oder
Gréabchen, man kann sie auch essen.

554 4. Fortsezung des goldnen Buchs.

Dies Gras bliht im May, und zu Ende des - Julius, also zweymal
in einem Sommer; es = wachst gern auf guten fruchtbaren Wiesen,
die = nicht zu nald und auch nicht zu trocken sind, es = ist slisses
Gras, giebt vortrefliches Heu, und = kann wohl 4 bis5 mal in ei-
nem Sommer ge= - mdht werden.

192 v/gl. zasrigt in Anm. 55,
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5. Dies Gras heil3 auch in den Buichern - franzosisches
Raygras. Die Franzosen nehmen = wohl den Saamen von dem
Gras, und sden - ihn unter die Sommerfrucht, aber auf gute -
fruchtbare Acker, so bleibt dann nach der Som= = merfrucht das
Land liegen, und das Gras giebt = ihnen 4 bis 6 mal in einem Som-
mer vortref= = liches griines, und trockenes Futter fir ihr Vieh. -
Auf mageren Aeckern thuts nicht recht gut, = aber auf euern Wie-
sen soltet ihr dies Gras hdu= = fig zwischen das andre Gras séen.

" 6. Der Goldhafer ist auch eine Grasart, = die Wurzel ist zas-
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rigt, und dauert etliche Jahre, - die Halme sind einen bis zween
Schuh lang; - die Blétter sind nur Fingerslang, und oben - haarig;
die Rispen sind auch nur Fingerdang, = oft auch wohl etwas lan-
ger; die Saamenkorner = sind gelblich, und an beyden Enden
stumpf. = Das ganze Gras sieht schén glanzend aus, und = wéchst
auf jedem Boden, am liebsten aber auf

4. Fortsezung des goldnen Buchs. 555

dirren sandigten Boden, denn es kann die = Nésse nicht vertragen;

es bliiht auch zweymal, - das erstemal vor Johannis 1% ynd das
zweyte mal = vor Michaelis; ' esist ein herrliches Futter fir - die
Schaafe, allein well es so kleine Bléatter hat, = so ists nicht der M U-
he werth, dal? mans beson= = ders séet.

7. Der Wiesenfuchsschwanz hat eine zas= - rigte, braunli-
che oder auch weiflliche Wurzdl, = die etliche Jahr dauert; die Hal-
me sind bey 3 = Schuh hoch, gerad, und weich, die Blétter - sind
hochgriin, saftig, breit und lang, die Kopfe - oben an den Halmen
sind 3 bis4 Zall lang, = rund wie eine Walze, und gerad in die H6-
he = stehend; die Saamenkdrner sind eyrund zusammen= - ge-
drtckt, oder platt, oben und unten spiz, gelb= - lich, durchsichtig
und glat. Dies Gras wéchst = gern auf etwas niedrigen, méssig
feuchten, und - fruchtbaren Wiesen; es bliht im May, auch = wohl

103 #
104 #
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~——— zweymal in einem Sommer; es hat einen = schleimigten, stiflich-
\ ten und angenehmen Geschmack, = und ist daher unvergleichlich
| fir die Pferde und - das Rindvieh so wohl zu griinem als zu troke-
- H . nem’ = Futter, fir die Schaafe aber ist es etwas - zu fett.

- 8. Dies Gras verdient auch daf3 ihr es = kennen lernt, und
[ den Saamen sammlet, und

556 4. Fortsezung des goldnen Buchs.

c @esflewﬂg auf eure Wiesen séet, denn es giebt = gar grosse Stréu-
cher, es bestockt sich ungemein, = und giebt die Menge gutes und
kostbares Futter = fir euer Vieh, ihr konnt es in einem Sommer =
dreymal méhen und zu Heu machen.

\ - 15 9. Hier muf3 ich euch doch sagen, wie ihrs = machen muf,

' dai3 ihr die Saamen von den = Grasarten bekommt. Ihr mifét durch

die Wie= = sen gehen, wenn die Grassaamen reif sind, ihr = konnt

wohl zu dem Ende ein Stiickchen Grasin = der Wiesen stehen las-

M 7 sen, bisesreif ist, dann = brecht ihr die Aehren, Rispen oder Kol-

1 20 benab, = und saet auf ein Land jede Grasart besonders, = damit ihr

1 sevon einander unterscheiden konnt, = so bekommt ihr das fol-

‘ gende Jahr, von den = Grasarten, von jeder Art schon mehr Saa-

~— 1 men,-diekdnnt ihr dann wieder besonders sden, bis- ihr so viele

. Saamen habt, dald ihr zuweilen da= = von in eure Wiesen zwi-

( 125 schen das Gras sden = konnt, ich wiirde mit ein besonders Gar-

———/  tenland = dazu wahlen, um Grassaamen darauf zu er= - ziehen, es
ware wohl der M Uhe werth.

— ) 10. Das Wiesenlieschgras, '® welches auch = Timotheus
30 Gras genannt wird, hat eine zal3= - rigte Wurzel, welche auch etli-
che Jahr fort= = dauert; aus dieser Wurzel schiessen 2 bis 4 Schuh
= hohe glatte mattgriine Halme hervor. Die Blét=

105 | jeschgras, Hirtengras = Phleum; Timotheusgras oder Timothygras:
— Timothy Hanson brachte es im 18. Jh. aus Amerika nach Europa
zuriick, zunéchst in England,dann auch in Deutschland kultiviert.
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ter stehen umeinander oder wechselweil3, seit= - warts gekrimmt,
, ~sind hellgriin, und haben einen = weil3lichten erhabenen Strich auf

1 .\ dem Ricken; = oben an dem Halm sind schmal lange walzen= -
‘ ‘ '5 férmige Kolben, und in denselben bréunliche ey= - runde Saa-
" men. Dies Gras liebt einen etwas - feuchten Boden, kommt aber
(11 doch auch auf an= = dern Boden fort; es bliht vom Ende des
- May’'s ~ den ganzen Sommer durch; fur die Pferde ist = es sehr
~ )| gutes Futter, fur die Schaafe aber nicht, - das Rindvieh frift es
~ 10 gern, es mag griin oder - getroknet seyn; die Schweine wihlen
nach den = Wurzeln. Es kann in einem Sommer verschiedene -

mahl geméaht werden, und riecht recht angenehm.

‘ 11. Es giebt reiche Landwirthe oder - Bauern die viele

t 15 Pferde haben, welche dies = Timotheusgras fur ihre Pferde ins

Feld séen, - und Heu davon machen, freylich ists besser, als -

ﬁ wenn man das Feld driesch *® liegen I8, alein = man kann ja
Klee anstatt der Brache séen, das = ist doch besser.

——20 12. Das Rol}gras hat ein zal¥rigte weil3= = graue gelbliche

~— oder braunliche Wurzel, welche - ein paar Jahr dauert; diese Wur-

[ ( zdl, treibt grosse » Stocke mit sehr vielen Halmen, die 2 bis 3 Ful}

1 = lang werden, und gerad und hellgrin sind, die - Blé&tter sind
, \25 weich, saftig, etwas rauh, mast=

"/ 558 4. Fortsezung des goldnen Buchs.

L) grdn, die untern sind langer als die obern; je= = der Halm hat oben
—— eine Rispe, die sparrigt aus= = einander steht, wie ein Baumchen
mit seinen = Aesten; darinnen stecken nun die Saamenkdrner, -

30 welche langlich, weildlich, etwas zusammenge= - driickt, glan-
~ <~ zend, und oben und unten spitzig = sind. Dies Gras wachst Uiberall
gern, es bliht = im Frihjahr, auch wohl im Herbst, doch aber -

seltener, es ist so wohl frisch als trocken ein sehr = angenehmes

Futter fUr ales Vieh, besonders fur = die Schaafe, und man kann
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" esinenem Som= - mer etlichemal mahen.

13. Dies Gras ist wiedrum sehr niizlich = fiir den Bauers-

< 'L mann, denn weil es sich so sehr = bestockt, so zieht es einen dich-

H /5 ten und guten Ra= = sen, und giebt vieles Gras und Heu; daher -

o ware es flr euch sehr niizlich wenn ihr den Saa= - men sammeltet,
1 und Uber eure Wiesen aus= - saetet.

, 14. Der Futtertresp °” hat eine starke gelbe - lichte in zarte
‘" /10 Fasern zertheilte und fortdauernde - Wurzel, welche vier Schuh

hohe gerade und dun= - kelgriine Halme treibt; die Blétter sind

hellgrin, = Uber eine halbe Elle lang, bis zu % Zoll breit, = an der
‘ Spitze hangen sie zurlick; die Rispen = sind oft anderthalben
-/ Schuh lang, und etwas - ausgebreitet, an der Spitze hangen sie
N 15 herlber;

E— 4. Fortsezung des goldnen Buchs. 559

die Saamen sind langlich flach, auf einer Seite = rundlich, auf der

M 7 andern etwas ausgehdlt, von = Farbe grau, und sind in ihren Spel-

1 20 zen fest ein= = geschlossen. Dies Gras liebt einen feuchten, -

~— 1 schweren, schattigten Boden, es bliht vom An= - fang des Au-

gusts bis um Michadlis, und ist = wegen seiner Grésse, wegen sei-

1 nem guten und - saftigen Geschmack ein recht gutes Futter, es -
‘ \\25 kann auch etlichemal bisin den Herbst geméhet = werden.

> 15. Der Wiesenschwingel hat auch eine = Wurzel die etliche
1 — Jahr dauert, sie besteht aus = Fasern die so zart sind wie ein Haar,
auch wohl = noch stérker; die Hame sind bis zu vier Schuh = hoch

- gerad und dunkelgriin; die Blétter stehen = schief am Halm, sind
30 breit, haben auf der Ober= - flche tiefe Streifen oder Linien, sind
auch dun= = kelgrin, und die untersten Bléatter sind bis zu - drey-
viertelellen lang, die obern sind aber etwas = kilrzer. Die Rispe ist
ein halbe bis ganze = Spanne lang, die Aeste stehen alle nach einer
= Seite, und stehen nicht sperrigt auseinander; = die Saamen sind
35 langlich, etwas platt, braunlich, - auf einer Seite etwas rundlich,
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und auf der = andern etwas vertieft, sie sitzen auch fest in ihren =
Spelzen. Dies Gras liebt einen guten, fetten, - festen und massig-
feuchten Boden; es bliht im

560 4. Fortsezung des goldnen Buchs.

Anfang des Frihlings auf einem guten Boden, = und im August
wieder; esist eins der besten = Futtergréser fur Pferde und Rind-
vieh, aber = nicht so gut fr die Schaafe.

S 10 16. Der Mannaschwingel *® ist ein sonder= = bares Gras, es

t‘,is

)
0
(
125
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wachst am liebsten im Schlam= = me, in demselben kriecht die
Wurzel tief fort, = sie dauert auch etliche Jahr lang ehe sie aus= -
geht Diese Wurzel treibt noch unter dem = Schlamm in der Erden
einen Halm, mit ver= = schiedenen Knoten, an welchen asdann
Zasern® = entstehen; dann kommt der Halm aus der Erden = her-
vor, und wéchst oft Mannshoch, er ist hell= = grin, etwas plat’®
und eckigt; die Blétter sind = sehr lang, wie eine Rinne gestaltet,
und wenn = das Gras im Wasser wéachst, wie es denn oft = ge-
schieht, so sieht man die grossen Grasblétter = auf dem Wasser
schwimmen, in der H6he am = Halm sind aber die Bléatter kurz,
breit, glatt, = und matgriin, die Rispe ist wohl zween Schuh = lang,
und ihre Aeste stehen sperrigt auseinander; = die Saamen sind
langlich, etwas platt, auf einer = Seiten rundlich, auf der andern
hohligt, sie sind = glatt und dunkelbraun, und stecken in ihren
Spel= = zen oder Schaalen: Dieser Saame ist zu = Suppen noch
besser wie Hafergriitze, man nennt = ihn Mannagriitze, ™ und ist
recht gesund, man

4. Fortsezung des goldnen Buchs. 561

mag sie mit Milch oder mit Fleisch kochen; dazu - sammlet man
den Saamen von Johannes Tag = an, bisin den Herbst; Dies’ Gras
giebt auch = ein recht gutes Futter fir Pferde und Rindvieh, = be-
sondersists den Pferden gut.

198 Glyceria. #
109 #
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N 17. Wenn ihr bruchigte nasse Wiesen habt, = die ihr nicht
troknen konnt, so mif3t ihr den = Mannasaamen sammlen, und in

diese Briiche = sden, so wird euer Heu nach und nach besser =
H . werden.

> (Die Fortsezung folgt).

Das goldne Buch, Oktober 1783

- - ;\10 Der
N Volksiehrer.
Q\ 7\ Dritten Jahrg. Zehntes Stuick.
< 1783,
E— Oktober.
15 Leipzig,
#" in der Weygandschen Buchhandlung.

; S 616-622: ,, 4. / Vom goldnen Buche. / (Fortsezung von S. 544
—— 1 desvorigen Stiicks.)“ — Spaterer Paginierungsfehler: S. 624 steht

20 S 627 gegentiber, von hier wird dann ab S. 628 : 629 weiterge-
) zahlt.

S e

4.
Vom goldnen Buche.
(Fortsezung von S. 544 des vorigen Stlicks.)

30 18. Das Wasserviehgras ist auch ein Gras, = das in den Moré&sten
gern wéchst. Die Wurzel = kriecht weit und breit im Moraste
herum, ist = zasrig und fortdauernd. Der Halm wird bis = 5 Schuh
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- hoch, ist gerade, und so dick, wie ein - Federkiel. Die Blétter sind
Ellenlang, und drey = Viertel Zoll breit, und haben auf dem
' Ricken - eine schneidende Linig; - die obersten Blétter sind -
~— L Kleiner as die untersten; die Rispe ist weit aus = einander gebrei-
N H 5 tet. Dies Gras steht, wie ge= = sagt, gern auf den nassen Wiesen,
.~/ esblihtim = Julius und August, und im September und Ok= - to-
1~ berwerden die Saamen reif. So lange das - Gras noch jung ist, ist
. es gut zum Futter, im = Herbst aber wird es zu sprode und zu hart,
[ dann - ists besser zum Streuen.
L — 19. Das gemeine Viehgras hat eine gelb= - lichte, zasrigte
- Wurzel, welche viele Spannen= = lange, schéne, grine und pur-
purréthliche Halme = treibt. Die Blétter kommen auch schon aus
T 15 der = Wurzel heraus. Am Halme sind auch Blétter,
e 4. Vom goldnen Buche. 617
— welche schon grinréthlich aussehen, anderthalben = Zoll lang,
und etwas Uber ein Strohhalm dick - breit sind. Die Rispe ist
M 7 rundlich, nicht aus= - gesperrt, sondern enge beysammen, es
— 20 wéchst gar - gerne auf einem dirren, sandigten Boden, und - bltht
~— 1 imMay und Junius; im August und = September werden die Saa-
o men reif. Dies = Gras ist Uberall sehr gewdhnlich, und eins un= -
1 serer Gréser, die man auf den Rasen und Wey= = den haufig fin-
A \\25 det, esist gesund fir alles Vieh.
—/ 20. Das schmalbléttrige Viehgras hat ei= - ne zasrigte fort-
1 — dauernde Wurzel, welche Hadme = und Blétter treibt; die Hame
sind an der Wur= = zel krumm gebogen, so dal sie etwas auf der
- Er=-deliegen, dann steigen sie gerade in die Hohe; bald - sind
30 sie nur Fingerslang, bald auch tiber einen Schuh - lang, je nach-
e dem der Boden fett ist, sie sind = schon grin. Die Wurzelblétter
-~ sind haufig, schmal, » und hohl wie eine Rinne, bald langer, bald
kiir== zer. Die Blétter am Halme sind kiirzer, brei= = ter, und auch
wie eine Rinne gestaltet. Die = Rispe ist im Anfange enge zusam-
35 men gezogen, = nach und nach aber breitet sie sich aus. Dies -

Gras liebt nicht so sehr einen nassen, doch aber = auch keinen zu
trockenen Boden;  es bliht = im May und Junius, und bringt sei-
nen Saa=



w 147
({ 618 4.V om goldnen Buche.

~ menimJuliusund August, esist eins der ge= = wohnlichsten Gré-
aD)s

S~ 21. Das gemeine grosse Viehgras hat = eine fortdauernde
L1 zasrigte kriechende Wurzel; - auch die untersten Knoten des
. Hamsinder Er=- detreiben Zasern. Der Halm ist auch am Bo=-
(( ) den krumm, dann gerade, und bald einen, bald = mehr Schuh lang,
~ 10 und angenehm griin. Die = Wurzelbl&tter sind schmal ; die Blétter
: am Halme- breiter. Die Rispe ist eines Fingerslang, an= - fanglich
zusammen gezogen, dann ausgebreitet; = es bliht im May und Ju-
nius, und die Saa= = men werden im Julius und August reif; es -
liebt einen etwas feuchten, guten Wiesenboden, = und gehdrt auch

. 15 unter die gewohnlichen Gréser.

,,

22. Das jahrige Viehgras hat eine Wur= = zel, welche im
Herbst ausstirbt, so wie auch das = Getraide, es muld sich dso ale
Jahr aus dem = Saamen erzielen. Die Wurzel ist auch zasrigt, »

— 20 diese treibt verschiedene niedergebeugte Fingers= = bis Hand-
~— lange Hame, welche weich und zart = sind. Die Blétter sind auch
( wie Rinnen gestal= - tet, weich, zart, bis5 Zoll lang ; die Rispeist
1 =rundlich und weit ausgebreitet; es bliiht vom = Mé&rz an den gan-
. zen Sommer durch, bisin - den spéten Herbst; es wéchst auf je-

25 dem frucht=

T E— 4. Vom goldnen Buche. 619

—— baren Boden, und ist gin gewdhnlighes Weyd=- ynd Futtergras.
23. Das Bergviehgras hat eine etwas - kriechende Wurzel.
30 Die Hame sind einen Schuh = lang, auch an der Erde krumm, und
S steigen auch = krumm in die Hohe, sie sind knotig und fest. = Die
Blétter sind schmal, gerade, etwas rinnen= - férmig. Die Rispe
ist ungefehr zween Zoll - lang, ihre Aeste stehen alle nach einer
Seite hin, = und liegen am Halme angeschlossen, nicht sper= - rigt
35 auf einander. Dies Gras liebt einen dir= = ren Boden; es bltht im
Julius und August, = und dient dem Viehe zur Weyde; besonders
ist = es gut fUr die Schaafe.



~ 24. Das kammartige Viehgras hat eine - dichte, zasrigte

‘ Wurzel, welche verschiedene schuh= - lange, gerade am Fuld et-

was Zweibeldhnliche = Halme treibt. Die Wurzelblétter sind

< [ schmdl, - die Bléatter am Halme aber etwas breiter. Die = Rispe ist

H /5 zusammen gelegt, wenn sie aber bliht, = so ist sie aus einander

.~/ gesperrt. Dies Gras - liebt auch einen diirren Boden, und bliht

1 im-=Julius, es dient auch zu einer guten Weyde, - besonders fur
,, die Schaafe.

N 25. Die Rasenschmiele hat eine zasrigte = Wurzel, drey

%Vlertel Schuh hohe Halme. Die = Wurzelblétter sind schmal, die

Halmblatter sind

620 4. Vom goldnen Buche.

: breiter. Die Rispeist ausgebreitet, braunlich = glanzend, sie liebt
> :{5 einen feuchten Boden, und = bltht im Junius, Julius und August.
——— —— Sie-ist auch ein gemeines gutes Futtergras.

26. Die grosse Ackerschmiele hat eine = Wurzel, welche
I J] dle Jahre ausgeht, sie treibt = einen Halm von verschiedener
~ 1/ 20 Lange. Die Blét= - ter sind breit, oben etwas haarig, unten glatt. -
71 Die Rlspe ist weit ausgebreitet, lang, und von - allerhand Farben;
sie bluht im Julius, und = wéchst gern auf den Saatfeldern, wo
1 mansie- aber gerne missen mochte; es ist Uberhaupt nicht = viel
) 25 an den Schmielengrasern.

~ 27. Die Quecke kennt ihr wenlgstens an - den Wurzeln, die
1 euchin euren Feldern oft ge= = nug vexiren. ° Die Queckenwur-
zeln streichen = weit in der Erde fort, und haben viele Kno= - ten,

aus welchen die Halme Uber die Erde her= - aus wachsen, sie

, 30 werden zuweilen mannshoch, = und sind diinne und glatt. Die
S Blétter sind = breit flach, und auf einer Seite, auch wohl auf - bey-
den haarigt. Die Aehre ist etliche Zoll lang, = und der Stiel in der

Aeéhre hin und her gebo= = gen, wie eine Schlange. Der Saame ist

lang= = lich schmal, und etwas platt. Die Quecke = bliht mit dem

35 Getraide, und wird auch

110 #



]
s

[

\ . 7 15
—

J 1
2

——

149

4. VVom goldnen Buche. 621

mit ihm reif, man findet sie nur allzu= = viel auf den Aeckern. Die
Queckenwurzel, = wenn sie rein gewaschen ist, so ist sie ein recht
= angenehmes und gesundes Futter firs Vieh; auch - ist sie den
Menschen gesund, wenn man nem= = lich Tranke davon kocht,
und sie trinkt, so rei= = nigen sie das Geblut, laxiren gelinde, und
sind = gar gesund; sie schmecken siifdlich, und gar nicht = unange-
nehm.

28. Das englische Raygras hat viel Lér=- mensin der Welt
gemacht; die Englander sée= - ten es auf ihre Felder als ein sehr
eintrégliches - Futter flrs Vieh, alein es ist doch so viel nicht -
dran, a's man daraus gemacht hat, indessen ist = es doch auf euren
Wiesen vortreflich. Es hat = eine vielfache zasrigte Wurzel, wel-
che etliche Jah= = re dauert, diese treibt verschiedene Hadme in
die - Hohe, welche bis zu zween Schuhen lang wer= - den. Die
Wurzelblétter sind schmal, platt und - glatt; die Halmblétter sind
auch so, untenher = aber etwas rauch. *** Die Aehre ist einen hal-
ben = Schuh lang, auch noch langer, sie ist platt, und = hat zwo
Reihen Kérner; es bliht im Sommer, = und bringt seinen Saamen
im Herbst; es kommt = auch auf leimigten, festen und magern Bo-
den - fort, und erfodert” also nicht viel Feuchtigkeit.

622 4. Vom goldnen Buche.

und auch nicht viel Fruchtbarkeit; so lange es = noch jung ist, ist
es ein vortrefliches Futter.

29. Von dieser Art ist auch das Tollkorn, = ich weil3 nicht,
wie ihrs nennt, es wachst auch = als ein Unkraut unter euren
Friichten, einige = heissen es Lolch, **? der Dort oder Dorz ™2 ist

111 #

12| olch = Lolium; englisches Raygras = Lolium perenne, Wiesenlolch.
— Auch Taumellolch, Schwindelkorn, Tollgerste, Twalch, Toberich
genannt.
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es nicht, = doch ich wills euch beschreiben, ihr mufit es ken= -
nen, denn es ist gefahrlich. Die Wurzd ist - zasrigt, und geht
ale Jahre aus. Die Halme = werden 2 bis 3 Schuh lang, sie sind
gerade und - fest, und haben auch Grasblétter. Diese Blét= - ter
sind breit, platt, auf der obern Seite rauch, = und auf der andern
glatt. Die Aehre wird ge= = gegen® einen halben Schuh lang, sie
ist glatt, und = hat auch zwo Reihen Kdrner; es bliht im Ju= = nius
und Julius, und sein Saame und dasg ze = Kraut sind giftig und
schadlich fir Menschen und = Vieh; ™* es wéchst gerne unter der
Gerste; wenn = viel Kérner davon unter das Brod kommen, so -
ird einem Ubel, man wird schwindlich, bekommt « Kopfweh und
Erbrechen ; bekommt man zu viel, = so kann man davon sterben.

(Die Fortsezung folgt).

Das goldne Buch, November 1783

Der
Volkslehrer.
Dritten Jahrg. Eilftes Stlick.
1783.
November.
Leipzig,
in der Weygandschen Buchhandlung.

S 691-699: , 4. / Vom goldnen Buche. / (Fortsezung von S. 622.
des vorigen Stticks.)”

3 Dort: Trespe; Bromus.
14 vgl. zu anderen Pflanzen April 1783, S. 230-240: , 3. / Erschreckli-
che Geschichte von giftigen Kréu=/ tern und Arzneyen.”
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I ) I (Fortsezung von S. 622. des vorigen Stiicks.)

‘ Nun will ich fortfahren, und euch noch einige - Grasarten be-
n :sco hreiben.
1

1. Das schilfigte Kanariengras wéachst hin = und wieder in
_// unsern Wiesen; es hat eine dicke, = holzigte, zasrigte Wurzel, ei-
- ~ nen Mannshohen, = langen, geraden, starken Halm, der hin und
E .~ wie= ¢ der Blétter hat. Die Blatter sind sehr breit = und platt,
- 15 oben an der Spize etwas rauch. Die-= Rispeist einen halben Schuh
lang, und fast = wie eine Aehre gestaltet, auch hat sie verschiedene
= Farben; dies Gras wéchst gerne auf dem feuch= - ten Boden, und
M 7 bluht im Julius; esist ein = gutes Futtergras.

20 2. Das Siberische Haargras ** sollte man = auch bey uns
\L ziehen, denn esist ein vortrefli= = ches Futter firs Vieh, in Sibe-
T rienwé&chst es - haufig; es hat eine zasrigte langdauernde Wur= -
- zel, 4 Schuh lange hellgriine Hame. Die
)) Volkl.” Nov. 783. X X
- /25
o1 692 4. Vom goldnen Buche.

i\ Blétter sind breit, oben etwas rauch, und schnei= - den in die Fin-
ger, wenn man langs sie streicht. = Die Aehre hangt oben hertiber.

Die Saamen = sind langlich, etwas platt, an beyden Enden = stumpf

QD und etwas haarig; es wachst in jedem = Boden, wenn er nur nicht
alzu mager ist; es-= bliht im Junius und Julius, und ist ein vor= -

trefliches Futtergras, man kann bey den grossen = Géartnern wohl

den Saamen bekommen, und = es wére wohl der M Uhe werth, dal?

15 Sibirisches Haargras.



182
~——  mandies- Gras ansiete, und bey uns einfiihrte.

 — Es giebt wohl noch einige Graser, aber sie = sind nicht der

- [ Miuhewerth, da3 ich sie beschrei= = be, ich will also weiter gehen,
H 5 und nun die - Kréuter beschreiben, die auch dem Viehe zum -

Futter gut sind, und zu dem Zweck gebaut wer= = den kénnen.

PN Von den Futterkrautern.

Co— % 3. Der rothe Klee ist euch alen bekannt, = denn er wachst
héufig zwischen dem Grase, und = man kennt ihn sogleich an den
schdnen purpurro= = then Kodpfen. Es giebt mancherley Kleearten,

= denn ales ist eigentlich Klee, was drey Blét= - ter beysammen
h an einem Stiele stehen hat. Der - rothe Klee ist aber, wie gesagt,
NN 15 an seinen rothen = Kpfen kenntlich, und dann kennt man ihn

S j auch

4. Vom goldnen Buche. 693

L daran, dai auf Jedem seiner dunkelgrinen Blétt= = chen ein licht-

- 20 griines Zeichen, wie ein halber Mond - ist. Die Wurzel ist zasrig

/ und fett, sie diingt = den Boden, und saugt ihn nicht aus, sie dauert

= etliche Jahre, doch nach drey Jahren thut der = Klee nicht mehr

recht gut. Aus dieser Wurzel = kommen verschiedene astige Sten-

gel hervor; die= - se Aeste sind oft weit Uber einen Schuh lang. -

/25 Die Blétter sind rauch und saftig, und stehen = an einem kurzen

" Stiel beysammen. An den = Spizen der Stengel kommen im Junius

[0 71 und-=den folgenden Monaten die runden Blumen= = kopfe hervor,
—— darauf folgt der Saamen, der sich = viele Jahre halten [&f3t.

~—— 30 Der rothe Klee wachst auf jedem fruchtba= - ren Boden,
~~ | dernicht zu mager, nicht zu naR, = und auch nicht zu trocken ist.

Nun will ich euch lehren, wie ihr diesen ro= = then Klee
bauen mifdt, denn er ist euch vortref= = lich nizlich, wenn ihr
35 recht damit umzugehen = wift.

Ich will einmal den Fall stellen: Ein = Bauer hétte genug-
same Wiesen, so dal3 er gutes - und genugsames Futter fir sein
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" Vieh hétte, = wenn das ist, so kann er doch mit Nuzen rothen -
Klee bauen; denn wenn er seine Aecker zwey
XXx2
H /)5 694 4. Vom goldnen Buche.
- ) bis drey Jahr mit Winterfrucht und Sommer= - frucht besdet hat,

so |8kt er hernach den Acker = ein Jahr unbeséet, und ungebaut

brach oder - driesch liegen, dann wéchst ihm nichts darauf, - as

| ) Sauerampfer, Blumen, Krauter und ein = wenig mageres Gras; auf

"~ 10 einem solchen Brach= = lande hiitet er alsdann sein Vieh, oder er

maéht - es, und verfiittert es griin, oder er macht es zu = Heu; aber

was giebt das fur Heu? sehr schlech= - tes, und dazu nicht einmal

'/ vieles Heu, und dann = wird der Boden nicht fetter dadurch, son-

o dern = magerer, denn die vielen Krauter und alerhand = unniizes

g :{5 Zeug saugt ihn aus, und endlich wird = der Boden auch so fest und

——— —— dicht, dal3 man ge= = nug zu ackern und zu eggen hat, damit er
wie= - der locker werde.

7 Daher ist es viel besser, wenn er Klee dar= = auf saet, und

120 dasmacht er so:  Wenn man - Sommerfrucht séet, und das Land

71 nun kinfti= = ges Jahr ruhen soll, so sdet man erst die Som= -

merfrucht, Gerste oder Haber, oder was es sonst = ist, alsdann

~ 1 nimmt man rothen Kleesamen acht - Pfund auf hundert Ruthen,

und séet ihn auch, = aber dicht Uber das besdete Land her, denn

25 wenn = der Klee nicht dicke gesaet wird, so kommt nichts = dabey

~ heraus. Den Kleesaamen eggt man auch = nun unter, aber nur so,
1 dalmandie Egge um=

E 4. VVom goldnen Buche. 695

30 kehrt, oder auf den Riicken legt, und dann Ubers = Land ziehen
T

Im Herbst, wenn die Frucht geerndet ist, - so steht der

junge Klee da. Jezt aber halte ich = nicht fur gut, noch darauf zu
35 hiten; Uberhaupt - ists nicht gut, wenn man das Vieh auf dem -
Klee hiitet, weil es leicht davon zerplazt, wie = ich euch gleich
mehr davon sagen werde, Hier = kommt aber noch eine Ursache
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 dazu: Der Klee-= ist noch jung, und daher die Wurzel noch klein; =
I wenn nun das Vieh auf dem lockern Boden her= = um geht, so
——  zetritt essie, und diesist natiir= - licher Weise dem Wachsthume
- [ desKlee's schad= - lich. Den folgenden Sommer kann man nun -
N H “5 den Klee, wenn er nur ziemlich gerdth, dreyma = méahen, und
./ wenn er gut geréth, wohl vier bis = flinfmal. Zudem giebt er eine
. Menge Futter. = Man kann ihn grin verfittern, wenn man will,
. und man kann ihn auch zu Heu trocknen, das - giebt recht gut%
[ 10 Heu, wenn mans nur recht = macht.
- Wenn man den Klee grun verfittert, so = mul3 man dem
Viehe nicht zu viel auf einmal = geben, und es auch nicht aufs
) Fressen saufen las= = sen, sonst wird es leicht dick, und zerplazt,
—/ und = stirbt. Wenn euch aber ein Stiick Vieh vom = Klee dick
N 15 wirde und aufliefe, so nehmt geschwind
o 696 4. Vom goldnen Buche.
ein paar Stich Schweinschmalz, und ein halb = Maal} Wasser,
M 7 kocht das Schmalz in dem Was= - ser, hernach schiittet noch so
—1 20 vid kalt Wasser da= = zu, dal? es noch so warm ist, dal3 man recht
~— 1 = wohl eine Hand darinuen® leiden kann, und schit= = tets dann
o dem kranken Thiere ein; oder nehmt = auch, wenn ihr kein
1 Schmalz héttet, einen = Schoppen reiner klarer Mistpfiize oder
~ [~ Mistsu= = del, und schuittet es dem Thiere ein. Wenn - alles nicht
[ 125 helfen will, und das Thier Gefahr - 1&uft zu sterben, so nehmt nur
~—/  getrost ein schar= - fes spiziges Messer, wie die Schlachter haben,
Oo—— ° womit sie die Schweine stechen, und stecht dies = Messer dem
kranken Thiere oben neben dem Rick= - strang just hinter der
- hintersten Rippen von - oben herunter gerade in den Leib, und
30 wenn das = Messer hinein gesteckt ist, so dreht es ein we= = nig,
e as wenn ihrs herum drehen wolltet, so = fahrt der Wind as dem
S Leibe heraus; wenn = er alle fort ist, so zieht auch das Messer her=
= aus, die Wunde heilt leicht wieder zu, und so = werden viele
Thiere gerettet; man hat auch ein - eigenes Messer dazu mit einem
35 Rohrchen, diese= Art geht aber auch an.

Ich wollte aber lieber, dal3 ihr allen Klee = zu Heu trockne-
tet, dann héttet ihr gar nichts = zu befiirchten; das Kleeheu ist fur
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4. Vom goldnen Buche. 697

vortrefliches Futter. Nun mocht ihr wohl den= - ken, das Heu-
trocknen sey euch zu viel Mihe, = dairrt ihr sehr, denn der Klee
wird zu gutem = Heu, ohne dal3 es euch nur im geringsten M= -
he kostet. Ich will euch sagen, wie man das = Kleeheu macht:

Wenn ihr den Klee geméht = habt, so streut ihr ihn nur auseinan-
der, es mag - regnen oder die Sonne mag scheinen, dasist al=- les

~ 10 einerley, lait ihr ihn nur stille liegen, und = wenns auch 14 Tage

[ —
—— )

35

oder drey Wochen wahrte, = riihrt ihn nur nicht an, so trocknet er
von selbst, = und verdirbt euch gewif3 nicht; wenn er dann = end-
lich trocken ist, so ladet ihn auf, und fahrt = ihn nach Hause. Ists
nun nicht leicht, Klee= = heu zu machen? —Wenn ihr ihn aber alle
= Tage wenden und trocknen wollt, wie das an= = dre Heu, so fal-
len die Blétter ab, und ihr be= = haltet nichts als die Stengel, das
nuzt nicht; = folgt ihr nur meinem Rath, so wirds euch gut = gehn.

Wo der Gyps wohlfeil ist, da kann man = vielen Nuzen da-
von haben. Man kauft etliche = Karren voll, wie viel man braucht,
er muf3 aber = in einer Stampfmuihle gemahlen werden, so dal3 = er
wie Mehl ist; auch darf er nicht gebrannt = werden, sondern er
muli roh seyn. Diesen = Gyps séet man im Méarz oder April, wenns

698 4. Vom goldnen Buche.
so diinne geschneyt, oder eben geregnet hat, Uber = den Klee, er
gedeyht furtreflich darnach, und - wéchst so, dal3 man nicht weil3,
wie es zugeht.

Wenn man den Klee so einen Sommer be= - nuzt hat, so
ackert man das Feld wieder um, = und sdet nun wieder Winter-
frucht darauf. Die = Kleewurzeln und Kleestoppeln sind so gut, as
= wenn man dungte, daher braucht man gar nicht, = oder wenn
man Mist genug hétte, nur sehr we= = nig zu dingen; auch wird
das Land nicht fest = nach dem Klee, sondern sehr locker, so daf3
man = wenig Muhe damit hat. Ist das nun nicht = nizlich? Auf
diese Weise ruht euer Feld, und = bringt euch doch reichliches und
gutes Futter, so = dal3 ihr mehr Vieh halten, oder doch euer Vieh -
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" pesser futtern konnt, ihr gpart Dung und Arbeit = dadurch, und
habt doch mehr Nuzen.
NN Man kann auch, wenn man Acker genug = hat, einen sol-
‘ /‘ '5 chen Kleeacker zwey Jahre, auch = wohl drey, aber nicht langer

- zum Klee tragen = liegen lassen, da braucht man ihn weder zu be=
= sdn, noch zu dungen, es sey denn, dal3 man ihn = mit Gyps
,, bestreuen wollte; man hat weiter = nichts zu thun, als dal3 man
([ 10 den Klee maht, - trocknet und erndtet.
R Wenn ein Bauer wenig Wiesen hat, so da3 = er nicht viel
. Vieh haten kann, so kann er sich

N 4. Vom goldnen Buche. 699

\ o 2{5 mit dem Kleebau herrlich helfen: Er sdet dann = Klee mit
ﬁ der Sommerfrucht, und &/ das Feld = hernach zwey Jahr mit dem
Klee liegen; das - folgende Jahr sdet er wieder Sommerfrucht und

= Klee darinnen, so hat er wieder Kleeécker; folg= - lich allemal

M 7 die Felder von zwey Jahren Som= = merfrucht mit Klee bestell, da
120 bekommt er also = vieles Futter, so daR er viel Vieh haten, nun =
1 auch besser diingen, und also seinen Ackerbau = besser treiben

: kann.
I
SN (Die Fortsezung folgt néchstens.)
s
[ —
E Das goldne Buch, Dezember 1783
30 Der
Volkslehrer.
Dritten Jahrg. Zwolftes Stuick.
1783.

Dezember.
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10 4. Vom goldnen Buche.
/) (Fortsezung von S. 699. des vorigen Stiicks.)
t - ) Nun will ich euch sagen, wie ihr den Kleesaa= = men bekommen

iﬁ[ muldt: Alle Jahr lal% ihr ein = Stlick Klee stehen zum Saamen;
5 wenn ihr nun = seht, daid die Blumen vergangen, und die Kopfe -
recht braun geworden sind, so zerreibt ihr einen = solchen Kopf;
M 7 ist dann der Saame ordentlich = reif, so maht ihr ihn und fahrt ihn
—L—nach Hause, = dann drescht ihr ihn, aber ja nicht hart, sondern -
~— 1 mit gelinden Schlagen, und ziemlich lange, bis = der Saamen aus-
20 gegangen ist. Diesen Saamen = macht ihr nun durch Sieben und
\S Fegen hiibsch = rein und trocknet ihn an einem luftigen Ort, = und
verwahrt ihn dann in Sacken.

Hier habe ich euch Sachen gelehrt, die vor= - treflich sind,
< wenn ihr es nur glaubtet; aber = wenn man euch so was schreibt,
d5 so sagt ihr = gleich: Ja das geht bey uns nicht an, hier kon= - nen
wir das nicht. Ey, dasist ein elendes - Geschwaéz, das geht tber-
|l an; seht ihr dann - nicht, daR der rothe Klee auf euren Wiesen =
o wéchst, warum denn nicht auch auf euern Fel=

30 744 4. Vom goldnen Buche.

dern? —Wenn ihr so etwas probirt, und = es geréth nicht gleich das
erste Jahr, so sagt ihr: = Es geht bey uns nicht an! Man muf3 nicht -
gleich aufhéren, sondern fortfahren, so kommt = man endlich auf
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- den Schlag; und es hilft ge= = wil3, dal’ Segen und Gedegen darauf
L folgt. = Ich weis ein Dorf in einer wiisten und rauhen *° - waldig-

ten und bergigten Gegend, wo sonst nichts = al's Heydekorn, Hafer

<[ und Kartoffeln wuchs, = so kalt, nebelicht und rauh war es da; vor

H /5 40 - Jahren waren etwa 20 Hauser dort, und etwa = zwey Bauern,

o die ein wenig vermégend wa= = ren, die Ubrigen waren ale arm

1 undeélend. = Einer von diesen Bauern reisete in Schwaben = und in

,, die Pfalz, und sahe da, wie die Leute - Klee saeten, und dadurch

~ .\ soglicklich wirden; - er erkundigte sich nach allem, wie man das

/10 mach= - te; und sobald er nach Hause kam, fieng er das = Ding

auch an; er sdete Klee, konnte nun mehr = Vieh halten, besser

diingen und also mehrere = und bessere Friichte erziehen. Seine

Nachbarn - sahen das so an, sie machten es nach, und = wurden

~— nach und nach alle glicklich. Was meynt = ihr wohl? — Jezt woh-

N 15 nen Uber 40 Bauern = in dem nemlichen Dorfe, und sind ale
" vermd= - gend und glucklich, und das blos durch den = Kleebau.

1 Sollte euch das nun nicht Muth = machen, das Ding zu versuchen,

und alle Jahr

N
.20 4. Vom goldnen Buche. 745

~— 1 zuprobiren, bisihr damit recht auf den Schlag - kamet?

I — 11L\lun will ich euch noch mehrere Futterkrau= - ter beschrei-
T ben.
125

\— 4. Der Alpenkleeist ein Klee, welcher in = der Schweiz auf
1 — den hohen Bergen wéachst, er = hat eine Wurzel, wie der rothe
Klee, die Sten= = gel steigen nicht so hoch, auch sind sie etwas -

- haarig, die Blétter sind spiziger, als am ro= - then Klee, sie haben
~ 30 selten den halben Mond - auf den Bléttern, und sind auf der un-
d tern Sei= - te etwas haarig. Die Blumenkdpfe kommen = eben-
' fdlsim Junius, sie sind etwas grosser und = brauner als am rothen
Klee. Diesen Klee kann = man eben so bauen, wie den vorigen,

118 giehe oben die gleiche Geschichte; Oberlin oder Méllinger? O der ist
gar Grund gemeint? #
117 Siehe den Nachtrag im Mérz 1784, hier S. Text nach Anm. 135.
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" under = ist auch eben so niizlich; weil er nun in der = Schweiz auf
den hohen Bergen wéachst, so wird = er auch wohl bey uns auf den
hohen Bergen = wachsen. Da nun unser rother Klee auf hohen -

~— L und trockenen Feldern nicht so sehr gut geréth, = so kénnte man

H 5 diesen auf solchen Feldern bauen; = man muR3 sich den Saamen

L aus der Schweiz = verschreiben, man braucht janur ein paar Loth -

7 kommen zu lassen, die sdet man dann, und - den Klee, den man
,, bekommt, erzieht man ganz - zum Saamen.

- % 746 4. Vom goldnen Buche.
P 5. Es giebt zweyerley weissen Klee: Einer = riecht Honig-
' sUi3 und wéchst auf den trocknen = Feldern hin und wieder; dieser
./ Dbleibt zu klein, = und es ist nicht der Mlhe werth, dal3 man ihn =
T sdet; aber der grosse weisse Klee kann wohl ge= = baut werden,
\ - 15 denn er wird grof3 und giebt ein = gutes Futter. Die Wurzel ist so
ﬁ" wie bey dem = rothen Klee, aber sie dauert nur ein Jahr, da= = her
kann man diesen Klee auch nur ein Jahr = benuzen. Die Blétter
haben einen langen Stiel, = und haben den halben Mond nicht wie
M 7 der ro= = the Klee. Die Blumenkopfe sind im Anfange = weil3,
120 nach und nach aber werden sie réthlich. = Dieser Klee ist harter,
1 nicht so slf3 und nicht so = saftig as der rothe Klee, aber ich
glaube, dal3 = er auch das Vieh nicht dick macht, nicht auf= -
1 blaht; wenn er das nicht théte, so war es doch = der Milhe werth,
dafd man ihn baute. Fir = die Schaafe mag er ein recht gutes Futter

25 seyn.

- : 6. Der__ge] be Hopfenklgee ist b_t_'—.'y uns weni_g n_bekar!_nt; er hat

Schuhlange &stige Stengel, die = Blétter sind blaulich griin, etwas

| hart, eyrund - und herzformig; die Blumenkdpfe sind gelb und -

30 langlich, oder auch wohl Kugelrund; im Alter = werden sie braun

- und rauschend. In der Scho= - teist nur ein einziger Saamenkorn,
[ ]

und doch - trégt dies Kraut erstaunlich vielen Saamen.
4. VVom goldnen Buche. 747
35 Die Englander riihmen diesen Klee gewaltig, - als wenn er

ein so vortrefliches Futterkraut wé= = re, und doch kann ich das
nicht so recht einse= = hen : denn man kann es in einem Jahre nur
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= ein oder hdchstens zweymal méhen, und er dauert = auch nur ein
Jahr; er mag sonst wohl ein gu= - tes Futter seyn.

7. Der rothliche grosse Geil3klee hat auf= - recht stehende

‘ H 'S5 Stengel und etwas gezahnte Blét= - ter; er liebt einen trockenen,

O

N

N

720

g
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O

bergigten auch wohl - sandigten Boden; man kann ihn wie den
rothen = Klee sden und benuzen, allein er dauert nur en = Jahr.
Auf magern Bergackern, wo der ro= = the Klee nicht gut thut, da
kann dies Kraut = wohl recht niizlich seyn.

8. Der Sternklee oder die Faranche ist ein = sehr gutes Fut-
terkraut, er hat gerade aufrecht = stehende Stengel, welche auf
gutem Boden wohl = anderthalb Schuh hoch werden. Die Blétter -
sind rundlich und haarig. Der Kopf ist dunkel= = roth, der Saamen

t‘ 15 eyrund nierenformig. Dies = Futterkraut wird zwischen Spanien

und Frank= = reich von den Bauern an den Pyrenalschen Ge= -
b|rgen erzogen und mit Nuzen gebaut; man - sdet es im Herbst,
und im Frihjahr zu Ende - des Aprils kann man es schon mahen,
und den

748 4. Vom goldnen Buche.

Sommer Uber kann es auch noch oft benuzt wer= = den; im Herbst
aber geht es schon aus, dann = muf3 man an die Stoppeln wieder
Winterfrucht = séen. Wenn dies Kraut bey uns gut thut, so = ist es

‘25 hdchst niizlich.

9. In Irland hat man den Erdbeerklee, = der ist dort vortref-
lich, denn er treibt Stengel, - die so lang sind, als ein Mann, ob er
aber = bey uns so nizlich ist, daran zweifle ich; bey = uns hat er

30 einen auf der Erde liegenden Stengel, - der kaum {ber einen

35

Schuh lang wird. Die = Blétter und Blumen sizen auf langen Stie-
len, = die Bléatter sind glatt, nervicht, gezahnt und = halbrund; die
Blume sieht wie eine kleine Trau= = be aus, und ist purpurfarbig;
die Saamen sind = rundlich nierenférmig.

10. Der Steinklee hat eine holzigte sehr - tief in den Boden
gehende Wurzel, welche = vier Schuh hohe saftige Stengel treibt,
die vidle = Aeste und viele langlicht runde Blétter tragen. = Die
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Blumen stehen auch traubenférmig da. Der = Steinklee kommt auf
einem ordentlichen Acker, = der nicht zu mager ist, gut fort; er ist
ein ge= - sundes nahrhaftes Futterkraut, so lange er noch - jung
ist; auch die Bienen haben viele Nahrung = von ihm.

4. Vom goldnen Buche. 749

11. Die Luzerne ist ein beriihmtes und sehr = wichtiges
Futterkraut, das in dem Baadenschen, = in der Pfalz und im Wiir-
tembergischen sehr stark = gebaut wird; man nennt es auch ewiger

c 10 Klee, = weil es viele Jahre immer fort dauert, und = nicht ausgeht.

s
]
)
——20
\

25

35

Dies Kraut hat eine Wurzel, = welche oft mehr als einen Schuh
tief in den Bo= = den hinein wurzelt ; der Stengel wird zween -
Schuh lang, ist steif, gerad und &stig. Die = Aeste sind kurz, die
Blétter langlich, drey an - einem Stiel, vornher sind sie scharfge-
zahnt. = Die Blumen hangen in Blscheln da, und sind = violbraun,
lang und schmal, darauf folgen Hul= - sen, die wie Schnecken-
hauschen gebogen sind, da= = her auch dies Kraut Schneckenklee
genannt wird.

Dieser Klee erfordert einen sehr guten und = fruchtbaren
Acker, auf dem dirren sandigten - Boden kommt er gar nicht fort.
Die ersten = drey, vier Jahr thut er nicht gut, nach und = nach be-
kommt er grosse Stréucher, und so kann = man ihn 20 bis 30 Jahr
benuzen, und zu einer = vortreflichen Wiese brauchen, ohne daf3
man = weiter n6thig hat zu sden, oder sonst daran zu - arbeiten.
Das ist wahr, wenn die Luzerne auf = einem fruchtbaren guten
Boden steht, so kann = man in einem Sommer 5 bis 6 mal die
Menge - gutes Heu davon machen. Allein eben darum,

750 4.V om goldnen Buche.

weil dies Kraut einen so guten und fruchtbaren - Acker erfodert,
und dazu an einem warmen Ort = stehen muf3, wenn es recht gut
thun soll, so ist = es nicht fur alle Bauern dienlich, denn wer -
nicht Aecker tUberflUssig hat, der kann sie besser = benuzen; aber
in einem fruchtbaren Lande, auf - einem sehr grossen Guthe, wo
es wenig Wie= = sen giebt, und wo also der Bauer auf seinen -
Aeckern das Futter fir sein Vieh erziehn muf3, = da ist dies Kraut
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dienlich; er pfligt und egt im = Herbst seinen Acker, séet alsdann
die Luzerne da= - hin, und hdlt ihn die paar folgenden Jahre mit -
Jéten rein, so kann er nach und nach die Men= - ge Futter be-
kommen.

12. Die Schwedische Luzerne hat ellenlan= - ge auf dem
Boden liegende Stengel, mit vielen = Aesten; die Kleeblétter sind
lang, schmal, ner= = vigt, vorn abgestumpft, und vorn auf der
stum= = pfen Spize haben sie eine feine Spize wie ein - Harchen;
auch sind diese Blétter sehr fein ge= = zahnt. Die Blumen sind wie

raubenbiischel = und gelb, die Schote ist krumm, wie eine Si= -
chel, und in derselben sind vier Kérner. Die= - ser Klee wéchst
auf jedem Boden, nur nicht auf = dem nassen sumpfigten erist
ein sehr gutes = Futterkraut. Da er nun in Schweden in einem = so
kalten Lande wéchst und gut gedeyet, so mdch=

4. Vom goldnen Buche. 751

te er auch wohl bey uns recht gut thun, daher = knnte man diesen
Klee wohl einmal auf einem = Acker versuchen, der etwas abgele-
gen ist, und = wo also das Mistfahren viel kostet, den man auch -
nicht gern oft besdet; auf die Weise kdnnte = man einem solchen
Acker, der sonst nicht viel = eintrégt, recht gut benuzen.

1. Die Esparsette, oder der Esper, ge= - hort unter die vor-
treflichsten Futterkrauter; sie = hat eine sehr lange tief in die Erde
gehende Wur= - zel, welche 10 bis 12 Jahr ausdauert, so dal3 - sie
dle Jahr frisches Kraut treibt, und man al= = so nicht zu séen
braucht. Die Stengel des - Krauts gehen gerade in die Hohe, sie
sind astig, = sehr saftig, ungeféhr zween Schuh lang, und = die
Bléatter sind ungefdhr so wie an dem Vogel= = beerbaum, so dal3
immer zwey und zwey gegen - einander Uberstehen. Die Blu-
men sind sehr = schdn rothlich, und sehen fast wie Erbsenbliithe =
aus, darauf folgt eine Schote, in welcher nur = ein einziger etwas
grosser Saamenkern ist.

2. Man kann die Esparsette in einem Som= - mer dreymal
schneiden oder méhen, und sie als= = dann griin verfittern, oder
zu Heu machen. = Wenn man sie grin verfittert, so ist das am -
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besten, wenn man sie aber zu Heu machen will,

752 4. Vom goldnen Buche.

so kann das nur eéinmal geschehen: denn wenn = man den Esper zu
Heu machen will, so darf = man ihn nicht eher méhen, bis er Saa-
men hat, = dann giebt er das beste Heu, aber dann kann = man auch
nur einmal im Sommer mit Nuzen = méhen, weil der Saamen zu
spét reif wird; = man hat also am mehresten Nuzen, wenn man -
den Esper grin verfittert.  Alles Vieh frif3t = den Esper gern, und

c 10 das Rindvieh giebt sehr = gute Milch davon.

25

35

3. Die Esparsette muf3 3 Jahre Zeit ha= = ben, ehe sie sich
recht bestockt und recht eintrdg= - lich wird; darum mul3 man
sie auf ein Land = sden, das man zum Getreidebau nicht recht
brau= = chen kann, sonst hat man keinen sonderlichen = Nuzen
davon. Zum Exempel: lhr héttet oben = an einem Berge ein stei-
nigtes trockenes Land, = das euch etwas abgelegen ware, und das
zu viel = Nachgehens erfoderte, wenn man alle Jahr = darauf pfli-
gen, séen und erndten wollte; wenn = es nun nicht gar zu mager
ist, so konnt ihr = Esparsette daran séen, so werdet ihr viel Nuzen -
haben. Auch in der Ebene, wenn nur der Bo= = den nicht
sumpficht ist, wéchst der Esparsette = recht gut; und wenn ein
Bauer nicht Wiesen ge= = nug hat, so kann er wohl mit der Espar-
sette = einen Acker zu Wiesen machen.

4. VVom goldnen Buche. 753

4. Nun will ich lehren, wie man den Esper = séen mul3; Im
Herbst dingt man das Land, = und pfllgt es dann nicht tief um,
und egt es - rechtschaffen, dann 183t man es so liegen bisin - das
Frihjahr; dann s&et man im Méarz den - Saamen, so wie man Ha-
fer sdet, und hdt sich - den ersten Sommer fleilBig zum Jéten.
Die = Strducher wachsen dann aus der Erde hervor; = aber man
muf3 fleiBig das Unkraut augéten, da= - mit es den Esper nicht
Uberwachse. Das erste = und zweyte Jahr bringt der Esper noch
keine = Blithe und Saamen, sondern erst im dritten; = doch kann
man im ersten und zweiten Jahr das = Kraut schon abschneiden
und verfittern, so viel = und oft es wichst.
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~ 5. Wenn nun der Esper einmal auf dem = Felde gesdet ist,

\ so hat man hernach nichts wei= = ter zu thun, as dal3 man nur

' hingeht und Fut= = ter holt. Zehn Jahr lang dient euch ein solches

<[ = Feld zur besten Wiese, ohne dal3 ihr zu diingen = oder zu wéssern

L ‘ ) ‘5 braucht, und das ist ein herrli= = cher Nuzen; dazu wird euch ein

L solch Feld nicht = ausgesogen, sondern es ist nach zehn Jahren -

O recm fruchtbar geworden, so dal3 ihr darauf sden = konnt, was ihr
- wollt.

10 6. In Itaien hat man ein vortrefliches - Futterkraut; man
- glaubt, essey bey unszu

754 4. Vom goldnen Buche.

kalt und wiichse nicht; wenn es aber auch wiich= = se, so wifite
15 ich nichts Vortheilhafteres fir den = Bauern.  Ich will es euch
ﬁ doch beschreiben: = wenn ihr es auch nicht erziehen kénnt, so ist
es e doch artig, so etwas zu lesen. Das Krant® heil3t - die préchtige
Sulla, 8 und ist eine Art Esparset= - te; man erzieht es wohl um

M 7 der Blume willen = in den Gérten. In Italien baut man es fol=
—r— 20 gendergestalt : Im Herbst schneidet man die = Friichte etwas hoch
/1 ab, damit man lange Stop= - peln auf dem Felde behalte, dann
L sdet man den = Saamen der préchtigen Sulla in die Stoppeln, -
1 steckt dann die Stopplen mit Feuer an, und - sengt so das ganze

‘ \\25 Feld; das Sengen schadet - dem Saamen nichts.

7. Eswird also das Feld von der Asche et= - was gediingt ;
bald darauf, noch im Herbst, = geht der Saamen auf, und im fol-
genden Frih= - jahr steht das Feld dicht voll Sulla, fast Manns= -
| hoch. Den Sommer Uber kann man dies Kraut - etliche mal

~ 30 schneiden und verfittern, im Herbst = ackert man den Boden wie-

- der, egt ihn und s&et = Frucht dahin. Wenn diese das folgende Jahr
. geerndtet ist, so ziindet man die Stoppeln wie= = der an, darauf
wachst die Sulla wieder hervor, = ohne dald man sie zu séen
braucht. So kann = man 40 Jahr auf einem Acker fortfahren, so

O

118 #
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g dal er das erste Jahr Frucht und das andre Jahr - Futter tragt, und
das so immer fort.

L/ 5 Die Wicken sind aber bey uns eine gar nliz= - liche Frucht
" fiur das Vieh; sie treiben einen El= = lenhohen, auch wohl noch
L1 léngern Stengel, der - aber rankigt ist, so wie die Erbsen; der
. Sten=- gel hat auch Aeste. Die Blétter stehen paar= - weise gegen
" . einander Uber, und die Blithen = sind den Erbsenbliithen dhnlich ;

~ 10 darauf folgt = dann eine Schote, in welcher die Wickenkerne -
enthalten sind; diese sind gerad wie kleine Erb= - sen, und braun-

lich von Farbe, aber die Men= = schen kénnen sie nicht essen.

‘ 9. Man kann die Wicken méhen ds Kraut, = noch ehe sie

t 15 blihen, und das kann im Sommer - etliche mal geschehen ; auch

f j kann man Heu dar= - aus machen. Wenn man nicht Mist genug

hat, = so kann man Wicken auf ein Feld séen, und im = Sommer,

wenn die Wicken blihen wollen, so = ackert man sie unter, so

faulen sie in der Erde, = und diingen den Boden; auf warmen

— 20 Sandfel= = dern geht das wohl an, aber auf schweren, kal= = ten
7 und leimigten taugt es nicht viel.

— ] 10. Am allerbesten ist es, wenn man die = Wicken voll-
. kommen reif werden 1&/3, dann ab= = maht, trocknet und die Kor-
125 ner ausdrischt. Das
. Volksl. Dez. 783. Bbb

[ —
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Wickenstroh ist besser, as ales andre Stroh, - fast eben so gut, as
30 Heu, besonders ist es zu = Hecksel vortreflich. Die Wickenkérner
S aber sind = fUr die Pferde eben so gut wie Hafer, wenn = man sie
nur einmal dran gewohnt hat ; das = will ich euch bey der Vieh-
zucht lehren, wie man = das machen muf3. Das Rindvieh und die
Schwei= - ne fressen die Wicken gar gerne, aber man mui3 - sie
35 fur dles Vieh, auch fur die Pferde, erst = 24 Stunden in Wasser
einweichen : denn sie sind = knechenhart® , und kein Vieh kann sie

sonst beissen.
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11. Das schonste bey den Wicken ist, daf? - man kein gutes
fruchtbares Land dazu zu neh= = men braucht, sie wachsen auch
auf einem ma= = gern Boden. Man nimmt ein Land dazu, das -
schon Sommerfrucht getragen hat, ackert und = egget es htibsch,
und séet zu Ende des Aprils die = Wicken dahin; man kann sie
unterackern und = dann eggen. Man muf3 aber die Saat ausseror-
dent= = lich rein machen, damit kein Unkraut darunter - komme;
besonders giebt es ein schadliches Ge= = wachs in den Wicken,
das sieht wie rothe Faden = aus, das verwickelt sich so haufig
darinnen, dal3 - die Wicken nicht mehr wachsen kénnen; dies Un=
> kraut nennt man die Raden. **

12. Es giebt noch eine Wickenart, welche = in Asien in der
Tartarey *° wéchst, sie kommt auch

4. Vom goldnen Buche. 757

bey uns fort’, wenn nur einmal jemand den An= - fang damit
machte; das ist ein ganz vortrefli= - ches Futterkraut, aber es dau-
ert nur zwey Jahr, = daher heif}t es auch die zweyjahrige Wicke.
= Wenn man ein Saamenkorn in die Erde steckt, = so treibt es drey
bis vier Ranken, die oft 20 bis = 24 Schuh hoch werden; ist das
nun nicht en = erstaunlich Gewéachs? Jede Ranke treibt nun = wie-
der viele Aeste, und jeder Ast viele Blétter, = Blithen und
Frichte, so dal3 man aus einem = Saamenkorn viele tausend Kor-
ner wieder be= = kommt, und das ist erstaunlich.

13. Dazu ist dies ganze Gewéchs zum Fut= = ter vortreflich,
auch die Kérner. Da nun auf = einem kleinen Plaz so vieles wach-
sen kann, weil = das Gewéchs so lang wird, so weis ich fast kein =
nizlicheres Futterkraut, zumal da man es auch - zwey Jahr lang
benutzen kann. Ein Professor = in Leipzig ** hat esin seinem Gar-

119 Moglich: Radendistel = Eryngium oder Radenkorn = Gichtkorn. V.

Adltiere; Nematoden usw.
120 #

121 | ektiire Jung-Stillings. — Sollte hier vielleicht gemeint sein: Johann
Christian Schubart Edler von Kleefeld (1734-1787); Anfang 1769



w 167

S ten erzogen, der = sagt, dal? es bey uns recht gut wiichse.

S— 14. Man hat auch noch viele wilde Wicken, = die bald als

<L Unkraut im Felde wachsen, bald = findet man sie auch in Hecken
‘ ) '5 und Zaunen. = Wenn man alle diese wilde Wicken sdet, so kann =

man das Vieh damit flttern, und sie werden = zu guten Futter-

O : kréutern.
o Bbb2

ﬂ?% 4. Vom goldnen Buche.

15. Die knolligte Platterbse '? ist ein sonder= - bares Ge-

wéchs. Die Wurzeln nennt man auch = Erdmause, denn sie sehen

) geradeso wie Méuse - aus; sie sind fahl von Farbe, haben einen

= langlichten Leib, und die langen schmalen = Wurzeln sehen

:{5 dann gerad aus wie Mause= - schwanze. Wenn man diese Wur-

ﬁ zeln ausgrébt, = dann mit Salzwasser gahrkocht, die Haut abzieht -

und mit Butter ist, wie abgekochte Kartoffeln, - oder wie gebra-

tene Kastanien, so schmecken sie = recht angenehm.  Die

It J Schweine wihlen den = Wurzeln nach, und fressen sie aus der

. 20 malken = gern.  Sie wachsen hin und wieder wild in = Deutsch-
1 land.

— /) 16. Diese Wurzeln treiben im Friihjahre = lange rankigte
1 [ Stengel mit vielen Bléattern; im = Junius und Julius erscheinen
25 purpurrothe wohl= = riechende und Blschelweise zusammenhan-

~ gende - Bllthen, aus welchen langlichte Schétchen ent= - stehn,
1 indenen 3 bis 4 kleine Erbsen wachsen. - Unten am Stengeln sind

— )
heiratete er in Leipzig die Kaufmannstochter Christine Karoline

Mittler (gest. 1793). lhre Mitgift gestattete es ihm, das im
[ Stiftsgebiet Naumburg-Zeitz gelegene Rittergut Wirchwitz zu
erwerben, mit dessen Bewirtschaftung er 1771 begann. In der Gruft
sind beigesetzt: Sohn Balduin (gest. 1804), Tochter Luise Richter
(gest. 1819). Allerdings. Schubart scheint kein Professor gewesen zu

sein.
122 Lathyrus; hier beschreibt Jung-Stilling anscheinend die ErdnuR,
Ackernu3, Erdmandel, Saubrot, Erdeichel = Lathyrus tuberosus.
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~—— Zasern; diese Zasern - treiben in der Erde obige Erdméuse, aus
\ diesen = gehen wieder Wurzeln fort, die wieder Erdméu= - se
- bringen, diese treiben dann wieder Stengel = aus der Erde, so
~— L hangt das ales zusammen. = Wo nur einmal dies Gewéchs einge-
L ‘ ) ‘5 nistelt” ist, - da kann man es kaum mehr ausrotten; daher

O 4. Vom goldnen Buche. 759

rathe ich auch, dal3d man ein Feld damit bes&et, = denn man kann es
nicht mehr vertilgen ; aber - auf den Wiesen ist es ein gutes Fut-

c 10 terkraut, denn = die Stengel und die Blétter sind so kostbar, daf? =
man das Heu viel theurer bezahlt, in welchem = Platterbsen sind;
aber auf nassen bruchigten = Wiesen wéachst es nicht.

17. Die gelbe Wicke hat eine immerwah= - rende Wurzel,

t 15 einen eben so langen Stengel, - as das vorige Kraut; die Bléatter

ﬁ sind dunkel= = grtin, schmal und spizig, und die Blithe ist = schén

gelb, daher kommt auch der Name gelbe - Wicke; der Saame wird

erst spét im Herbst - reif. Dies Gewéchs ist ein sehr gutes Fut-

M ) ter= = kraut und verdient, dal? man es auf die Wiesen = sdet, wo

120 man hin und wieder die Keime in die = Erde stecken kann, aber im
1 Feldenuzt esauch nicht.

—— 18. Der gehornte Schotenklee hat eine - fortdauernde

. Wurzel, welche ein eigentliches - Kleegewéchse treibt: denn es

125 stehen immer drey = Blétter beysammen. Man findet dies Ge-

. wéchs = haufig wild auf trockenen Wiesen, und hin und = wieder

auf griinen Plazen. Die Stengel sind = zart und weich, die Blétter

glatt und etwas = bitterlich, die Blithen stehen wie in einer Kro= -
ESO ne beysammen, darauf folgen runde Schétchen,

O

760 4.V om goldnen Buche.

die etwas Uber einen Zoll lang werden, und den = Saamen in sich
enthalten.

35 19 Dies Gewéchs ist auch unvergleichlich = fir das Vieh,
denn es lauft darnach, wo es = welches sieht, und 183 alle andere
Gewéchse da= - fir stehen. Frisch und trocken ist es fast besser -
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" dsale andere; es trégt vielen Saamen, den = sammlet man und
sdet ihn auf trockene Wiesen: = denn sie werden dadurch viel
| eintraglicher. Den = Saamen kann man am besten im Frihling

20. Der gemeine Geisklee hat schone weis= = se bey
1 2zween Schuh tief in die Erde dringende = Wurzeln ; diese be-
stocken sich sehr stark, und - treiben mit vielen Stengeln, Aesten
~ . und Bléttern - ein Gewéchs hervor, das wohl anderthalben = Schuh
10 Plaz einnimmt ; es wéachst im ersten = Jahr schon drey Schuh
B hoch, hat viele Blétter, = und weisse und blaue Blumenbuischel,

< auf welche - hernach langlichte gelbe Saamenkdrner folgen.

T/ Im kinftigen Jahr will ich das goldene = Buch fortsezen,
t 15 und dann mit dem Getraide fort= = fahren.

ﬁ _____________
e — Das goldne Buch, Januar 1784
20
\( Der
- Volkslehrer.
(( Vierter Jahrg. Erstes Stlick.
Nt 1784,
DL—25 Januar.
. Niirnberg,
in der Grattenauerischen Buchhand=
[ — lung.

30 S S 44-59: , 4. | Fortsezzung des goldnen Buchs.” ; Wechsel zwi-
schen ,, goldnen” und ,, gbldnen® .

44 4. Fortsezzung des goldnen Buchs.
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Bis daher hab ich nun gelehrt wie man die = besten und niizlich-
sten Futterkréuter und Pflan=

4. Fortsezzung des goldnen Buchs. 45

_// zen flrs Vieh behandeln und erziehen mise, nun = will ich euch

— | auch sagen, wie man digjenigen - Gewéachse erziehen mise, die

\ .~ den Menschen zur = Nahrung dienen, und da will ich zuerst mit -
15 dem Getreyde den Anfang machen.

1) Getreyde nennt man alles was meel= - reiche Koérner

M 7 hat, und alenfalls zu Brod ver= = backen werden kan. Alle Ge-

. treyde Arten sind - im Grund Gras, ausgenommen der Buchwai= -
20 zen oder das Heydekorn ist ein Kraut, und - kein Gras.

—— 2.) Indessen ist doch zwischen dem gewohn= - lichen Wie-
. sengras, und dem Getreyde noch ein = ziemlicher Unterschied; das
( ) Getreyde wird = durchgehends groser, bekommt dickere Halme, -
25 und tréagt dickere und mehrere Korner, freylich - giebts auch sonst
1 — npch grose Grasarten, aber - sie tragen keine so grose Korner als
die Ge= - treyde Arten.
)
" 3.) Es ist freilich wahrscheinlich, dal im = Anfang der
30 WHdlt, als noch kein Mensch Ge= - treyde baute, und also ale Ge-
treyde Arten

46 4. Fortsezzung des goldnen Buchs.

noch wild wuchsen, diese Gewéchse noch nicht = so grof3, so edel
35 und so vollkommen waren, als- jezt, dasie durch vielen Fleisund
Mihe gezo= - gen worden, und zur Vollkommenheit gebracht -



w 171
- worden sind, indessen ists doch ganz naturlich, = dald sie auch da-
I malen schon grésere Korner = hatten, und gréser wuchsen, als an-

deres Gras, = was hétte sonst die Menschen bewogen diese - Gra-
- H 5 ser fUr andern zum Ackerbau zu walen® ?

: 4.) Nunmehr sind die Getreyde so nothwen= - dig, dal? kein
1 Mensch ohne sie leben kan, denn = Brod und Meel muf der Kénig

,, und der First = eben so gut wie der Bettler haben, darum sind - sie
. auch die nizlichsten Gewéchse, die der - Bauer zu erziehen hat,
10 und sie machen das - Hauptstiick des Ackerbaues aus, was der
, Bauer = mehr erzieht as er selbst braucht, das kan er = immer fir
. baares Geld und mit Nuzzen ver= = kaufen.

\ 5.) Man theilt gewohnlich die Getreyde= - arten in Som-
\ 15 mer = und in Winterfrucht = ein; Sommerfrucht heist man die
~ Getreyde, = die man im Fruhjahr séet, und die noch den
ﬁ
4. Fortsezzung des goldnen Buchs. 47

M 7 nemlichen Herbst reif werden. Winterfrucht = aber nennt man das,
—1 20 was man im Herbst = siet, das aber nicht ehender reif wird, als =
~— 1 folgendes Jahr im Sommer, oder gegen den = Herbst.

—— 6.) Alle Getreyde werden im Spéatsom= = mer oder zu An-
fang des Herbstes reif, wenn = man nun diese Friichte stehen liese,

125 und nicht - erndetete, so fielen die Kerne aus auf die Er= - de,

- viele davon wirden auch aufgehen. Als = die Getreyde noch von

1 — den Menschen nicht er= = zogen wurden, als sie noch wild waren,
da- fielen von der Haber, von der Sommergerste, = und von alen

-~ Sommerfrichten die Kdrner - eben so wohl im Herbst aus, as
30 vom Waizen = und Korn, oder von den Winterfriichten, folglich =

pflanzten sich die Sommerfruchte im Stand = der Wildheit auch
' imHerbst fort.

7.) Darauf folgt also ganz natirlich, dal3 = es eigentlich

35 keine Sommerfriichte von Natur = giebt, sondern die Menschen

haben nach und = nach, aus Erfahrung gelernt, dal3 man gewisse -
Getreydearten so gewdhnen kénne, dald man
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~ - seerstim Frihling zu saen brauche. Das = ist nun sehr geméch-
, ~lich fur den Bauern, denn = wenn er im Herbst all sein Feld
1 bestellen mii= - ste, so konnte ja der, der ein groses Gut hat, die -
\ ‘ 5 Arbeit im Herbst nicht alle bestreiten.

I 8.) Man kan eigentlich alle Getreyde zu - Winterfrucht und
. dle zu Sommerfrucht ma= = chen: Zum Exempel, ich wollte Ha-
j  ber zu Win= = terfrucht machen, so verfahr ich folgenderge= -
~ 10 stalt: Die Haber wird gewohnlich im Merz = gesdet, nun nehme
ich diesen Haber und sée sie = kunftiges Jahr vierzehn Tage fri-
her, etwa zu - Ende des Februars, wenns gut Wetter ist; = von die-
ser Haber die so friih geséet worden = nehme ich das folgende
Jahr, und besée ein = Stlick damit im Jenner, eben von dieser im -
N . 15 Jenner gezogenen Haber sée ich das dritte = Jahr im Dezember,
f f und von dieser das vierte = Jahr im November, und will man noch
wei= = ter gehen, so séet man wieder von der Novem= = berhaber
das finfte Jahr im October, so hat = man nun Winterhaber, die

n ~  manim Herbst = séen muli.
P 4. Fortsezzung des goldnen Buchs. 49

9.) Allein man hat keinen Nuzzen von der = Winterhaber,

Q denn die man im Friihjahr saet, = die wird eben so gut; ich sage es

' =\ nur darum, = um zu beweisen, dal3 alle Getreyde von Natur -
/25 Winterfriichte sind.

[ I 10.) Eben so kan man auch aus alen Win= - terfriichten
—— Sommerfriichte machen, wenn man = sie alle Jahr eéinen Monath
spater sdet. Allein = das thut nicht recht gut; Friichte die lange -

30 Zeit zu ihrem Wachsthum, und zu ihrer Reife = néthig haben, ge-

~ ~— benkeine gute Sommerfriich=- te, als alle Waizenarten, Spelz, '
Korn, und = dergleichen. Daher hat man auch schon von = alten

Zeiten her digjenigen Getreyde die vid - Zeit zum Wachsthum

nothig haben, zu Win= - terfriichten gebraucht, was aber ge-

123 #
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N schwind = wéachst, das verwandelte man in Sommerfriichte.

— 11.) Die Waizenarten und der Roggen = oder das Korn wer-

< L den am nuzlichsten Als Win= - terfrucht erzogen, denn der Som-

‘ /5 merwaizen, - der Sommerspelz, und das Sommerkorn ge= - rathen

- nicht Gberall, und zu allen Zeiten; ge= = meiniglich bleiben die
. Kornerkleiner, und es

— Volks. Jen. 784. D
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giebt weniger ins Fal3; daher bedient man = sich dieser Sommer-
fruchte nur im Fall der = Noth, wenn etwa die Winterfrichte ver-
~/ gehen = und nicht gerathen wollen, oder wenn das Wet= - ter im
o 15 Herbst so schlimm war, dal3 man die = Winterfriichte nicht in die

15 Erde bringen konnte.
—— _ _
12.) Unter allen Getreydearten ist der = Waizen die vor-

nehmste; er bestockt sich unter = allen am stérksten, das ist er

L) treibt die groste = Wurzel und die mehrsten Hame aus einem -

120 Korn, und wenn er aus der Erde kommt, so - ist das Blat heller,

/1 breiter und saftiger als bey - den andern Getreydearten. Wenn der

\ Waizen - gros ist, so hat er einen kiirzern Halm als das = Korn,

1 abereinen langern als die Gerste. Die = Aehren haben vier Reyhen

’ > Korner. Die = Korner sind aber dicker as an der Gerste und = an
25 demKorn.

o — 13.) Ich hab schon gesagt, dal3 man = Winterwaizen und
Sommerwaizen habe; = es giebt auch sonst noch allerhand Wai-
zenar= - ten, alein, damit wollen wir uns nicht auf= = halten, der

30 bekannte Waizen ist sicher der niiz=

[
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lichste. Der Winterwaizen ist der beste, - wer diese Frucht séen
will, der mul3 sich einen = recht fruchtbaren schwarzen Boden

35 aussuchen, - der nicht zu sandig, aber auch nicht zu leimigt, -
nicht zu feucht, und nicht zu trocken ist und - dabey viele Sonne
hat.
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14.) Ein solches Land wahlt man zum = Waizen, wenn es
entweder brach gelegen, oder - Klee, oder sonst Futterkrauter ge-
tragen hat, es = darf nur nicht ausgesogen seyn, sondern es = mufd
seine gehorige Fettigkeit haben, dewvegen muf3 man auch immer
diingen, bald mehr bald = weniger, je nachdem der Boden be-
schaffen ist, = denn der Waizen erfordert gar viele Fettigkeit.

15.) Wenn man nun auf ein solches Land = Winterwaizen
sden will, so diingt man es zu = alererst, ehe man das alererste

© " mal ackert - oder pflgte. Dieist eine Generalregel beym = Acker-

t\ 15

N

bau, denn je mehr der Mist durch die = Erde vermischt und
vertheilt wird, desto besser = ist es, da man nun ein solches Feld
drey = bis vierma ackern und egen muf3, so kommt - die Besse-
rung recht durch den ganzen Bo=

D2
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den, so, dal3 jedes Wirzelchen Nahrung fin= = den kan.

16.) Das Dingen geschieht am flglich= - sten im Brach-
mond, *** und alsofort wie der Mist = aufs Feld kommt, so muRd er
auch zerstreuet, = und gleich dahinter her untergeackert werden, »
denn wenn der Mist lange an der Luft liegt, = so verzehrt ihn die
Sonne, und der Regen = wascht ihn aus, dal? endlich nichts mehr
dran = ist; nach dem erstenmal ackern muf3 man gleich = dahinter
her auch egen.

17.) Drey Wochen darnach im Julius = ackert und egt man
wieder rechtschaffen, her= - nach im August zum drittenmal ; es
kommt = ungemein viel darauf an, dal3 man oft pfligt = und egt,
denn je lockerer und zarter man den = Boden macht, desto frucht-
barer wird sie. O = ihr Bauersleute ! konntet ihr das nur glauben, =
wie glicklich wirdet ihr euch machen? aber = ihr bleibt gar zu

124 #
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~— gerne bey eurem alten Schlen= - drian ' wie ihrs von euren El-
tern gelernt habt, = und das ist eben euer groster Schaden.

’ w 4. Fortsezzung des goldnen Buchs. 53

\ ‘ 5 18.) Die beste Saatzeit zum Winterwai= = zen ist im Sep-

 tember, je schoner dann das Wet= - ter ist, desto besser ist es, man
L <3t 70 Pfund = Waizen, auf 100 rheinlandische Ruthen. *° Dies
— . Séen geschieht zuerst, dann pfltgt man mit = 3 Zoll breiten, und
eben so tiefen Fuhren den = Saamen unter, und egt dann hinter
c 10 dem Pflug = her. Man muR keinen Saamen zur Saat neh= = men,
_———_der noch frisch ist, sondern er mufl3 ein Jahr = alt seyn, denn man

~ \ glaubt, daR der frische Wai= - zen Brandkorn **" verursache.
19.) Wenn die Herbstwitterung recht zu= = tréglich ist, so
\ - 15 bestockt sich der Waizen bad, und = wird oft im Herbst noch so
geil, ' dalk ihn die - Bauern entweder mit den Schaafen abhii= -
ten, oder mit der Sichel oben abschneiden, aber - beydes ist ge-
farlich ; wenn man die Schaafe - darauf treibt, so tretten sie mit
M 7 den schmalen = Flisen in den Boden hinein, und verderben man= =
—1 20 che Wurzdl, auch beisen sie nicht immer den = Waizen oben ab,
~— 1 sondern wenn der Boden lo= = cker ist, so ziehen sie manchmal
ganze Stécke = heraus, und das Abschneiden ist auch nichts, denn

~ 1 =eswird auch vieles zertretten, und verdorben.

N D3
25
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e 20.) Auch ist das Abhiiten so wohl, als das - Abschneiden

- gegen die Natur: denn die Bl&t= - ter ziehen die Nahrung aus der
Luft an, und = sind also zum Leben und Wachsthum der Ge= -

30 wachse nothwendig. Am besten ists aso, = wenn man lieber

[T

1% pheim dten Schlendrian bleiben = # Ausdruck, Redensart;

Grollmann.
126 #

127 #
128 #
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" nicht so fett diingt, als wenn - man den Waizen so verstiimmelt.

 — 21.) Der Sommerwaizen ist vom Win= = terwaizen in
<L nichts verschieden, as dal? man = ihn im Frihjahr sden muf3: man
H 5 wahlt eben - ein solches Feld dazu a's zum Winterwaizen. - Wenn
o es schon Winterfrucht getragen hat, so = muld man wissen, obs
. nhoch fett genug ist, sonst = mu3 man dingen’, dies geschieht im
,, Herbst auf = die Stoppeln, dann pflligt man sogleich im - Herbst

~ die Stoppeln mit dem Mist um, und = egt dann rechtschaffen.

7 nimmt man die Saat - vor; man pfllgt erst noch einmal, und egt

da= - hinter her, dan séet man 80 Pfund auf 100 = rheinlandische
-/ Ruthen, und pfliigt dann den - Saamen mit 3 Zoll breiten, und
\ 15 eben so tiefen

ﬁ 4. Fortsezzung des goldnen Buchs. 55

Furchen unter. Man muf} aber wieder aten = Saamen nehmen, um
M 7 den Brand zu verhiiten. = Die Ursache warum man 80 Pfund, und
—1 20 aso = 10 Pfund mehr séen muR, kommt daher, wei= = len der
1 Sommerwaizen nicht so lang Zeit hat = sich zu bestocken, und
also ein Saamkorn we= = niger Halme treibt, so mufd man diesen

1 Feh="-ler durch etwas dickeres Sien ersezzen.

——— 22.) So bald man im Friihjahr in die = Erde kommen kan, so

( 125 23.) Ich habe schon oft gesehen, dald der - Sommerwaizen
~——/  durchgehends nicht so gut ge= - réth a's der Winterwaizen, er er-
~ —— fordert eine ° gar zu akquate Witterung wenn er gerathen = soll;

darum halte ich auch dafiir, man solls = nicht leicht wagen Som-
-~ | merwaizen zu bauen, - es sey denn in einer Gegend, wo er gut ge=

30 - réth, oder wenn man nicht gnug Winterwai= = zen hat bauen

konnen.
—

24.) Nun muf3 ich doch auch sagen, wozu = der Waizen gut
ist, und gebraucht wird, wo = das Korn nicht gut wéchst, wo das
35 Land zum = Korn zu edel ist, so, dal3 der Waizen besser ge= - réth,
daist er die allgemeine Brodfrucht. In = Frankreich und im Elsal3
i3t jeder Bauer Wai=
D4
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, ~ zenbrod; alein im Grund ist doch das Korn= - oder Roggenbrod
s besser und dauerhafter als - das Waizenbrod. Viele wollen mir das
‘ /5 nicht = glauben, aber es ist gewis wahr, auch ist das - Roggenbrod
——— vid gesiinder.
[ —

P Zu feinem Backwerk, auch zu Brod = fir vornehme Leute
" j . die nicht arbeiten, und = zartlich von Natur sind, ist der Waizen
~ 10 recht - dienlich, auch wird er zu weisem Bier und zur - Stérke ge-
J— raucht. Ueberhaupt ist der Gebrauch = des Waizens so weitlauftig
. undso haufig, dal3 - allemal ein Bauer wohl thut, wenn er dieser -
,edlen Frucht so viel zieht as er kan, denn was = er selber nicht
——  braucht, das wird er allemal = theuer verkaufen kénnen.

< ] 26. Der Spelz ** ist eine besondere Wai= = zenart, die man

aber nicht so Uberall bauen - kan wie den Waizen, denn der Spelz

erfor= - dert einen besondern ihm eigenen Boden. Man - erkennt

n - den Spelz schon im Herbst an seinen = starken Stocken, sparrigt

— 20 auseinander stehen= = den und hellgriinen Bléttern. Die Hame
1 sind=ungefehr so lang wie an der Gerste, die Aehren

—— 4. Fortsezzung des goldnen Buchs. 57

. haben auch vier Reihen Koérner, ungefehr so wie = der Waizen,

/25 ausgenommen, dal3 die Kdrner in = den Schaalen fest sind, und

"~ asoin einer be= - sondern Mihle geschalt werden misen. Man -

[ I hat Sommerspelz und Winterspelz, der lezte ist = aber immer niiz-
—— licher als der erste.

30 27.) Der Spelz erfordert ein schweres, = tiefgriindiges, und
~ ~ wenn er recht wohlgerathen - soll, zugleich ein thonigtes Land,
das aber recht = gut gediingt, und durch und durch recht im Bau -
und Stand seyn mu3. Im Sandboden, wenn = er nicht mit schwe-
rem Grund vermischt ist, thut = der Spelz kein gut. Auch muf3 der

129 Spelz = Dinkel, Triticum sativum Spelta. —Vgl. Anm. 39.
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- Ort, wo er = wachsen soll, viele Sonne haben, denn ob er = gleich
‘ einen ziemlich harten Winter vertragen = kan, so will er auch da

1 gegen desto mehr War= = me im Sommer haben, weilen er nun so
: . zart=-lichist, so gerédth er auch nicht Uberall.

- 28.) Der Spelz wird just so gesdet, und - das Land wird
1 —— €bensobehandelt wieich oben - bey dem Waizen gelehrt habe, je
,, friher man ihn = im Herbst sdet, desto besser ists. Die beste Zeit -
~ .\ ist anfangs September. Man séet auch 70 bis = 80 Pfund auf 100
~ /10 Ruthen.

D5
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t - 29.) Der Spelz giebt das schonste Med von - der Welt, da-

5 her wird es auch so theuer bezalt, - es ist schtner und besser zu
ﬁ allerhand Backwerk - as das Waizenmeel, zum Brod aber ist es
nicht = so gut als der Waizen, denn das Brod wird sehr = bald
trocken, und dann ists nicht angenehm mehr, = aber zu Kuchen,

I J] zum Kochmeel und alen Meel= - speisen ist das Spelzmeel herr-
120 lich.

\ 30.) Wann man die Spelzkérner nimmt, = wann sie noch

I — grun und milchicht, und noch nicht = reif sind, sie dann schalt und

: trocknet, so be= = kommt man die allerdelikateste Grlizze zu

25 Fleisch= = suppen, die in manchem Betracht noch edler und = an-

~ genehmer ist, s der Reil3, man kan sie auch = mit Milch kochen,
1 sieschmeckt vortreflich.

. 31.) Weilen der Spelz nicht tiberall wichst = und doch eine

- 30 so edle Frucht ist, so thut derjenige - Bauer, der gutes Spelzland

[ _hat,wol, wenn er = so viel Spelz baut, als er kan, denn er kan ihn -
immer sehr theuer verkaufen.

32.) Man hat noch eine Art Waizen, wel= = cher |otharingi-
35 scher, oder auch groser pohini=

4. Fortsezzung des goldnen Buchs. 59
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" scher Waizen ** genannt wird ; dieser Waizen ist = noch nicht viel
L bekannt, er soll aber recht gute Ei= - genschaften haben, so dal3 es
-1 wohl der Miihe - werth wére wenn Proben damit gemacht wiir=
/L den, denn das Wild soll die Aehren nicht fressen, - weilen sie e-
L H 5 nen starken steifen Bart haben wie - die Gerste.

O 33.) Es giebt auch noch ein Getreyde, wel= = ches Einhorn
oder auch Peterskorn genannt = wird. Bey dem Bau desselben
~ . kommt wenig = heraus, denn es dient eigentlich nur zu Griizze, -
~ /10 und fiirs Vieh. Man kan an die Stelle immer = was bessers erzie-

- hen.
E 15 Das goldne Buch, Februar 1784
—
Der
I J) Volkslehrer.
o Vierter Jahrg. 2tes Stiick.
20 1784.
— Hornung.
) Nurnberg,
— in der Grattenauerischen Buchhand=
[ — lung.
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%0 polnischer Weizen: Gommer, walachisches, astrachanisches,

sibirisches Korn, Korn von Kairo; T polonicum
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— 1 1) Die Gerste ist eine sehr niizliche Frucht, - es giebt verschie-
. deneArten der Gerste, in An= = sehung des Nuzzens aber sind sie
nicht sehr = von elnander verschieden, zu Brod und Bier = mbgen
J&e wohl alle beynahe gleichgut seyn, = nur dai vielleicht eine fir
. derandern etwas - eintréglicher seyn mag.
- 2.) So lang die Gerste noch im Blatt ist, = sieht sie dem
— "/ Spelz ziemlich dhnlich, nur hat sie

15 4. Fortsezzung des goldnen Buchs. 111

nicht so grose Stocke, wenn sie aber erwachsen - ist, so kan man
sie in Augenblick an den lan= - gen Bart unterscheiden, den die
ﬂ - Gerstendhren = haben. Das ist merkwirdig bey der Gerste, = dal3
der Bart eben so gleich ist, as wenn er = mit der Scheere abge-

jo schnitten wére.

|:| 3.) Man hat erstlich Wintergerste und - Sommergerste, die

‘ ~ Wintergerste hat sechs = Reyhen, wovon aber eigentlich nur viere

[ V| Kor= = ner haben. Diese Wintergerste erfordert eben - die Mihe,

25 eben den Boden, und eben die Be= - handlung, wie die Winter-

o B friichte, aber sie = bringt nicht den Nuzzen, wenigstens nicht al-

- lent= = halben, daher halte ich auf die Wintergerste = eben nicht
1 viel

30 Darnach hat man auch verschiedene = Arten Sommergerste,
| unter diesen ist digjeni= = ge, welche vier Reyhen Korner hat ei-
gentlich = die allgemeinste und gewohnlichste Gerste, die = durch-
gehends am allermeisten gebraucht wird, = man séet sie im Frih-
jahr, sieiist in ihrer Ge= - stalt von der Wintergerste wenig ver-
35 schieden, = ausser dal? die Aehren etwas langer und schméa= - ler

sind.
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g 5.) Wer nun eine gute Gerstenernde hal= = ten will, der mui3
, ~ einen Acker dazu nehmen, = der schon Winterfrucht getragen hat,
~\  aber ent= - weder noch Fettigkeit gnug hat, oder wenn = das nicht

\ ‘ 5 ist, so muBR man zur Gerste diingen, - denn sie erfordert immer

" mehr Besserung, als- die tibrigen Sommerfriichte. Der Boden zur
11 = Gerste darf nicht zu schwer, auch nicht zu leicht, = sondern er
muf3 gemischt seyn.
) ) 6. Wenn man aber zur Gerste frisch diingt, = so ist sie nicht
~ 10 gut zum Bier brauen, dann man - sagt, das Bier schmecke dann
nicht gut, daher = mufd man entweder ein fettes Land zur Gerste
nehmen, oder wenn man ja diingen muf3, so = soll esim Herbst auf
die Stoppeln geschehen, = und dann mul3 man den Mist alsofort
unter=- pflugen und egen, so fault er den Winter tber, = und dann
t 15 kan man im Frihjahr Gerste da= - hin séen.

ﬁ 7.) Wenn man aber auch nicht zu diingen = braucht, so soll
man doch im Herbst das Feld - einmal ackern und egen, denn es
ist nicht ge= = nug zu sagen, wie fruchtbar ein Feld wird, = wenn

_ Il J] esim Herbst recht aufgelockert wird, da= = mit im Winter Frost,

~ 1 20 Reif, und Schnee recht = hinein wiirken kdnnen.

4. Fortsezzung des goldnen Buchs. 113

8.) Das folgende Frihjahr im May, = ackert und egt man
) das Feld zur Gerste noch = einmal rechtschaffen; dann siet man

~ /25 gegen das - Ende des Mays, oder im Anfang des Ju= = nius, wenn

) man sieht, dal3 es regnen will, = und nimmt einen recht auserlese-

~ 1 nen guten - Saamen dazu, man séet auch 80 Pfund auf - 100 Ru-

[ 1 then, nach etlichen Tagen walzt man - die Gerste, sie gedeyht als-

dann besser.

I 9.) Nun hat man noch zwo Arten Gerste, = von welchen ich
auch noch etwas sagen will, 1) = die zweyzeilige Sommergerste,
sie unterscheidet = sich von den vorigen Arten dadurch, dal3 die -
Aehre zwar in sechs Reyhen bluht, aber sie be= - kommt doch nur

35 zwo Reyhen Korner, daher = sind die Aehren auch platt, die Kér-
ner sind = auch groser als an der andern gewohnlichen = Gerste,
und geben mehr Meel, denn die Schaa= - leist diinner.

\
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(( 10.) Aus dieser Gerste kan man die beste - geschélte Gerste
~—— machen, weilen die Korner = sehr dick, und die Schaalen dinn
, sind. Auch - ist sie zum Mazmachen sehr gut, nur das ist -
(( H 5 schade, daR? sie so leicht misréth.

O—— 11.) Wer diese Gerste bauen will, der = nimmt ein Feld

- dazu, wie zur ordentlichen = Sommergerste, auch muf3 er just so
~ . mit din= = gen ackern und egen verfahren, nur ist das der - Unter-
N /10 schied, dal3 man sie im Friihjahr so friih = sden muf3, als man kan.
N

12.) Die zweyte Art ist die Himmels= - gerste, diese hat
auch sonst noch andre Namen,

o 15 Volksl. Hornung 1784. H
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sie ist eine besondere Art Frucht, sie ist der or= = dentlichen
Sommergerste sehr dhnlich, aber da= = rinnen ist sie verschieden,
M ) dal die Korner in = der Schaale [of3 sind, dal? man sie also nicht =
120 zu schalen braucht; und dann ist das auch sehr = wunderbar, dal
1 auseinem Saamkorn unge= = fehr 20 Hame wachsen, deren Aeh-
\( ren bey 800 = Kdrner bringen.
—
, N 13.) Diese Gerste giebt fast ein so feines - Med as der
25 Waizen, man kan Brod daraus = backen, und schdnes Bier daraus
brauuen, al= - lein man hat diese Frucht noch nicht genug ver= -
sucht, ob sie auch gut geréth, und ob bey dem = allem Nuzzen da-
bey heraus kommt.

O

— )
30 14.) Die Gerste tberhaupt hat dreyerley = Nuzzen, 1) backt
man Brod daraus, 2) wird = sie zum Bier gebraucht, und 3) wird
- de ge= - schélt. Die geschédlte Gerste braucht man her= - nach wie
bekannt ist, in der Kiichen. Ueber= = haupt ist die Gerste eine sehr
gesunde und nahr= - hafte Frucht.

15.) Es geht im Nothfall, und in der = Theurung wohl an,
dal® man pur Gerste zum = Brod nimmt, sonst aber ist es nicht
recht an= = genehm von Geschmack; der Bauersmann = mischt sie



]
s

[

183

aber unter das Korn, oder unter den = Waizen, und asdann wird
das Brod gut genug.

16.) Der Gerstenbau ist eigentlich zum = Malz am aler-
wichtigsten fir den Bauern, da = wo kein Wein wéchst, und viel
Bier getrunken = wird, da kan der Bauer viel Geld aus der - Gerste
[6sen; aber da mufd er auch darauf se= = hen, dald er recht gute
Gerste ziehe, denn zum
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N
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Bier mul? die Gerste auserlesen schon seyn, es = darf kein Un-
krautsaamen, oder sonst eine Un= - reinigkeit darinnen seyn, auch
darf man die = Gerste, welche zum Malz gebraucht werden = soll,
nicht frisch diingen.

17.) Die geschélte Gerste, oder Perlger= = ste, ist auch eine
gute Waare, die man theuer = verkaufen kan, allein dazu gehort
eine dickker= = nigte schone Gerste, und dann eine vortrefliche »
Schalmiihle, die hat man aber nicht aller Orten.

18.) Der Roggen oder das Korn ist ei= = gentlich die
wichtigste Getreydefrucht unter al= = len, denn das Korn giebt un-
streitig das beste = und wohlschmeckendste Brod, daher kan man
es+ auch immer theuer verkaufen, wenn mans Ubrig = hat, und der
Bauersmann thut also wohl, = wenn er so viel Korn erzieht, als
ihm immer - moglich ist.

19.) Das Korn unterscheidet man von = den Ubrigen Feld-
frichten durch folgende Zei= = chen; das Korn hat, wenn es noch
Grasist - schmélere, langere, und dunkelgriinere Blétter, - as die
andern Getreyde, hernach wéchst auch - der Halm am allerhéch-
sten, denn das Korn = wird ofters viel hoher, as ein langer Mann;
= die Kornédhre hat auch keinen Bart, sie hat vier = Reyhen Korner,
und die Kérner sind an die = Schaale nicht festgewachsen.

20.) Man hat zwo Gattungen Korn. = Winterkorn, und
Sommerkorn, alein = diese beyde Arten sind nicht wesentlich
vone n= = ander verschieden, denn man kan aus Winter=
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‘ H | korn Sommerkorn, und aus Sommerkorn Win= = terkorn machen,
/)5 das Winterkorn hat aber doch = dickere und schonere Korner,

o auch wird das = Stroh und die Aehren langer und stérker als = an
L den Sommerkorn.

21.) Das Korn liebt einen schwarzen, ge= - mischten mehr
&sandlgten as Ie|m|gten trocke= = nen Boden; im feuchten nassen

Grund kommt = es nicht gut fort; sonst aber kommts bey dem -
Korn nicht so sehr auf Wéarme und Kéalte des = Lands an, das Korn
wéchst in warmen und in = kalten Landern, wenn nur der Boden
fruchtbar - ist, es erfordert auch keine so gar starke Fettig= - keit,

15 doch schadet sie ihm auch nicht.

ﬁ

22.) Ein guter Driesch, Brachland, oder = Kleeland schickt
sich fur das Korn recht gut, = auch ein Feld das Riiben oder Kar-
M 7 toffeln ge= = tragen hat. Wenn man auch auf einem un= - frucht-
120 baren Boden, die Rasen hackt, zu Aschen = verbrennt, und Korn
/1 daran saet, so geréths; - freylich bleibts aber immer etwas kleiner,
\( als-= auf dem gediingten Boden.

I
, N 23.) Wenn man Winterkorn sden will, so = muf3 man den
125 Driesch oder das Brachland = den Sommer iiber dreyma ackern
und egen; = hat man aber Kleestoppeln, oder ein Riben= = oder
Kartoffelland, so ists nur einmal, héch= = stens zweymal néthig,

denn diese Felder sind = immer *** noch miirbe gnug.

O

30 24) Das Séen des Winterkorns geschleht = am flglichsten
zwischen Michaelis und Mar= = tin, **? man séet aberma 80
S Pfund auf 100 = Ruthen, und egt den Saamen unter. Man

B! Das,i* ist nahezu beim Druck ausgefallen.
132 Martinstag = #
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g mul3 recht schones auserlesenes Korn zur Saat = nehmen, es ist
, ; nicht nothig, dal3 es gerad alt - ist, das frische ist eben so gut, aber
| H _6s mufl3 = recht rein seyn, und keine Unkrautsaamen haben.

S~ 25. Das Sommerkorn séet man im Frih= - ling aber so frih

L1 asnurimmer moglich ist, = je friher je besser; weilen das Som-

- merkorn = immer kleiner und magerer bleibt, as das - Winterkorn,

" j ~ so muR man ein recht gutes Land = dazu walen, und dann muf

~ 10 noch dazu die - Witterung ausserordentlich fruchtbar seyn, wenn -
aus dem Sommerkorn etwas werden soll.

26.) Das Korn ist wie gesagt die eigent= - lichste und all-

gemeinste Brodfrucht, es wird - aber dreyerley Brod daraus ge-

0 . 15 backen: 1) der - westphalische Pumpernickel, dies ist ein o

f i schwarzes Brod, welches gerad so schwarz aus= - sieht, wie ein

eiserner Ofen, aber es schmeckt = gut, und ist sehr nahrhaft, doch

ist es etwas = schwerer zu verdauen al's die andern Brodarten, = fir

n - Arbeitdeute ists aber recht gut, und vielleicht - das beste in der

20 welt.

[ 27.) Der Pumpernickel wird folgender= - gestalt geba
7 cken; man hat dort so grose Back= - 6fen, dald man flr eine starke
Haushaltung = auf 4 bis 6 Wochen Brod auf einmal darin= = nen

125 backen kan; wenn man nun backen will, = so l&st man das Korn

"/ nur in der Mihle schro= - ten, ja nicht zweymal mahlen, vielwe-

. niger = beuteln, ** alsdann mengt man dies Schrotmeel - des

'~ Abends in einen ungeheuer grosen Back= - trog ordentlich mit
i\ Sauerteig ein, und l&sts
30 H3
118 4. Fortsezzung des gdldnen Buchs.

die Nacht tber im Trog stehen, damit es or= = dentlich géhre.

133 #
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28. Des Morgens friih wéarmt einer den = Ofen und der an-
dere knetet den Teig recht= = schaffen durch, alsdann werden
zwey Schuh = lange, einen halben Schuh hohe, und eben so -
dicke Brodlaibe draus formirt. Diese wer= = den dann dicht anein-

(( H '5 ander in den heisen Ofen - geschoben, so dai sie alle aneinander

[

kleben, = darauf macht man das Ofenloch fest zu.

29. Nun last man den Ofen so zu, man = thut nicht das Brod
heraus, wenns gar ist, = wie an andern Orten, sondern wenn man

( /10 ein = Brod gegessen hat, so macht man die Ofen = auf, und nimmt

eines heraus, wenn das wie= - der gegessen ist, so holt man das
zweyte, und = macht immer den Ofen wieder zu, bis ales - aufge-
gessen ist, dann backt man wieder aufs = neue. Weilen nun das
Brod in dem zuge= - machten Ofen dampft, bis er ganz kalt igt, -

t‘ 7 15 so wird es daher so schwarz, aber auch desto = kréftiger.
— 30.) Die zweyte Art des Roggenbrods ist = die gewohnlich-
ste; das Korn wird zwar auch = nur einmal gemahlen, aber her-
~ nach doch or= = dentlich gebacken, und wenns gar ist, so wird - es
— 20 aus dem Ofen heraus genommen. Dies - Brod wird durchgehends
- schwarz= und grobes = Brod genannt.
31.) Das dritte Roggenbrod, ist unter = vornehmen Leuten
—

gewohnlich. Das Korn = wird zweyma gemahlen, und hernach

: 25 fein ge= - beutelt; dann wird es so gebacken, wie das

O
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Waizenbrod ; dies Brod ist Uiberaus angenehm = und schmackhaft,
und ich halte es fur das beste = und wohlschmeckendste in der

30 Welt.

32.) Die Haber, oder der Hafer, ist = auch ein sehr nizli-
ches Getreyde fir den gemei= = nen Mann. Da giebts aber nun
auch wieder = so vielerley Haferarten, dal3 man sie kaum alle = be-

35 schreiben kan, es ist aber auch nicht noth= - wendig, ich will nur

die vornehmsten und niiz= = lichsten Arten beschreiben.

33.) Die gewohnliche weise Haber ist a= = len Bauern be-
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~——  kannt, denn sie wird in Teutsch= = land uberall gebauet und ist
eine gewohnliche = Sommerfrucht. Der Hafer kommt in seiner -

— Jugend den gewshnlichen Wiesengrésern sehr « nahe. Der Hafer

<L istim Blatt grasgruner = und schméler als andre Getreyde; der

H /5 Halm = wird ungefehr so lang as die Gerste, auch = wohl noch

e langer, asdann hat auch der Ha= - fer das besondere, dal3 er keine

1~ Achre hat - wie die andern Getreyde, sondern eine sperrich= - te
- Rispe.

- /10 34.) Unter dlen Getreydearten erfordert - der Hafer am al-
lerwenigsten ein fruchtbares = warmes Land, keine Gegend ist
ihm zu rauh, = er wéchst gern auf jedem Boden, wenn er = nur gut
gebaut und nicht gar zu mager ist. = Ueberall belohnt er die Mhe,

———/ dieman auf = ihn verwendet; indessen wéachst doch auch die - Ha-

t‘ 15 ber in fruchtbaren Léndern recht gut, doch = liebt sie vorziiglich
~ bergichte Lander.
H4

N i}
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P 35.) Wenn man Hafer sden will, so ackert = man im Herbst

‘ ein Stoppelfeld und egt es = wohl; wenn es nicht gar zu mager i<t,
1 so- braucht man gar nicht zu dingen. Im fol= = genden Friih-
jahr, im Merz, wenns Wetter = recht schon ist, so nimmt man die

125 Hafersaat = vor, je mehr man den Boden ackert und egt, = je miir-
ber man ihn macht, desto besser gerdth - der Hafer. Man siet 29

bis 30 Pfund auf = 100 Ruthen, denn der Hafer ist gar leicht, = nur

- muf3 der Saame sehr rein und auserle= = sen seyn.

30 36.) Es giebt noch eine Art weiser Hafer, = welcher engli-
- scher oder Winter=Hafer genannt = wird, dieser hat viel grosere
[

schonere und = schwerere Korner als unser Hafer; er wird in =
England gebaut, wir konten ihn auch bauen, = wenn wirs so
machten wie die Englénder; = wenn wir den Saamen kommen la-
35 sen, und ihn = sden, so bekommen wir auch schonere Hafer als -
die unsre, aber sie artet nach und nach aus, = unsre Felder sind
nicht in so gutem Bau und - Besserung as die englischen, und
dann wenden = wir auch nicht so viel Mhe auf den Ackerbau = als
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~——  die Engléander. Die englische Hafer kan = man auch als Winter-
frucht im Herbst séen.
N 37.) Der glatte schwarze oder Eichelhafer = wird euch be-
‘ | /5 kannt seyn, man nennt ihn gemei= - niglich schwarzen Hafer, 134

o er ist von unsern ge= = wohnlichen schwarzen Hafer in nichts ver-
1 schieden, = as dal3 er schwarze Schaalen hat ; wenn man - den
,, schwarzen Hafer besser baut, und aus den = lehmichten kalten
~ .\ Feldern in einen warmern = bessern Boden bringt, so verliert er
.\ /10 dieschwarze- Farbe und wird zu unserer gewohnlichen Hafer.
C— = ]
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Ny 38.) Der ungrische turkische oder wel= = sche Hafer, ist
~—_ schoner und langer as der = unsrige, er hat ein gelbes Stroh, die
\ - 15 Rispe = hangt auf einer Seite, und die Korner sind = gréser und
ﬁ" meelreicher; alein es geht damit = wie mit dem englischen Hefer,
er artet bey uns - aus, und nach zwey drey Jahren muf3 man = wie-

der neuen Saamen kommen lasen.

J |
20 39.) Es giebt noch einen Haferart, die wird = nackte Hafer
1 genannt, weilen die Korner nicht = fest in der Schale sind, so dal3
‘ man sein nicht = zu schdlen braucht, man baut sie auch haufig = in
—— England, sie schickt sich zum Brod und zur = Griize besonders
[ \\25 gut, ob sie aber auch bey uns-= gut geréth dasist noch eine Frage.

" 40.) Der Hafer wird auf viererley Wei= = se benuzt, jawohl
1 Qar auf finferley Weise: = als 1) zum Brod. 2) Zum Speisemeel in
der = Klchen. 3) Zur Grizze. 4) Zum Pferde= - futter, und 5Stens

- | kanman auch ein recht gu= - tes Weisbier daraus brauen,

~ 30
41.) Das Haferbrod hélt man fir ein gar = schlechtes Brod,
- dlein wenn mans ordentlich macht, so ist es recht wohl zu ge-

niesen. Man = muld erstlich den Hafer recht rein schélen, dann -

134 vgl. Von den verschiedenen Arten Haber welche man in England
séet. - In: Neues Hamburgisches Magazin 1778, 19. Bd., 110. &, S.
169-176.
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" nhiibsch fein mahlen, und endlich ordentlich und - gut backen;
‘ wenns at wird, so schmeckt es - freylich nicht so angenehm, al-
lein man soll auch = auf einmal nicht so viel backen, dal3 es so gar
<L e dtwird, und endlich, wenn man etwas Kar= = toffeln darunter
‘ /15 mischt, so wird das Haferbrod - recht gut, wie ich oft erfahren
'~/ habe.
[ —
N % 122 5. Lehren und Geschichte

42)) Zur Hafergriizze wird die Hafer nur - geschalt, man

braucht sie wie Reis oder ge= = schélte Gerste in der Kiiche, und

/) daist sie recht = gesund und nizlich. Zum Kochmeel, woraus -
T man alerhand Meelspeisen bereitet, muRd die = Hafer recht fein
\ N 2{5 gemalen und eigentlich sollte = sie dazu gebeutelt werden.

—

43.) Der Hafer ist auch das beste und ei= = gentlichste Fut-

ter fUr die Pferde; zu diesem = Zweck wird sie am gewdhnlichsten

M 7 gezogen und = mit Nuzzen verkauft. Endlich kan man auch - ein
~ 1 20 recht kiihlendes angenehmes Bier daraus = brauen, welches wie
<1 weiser Wein aussieht, und = sauerlich, und sehr angenehm

: schmeckt.
—
AN (Die Fortsezzung im n&chsten Stiick.)
125
[ —
) Das goldne Buch, Marz 1784
:‘r?’o Der
Volkslehrer.
Vierter Jahrg. 3tes Stlick.
1784.
Merz.

35 Nirnberg,
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Hier will ich noch etwas von Futterkrautern = schreiben welches
| im vorigen Dezember ** ausge= = lasen worden ist, und ich hétte
" doch gern dal3 = ihrs auch wistet, darum flicke ichs hier noch so e
ﬁS zum Schlul? an, im néachsten Stiick fahre ich = dann in der Ord-
nung wieder fort.

M M 1) Es giebt eine Art Ginster, oder Pfriem= = kraut, das
— —— hat Stacheln, und heist daher auch = stachlichter Ginster, das
jo soll ein vortrefli= = ches Futter fir die Pferde seyn, ein Herr in -

| England ** hat mit dem grésten Nuzzen seine = Pferde damit

—— 1 geflttert, man braucht ihnen dann - keine Haber zu geben, und

, _ nur des Nachts ein = wenig Heu, die Pferde befinden sich vortref-

( 1) lich = dabey, man zerstampft das Kraut, damit die = Stacheln nicht
25 insMaul stechen, und giebts - dann den Pferden zu fressen.

[ I

2.) Eben so dienen auch unsre Disteln be= = sonders den

o %5, 0. den Text S. 158 nach Anm. 117.

1 ¥ Arthur Young (geb. London 1841, gest. 29.04.1829): - Vgl.: Arthur
Y oungs sechsmonathliche Reise durch die nordlichen Provinzen von
England, in Absicht auf den Zustand der Landwirthschaft, der Manu-
fakturen, der Maerey und Ubrigen schonen Kinste. Nach der zwey-
ten Englischen Ausgabe Ubersetzt. Tl. 1-2. Leipzig 1772, 8°; Rez.
durch ,S." = Johann Beckmann in: Allgemeine deutsche Bibliothek
1775, 24. Bd., 2. St., S. 510. Das Origina erschien 1768 in London.
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" Fllen, siesind ein vortrefli= = ches Futter auch fur das Rindvieh,
L man = sucht sie hin und wieder zusammen, sticht sie = mit einem

Messer aus, zerstampft sie recht = wohl und giebt sie dem Vieh zu
- H . fressen, es be= = kommt ihm tberaus wohl.

/ 3.) Der wilde Spark, oder wilde = Spargel, ist auch ein
~ o Vvortrefliches Futter= - terkraut’, welches in Brabant, B und in
-~ Wedt== phalen ** hin und wieder gebaut wird. Man kan

M5

N
185 5. Fortsezzung des gdldnen Buchs.
den Saamen gar wohl bekommen, wenn man = nur den Krauter-
'/ kennern sagt, dal3 sie den Saa= - men sammlen sollen. Der wilde
Spargel hat = eine einfache diinne weise feinfasrigte etliche = Zoll
g :{5 tief gehende Wurzel, wenn man nur den = Boden ein wenig diingt,
——— —— sowird der Stengel = bis anderthalben Schuh hoch, er ist rund und
e glanzend, unter glatt, oben rauh, bald griin, = bald bréaunlich, mit
Nebenzweigen, die aus = den Knoten hervorkommen, eben da ste-
~It—J hen - auch die Bléter im Kreys umher, welche = schmal und
~ 20 rundlich sind, wie Wacholderna= - deln, aber weich, dabey sind
<1 deewasrauh - und glanzend. Die Blumen kommen im Ju= - lius
\ und August, und sind milchweil3, darauf = folgen runde Schoten,
— gros wie ein Pfeffer= - korn, darinn sind viele kleine runde
)25
N 4.) Dies Kraut der wilde Spargel wéchst = fast Gberall wild,
1 wenn mans in dem Garten = recht wohl hegt und pflegt, so wird
ordentlicher = Garten=Spargel daraus, den man ordentlich = essen
kan. Der wilde Spargel wéchst im leich= = ten sandigten Boden

 ~ Y Brabant: Brabant, Gebiet zwischen Maas und Schelde, im Nordosten
Belgiens und im Siiden der Niederlande.
138 Westfalen: Teil des Bundeslandes Nordrhein-Westfalen. Ab dem 17.
Jahrhundert fielen bedeutende Gebiete Westfalens an Brandenburg-
PreuRen (1614/66 Mark, Ravensberg und Kleve, 1648 Minden,
1702/07 Lingen und Tecklenburg, 1803 Ostteil des Oberstifts
MUnster sowie Paderborn).
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~———— recht gut, so gar im Flug= = sand kommt er vor, darum ist er auch

I so niiz= = lich fur den Bauern, er braucht gar kein gutes - Land

- dazu zu nehmen, und doch wachst er so = gut, und ist ein herrli-
g’ . ches Kraut furs Vieh; = man kan den wilden Spargel in einem

L H | /5 Som= = mer oft, wohl gar sechsmal mahen, wenn er - einen recht

. guten Art hat, er vermehrt dem = Vieh die Milch und die Buitter,
1 undmacht sie= gar wohlschmeckend.

/ \ 5.) Das ist das schlimmste an dem wilden = Spargel daid er
‘" /10 nur ein Jahr dauert, und man
C— = 7

5. Fortsezzung des géldnen Buchs. 187

/ihn also ale Jahre frisch séen mul3, dies ge= = schieht im Frihjahr
. zu Anfang des May, man = mul3 das Land wohl pflligen, recht
\ - 15 glatt egen, = und etwas diingen, man muf} aber etwas dick = séen,
-, dannwachst der Spargel recht geschwind, = so dal3 man, wenn das
Wetter nur recht vor= = theilhaft ist, nach 4 bis 6 Wochen schon
méa&= = hen kan, und so kan man dann alle Monath = bis in den
M 7| Herbst fortfahren.
2
P 6.) Die welche Bibernell hat eine tief = in die Erde ge-
hende Wurzel, die verschiedene = Stengel mit vielen Aesten und
1 Blétern treibt; - die Bléter stehen paar weill gegeneinander -
/ _ Uber, sie sind rauh und rippig, und haben spiz= - ze Z&hne. Die
125 Blumenkopfe sind eyrund, et= = was hart, in der Jugend griin,
- hernach pur= = purfarbig. Die Frucht ist auch eyrund hat - aber
~ —— Vier erhabene Linien so dal3 sie als vier= - eckigt ausieht. Dies
Kraut schmeckt etwas = gewirzhaft bitter aber nicht widerlich.

30 7.) Dies Kraut hat man von alten Zeiten = her in Teutsch-
e land in den Garten gezogen, und = man hats zur Arzney gebraucht,
[ ]

wenn der = Winter nicht gar zu hart ist, so bleibt dies - Kraut den
ganzen Winter durch grin, so dald = mans grin verfittern kan,
wenn mans ins Feld = séet. Man kansin enem Sommer 3 bis 4mad
35 s méhen, das erste Jahr darf man aber nicht = drauf hiten. Diese
Pflanze ist vornemlich gut = fir die Schaafe, den Kihen vermehrt
sie die = Milch ungemein und den Pferden bekommt sie = auch
wohl.
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, ; 8.) Wenn man die Bibernell firs Vieh séen = will, so muf3

1 .\ man ein trockenes sandiges Feld da= = zu walen, die muR man

\ ‘ '5 zween, bis zween und ei= = nen halben Schuh tief locker aufgra-

" ben, wie ein » Gartenland, dann filhrt man so viel Gassenkoth
L1 zusammen, as man haben kan, damit dingt - man das Feld und
. grébt den Koth unter, wenn - man alten Mist hat, so kan man den
" auch neh= = men Dies Graben und Dilingen geschieht im =
~ 10 Herbst, im Fruhjahr, so bald der Boden nicht = mehr gefroren ist,
. S0 sdet man den Saamen, = hackt ihn tief unter, und walzt darauf
.\ dasLand - fest, weilen der Saamen etwas gros ist, so séet = man

auf 100 Ruthen 9 bis 10 Pfund.

t . 15 9.) Die grose Bibernell hat eine fort= = dauernde Wurzel,

f f ] die sehr gewlrzhaft riecht und = schmeckt, und in der Kiiche und

in der Arzney ge= - braucht werden kan; die ersten Blétter, sind -

rund, so wie die Blatter an den Pastinackwur= = zeln, *** die ober-

n - sten Blétter aber die zulezt kom= = men, sind langlich, spizzig so

— 20 wie an den Zu= = ckerwurzeln. Die Bl{the ist weil3, der Peter= -
~— dlienblithe ziemlich dhnlich, der Saame ist auch = gewUrzhaft,

L ( angenehm und niizlich. Das Vieh = frist dies Kraut sehr begierig,
7 undesistihm - recht gesund.

25 10.) Ich will aber doch nicht rathen, daf3 = man ein ganzes

Feld mit diesem Kraut beséet, = denn es hat einen zu starken Ge-

o B schmack, und sei= = ne Kréfte sind zu méchtig, wer mag lauter

' Ge= - wiirze essen? Weilen es aber gern auf feuchten = Wiesen

- | wéchst, so hate ich fur nizlich, wenn = man den Saamen im
~ 30 Herbst oder Friihjahr

R 5. Fortsezzung des goldnen Buchs. 189

zwischen das Gras auf die Wiesen séet, um da= = mit das Heu ge-
siinder und nahrhafter zu ma= = chen, diese Bibernell ist ein wah-

139 #
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~——  resHeuge= = wiirze, und sie vermehrt auch die Milch.

i — 11.) Die grose Brennnessel kennt ihr = ale, aber ihr wif

<L nicht wasfir guts darinnen = steckt; daf3 man aus den jungen Nes-
‘ /‘ '5 seln im = Frihjahr ein gutes Gemii3 kochen kan, das = wisst ihr

- wohl, aber dal3 die Nesseln ein so gar = gutes Futter flrs Vieh

1 Sind, dasist euch viel= = leicht nicht bekannt : das Vieh frisst die

,, Nesseln = gar gern, es gedeyht gar gut davon, und giebt - ausser-

. ordentlich viel Milch und Butter, dazu - wird die Butter vortref-

10 lich; die junge Stiel= - chen von den Nesseln kan man im Frih-

ling so = wie die Hopfenkeime abkochen, dann mit Baum= - o€l
und ERig zum Salat machen, dasist etwas - recht gutes.

" 12.) Wenn man nun den Nuzzen bedenkt = den man von

\ 15 den Nesseln haben kan, und dal - sie dabey auf einem jeden Bo-

~ den gern wach= = sen, so sieht man leicht ein, dal3 es der Mihe -
ﬁ werth ist, Nesseln zu séen; man kan auch Lein= - wand daraus
machen, man |&st die Nesseln ste= - hen bis der Saame reif it,

~dann schneidet man - die Stengel ab, spreitet sie aufs Land; oder

— 20 ro= - stet sie wie den Flachs, dann bricht und schwingt, - und he-

- chelt man sie, so giebts Leinwand, das = kan man mit Recht Nes-
| seltuch heisen.

13.) Die Nesseln wachsen auf einen bergig= = ten steinigten
~.25 Feld recht gern, ein Feld das man = sonst zu nichts recht brauchen
kan, ist gut genug

— L 190 5. Fortsezzung des géldnen Buchs.

L | dazu. Kan man Walderde haben, oder Gas= - senkoth, oder
30 Schlamm aus einem Teich, so = dingt man damit, man braucht
auch nur Er= = lenlaub, oder sonst Laub darauf faulen zu lasen, -

S0 ists schon gut, die Nesseln saugen auch den = Boden nicht aus,
im Gegentheil sie diingen ihn.
35 14.) Wer also Nesseln séen will, der machts = so: im Herbst

diingt man das Feld, so wie ich = gesagt habe, mit Gassenkoth,
Teichschlamm oder = so etwas, man kans auch vorher diinn pfli-
gen = und egen, den Nesselsaamen sammlet man so = bald er im
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- Herbst reif ist, und séet ihn aufs - Feld ganz dinn aus, dann krazt
L\ man ihn unter. = Die Nesseln, welche man aus dem Saamen -

zieht, sind aber im ersten Sommer noch nicht = brauchbar, man
- H . kan sie ers den 2ten Sommer = méahen.

o 15.) Noch eine andere Art Nesseln zu pflan= = zen: Man
~ — nimmt im Herbst die Nesselwurzeln - aus der Erden, |ast eines
,, Fingers lang von den = Nesseln daran, und sezt sie alsofort im
.\ Herbst = auf Reyhen, einer Handbreit voneinander, so = kan man
~ /10 schon den folgenden Sommer dreymal = schneiden, und so den
Nuzzen viele Jahre nach= - einander haben. Denn die Nesseln

dauern gar = lange.

N 16.) Die Wurzeln, welche fiir Menschen = und Vieh dienen,
\ 15 will ich im Verfolg beschrei= = ben, as Cartoffeln, Riuben und
N dergleichen. = Ich will also nur von einer Wurzel hier reden, -
ﬁ welche alein flrs Vieh gezogen wird, nemlich = von der Dick-
ribe, der Burgunderribe.
on .
.20 5. Fortsezzung des goldnen Buchs. 191
~— 1 Diese ist eine besondere Rubenart, wie die rothe = Rlben, oder
| eine Mangoldart. **° Die Wurzel = oder die Riibe selbst wird sehr
1 groB, und giebt = den ganzen Winter durch eine vortrefliche -
‘ Nahrung fiirs Vieh, sie sehen auswendig an = der Schaale roth aus,
125 inwendig aber sind sie = weil3, mit einem rothen Streifen; das
R Kraut = ist wie an den rothen Riben, aber es wird = groser, oft 7
1 bis8 Schuh hoch. Der Saa= - me ist auch wie der rothe Ribsaa-
men, die = ganze Pflanze ist vortreflich zum Futter firs- Vieh.
)
30 17.) Die Dickriben erfordern ein gutes - fruchtbares Feld,
wie alle Riben und Kohl= = arten, und dies ist auch eben der gro-
S ste Fehler = bey diesem Futtergewéchs. Denn man kan = ein gutes
Land immer noch besser benuzzen, = ein solches Feld trégt aber
an andern Friich= = ten mehr en als an Futter furs Vieh, beson= -
35 ders da man andere Gewachse firs Vieh hat, = die nicht ein so

140 #
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~— gutesLand néthig haben.

i — 18.) Indessen kans doch Falle geben, wo = man mit Nuzzen

N Burgunderruben sden kan, = zum Exempel: man hétte Klee gesdet,
‘ /‘ '5 und er - vergieng wieder, oder man hétte auch Mangel = an Futter,

- s0, dal3 man sich nicht anders hel= = fen kénnte, alsdann nahme
1 man ein solches - gutes Stiick Landes, und bestellte es mit Bur= -
~ gunderriben.
/10 19.) Dies macht man folgender Gestalt, = man diingt das
gFeld wenns nicht recht fett = mehr ist, und bearbeitet es gerad so
wieen

192 5. Fortsezzung des goldnen Buchs.

15 anders Rubenland; dies thut man im Frih= = jahr. Den Saamen
ﬁ séet man auch so friih = als man kan, in en Gartenland, denn die =
Pflanzen misen gerad so wie das weise Kopf= = kraut oder der

Kappes verpflanzt werden.

J |

20 20.) Wenn nun die Pflanzen gros gnug = zum Versezzen
/1 sind, so sezt man sie auf das = wolbereitete Feld, allema an-
derhalben Schuh = weit voneinander, den Sommer Uber hackt -
— 1 man zuweilen die Riiben, damit das Unkraut - vertilgt werde, man
braucht aber die Erde nicht, = um die die Riben zu haufeln, dasist
125 nicht néthig, = sie wachsen doch grosgnug.  Man kan dann = den
. Sommer Uber, alle 14 Tag das Kraut = abblatten, dasist ein herrli-
ches Futter, hernach = im Herbst macht man die Wurzeln aus,

- ver= = wahrt sie im Keller oder in Gruben, und ver= - fittert sie
ESO den Winter tber.

21.) Das sind nun die vornehmsten Ge= - wéchse, welche
—

man firs Vieh zu erziehen pflegt, = vielleicht giebts auch noch
andere, die aber noch = nicht versucht worden sind, wer mit den
Futter= = kréutern recht umzugehen weif3, der kan mit = denen die
35 ich hier beschrieben habe wohl zu = recht kommen.
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20 I mleztern Stiick des Volkslehrers hatte = ich noch etwas von den
; )| Futterkrautern nachge= - holt, das im Februars Stiick war verges-
./ sen = worden, nun fahr ich da wieder fort, wo ich = im Februars
o Stuck aufgehdrt hatte.
1) Der Mays oder turkische Waizen - ist ein Gewéchs,
QS das wir aus Amerika be= = kommen haben, es ist also ganz un-
e recht wenn = mans tirkischer Waizen heist, denn in der = Tirkey
haben wirs nicht gefunden, sondern in = der neuen Welt. Ehe wir
Amerika erfunden = haben, wusten wir nichts davon, und die
Ame= - rikaner kannten auch keine andere Meelfrucht - als diesen
30 Mays, nun haben wir sie aber auch = gelehrt, Waizen, Korn, Haber
und ander = Getreyde bauen, dagegen haben sie uns gelehrt, = wie
man mit dem Mays umgehen muf3.

2) Man hat zwo Gattungen des Mays = 1) den gemeinen
turkischen Waizen, der bey uns - bekannt ist, er wird selten tber 4
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- Schuh hoch, = und 2) den amerikanischen Mays, welcher oft
S Volksl. April 1784. P
H 226 3. Fortsezzung des gdldnen Buchs.
5 einen 18 Schuh hohen Stengel treibt. Die = Korner sind aber von
- beiden Arten ganz einer= = ley es ist kein Unterschied dazwi-

- schen.

OO 3) Der Mays treibt aus einem Saam= - korn einen oder
‘ /) mehrere saftige Stengel, oder - Halme, die Blétter sind wie Gras-
;@blatter aber - viel groser, wohl einen Zoll breit, und andert= - hal-
-~ ben Schuh lang. Der Halm welcher mit= - ten in die Hohe wéchst,
bekommt eine Aehre - oder Rispe, an dieser befindet sich die
.~/ maénnli= = che Blithe; unten zwischen den Blé&ttern guckt - als-
t - dann die Aehre oder weibliche Blithe her= - vor, welche die Kor-
~15 ner bringt, wenn nun die = mannliche Blithe oben aus gebliiht,
und ihren = Saamenstaub auf die untere Aehre hat fallen = lasen, so
verdorrt oben die ménnliche Rispe, = und nun wéachst die untere
~welbliche schon in = die Hohe, diese weibliche Aehre sieht gar
L] schon - aus, sie ist oft drey Viertel Schuh lang, ei= = nen guten
- 20 Zoll dick, und hat oft 300 Kérner, = die wie kleine Erbsen ausse-

hen.

4) Der Mays braucht eben kein fettes = fruchtbares Land,

S auch ists nicht néthig, dal3 = er einen sehr warmen Boden be-
SN ) komme, Wenn - das Feld etwas sandigt, gemischt, und nicht
/25
- 3. Fortsezzung des gdldnen Buchs. 227
[ —

gar zu mager ist, so geréth er schon gut gnug. = Er gehdrt zu den

E Sommerfriichten, aber er - erfordert sehr viel Plaz, denn ein

) Strauch = mufd zween Schuh von dem andern stehen, = sonst hin-

30 dert einer dem andern an Wachsthum, = daher ists gar niizlich,

- wenn man Riiben oder - andere Waurzelfriichte, die nicht hoch in
die = Hohe wachsen, dazwischen saet.

5) Zum Mays erwahlt man aso am be= - sten ein Stoppel-

feld, welches man im Herbst, - wenn es zu mager wére, etwas
35 dingt, und = dann umpfligt. Im Frihjahr gegen das En= - de des
Aprils pflugt und egt man den Boden - wieder. Man kan wéhrend
dem Pflugen, die= Mayskoérner in die Fuhren legen, man legt al=-
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lemal 3 bis4 Korner beisammen, weilen sie = nicht immer alle gut
aufgehen, man legt sie = zween Schuh weit voneinander, und dann
l&st = man zwo Fuhren leer, in die vierte sezt man = dann wieder
Koérner. Darnach egt man Uber = das Feld her. Man kan auch nach

(( H 15 dem Egen = mit einem Pfal Locher stecken, und die Kérner = hin-

en fallen lasen, und dann die L 6cher wie= = der zuscharren.
P2
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C 100 6) Hernach mul man zwischen den Mays= - stécken ha-

0 . 7 15

,,

J;Q

cken und haufeln, so als wie man = die Cartoffeln hackt; das geht
nun freilich = nicht an, wenn man Riben dazwischen geséet - hat,
dann muf man aber doch sehr fleisig ja= - ten, weilen der Mays
kein Unkraut vertragen = kan, auch kan man mit den Handen Erde
um - die Maysstengel haufeln.

7) Im Herbst wird der Mays reif, man - schneidet alsdann
die Aehren ab, bringt sie nach - Haus, bindet sie in Bischel und
héngt sie an = einem |ftigen Ort, zum trocknen auf. Das = Abmé&-
hen der Korner ist das allerbeschwerlich= - ste bey dieser Frucht,

- 20 denn sie sizzen gar fest, = mit dreschen richtet man nichts aus,

\

auch wir= - den dadurch die Kdrner zerquetscht, und verdor= -
ben; etliche schrobben ** sie mit einem scharfen = Eisen ab; andre
reiben die Aehren zwischen - Brettern die Furchen haben, u. s. w.

8) Der Nuzzen des Mays ist in Amerika - unaussprechllch

25 wir kennen diese edle Frucht = noch lange nicht gnug, und wir

[ I

30

wissen noch = lange nicht alles, was all damit anzufangen - ist,
sonst wirde man ihn auch stérker, und Uber= = all bauen. Wenn
man die Korner ordentlich

3. Fortsezzung des gdldnen Buchs. 229

ausdet®, aber dunn, so dal? die Kérner so einer = Handbreit von
einander, in die Erde kommen, = und ordentlich eingeegt werden,
so kan man = den Mays griin, zum Futter mdhen, besser = Futter
giebts nicht: esist gesund, sehr si3, = und giebt Milch die Menge,

41 schrubben, schruppen
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wenns geméht = worden, so wachst es wieder nach. Wenn er -
auch im Frihjahr erfriert, so darf man sich = nicht darum bekim-
mern, er wachst wieder.

9) Wir haben keine Getreydefrucht, die so = reichlich aus-

‘ H ) '5 giebt, wie der Mays, man erndet - die Aussaat hundertfaltig wie-

[

der, und das ist = viel. Wenn man die Korner gehdrig mahlen -
l&st, und Meel daraus macht, so kan man ein = gutes Brod daraus
backen, unters Korn ge= = mischt, wird das Brod recht gut, wenns
nur = recht gemacht wird.

10) Wenn die Kdrner noch griin sind, so, = dal3 sie eine
Milch von sich geben, wenn man - sie zwischen den Fingern
driickt, und man ré= = stet sie dann in einer Pfanne Uber dem
Feuer - mit etwas Butter, so schmeken sie vortreflich, = auch kan
man sie dann wie Erbsen zum Ge= = mifR kochen, es schmeckt

\ . 15 recht gut. Die Kor= = ner geschélt, geben sie eine gute Griizze zu

,,

J;Q

P3
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Suppen und Breyen. Man kan ein vortref= = liches Bier daraus

”_ 20 brauen, wenn man sie erst = zu Malz macht, und dann gehorig mit

\

Hopfen = versieht, und braut. Zur Mastung firs Vieh, = und be-
sonders furs Federvieh, 18st sich nichts = bessers erdenken.

12. Der Hirse ist auch eine nizliche Ge= - treyde Art, und
wenn er in seinen gehdrigen = Boden kommt, so belohnt er die

25 Mihe reich= - lich, man muR aber verstehen mit ihm umzu= - ge-

O

hen. Man hat wieder verschiedene Arten = Hirsen. 1) Den gemei-
nen weisen und gelben = Hirsen, 2) den kolbigten Hirsen, und 3)

— den - italianischen Hirsen. Die beyden ersten Arten = kdnnen bey

uns gebaut werden, der italiani= = sche Hirse aber nicht, der will

30 ein gutes war= - mes Land haben.

12) Der Hirse treibt aus seinem Saam= = korn einen starken
Stock, mit breiten grasfor= = migen Bléttern, doch sind diese
Bléatter nicht = so grol3, wie am Mays, die Halme werden = 2 his 3
Schuh lang, und haben oben eine - vieldstige Rispe, wie ein klein
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Besemchen **? oder - Biischgen, daran sizzen dann viele kleine
runde - gelbe Korner in ihren Hilsen®. Der Hirse ist = auch eine
Sommerfrucht.

3. Fortsezzung des gdldnen Buchs. 231

13) Der Hirse wéchst gerne auf einem = fruchtbaren eben
nicht sonderlich fetten, aber = mehr feucht as trockenen, guten
schwarzen = Boden, in einer warmen Gegend; an kalten = neb-
lichten Orten kan man mit dem Hirsen = nichts ausrichten, da

c 10 wéchst er nicht. Das - Feld wo Hirse wachsen soll, pfliigt man im

s
]
)
——20
\

25

= Herbst, und egt es recht tiichtig, damit es = recht mirbe werde,
hernach im Frihjahr, ge= - gen das Ende des Aprils pflugt und egt
man = wieder, und sdet dann 4 Pfund guten auser= - lesenen Saa-
men auf hundert Ruthen, und egt = ihn dann wieder ein. Wenn der
Hirse her= - nach aufgegangen ist, so jatet man ales Un= - kraut
fleisig weg, zugleich zieht man auch ale = Hirsenpflanzen aus die
ndher als einer Hand= - breit beysammen stehen. Den Sommer
Uber = mufd man noch ein paarmal jéten.

14.) Der Hirse wird ungleich reif, wenn = einige Korner
schon gelb sind, dann sind die = andern noch griin; auch sind
manchmal die = Aehren an einem Ort schon gelb, wenn sie am -
andern noch grin sind. Darum darf man mit = dem Hirsen nicht
warten bis er ganz reif ist, = sonst wird man sehr wenig bekom-
men, denn er

P4
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fallt aus. Wenn man sieht, dal3 er durchgén= - gig anfangt gelb zu
werden, dann schneidet = man ihn, man muf aber behutsam mit
ihm um= - gehen, sonst fallen zu viel Kérner aus, wenn = man ihn
nach Haus fahrt, so muf3 man ein = Tuch in den Wagen spannen,
sonst verliehrt = man zu viele Korner. Dann last man ihn so = lang
auf der Tenne liegen, bis er vollends - reif ist, dann drescht man

142 #
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— 15) Der Hirse muR ordentlich geschalt - werden, dann ist er

<L recht nizlich in der Haus= - haltung, man kan ihn an statt des
‘ '5 ReiB und - der Gerste in den Fleischsuppen kochen. Mit = Milch

o zum Brey gekocht, schmeckt er recht gut, = endlich ist er auch gut
1 zum Futter furs Feder= = vieh. Da nun der Hirse nicht Gberall
wéchst, = und doch Uberall gegessen wird, so kan man = ihn mit
/7~ Nuzzen verkaufen.
\\__ ](5 16) Der Buchwaizen, Heilof, oder - Heydekorn ist auch
- ein sehr nizliches Ge= = wéchs, er treibt ein paar Schuh hoch,
~——_\ rothe - saftige Stengel, mit verschiedenen Aesten; die - Blétter
‘ sind wie ein Herz gefaltet; oben tra= - gen die Stengel Dolden,
N mit kleinen weis= - réthlichen Blithen, darauf folgen kleine
15 drey=
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eckigte Korner, die eine schwarzbraune Schaale = haben, inwen-
It J dig aber meelicht sind. Der = Buchwaizen ist auch eine Sommer-
20 frucht.

— 17) Der Buchwaizen erfordert kein fettes = oder gut gear-

| beitetes Land, er wéchst auf einem = trockenen sandigten Boden

am liebsten, wenn = man die Rasen hackt, dann trocknet, ver-

brennt, - die Asche streut, dann den Buchwaizen im Friih= - jahr

/25 dahin sdet und unteregt, so gerédht er ohne = weiteres Dingen recht

~ " gut. Oder wenn man = im Herbst ein Stoppelfeld umackert, dann

11 ims=April den Buchwaizen sdet und unteregt, so gehts = auch an.

—— Man saet 60 Pfund auf 100 Ru= = then; wenn es nach der Saat
— regnet, so ge= - rdth der Buchwaizen desto besser.

 — 18) Der Buchwaizen ist eine gar niizliche » Frucht; man kan
Brod draus backen, das wird = nun zwar schwarz, aber es
schmeckt gut, so lang = es nicht zu alt wird, mit Korn vermischt,
wird = das Brod recht gut. Wenn man den Buch= - waizen schélt,
35 so schmeckt er in Suppen und = mit Milch zum Brey gekocht,
recht gut. Buch= - waizenmeel mit Bierhefen, Milch und Wasser -
angeruhrt, und Kuchen daraus gebacken, = schmeckt vortreflich.
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25
V om Getreyde hab ich nun gnug geredet, = jezt will ich nun auch
[ ]

lehren, wie man sich mit = den Gartenkrautern zu verhalten hat.

1) Die Kohlkrauter sind fr den Bauern = gar ntzlich, un-

ter den Kohlkrautern versteh ich - folgende Gewéachse, den ge-

30 meinen weisen Kopf= = kohl, woraus das Sauerkraut gemacht
wird, = 2) den rothen Kopfkohl, 3) den gelben = Savoyerkohl,

4) den griinen Savoyer= = kohl, oder griinen Wersing’, 5) den
braunen = Kohl. 6) den Blumenkohl, wohin auch der Broccoli
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gehdrt, 7) die Kohlraben Uber der - Erde, 8) die Kohlraben unter
der Erde.

2) Es giebt zweyerley Arten des weisen = Kopfkohls, die
eine heist Winterkohl, die an=
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dre Sommerkohl, sonst aber giebts noch so = vielerley Arten
Kopfkohl dad ich sie nicht ale - beschreiben kan, jedes Land hat
fast seine eigne = Art Kohl, aber das sind nun eigentlich keine -

wArtm sondern nur Verénderungen die von der = Landesart her-

NN 15
]
J 1

w20
——

kommen.

3) Der Kopfkohl muf3 ein recht gutes - fettes Land haben,
das recht tiefen Grund hat, = und wohl gedingt ist, er wird bald
ins Feld, = bald in den Garten gepflanzt, je nachdem es = kommt,
es mag aber geschehen wo es will, so = mufd man, wenn man recht
guten Kohl ziehen = will, das Land im Herbst recht wohl ackern,
egen = und diingen, man diingt zuerst, dann ackert und = egt man,
damit der Mist recht durch die Erde = komme, und den Winter
Uber in der Erden - recht verfaule.

4) Weilen das Land zum Kohl tiefen Grund = haben muf3,
so muld mans auch recht tief ackern = und egen; das darf man aber
im Land nicht thun, = das keinen tiefen Grund hat, damit die rohe
Erde = nicht oben komme. Esist gar gut, wenn man ein = Land im
Herbst diingt und vorbereitet, es wird = dann den Winter Gber vom
Frost recht mirbe,

T4
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und die fruchtbarmachende Kraft des Himmels = kann dann recht
hinein wirken.

5) Wenn man nun Winterkohl séen will, = so sdet man den
Saamen um Jakobi ¥ in ein - recht gutes Gartenland, hernach im

143 #
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" October = sezt man die Pflanzen ins Feld, etwa 2 und einen = hal-
‘ ben Schuh von einander und haufelt ihn or= = dentlich wie ihr
wohl wifd, ich halte aber nicht = viel auf den Winterkohl, der
<L Sommerkohl ist = besser.  Zum Winterkohl kan man auch im -
H /5 Frihjahr das Feld diingen, ackern und egen, = es ist dann noch
~ friih gnug.

O] 6) Zum Sommerkohl aber soll man im = Herbst das Land
—_dungen, ackern und egen, her= - nach im Frihjahr im Merz grébt
~ ) man ein Gar= - tenland recht gut, es muR auch recht fruchtbar -
und gut gediingt seyn, in das Gartenland séet = man nun einen
- guten Kohlsaamen, und wenns - dirres trockenes Merzwetter ist,
2\  so muld man = die Pflanzen das Abends mit reinem Wasser be= -

‘ giesen, damit sie hilbsch wachsen und grof3 - werden.

‘ 7) Zu Ende des May, ackert und egt man = das Land wieder,
\ . 15 welches im vorigen Herbst ge= = diingt, geackert, und geegt wor-

f f den, und dann
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L] Zzieht man die Kohlpflanzen im Garten auf, und = sezt sie nun ein
U, 20 paar Schuh weit von einander - ins wohlgearbeitete Land.

8) Den Sommer Uber muld man das Un= = kraut fleifl3ig
augéten, das nimmt sonst den = Kohl die Fettigkeit und Nahrung
weg, auch = mul3 man die Erde um die Pflanzen hilbsch auf= -
haufeln, damit sie viel Erde bekommen, dann - giebts recht viele
25 Wourzeln, und das Gewéchs = bekommt brav Nahrung.

9) Da der Kohl so viele und grose Blétter = bekommt, so

— L geht zu viel Nahrung in die dus= - sersten Bl&tter, wenn man sie

[ wachsen liesg, = darum muf3 man sie abtragen, so wie sie grof3 -

werden, dadurch geht die Nahrung in die Kopfe, = und sie wach-

30 sen, und schliesen sich besser, die ab= - gebrochenen Blétter ge-
S ben ein gar gutes Futter = flirs Vieh.

10) Gegen das Ende des Septembers - werden die Kdpfe
hart und reif, dann haut man = sie mit den Striincken ab, und
bringt sie nach = Haus. Der obere Theil der Striincke, welcher -

35 weich ist, giebt auch ein gutes Futter firs Vieh. = Die Kopfe wer-
den auch abgeblattet, die Blétter - bekommt das Vieh, die Kopfe
aber werden ent=

\
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‘ H ' weder eingemacht zu Sauerkraut, oder man ver= = wahrt sie frisch
/)5 zum GemuR. Will man Saamen = ziehen, so muf? man die Pflan-

S~— zen mit den Wurzeln = ausziehen, frisch im Keller aufbewahren,
[ : dann = im Frilhjahr sezzen, so schossen sie, bliihen und = bringen

-~ Saamen. Man thut aber immer besser, - wenn man Saamen kauft,
der an einen guten = Ort gewachsen ist.

107 11) Der rothe Kopfkohl hat kleinere = Kopfe als der weise,
und hat rothe Blétter, er - ist auch schon zértlicher und gerédth
( nicht tber= - all so gut wie der weise Kopfkohl, Man s&et - und
~/ pflanzt ihn aber just so, und ich hab weiter = nichts dabey zu erin-
t - nern. Der rothe Kopfkohl = ist nicht so niizlich fir den Bauern wie
5 der weise, = denn man kan ihn nicht zu Sauerkraut einma= = chen;
ﬁ wer aber nahe bey einer Stadt wohnt, = und ihn da auf dem Markt
verkaufen kan, der - kan etwas damit verdienen, denn es ist ein

gu= - tes Essen fur vornehme Leute.

) 12) Eben so ists auch mit dem gelben und - griinen Savoy-
- 20 erkohl, oder Wersing, er ist = = gar zéartlich und die jungen Pflanzen
— | erfrieren = im Frihjahr leicht, daher muR man sie in ei= = nem

Mistbette erziehen, damit man sie gegen

—
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O 25 den Frost schiizzen kénne; wie man ein gutes = Mistbette machen
o : soll, das lehr ich euch ein an= - dermal. Sonst verfahrt man dann
hernach = eben so mit dem Savoyerkohl wie ich oben ge= = lehrt
| habe

13) Wo das Land nicht recht fruchtbar ist, = und wo aso der
30 Wersing nicht gut geréth, da = ists nichts fir den Bauern, er hat
S keinen Nuzzen - von dergleichen Gewéchsen, aber wo sie gut ge=
= rathen, und wo eine grose Stadt in der Nahe - ist, da kan man

etwas daraus |9sen.

14) Der braune Kohl ist aber wieder ein = recht gutes Ge-

35 waéchs fir den Bauern, er hat = im Winter ein gutes frisches Ge-
mUR daran, = und wenn man dann eine gute Bratwurst dazu = hat,

so kan man zufrieden seyn. Ich will mich = nicht damit aufhalten,
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~—— wiemanihn erziehen - muR, daswisst ihr alle gar gut.
‘ 15) Der Blumenkohl ist ein herrliches = schones und gar
wohl schmeckendes Gemlise aber = flir den Bauern zu kostbar, der
; soll sich nur sol= = che Gemiise erziehen, die ihn nicht zu vidl ko-
\ /5 sten, = und hernach gute Nahrung geben, der Blumen= - kohl ist
" nur eine Speise fur vornehme Leute; - wenn aber der Blumenkohl
(11 anenemOrtgut
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LIEgerth und man kan ihn in einer Stadt ver= = kaufen, so ist immer
B Nuzzen dabey.

[ 16) Wer guten Blumenkohl erziehen will, = der muf3 sich
.~/ recht guten Saamen von einem = guten Ort her kommen lasen.
t ] Diesen Saamen = séet er dann im Fruhjahr ganz frih, so frih er =
15 nur kan, in ein gutes warmes Mistbeet, und = erzient dann die
ﬁ Pflanzen gar sorgféltig, damit = sie nicht erfrieren, hernach wenn
kein Frost mehr = zu befUrchten ist, so verpflanzt man sie wieder
~in=ein guteswarmes Gartenland, und erzieht sie = sorgfaltig, sond
L] behandelt man sie wie auch den - weisen Kohl.
”, 20 17) Die Kohlraben sind auch eine Kohl= = art, man isst
~— aber die Blétter nicht, sondern nur - den Kopf der oben an den
Striinken wéchst und = zart und weich ist, man verféhrt auch mit
S‘ dem = S&en und Pflanzen just damit, wie mit dem = Kohl. Die
'~ Kohlraben unter der Erden mag = ich nicht leiden, man behandelt
/25 sieeben so wie- die Uber der Erden.
18) Der Spinat ist fir arme und reiche = Leute ein gar gutes
I GemiR, besonders wenn = man Brennnesseln darunter thut. Der
[ ] Spinateistim Frohjahr frih gut, und wenn der Winter
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nicht gar zu hart ist, so kan man auch den = ganzen Winter durch
Spinat haben, denn man = hat Sommer= und Winter Spinat.

19) Der Spinat oder spanische Kohl, hat = eine diinne weise

35 zasrigte Wurzel, Schuhlange = runde hole astige Stengel, lange,
spizzige gedhr= - te, zarte, saftige, langstieligte und dunkelgri= »

ne Blétter. Er bliht doppelt. Die mannli= = chen Blithen stehen
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besonders, und auch die = weiblichen besonders. Der Sommerspi-
nat = tragt stachlichten Saamen, der Witerspinat® aber - glatten.

20) Der Spinat, so wohl der Winter= als = der Sommerspi-

‘ H '5 nat, erfordert einen recht guten, = wohlgearbeiteten Boden, wer

[

/10

)
M f )
20
A

25

recht guten Spi= = nat haben will, der mul3 sein Land im Herbst -
schon diingen, ackern und egen, oder wenns = ein Gartenland ist,
graben, damit es den Win= - ter recht fruchtbar werden mdoge.

21) Im Frahjahr im Merz séet man den = Sommerspinat und
im September den Win= - terspinat aber ganz dinn, und harkt ihn
unter, = man mufd ihn auch recht rein halten, und flei= = sig jéten.
Die Bléatter geben ein recht gutes
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gesundes und zartes Gemiise. Die Melke *** = wird auch so benuzt.

22) Der Lattich= oder Gartensalat ist = auch ein gar nizli-
ches Gewéchs, man hat den - ganzen Sommer Salat und GemiiRe
daran. = Es giebt so mancherley Arten Lattich, dald man = sie nicht
ale zéhlen und beschreiben kan, es ist = aber auch nicht néthig,
man behandelt eine Art = wie die andere.

23) Das Lattich wéchst ohne merklichen = Strunk aus der
Erden hervor, er hat dann - etliche langlichte, breite, weiche und
zarte milch= - saftige Blétter, wenn er versezt wird, so zieht = er
einen kleinen Strunk oder Stengel, und sei= - ne Blé&tter schliesen
sich in ein Képfgen und = werden kraus und gelb. Andere Arten
Ziehen = sich nicht in Kopfe, indessen sind sie doch alle = mitein-
ander im Geschmack wenig voneinander = unterschieden.

24) Der Lattich wéchst gar geschwind, und = man kan vom
Merz bis in den Julius noch = immer Lattich séen, er wird noch
immer reif, = und brauchbar. Wenn man im Frihjahr recht = frih
Salat haben will, so muf man den Saa= = men in ein Mistbeet
sden, und die Pflanzgen

144#
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~ - wohl gegen den Frost schiizzen, wenn sie grol3 = gnug sind, so

, ~ verpflanzt man sie in ein gutes - fruchtbares Land, einen Schuh

~ '\ weit vonein= = ander, damit sie recht Plaz haben, und in - Kdpfe
‘ 5 schiesen kdnnen; so behandelt man alle = Latticharten.

— 25) Wenn man den Lattich stehen |ast, so = schofit er, bliht
L1 und tragt Saamen, den muR = man dann zu gehdriger Zeit samm-
- len, und = zum séen verwahren, ich halte es aber auch fiir = besser,
wenn man zum Lattichsalat, den Saamen = von einem Ort her

c 10 kommen |&st, wo er recht = gut it.

26) Die Zichorie ist ein Gewéchs, das = eben nicht sonder-
lich bekannt ist, und ich wirde = mich nicht einmal damit aufhal-
"/ tenund euch - beschreiben wie mans erziehen muf3, wenn man -
t - nicht in neuern Zeiten angefangen hétte, Caffee = daraus zu ma-
5 chen, der Caffee wird aber recht = gut, und darum will ich euch
ﬁ die ganze Sache - umstandlich beschreiben.

27) Die Zichorie hat lange ausgezackte - Blétter, die Sten-
gel werden gros und rauh, = und haben viele Nebenzweiglein, die

L] ebenfals- viele Blétter treiben; oben aber tragen sie
L 20
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—— 1 gewo6hnlich blaue, zuweilen auch weise Blumen, - die sich allezeit
. nach der Sonne kehren, und = den ganzen Sommer durch bluhen.
}  Im Herbst = kan man dann den Saamen sammlen.

— 25 28) Zur Cichorie nimmt man ein Land = das nicht zu ddrr
O oder zu trocken, sondern et= = was feucht ist; man saet sie im
Frihjahr ganz - dinne und jétet sie fleisig. Vor dem Winter, = oder
-~ | den folgenden Herbst grébt man die Wur= = zeln aus, legt sie in
o den Kéller in Sand, wo sie = dann ein gelbes Kraut treiben, wel-
v 30 cheswie En= - divien zum Salat gebraucht werden kan. Es - giebt
— gerad so Krénchen, wie auch die gelbe = Riben geben, wenn sie
im Winter im Keller = liegen. Die Kronchen schneidet man ab,
und = macht Salat davon, das ist aber der MUhe nicht = werth, dal3
man darum gerad Cichorien erzie= = hen will.
35 29) Aber wenn man einen guten Caffee = aus den Cichorien
machen kan, das ist gewil3 = der Mih werth. Den Caffee macht
man so: = im Herbst grébt man die Wurzeln aus, schnei= - det
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" danndasKraut ab, und wascht nun die = Wurzeln ganz rein, damit
jakein Koth oder = Erde dran bleibe. Dann zerschneidet man sie
’ w 3. Fortsezzung des goldnen Buchs. 305
| “ ‘ 5 ganz klein, in kleine Stlickelchen, gerad so = grof? wie Caffeeboh-
T nen.
[ —

TN 30) Diese Stiickchen mufd man dann in = gelinder Warme
~ ) trocknen, man kan sie auf = Horden ** (iber dem Ofen trocknen,
~ 10 nur daR sie = ja nicht braun werden, auch kan man sie in &i= = nen
Backofen thun, wenn das Brod heraus ist, = aber dann muf} man
doch ehe denn Ofen etwas = abkiihlen lasen, damit sie nicht zu
~_// braun werden, = wenn sie nur trocken sind, damit sie sich nur =
T halten lasen.
t N i5
ﬁ" 31) Wenn nun die zerschnittene Wurzeln = trocken sind, so
thut man sie in einen leinenen = Sack, und hangt sie dann an einen
luftigen Ort = auf, so halten sie sich Jahr und Tage.

J |
120 32) Will man nun Caffee machen, so = nimmt man von den
~— 1 getrockneten Cichorien = Wurzeln, und brennt sie wie die Caffee-
‘ bohnen, = aber man muf sich in acht nehmen, denn sie = verbren-
1 nengar leicht, sie dirfen nur gelind, = und zimmetbraun gerostet
/ . werden, dann muf3 = man sie auch so gleich aus der Pfanne auf der
125 = Caffeemiihle malen, denn wenn man das nicht - thut, so schla-
. gen sie wieder zurtick, und wer= = den wie Birne oder

- : Apfelschnizzeln, so weich, = dald sie sich quetschen aber nicht

mahlen lasen.
30 33) Von dem gemahlenen Pulver darf man = aber nur halb
30 viel nehmen, als von dem rech= = ten Caffee, sonst wird er viel
Y stark, man = machts eben so damit, wie mit dem Caffee= = pul-
ver. Der Caffee wird ungemein schdn
Volksl. May 1784. U
35
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g braun, hell und klar, und schmeckt etwas bit= = terlich, und auch
ein wenig nach der Wurzel, = das macht aber nichts, es ist ein

/? 1\ recht guter - Caffee, der recht herrlich schmeckt, und = recht ge-
\ ‘ 5 sund ist.
I 34) Von Spargel mag ich gar nichts - sagen, dasist nur ein

. Essen fur vornehme Leute = und zu theuer fir den Bauern zu er-

" j  ziehen, - doch kans noch wohl einmal geschehen, dal3 es= mir ein-

~ 10 félt zu lehren wie mans machen muf, = jezt will ich von néthi-
gern Dingen sprechen.

35) Ich komme nun der Ordnung nach an = die Bohnen,

Erbsen und Linsen oder an die = Hilsenfriichte, unter den Boh-

t . 15 nen will ich zu = erst von den tirkischen oder welschen Bohnen =

> f reden, die man auch Phaseolen *® nennt, und die - von den Bau-

ern allgemein in den Gérten ge= - zogen werden, man hat dreyer-

ley dieser Boh= - nen: weise Bohnen, bunte Bohnen, und -

M —  Zwergbohnen.
] 36) Die weise Bohnen treiben einen zar= = ten langen Sten-
gel, der sich um eine Stan= - ge windet, und an ihr hinauf wéachst,
1 man muf}- daher auch eine Stange dabey stecken, wenn - sie ge-
rathen sollen. Die Blétter sehen fast - so aus wie am Epheu, oder

125 Wintergriin, ge= = meiniglich stehen drey beysammen an einem -
Stiel, die Blumen sind zum Theil weil3, zum = Theil réthlich, dar-

o auf folgen lange Schotten’, = die die Bohnen in sich enthalten.
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30 37) Alle Bohnenarten wachsen am lieb= - sten auf einem

~ ~ recht guten lockern Boden und = wo es warm und luftig ist, und
wo keine Kéte = hin kommen kan, denn die Kélte kénnen die -
turkischen Bohnen gar nicht vertragen. Zu den = Bohnen muf3 man
auch das Land schon den = Herbst vorher graben und zubereiten,

146 #
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~—— wenn-sierecht gut gerathen sollen.

— 38) Ich werde euch noch oft anrathen, = da? ihr das Land,

<L auf welchem ihr etwas er= = ziehen wollt, im Herbst zubereiten,
‘ | /5 dungen, - ackern und egen must, da must ihr mir nur - folgen es

- wird euch nicht reuen, es geht in = der Welt nichts driber, wenn

1 man das Feld = im Herbst auflockert, damit es im Winter nur -
_ recht durchfrieren kénne.

- 10 39) Im Fruhjahr, so bald man keine = Froste mehr zu be-

Urchten hat, darf man die - Bohnen sezzen, man sezt 4 bis 5 Boh-

~—— . nenin-=einen kleinen Zirkel herum, so auf einen Plaz = der etwa

‘ ) einer Hand grof3 ist; wenn sie et= = was erwachsen sind, so steckt

~—/  man €ine Stan= = ge mitten zwischen die vier bis funf junge

N 15 Pflanz= - gen, und leitet sie an denselben hinan, so wach= = sen

N sie schon.

40) Im Herbst ehe es kalt wird, nimmt = man die Hllsen
herab, aus welchen man die - weise Bohnen herausnehmen, und
verwahren, = oder verkaufen will, diese |&ast man auch recht = reif
werden. Die weise ausgehilste Bohnen = sind ein gar gutes herrli-

(¢ - %r;es Essen, wenn sie = ordentlich zubereitet und gekocht werden.
P Uz
L \‘\2‘5
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o — 41) Ehe die Hilsen hart werden, sind sie = sehr gut zu es-
sen, wie Gemise, und einzuma= = chen, man schneidet sie recht

zart und Kklein, = und kocht sie wie Gemuse. Wenn man sie = ein-
30 macht, so quellen sie viele mit Wasser ab, - ehe sie sie einmachen,
dasist aber gar nicht = gut, am allerbesten ists, wenn man die ge=
= schnittenen Bohnen in einen Zuber thut, = denn eine Hand voll
Salz dazu, und zerreibt = sie dann lange mit den Handen, als wenn
= man einen Teig machte, bis sie recht schau= - men, dann stampft
35 mansiesoinsFalein.

¥vgl. S. mit Anm. 95.
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42) Wenn man so die Bohnen einmacht, = so kochen sie
g sich hernach schon griin, und = schmecken vortreflich. Die Weiber

H -~ werfen = manchmal etwas Kupfergeschl rr in die Boh= = nen, wann

5 sie sie kochen, davon werden sie = schon griin, aber das ist ent-

sezlich, das heist = das Essen vergiften, denn eben dies Griine
ist ein wahres Gift, woran man sterben kan. = Die Obrigkeit sollte

[

SO etwas streng ver=
(7N bieten.
oo 10y ===
\__/ Das goldne Buch, Juni 1784
N .
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~ Fortsezzung des goéldnen Buchs.
1) | m lezten Stiick habe ich euch noch ge= = lehrt, wie ihr die tir-
"1~ kische Bohnen auf die beste - Weise einmachen mist; nun will
‘ /)5 ich auch noch = von grosen oder dicken Bohnen reden, welche -

" sonst auch Saubohnen genannt werden.

I ) I 2) Ich brauche euch wohl die Saubohnen = nicht zu be-

- schreiben, denn ihr kennt sie doch = wohl ale. Sie wachsen gerne

) auf einem mit= - telmaldig fruchtbaren Acker, und sonnenreichen -

~ 10 Boden. Diesen Boden grabt man wohl um, = und bearbeitet ihn

schon, im Frihjahr steckt = man dann die Bohnen in die Erde, et-

wa einer = Spannen weit von einander, den Sommer = Uber muf3
man sie auch flei3ig jéten, und rein - halten.

” 3) Anvielen Orten kocht man sie, wenn = sie noch jung und
15 zart sind, mit der Hiilse zum = Gemise, das geht auch an, aber in
ﬁ Westpha= - len, dal&st man sie mitelmalig reif werden, - hilst sie
dann aus, und kocht sie mit Speck, **° = welches ein herrliches und

sehr nahrhaftes Es= = sen fiir den Arbeitsmann giebt.

M T )
L 20 3. Fortsezzung des goldnen Buchs. 361
4) Es giebt eigentlich zweyerley Arten - Erbsen, Felderb-
sen und Zuckererbsen, beide = sind fur den Bauern sehr nizli-

.~ che Gewéchse. - Die Felderbsen treiben einen schwachen etwas -
rankigten Stengel, brauchen aber keine Stan= - gen, die Blthen
25 sind weil3, mit Purpurflecken - darauf folgen lénglichte Schoten,

~— waelchedie- Erbsen in sich enthalten.

- 5) Die Felderbsen wollen einen warmen = und fruchtbaren,
] nicht zu feuchten, aber auch = nicht zu trocknen Boden haben.
Den Saa= - men muf3 man wohl auslesen, sonst geht er = nicht auf;
30 das Land mu3 man im Herbst wohl - bearbeiten, pfligen und
-1 egen, man nimmt ein = gutes Stoppelfeld dazu, dann |ast mans so -
den Winter Uber liegen; im Mérz pflligt und = egt man noch ein-
mal, und saet dann die Erb= = sen ganz dinn dahin, und egt sie

dann unter.

1495 Anm. 147.
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~ 6) Im Herbst mufd man die Erbsen reif, = aber ja nicht zu
\ reif werden lasen; wenn sie = geschnitten sind, so dirfen sie nicht
- wohl naB - werden, denn wenn sie hernach wieder trocken = sind,
- L sospringen die Schoten auf, und man - verlieret die Erbsen, man
N ‘ ) ‘5 mui3 sie a so sehr = wohl in acht nehmen, und wenn man sie nach

Z5

362 3. Fortsezzung des gdldnen Buchs.

) Haus féhrt, so mu3 man alemal ein Tuch in = den Wagen span-
L?[Ojnen damit man nicht zu viel = Erbsen verliere.
: 7) Wenn nun die Erbsen ausgedroschen = sind, so I&st man
sie lUftig auf einem Speicher - trocknen, man mul sie aber nicht
~——_/ zudick auf= = einander schiitten, sonst verderben sie, dann = rihrt
\ 7 man sie auch oft um, wie auch die an= = dern Friichte.

15 8) Die Erbsen sind eine gute und nahr= = hafte Speise, man
ﬁ kan sie auch unter die an= - dern Friichte mischen, und mit zum
Brod ma= - lenlasen. Es giebt Lander wo keine Erbsen - wach-

sen, dahin kan man sie verkaufen, und ei= = nen guten Handel

—1b——"] " damit treiben, und also ein - Stiick Geldes daraus |5sen.
0 9) Die Zuckererbsen kennt ihr wieder alle, = und ich brauch
[ sie euch nicht zu beschreiben; - man pflanzt sie in ein Gartenland
-, oderauf - ein Feld, dal3 noch ziemlich Fettigkeit im Bo= - den hat.

Ein solches Land grabt man im = April, hat mans aber den vori-
( -\ gen Herbst ge= - than so ists noch besser.
25 10) Wenn die Zuckererbsen reif sind, so = pflickt man sie

o mit den Handen ab, wenn nun

L—— ) 3. Fortsezzung des géldnen Buchs. 363

das Land zu breit ist, so kan man nicht in die - Mitte reichen, oder
ﬁo man muste zwischen den = Stangen hinein tretten, und dann wiirde
ja e gar vieles verdorben, def3wegen mul3 man ein = Zuckererb-

senland nur 5. Schuh breit machen, = und allemal zwischen den-

selben einen schmalen = Gang lasen, damit man dazwischen ge-

hen kon= = ne, ohne etwas zu verderben, es ist auch des - Jétens

35 wegen gut.
11) Im April steckt man die Zuckererbsen = zween Zoll tief
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in die Erde, und einer Span= - nen lang voneinander; so bald sie
einer Hand= - lang heraus gewachsen sind, so steckt man bey -
jeder Pflanze einen Stecken, der ein paar Rei= = ser oder Aeste
hat, daran wachsen dann die = rankigte Zuckererbsen hinauf, esist

H /5 auch gut, - wenn man sie fleiRig mit Jiten rein halt.

[

E\ |

12) Die weiche Schoten geben ein sehr = gutes Gemise,
und wenn sie reif sind und = man macht dann die Erbsen heraus
und kocht - sie, so schmecken sie auch recht gut.

13) Die Linsen sind auch eine sehr niiz= - liche Hilsen-
frucht, man erzieht sie mehrentheils - auf dem Feld. DieLinsen
sind Rankenge= = wéachse, doch braucht man keine Stecken dabey

364 3. Fortsezzung des goldnen Buchs.
Zu stecken; der Stengel wird fast einer Elen” = hoch, die Blétter

“15 sind schmal, lang, und ste= = hen paarweil3 gegen einander (iber.

ﬁ Die Bluh= - then sind weifdlich, darauf folgen zwo kurze = Scho-

J "
”_ 20 muR nicht zu = feucht, doch aber auch nicht zu diirre seyn; ein -

\

25

ten, welche 2, 3, bis 4. platte Linsen= = korner in sich enthalten.

14.) Zur Linsensaat nimmt man ein Stop= - pelfeld, das
aber nicht zu mager, sondern et= - was fett und fruchtbar ist, es

solches Feld ackert und egt man im Herbst, den = folgenden Frih-
ling wieder, und dann séet man - die Linsen eben so wie die Erb-
sen; bey der = Erndte muf3 man auch eben so vorsichtig damit -
seyn as mit den Erbsen.

15.) In der Kichen sind die Linsen auch recht = niizlich,
man macht Suppen, und auch Gemi= - se daraus, eine gute Brat-

— L wurst dazu schmeckt - treflich, *** doch kan man auch mit gerau-

chertem = Schweinefleisch recht wohl zurecht kommen.
16.) In den guten Fruchtlandern pflegt man = auch viele

30 KiurbiRRe fur Menschen und Schwei= = ne zu ziehen, sie wachsen
— aber Uberall, und sind = eine niizliche Frucht, wie ich euch hier

lehren = will. Die Kirbisse sind ein sonderlich Ge=

3. Fortsezzung des géldnen Buchs. 365
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wéchs, woran man seine Freude hat, der Sten= - gel ist rauh, und
kriecht Uber die Erde fort, = wenn man ihn nicht an einer Stange
oder an = einer Wand hinauf leitet; die Blatter sind = grof3, einge-
schnitten, und lappigt, die Blihten = sind wie Glocken und gelb
darauf folgt der - Kirbis, welches ein Apfel ist, oft grdser als- ein
Mannskopf, er sieht streifigt, und griin=- gelb aus, inwendig hat
der Kirbisein gelbes= Fleisch, und viele Kerne.

17. Esgiebt vielerley Kirbisse, etliche = haben einen langen
Hals wie eine Birn, oder - Flasche, die heist man Flaschenkiir-
bisse, andere = haben eine Schaale so fest wie Horn, andre = haben
aber eine weiche Schaale, und sind sehr = grof3, diese sind die be-
sten.

18.) Der Kirbis erfordert ein gutes = fruchtbares, nicht zu
trocknes, sonnenreiches, = und luftiges Land, hier macht man im
April = runde Locher, 2 Zoll tief und 8 Schuh weit = von einander,
die Kurbiskerne weicht man den - Tag vorher ehe man sie sezzen
will in Wasser = ein, des andern Tags wirft man zween beisam= -
men in einLoch’, scharrt einen halben Zoll Erde

366 3. Fortsezzung des gdldnen Buchs.

drauf, und fillt dann das Loch vollends mit = Pferdemist aus.

19.) Den Sommer Uber mufd man oft = und fleisig begiesen,
wenn es nicht regnet, denn - der Kirbis erfordert sehr viele
Feuchtigkeit. = Wenn hernach die Kirbisse erscheinen, so muf3 -
man an jeder Ranke hdchstens nur drey Kir= = bisse lasen, die
andern bricht man ab, so wer= - den sie desto groser.

20.) Die Kirbisse sizzen an dern Ranken = an kurzen Stie-
len, und wenn man ie Ranken - an einer Stange hinauf leitet, oder
an einer - Wand, so muf3 man doch fiir jeden Kurbis ein - Bankel-
chen machen, darauf er liegen kan, er = wird sonst so schwer, dal3
er abbricht, 1ast man = ihn aber auf der Erden herum kriechen, so
muf3 = man unter jeden Kirbis einen Ziegelstein le= = gen, sonst
fault er da, wo er auf der Erden - liegt.

21.) Wenn die Kurbisse reif sind, so kan = man aus dem
Fleisch einen Brey kochen, er = schmeckt zwar stislich aber doch
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- nicht sonderlich = angenehm; aber flr die Schweine geben die -
I Kurbisse eine vortrefliche Mastung. Was aber = ganz besonders
| merkwirdig ist: die Kirbisse

‘ H 5 3. Fortsezzung des goldnen Buchs. 367

" haben sehr viele Kerne, einer hat wohl eine = kleine Hand voll,

1 wenn man diese Kerne trock= ¢ net, und dann in der Oelmiihle

schlagen l&st, = so bekommt man halb so viel Oel wieder als= man

\ Kerne in die Muhle geschickt hat, und = dies Odl ist wenigstens

C 10 zum brennen in den = Lichtern vortreflich, vielleicht konnte mans

— S0 = verbessern, dal3 mans essen konnte. Das ist = ein groser Nuz-
zen von den K irbissen, der noch = nicht sehr bekannt ist.

), 22. Von Kukumern, *** Melonen und der= - gleichen Ge-

~ 1 wachsen will ich nichts reden, sie = sind fir den Bauern nicht

g :{5 nuzlich wenn er sie = nicht verkaufen kan und dann giebts auch
—— — noch = andre nuzlichere Gewé&chse zum verkaufen.

23.) Man kan noch alerhand Pflanzen in = den Gérten er-

v ziehen, die in der Kliche und auch = zur Gesundheit recht niizlich

I J ) sind, diese nenne = ich Gewurzpflanzen, und ich will euch leh=-

- 20 ren wie man sie erziehen mui3.

24.) Die Petersilge ist ein sehr nizliches = Kiichen und

Gewdlrzkraut, sie ist auch allen be= = kann, das Kraut schneidet

man oft auf aler= = hand Gemif3, und die Wurzeln thut man in =
\ ) die Fleischsuppen. Nun hat man aber eine
/25
N 368 3. Fortsezzung des goldnen Buchs.

Art Petersilge, welche grose Wurzeln hat, die= - se ist die beste,
| dennman kan das Kraut und = die Wurzeln davon gebrauchen.

25. Die Petersilge oder auch Peterlein = wachst in jedem

:’T)O wohlgearbeiteten, tiefgrindi= - gen Boden, den Saamen fart man
im Merz = oder April, und harkt ihn so gleich unter. - Weilen der

Saame langsam aufgeht, so kan = man ihn wohl in einem Topf mit

Erde vermi= = schen, und in ein warmes Zimmer stellen, man -

1 Gurken.
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~—last ihn hier drey Tage stehen, begiest ihn oft = mit laulichtem,
‘ aber ja nicht mit heisem Was= = ser, und nimmt hernach die Erde
mit dem = Saamen aus dem Topf, und séet sie aufs = Land hin, so

~— L geht siegeschwind und schon auf.
L\ H /5 26.) Die Petersilgenstocke von denen man = die Wurzeln
~_ _  brauchen will, darf man nicht be= = schneiden. das ist, man darf
11 kein Kraut davon = abschneiden, sonst werden die Wurzeln nicht =
—_grof3 genug; wenn man recht grose Wurzeln = haben will, so mui3
-\ man nie das Kraut ab= = schneiden, denn die Kraft geht sonst im-
N\ % mer = fort, ins Kraut und will da wieder das ersez= = zen, was ab-
geschnitten worden, davon zehren - sich dann die Wurzeln aus,

~~——\ auchzeht das

3. Fortsezzung des géldnen Buchs. 369

:{5 Kraut viele Nahrung aus der Luft an sich, wo= - durch die Wurzel
ﬁ erndhrt wird, wenn man nun = das Kraut abschneidet, so wird die
Wurzel ge= - schwécht. Dies gilt von alen Wurzel=Ge= - wéch-
sen, und ist in der That wahr.
—n_n
w20 27.) Digenigen Stocke nun, von denen = man den Winter
/1 Uber die Wurzeln brauchen = will, hebt man im Herbste im Sep-
‘ tember = oder October aus, und verwahrt sieim Sand = im Keller,
. dableiben siefrisch, und man kan - sie haben wenn man will.

/‘25 28.) Die Petersilge hat auch in der Ar= - zeney fir Men-
~~ schen und Vieh viele Kréfte, so = wohl die Wurzeln a's das Kraut
1 stérken den - Magen, und die Eingeweyde, und befdrdern - aso
die Verdauung, auch 16sen sie den Schleim - auf, fir ein ver-
schleimtes Gebllt sind sie recht = gut. Zugleich fihren sie auch
, 30 den Urin ab; = dazu ist aber besonders der Saamen gut, wenn -
S man ihn in eéinem Morser mit etwas Wasser = reibt, dann durch ein
Tuch prest, und 6fters = ein Theekopfchen von dem milchichtem
Saft = trinkt, im Anfang der Wassersucht, ist dies = ein herrliches
Mittel, wenns aber zu weit ge= = kommen ist, so hilfts schon nicht

35 mehr.
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- 29.) Die Zellerie, ™ oder Zellerey ist = auch ein allgemein
\ bekanntes Kraut und in = den Kiichen fast noch gebréuchlicher as
- | . die Petersilge man hat ebenfalls zweyerley = Arten, Wurzelzel-

~— L lerie, und Krautzellerie. = Die erste aber ist auch die niizlichste.
‘ ) ‘5 Die - Zelleriewurzel ist knolligt, gewirzhaft und = schmeckt recht
: gut.
O] Volkd. Jun. 1784. Aa
. 370 3. Fortsezzung des gdldnen Buchs.

107 30) Wer recht guten Zellerie ziehen will, = der mu3 sich ein
Mistbett im Garten machen, = in welchem er die Pflanzen fir den
‘ Frost schiiz= - zen kan; dann macht ers mit dem Saamen, = wieich
'/ oben von der Petersilge gelehrt habe, - und thut ihn mit Erde in
o einen Topf in die = warme Stube, und begiest ihn da drey Tage -
:{5 lang mit lauem Wasser, dann séet man den = Saamen in das Mist-
—— — beet, welches mit Glas= - fenstern bedeckt seyn mul3, damit nichts
darin= = nen erfrieren kdnne, des Nachts deckt man = auch wohl
wollene Decken dartiber her.
—n_n
w20 31) Im Mistbeet mufd man auch mit lauen - Wasser Ofters
71 begiesen, und dann hernach, - wenn die Pflanzen fingerslang sind,
\! und man = keine starke Nachtfroste mehr zu beforchten® hat, = so
I — verpflanzt man sie in ein fettes etwas feuch= - tes und gutes Gar-
tenland, in Reihen unge= - fehr einen halben Schuh weit von ein-
25 ander, = und eine Reihe drey Schuh weit von der an= - dern, so
~wird man hernach im Herbst vortrefli= = che Zelleriewurzeln be-
1 kommen, die man eben so - im Keller im Sand verwahrt, wie die
Peter= - sillgenwurzeln.

T 30 32) Die Zellerie, so wohl die Wurzeln - as das Kraut, hat
[ eben den Nuzzen in der = Arzney, wie auch die Petersilge; nur ist

sie = doch etwas milder, und aso auch schwécher. = Wenn man

die Wurzeln in Scheiben schnei= = det, gar kocht, und dann mit

Baumél und - ERig zum Salat macht, so giebt das ein vor= -
35 treflliches” und sehr gesundes Essen.

152 oellerie.
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33) Die Rettigarten sind mancherley: = man hat den gemei-
~—— nenRettig, welcher in

(( ‘ 5 3. Fortsezzung des goldnen Buchs. 371

" Winter= und Sommerrettig besteht, und dann = die Radiesen. Der
L L1 Rettig hat weise oder - schwarze, langlichte oder runde Wurzeln,
——_ die= zwar einen gewlrzhaften angenehmen Ge= - schmack haben,
| dabey aber scharf und beisend = auf der Zungen und in der Nasen
~ 10 sind, wel= = ches von einer fllichtigen Schérfe herruhrt, - die aus
den Wurzeln ausdinstet. Die Ra= - diesen sehen wie kleine RU-

ben aus und sind = milder, und nicht so scharf.

‘ 34) Diese Wurzeln ale erforden einen = mirben, feuchten

t 15 und tief gegrabenen Boden. = Wenn man recht grose Rettige er-

f f ziehen will, = so grébt man das Land drey Schuh tief um, = und

diingt es wohl mit Schaafmist den man = auch untergraben muf3,

dann macht man Locher = in dies Land zween Zoll tief, und einen

n - Schuh = weit von einander, in jedes Loch wirft man = zwey Saa-

— 20 menkorner, und wenn die Pflanzen = groR genug sind, so ver-

f— pflanzt man digjenigen = Pflanzen, welche zu schwach sind, her-

( nach muf3 = man den Sommer Uber oft die Erde um die = Stécke

|:| haufeln und fleisig jaten. Beyde Stui= = cke mufd man auch bey der
‘\25 Petersilge und der = Zellerie nicht versdumen.

S~ 35) Die Radiesen kan man alle Monath = auf Mistbeeten auf
B eben die Art erziehen, man = verfahrt eben so damit, wie auch mit

- dem- Rettig.

)
~30 36) Der Meerrettig ist noch eine andre = Art Gewéchs, die
g Wurzeln sind lang stark ge= = wiirzhaft und beisen auf der Zunge.
S Die Bl&t= - ter sind oft mit ihren Stielen anderthalb Elen = lang,
und 6 bis 7 Zoll breit, oben und unten
Aa?
35

372 3. Fortsezzung des goldnen Buchs.
spiz, und am Rande gekerbt, die Stengel - werden eine Ele hoch,
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- und bringen kleine weise = auch wohl purpurfarbene Blumchen,
mit vier = Bléttern, darauf folgt ein schwarzer rundli= - cher Saa-
" menin Schoten,

[ H 5 37) Der Meerrettig liebt einen lockern, = feuchten und guten

: schwarzen Grund. Man = schneidet die Meerrettigwurzeln in so
1 —— Viele Stii= = cke as sie Augen haben, pflanzt dann diese - Stiicke
ins wolgearbeitete Land, einen halben - Schuh weit von einander,

o und drey Finger - tief, séet dann fleisig, und I&st sie so hisins -

~ /10 dritte Jahr wachsen, so sind asdann die Wur= = zeln am besten.

38) Alle Rettige werden eigentlich nur = roh und gerieben
~——_, auf einem Schisselchen zum - frischen Fleisch aufgesezt, oder
‘ man kocht sie= mit oder ohne Milch zu einem Brey zu eben - dem
~ Zweck. Die Radiesen werden geschélt, - und entweder auch zum
N P 15 frischen Fleisch, oder - zum Butterbrod gegessen,

—— 39) Der Nuzzen der Rettige und Radiesen = ist eben der-
selbe, wie auch der Petersilge und Zel= - lerie, nur sind alle Ret-
tige viel stérker, sie = stérken den Magen und die Eingeweyde,

L,}ZO und = fuhren auch die Schérfe durch den Urin ab. = Vorzlglich
aber wirken sie auch auf die Ner= = ven, und stérken ihre Kraft,

(( — daher sie auch bey = dem Kopfweh, und bey Schwéche des Kopfs
———— ~gutsind.
A Ich will nun im folgenden Stiick mit dem = gdldnen Buch
25 fortfahren, und euch noch viel = nizliches lehren. Allein ich

~/ flurchtedsihr lest

[ —
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E nicht alles was ich hier schreibe, das must ihr = aber thun, denn es
) 30 steckt hin und wieder doch - etwas niizliches das ihr noch nicht

~ ~—— Wil auch ¢ bitte ich euch nicht so théricht zu seyn, daR3 ihr -
glaubt, ihr wistet alles besser als ich, das = méchte doch wohl

fehlen, denn ich schreib euch - nichts hieher, was nicht oft probirt

worden ist.
35
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QS 1) Die zwiebelarten sind gar mannigfal= - tig, und ein gutes
Gewdrz in der Haushal= = tung; Alle’ Zwiebeln haben eine Wur-

zel oder - auch mehrere, die aus lauter saftigen Hauten
R

3. Fortsezzung des gdldnen Buchs. 423

30 bestehen, die Gbereinander liegen, sie schme= = cken alle scharf,
und von verschiedenen steigt - etwas in die Augen, so, dal3 einem
die Augen - Ubergehen. AlleZwiebelarten® treiben an Statt - des
Krauts einen holen weichen Stengel, der = eben so schmeckt, wie
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die Wurzelknollen; und = an einigen Arten grdser, an den andern
klei= - ner ist.

2) Die Zwiebeln erfordern eine gute mirbe, = und wohl ge-
diingte Erde, in diese séet man - den Saamen zu Ende Merz, oder
Anfangs - April, so wie es anfangt warm zu werden. - Man kan sie
hernach versezzen oder auch ste= = hen lasen, so wie man will.

(11 Gegen den Herbst - steigen die Zwiebeln aus der Erden hervor,

E

N

) 15

,,

—JLJ)

0

35

und = nun nimmt man sie aus, schneidet das Lauch = bis auf einen
Finger lang ab, bindet sie rund = um einen Strohbischel, und
héngt sie in den - Rauch auf. Sie werden, wie ihr wif3t, = auf man-
cherley Weise zu den Speisen ge= = braucht.

3) Das Knoblauch ist auch eine Art von = kleinen Zwie-
beln, wo immer verschiedene zu= = sammen an einer Wurzel
wachsen. Das = Lauch ist auch hohl, aber an zwo Seiten etwas

Dd4

424 3. Fortsezzung des gdldnen Buchs.

scharf. Dann treibt es auch einen holen Stengel, = der an seinem
Gipfel Blithe und Saamen hat, = so wie die Zwiebeln.

4) Das Knoblauch wéchst gern in ei= = nem ordentlichen
Gartenland, wo es in dir= = rer Zeit befeuchtet werden mu3. Man
ver= o sezt im Frihjahr oder im Herbst die Neben= = zwiebeln
zwey Zoll tief, und vier Zoll weit = voneinander, die Spitze der
Zwiebel mui = aber in der Hohe stehen wenn man sie sezt, = im
Herbst nimmt man dann die Wurzeln her= - aus, und verwahrt sie
just so wie die Zwie= = beln. Man braucht sie auch so auf man-
cherley - Weise wie die Zwiebeln, zu Hammelsbraten, - in die
Brihen an Fleischwerk u. s. w. be= = sonders hélt man das Knob-
lauch gut fur die = Wirmer, wenn mans in Milch kocht, und dann
= die Milch trinkt, es hilft gar oft.

5) Es giebt noch eine Art kleine Zwiebeln - welche Scha-
lotten genannt werden, und die gar - angenehm sind, aber sie las-
sen sich hier zu = Land nicht gut aus dem Saamen ziehen, son= -
dern man muf? die Nebenzwiebeln in die Erde = stecken, und sie
so erziehen, man machts just - so wie mit den andern Zwiebeln,
und sie wer= = den auch eben so gebraucht.
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6) Das Schnittlauch ist gar bekannt, es - sieht von weitem
aus wie Gras, aber es be= - steht doch auch aus hohlen Rohrchen,
die ei= = nen Zwiebelgeruch oder Geschmack haben, es = wird

5 auch stark in der Kuchen® gebraucht, man = kan es aus dem Saa-

men erziehen, oder auch = wenn man die kleine Nebenzwiebel-
chen ver= = pflanzt; dies Sden und Pflanzen kan im Frih= - jahr
und im Herbst geschehen.

7) Die Melisse ist ein gar angenehmes = gewirzhaftes

o @Kraut es hat lange Stengel = mit dunkelgriinen krausen breiten

Bléttern, die = Blimchen sind weil3, und die Saamen lang= - lich
rund in kleinen Hilsen, das ganze Kraut - riecht fast wie eine Ci-
trone.

8) Wenn man das Melissenkraut erziehen = will, so saet

Q T :{5 man den Saamen in der Helfte - des Aprils auf ein gut gearbeite-

,,

)

tes Garten= - land, und harckt ihn unter, die Pflanzen versezt -
man hernach einen Schuh weit voneinander, = und jétet fleisig das
Unkraut weg; man kan = die Vermehrung auch durch Wurzeltheile
ver= - angtalten, dies Kraut ist gar angenehm, man = kan es just

~ 1 20 wie Thee gebrauchen, der Melissen= - thee stérckt das Haupt, das

——

25

[ I
Ij\

Gedéachtnif3 und - die Nerven, und ist gar gut.
Dd5

426 3. Fortsezzung des gdldnen Buchs.

9) Die Saturey, wird auch Bohnen= - kraut genannt, sie
wachst wie kleine Baum= = chen, die Blétter sind wie Hyssop-
blatter, > = und die Blithen dem Thymian &hnlich. - Man saet
den Saamen im April in eine gute = Gartenerde. Dies Kraut be-
saamt sich wohl von = selbst, wenn das nicht thut, so muf3 mans -

30 alle Jahr frisch saen.

Die Saturey ist ein niizliches Gew(rz in = der Kiiche, man
mischt es unter den Salat, = unter die eingemachte Bohnen, man
thuts = auch in die Brihen, und so braucht mans = frisch und
trocken.

153 | sop



~ 10) Der Majoran, Edelmairan, - Wurstkraut wéchst eine

halbe Ehle” hoch, - treibt viele holzichte, mehrntheils viereckigte,

= etwas rauhe und réthliche Aeste; die Blétter = stehen paarweil3

~— L gegeneinander uber; sie sind = weich, hellgrin, und haben einen

H /5 angenehmen, = gewdlrzhaften Geruch und Geschmack. Die -

- BlUthe besteht in grinen schuppichten Knopf= = chen mit kleinen

. weisen Blimchen, darauf - folgt ein kleiner runder wohlriechen-

,, der und - braunréthlicher Saamen; diesen séet man im = Frihjahr
- ‘\“10 eben so wie die andern Krauter, = in ein gutes Gartenland.

N\

3. Fortsezzung des géldnen Buchs. 427

11) Der Majoran wird im Schatten = getrocknet, und dann

S wie Gewlrze, besonders = in den Wirsten gebraucht; wenn man

. frische = ungesalzene Butter nimmt, dann frischen Ma= - joran

\ - 15 hinein knetet, so viel as hinein gehen = will, und dann die Butter

ﬁ" schmelzt, sie darf = aber nicht kreischen, sondern nur schmelzen, -

und man sie dann durch ein Tuch seyt, aus= = driicket, so be-

kommt man eine schdne griine = Salbe, die besonders fur schwa-

M 7 che Augen gut = ist, wenn man sich weh gethan hat, so reibt - man

1 20 die Sabe an den Ort ein, wenn die = kleinen Kinder verstopfte

~— 1 Nasen haben, so - thut man in jedes Nasenloch ein Gersten= -
kdrnchen dick von dieser Salbe, es thut gar = gut.

] 12) Der Kerbel der Kimmel und der = Dill sind bekannte
SN Krauter. Der Anisist ein = nitzliches Kraut, er treibt anderthalben
25 bis = zween Schuh hohe hole Stengel mit vielen - Aesten, die

~~ Blétter sind der Petersilge ahn= - lich, nur etwas grof3er, runder,
1 und gar ange= = nehm von Geruch. Im Julius bringen die = Dol-
den, das ist oben die Aeste ihre Blithen, = und dann folgt darauf

EZ%O der angenehme siise = gewtrzhafte Saame.
S 428 3. Fortsezzung des goldnen Buchs.

13) Der Aniswird mit ganzen Feldern = voll gesdet, denn es
wird ein starker Handel = damit getrieben, man muf3 einen Boden
darzu = nehmen, der hibsch mirbe aber nicht zu ma= - ger i,

35 dieses Feld arbeitet man im Herbst - tlichtig durch, entweder
pfligt und egt mans, = oder man grabt es um. Im Frihling so= -
bald man kan, pfligt und egt man wieder, = und sdet dann den
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" Saamen ein, den man - wieder egt.
14) Den Sorlnszner Uber, mul3 man den = Anis fleisig jaten,

um Bartholomai wird = er reif, dann schneidet und trocknet

“ 1L manihn, = drischt ihn dann aus, und macht den Saa= = men hibsch

. ‘ /5 rein. Der Anis Saamen wird = an vielerley Speisen gebraucht, er

.~ schmeckt = angenehm, am mehresten aber wird er zum = Brant-

(11 wein gebraucht, der Anisbrantwein ist = gar angenehm; wo man
— den Anis verkauffen = kan, da kan der Bauer viel daraus |6sen.

(( ) 15) Der Senf ist auch ein Kraut, das = man um seines Saa-

o— % mens willen baut, doch = kan man auch das Kraut zum Salat neh-

P men. = Es giebt Senf mit weisen, und Senf mit = braunen Saamen.

. Inder Helfte des Aprils

— ”‘ 3. Fortsezzung des géldnen Buchs. 429

( 15 siet man ihn auf ein Land, das im Herbst = wohl zubereitet wor-
1 denist, man muR aber den - Saamen janicht dick sden, und ihn
dann = wohl unter egen oder harken. Den Sommer = Gber muf3d man
~ fleiBig jéten, und das Unkraut = wegschaffen. Um Bartholoméi
I J ) wird er reif, = dann trocknet man ihn, drischt ihn aus, macht = den
L 20 Saamen hiibsch rein, und verkauft ihn = dann entweder, oder man
— | mahltihn, und - macht ihn mit ERig und Zucker, oder etwas - Sy-

‘ rup zum frischen Fleisch zurecht.

16) Ich kénnt euch noch vielerley gute = Gewdirzkrauter
. hier beschreiben, alllein an den = obigen habt ihr gnug, ich will
‘ B /‘/25 also nun von = andern ntizlichen Gewachsen reden.
e Von allerhand Wur zeln.
)
17) Wurzelgewéchse nenne ich digjeni= = gen Gewéchse,
30 von denen man vorziglich die = Wurzeln i}, oder sonsten
braucht, man erzieht - sie entweder im Garten, oder im Feld; sie -
dienen den Menschen und Vieh zur Nahrung.
18) Die rothe Ruben haben grose Bldt= - ter mit rothen
Stielen und Rippen, die Wur= - zdl ist durch und durch blutroth.

154#
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o Mansaet

gr - 430 3. Fortsezzung des gdldnen Buchs.

H "\ den Saamen im Friihling bey Zeiten in ein - Mistbeet, und wenn
5 die Pflanzen etwas grof3= sind, so verpflanzt man sie in ein gutes

~ fettes~ und etwas feuchtes Erdreich, eine Ele weit = voneinander.
L DieBlétter neben an den - Stengeln mulR man fleiRig abblatten,
' und den = Sommer Uber das Unkraut fleiRig wegjdten, = und
L ( wenns trocken Wetter ist, so mufd man sie = auch fleisig begiesen.
107 19) Man kan das Kraut zu Gemiise ko= = chen; die abge-
blatteten Blétter frif3t auch das- Vieh. Die Wurzeln kocht man
in Wasser, = schneidet sie dann in Scheiben, und macht sie = in
"/ ERig ein, dann kan man sie as Salat essen, = oder auch zum fri-
N schen Rindfleisch geniesen.
15 20) Der gewohnlichen weisen Rilben giebts = so vielerley,
ﬁ dal’3 man sie unmdglich ale be= - schreiben kan; sie werden ge-
wohnlich ins Feld - geséet, im ersten Jahr treibt die Ribe blof3 -
v Kraut, im zweyten Jahr aber, treibt sie einen - Stengel, der
L] Bliithen und Saamen tragt.
- 20 21) Die Ruben erfordern ein gutes, nicht = zu zahes, wolge-
— dingtes Land. Man wahlt - bald einen Driesch oder Brachland,
W\ bald einen - Stoppelacker dazu, dieses diingt ackert und

) 3. Fortsezzung des goldnen Buchs. 431

— 25 egt man im Junius; um Jacobi > ackert und = egt man noch ein-

O mal, alsdann zum drittenmal = zur Saat. Den Saamen muld man

diinn = sden und unteregen. Darnach muf3 man das = Unkraut flei-

| dig wegjéten, und da wo die Rii= = ben zu dick stehen, da rupft
- man sie aus.

S’%O 22) Im Herbst zieht man die Riben aus, - scheidet dann das
Kraut ab, und verfiittert = es frs Vieh; die Wurzeln aber verwahrt
= man im Keller fir Menschen und Vieh zur - Speise.

23) Im bergischen Land, und in West= - phalen, hat man

155 #
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~—  eine artige Weise, ein sehr = gutes GemiiRR aus den Rubstielen zu
machen: = Wenn das Rubkraut noch sehr jung ist, so = dal3 die
— Stiele noch keinen Schuh lang sind, = so schneidet man das Kraut
< L vonden Stielen, = so, dal3 man nur alein die Stiele behdlt; Diese’
H /5 Stiele schneidet man dann ganz klein wie Ge= = muse, und macht
. sie so ein, wie die welsche = Bohnen, eben so kocht man sie auch
. hernach=im Winter, es giebt ein gar herrliches Essen.

— 24) Man mufé sich zu diesen Stielen ein = besonders Stiick
N séen, man saet ganz dick, so = bekommt man vieles Kraut, dies

%sc hneidet

432 3. Fortsezzung des gdldnen Buchs.

"/ man dann ab, dann bekommt man aber keine - Riben wenigstens
\ - sovid ichwel3.
15 25) Dies GemiiR von den Rubstielen = stinkt nun freylich
ﬁ abscheulich, wenn mans = kocht, aber Uber dem Kochen vergeht
ihm der - bdse Geruch, und hernach schmeckt es desto - besser.

, 26) Die gelbe Riben oder Méhren = sind euch auch wohl

" bekannt, sie schmecken si® = und etwas gewdirzhaft. Im ersten

- 20 Jahr trei= = ben sie nur Kraut, im zweyten schossen sie, = und

" bringe dann Blithe und Saamen. Sie = sind auch gar mannigfaltig,
man hat rothgelbe = M éhren, und blasgelbe.

27) Die Mdéhren wachsen am liebsten in = einem lockern
etwas feuchten Land, das aber = nicht frisch, sondern im vorlgen

A\
_ 25 Jahr gediingt = seyn muf3, man grabt den Boden sehr tief auf; -
- Land das Kohlkraut getragen hat, ist gar = gut dazu. Im Fruhlmg

— L siet man den Saa= - men ganz diinne aus, den Sommer (iber jétet -
E man das Unkraut fleisig weg, und rupfet da = die Wurzeln aus wo

sie zu dick stehen. Man - kan auch Hanf, Magsaamen, *** und
30 Hachs = dazwischen erziehen.
R
3. Fortsezzung des goldnen Buchs. 433

28) Im Herbst grébt man die Wurzeln = aus, und schneidet

158 Magsamen: Gartenmohn, Papaver.
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" dasKraut ab, das Kraut = verfiittert man dem Vieh, und die Wur-
I zeln = verwahrt man im Keller, oder man vergrabt - sie auch wohl
- in Gruben in die Erde, sie die= = nen dem Menschen und dem
- H . Vieh zur Speise.

o 29) Aus den gelben Riben kan man ei= - ne flrtrefliche
. Lattwerge *" machen, die herrlich - schmeckt, das macht man so:
,, Man wascht die - M6hren ganz rein, dann stést oder schneidet -
~~ . mansieganz klein, man braucht die Rinde - nicht abzuschroppen,
. /10 wenn sie nur rein gewa= = schen sind. Dann kocht man sie mit so
- iel = Wasser weich, als nothig ist, dann keltert - man sie in einem
< Sack in einer Obstkelter, den = Saft kocht man dann gehérig ein,
so als wenn = man auch sonst Lattwerge kocht.
N 15 30) Diese Lattwerge schmeckt gewiirzhaft, = siifd und vor-
" treflich; man kan aber auch einen = Syrup daraus machen; wenn
1 man das will, = so reibt man die gelbe Ruben auf einem ge= -
wohnlichen Reibeisen zu einem Mul3, dann be= - feuchtet man sie
~ein wenig mit Wasser, prest = sie rein aus, und kocht dann den
— 20 Saft so- dick wie Honig ein.
T

- 31) Die Pastinackwurzeln dienen auch = zum Essen, sie
sind lang und dick, haben aber = in der Mitten einen etwas harten
‘ Kern. Aus - der Wurzel wéchst ein steifer holer 3 bis 4 = Schuh
~ 25 langer Stengel, die Blétter sind lang= - licht, und Uberall als wenn

' sie zerschnitten wé= = ren; Der® Rand ist zerkerbt, und an Farbe

— Volks, Jul. 784.E e
[

S 43 3. Fortsezzung des gdldnen Buchs.

s 30 sind sie dunkelgriin. Die Bluhten stehen oben = in Dolden, mit
[ gelben Blimchen, daraus - kommt dann der Saame.

32) Die Pastinackwurzeln wachsen gern = in einem
fruchtbaren mirben etwas sandigten = Land, dies mufl3 man im
35 Herbt tief graben, - und mit altem Mist ordentlich diingen. Im -

157 #
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~—— folgenden Merz siet man den Saamen, harkt = ihn unter, j&tet

‘ dann das Unkraut fleisig her= = aus, und wanns durr Wetter ist, so

begiest - man ofters.  Wo die Wurzeln zu dick stehen, = da zieht

-~ L mansieaus. Den folgenden Herbst = werden sie ausgegraben, und
H | /5 entweder im Sand = oder in Gruben zur Speise aufbewahrt.

O 33) D_ie Zuckerwurzeln sind_ lange, fin= - gersdicke, mit

,, sechs oder sieben Gliedern, und = kleinen Z&serchen besezte Wur-

~— .\ zeln sie treiben = einen Stengel der eine Ele hoch, und mit vie= -

. /10 len Zweigen besezt ist.  Die Bliihte besteht - aus weisen Blim-

chen, die in Dolden beysam= = men stehen, darauf folgt ein breiter

grauer = Saamen. Die Blétter sind breit und lang= = lich, dem
Epheu nicht unahnlich.

N 15 34) Die Zuckerwurzeln wollen ein gu= - tes mirbes und

"~ fettes Erdreich haben; in dies = sdet man im Frihling oder im

1 Herbst den - Saamen, oder wenn man das nicht will, so = kan man

kleine Wurzeln sezzen. Darnach = mul3 man das Unkraut fleisig

~wegjaten, und = so das Land htibsch rein halten; aber das - Kraut

— 20 darf man ja nicht abschneiden, denn - das ist der Wurzel am
- Wachsthum schadlich.

S 3. Fortsezzung des géldnen Buchs. 435

\ Im Herbst gradbt man hernach die Wurzeln = aus, die stérksten
25 braucht man zum essen, und = die schwachern im Frihjahr wieder
N zum Ver= = sezzen. Diese Wurzeln werden in der Kuche = auf
— — mancherley Weise zur Speise bereitet.

I 35) Die Scorzonerwurzel **® hat eine = Wurzel die etliche
~ 30 Jahre fortdauert, und immer - fleischicht bleibt; sie sind langlicht,
e fingersdick, = auch wohl noch schméler. Man hat verschie= - dene
D — Gattungen der Scorzoneren; Die’ eine= Art ist klein und hat gelbe
Blumen, und die - andre ist grof3, und hat schmale Blé&tter, und -
auch gelbe Blumen, andere haben auch rothe = Blumen.

158 Skorzonere: Klette; Lappa; Arctium; Klettenwurzel.
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~ 36) Die Scorzoneren miisen ein gutes - fruchtbares, wol-
gearbeitetes, und gediingtes = Gartenland haben.  Darauf saet
man den = Saamen, man macht kleine Graben, einen = Schuh weit
/L von einander, in diese Grében = sdet man im Frihling oder im
H |15 Spétsommer = den Saamen, gegen den Winter bedeckt, man sie »
e mit der fetten Erde aus einem Mistbeet, oder = auch mit Hiiner=
[ oder Taubenmist, dadurch werden = sie erwarmt, ernéhrt, und
recht schdn. Die Wur= - zeln werden dann alle Jahr gréser und
~~ .\ scho= - ner, und bleiben immer zu essen, bis nach vier = Jahren,
.\ /10 dann kan man sie nicht mehr ge= - niesen. Sie werden wie Gemii3

B erspeist.
15 Cc2
)
Das goldne Buch, August 1784
)
e Der
20 Volkslehrer.
— Vierter Jahrg. 8tes Stlick.

RN 1784.
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o Niirnberg,
E@S in der Grattenauerischen Buchhand=

~ ung,

- S 484-500: , 3./ Fortsezzung des goldnen Buchs — Ab S 497
incl. engerer Zeilendurchschul3.
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Fortsezzung des goldnen Buchs.

1) Nun bin ich mit dem géldnen Buch bis - an das edle Wurzel-

N ‘ ,/,,"“5 gewéchs gekommen, wel= = ches man Cartoffeln, Grundbirn,

[

/]

und auch = an einigen Orten Erdbirn heist; **° das ist ei= = ne
herrliche Frucht, denn wie viele arme Leute - ndhren sich blos
von den Cartoffeln, die sie = so wohlfell auf ihrem Feld erziehen
kénnen? = Man kan sie auf mancherley Art kochen, ha= - cken
und zubereiten, und immer schmecken sie = gut, und sind
nahrhaft, und fur Kihe und - Schweine sind sie auch eine
herrliche Nahrung; = Von® den Cartoffeln will ich euch vid
niizliches = sagen.

2) Anno 1490 und noch etwas spéter, = so zwischen 1490

t o 15 und 1500, erfand ein spa= = nischer Schifmann, Namens Chri-

stophel Co= = lumbus, oder Colon, ** die neue Welt, die her= -

— nach von einem andern Schifmann aus Ita= - lien, der Amerikus
Vespuzzi *** hieR, noch = weiter entdeckt wurde, und von ihm den
n 1 Na== men Amerika bekam; in dem Amerika haben
— 2
P 3. Fortsezzung des goldnen Buchs. 485
\ wir nun vielerley Sachen gefunden, die wir = brauchen kénnen,
; besonders haben wir daher = den Taback, und die Cartoffeln be-
"~ = kommen; = Vorher wuste man von beyden Gewéchsen gar -
/25 nichts.
b1 19 ygl passim und Oktober 1782, S. 624-639: "3. / Von den Kartof-
] feln."
180 Christoph Kolumbus: Kolumbus, Columbus, Christoph, italienisch
o Cristoforo Colombo, spanisch Cristébal Col6n, genuesischer
A — Seefahrer in spanischen Diensten, geb. Genua zwischen 25.08. und

31.10.1451, gest. Valladolid 20.05.1506.

181 vyespucci, Amerigo, italienischer Seefahrer, geb. Florenz 9.03.1451,
gest. Sevilla22.02.1512; war an der Vorbereitung der 2. und 3. Reise
von C. Kolumbus beteiligt; unternahm in spanischen und
portugiesischen Diensten mehrere Reisen nach Mittel- und
Sldamerika; nach ihm wurde Amerika benannt.
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N 3) In Amerika giebts ein Land, welches = Virginien ** ge-
‘ nannt wird, dies erfand man = erst am Ende des 16ten Jahrhun-

dertsich = weis jezt auswendig nicht genau, um welche = Zeit, in
- H . dem Virginien fand man nun den = Taback und dann die Car-

| /5 toffeln. Im = Jahr 1585 sollen die ersten Cartoffeln nach = Europa
’ gebracht worden seyn; * in Italien - pflanzte man sie zuerst, und

~ — €einHerrvon Rom - machte sie nachher in Holland bekannt.

— 4) In Holland fieng man nun an, sie = in den Gérten zu er-
~  ziehen, und as Gemise = zu speisen, von hier kamen sie nach
%Frank- = reich, oder vielleicht haben sie auch die fran= - z6si-

schen Schifleute mit aus Amerika ge= - bracht; in Frankreich

~~——_\ wurden sie so hoch ge= - achtet, dal3 man sie Anno 1616, als eine
‘ '/ = rare Speise an der koniglichen Tafel al3, nach = und nach wurden

~ sie aber ganz gemein, so - dal} sie die mehresten franzésischen

N 15 Bauern er= = zogen.

: Hh3
i
486 3. Fortsezzung des goldnen Buchs.
) 5) Im Jahr 1623 kamen die ersten Car= - toffeln aus Ame-

- 20 rikanach Irrland, von das in England und Schottland. Als nun

1 ™ Virginia: Virginia, Abkirzung Va., Bundesstaat im Siidosten der
A~ USA, Hauptstadt ist Richmond.
183 Nach G. F. Leonhardi: Ueber den Kartoffelbau in GroRbritannien.

S~/ Aus dem Englischen Ubersetzt, und fUr deutsche Landwirthe
B umgearbeitet. Leipzig: Baumgértner 1797 (dazu die Rez. von ,Bh.”
Y — in: Neue algemeine deutsche Bibliothek 1798, 38. Bd., 2. St., S.

) 515-518) 1586 durch Francis Drake; 1616 nach Frankreich; 1726
- nach Schweden, in Wirttemberg 1710 durch den Waldenser Antoine
Seigneret/Seignoret, in Sachsen 1717 durch Generalleutnant Milkau
— aus Brabant, in Westfalen erst 1740; die Howards- oder
Viehkartoffeln (Tom Battates) 1710 durch einen Matrosen in
England. — 1647 wurde die Kartoffel in Pilgramsreuth in
Oberfranken von dem Bauern Hans Rogler erstmals (in Deutschland)
feldmafdig angepflanzt. — Vgl. Anm. 166. — 1786-02-23 rezensiert die
Allg. Lit.-Ztg. in ihrer Nr. 46 Krlnitz Enzyklopadie mit dem Artikel

Kartoffel, in dem diese Informationen sich ebenfalls finden.
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= gegen das Ende des vorigen Jahrhunderts so - viele tausend Re-
formirte, der Religion wegen - aus Frankreich vertrieben wurden,
so waren = auch Bauern darunter, die sich in die Schweiz - fllich-
teten, diese brachten die Cartoffeln in = die Schweiz, auch ka

(( H '5 men diese Leute ins = Wirtembergische, wo sie sie ebenfalls be-

kannt = machten.

6) Nun wurden in der Schweiz die Wie= - dertdufer ver-
- trieben, diese brachten sie nun in = Teutschland allenthalben hin,
- dies geschah = im Anfang dieses Jahrhunderts; Von® einem - sol-
chen Wiedertaufer, bekamen meine seel. - Groseltern, ** ungefehr
ums Jahr 1716 etliche = Cartoffeln zum Sezzen , der Wiedertaufer
- = wohnte eine halbe Stunde von uns ab; meine = Groseltern sezten
sie in den Garten, und was = sie bekamen sezten sie wieder, und
- so kamen sie = nach und nach dran, von dem Wiedertaufer - brei-
t 15 teten sich die Cartoffeln durch mein ganzes - Vatterland aus, und
sie wurden bald die allge= = meine Nahrung fur Menschen und
ﬁ Vieh. I J
M M 3. Fortsezzung des goldnen Buchs. 487
20 7) Man hat mancherley Arten Cartoffeln, = doch kan man
<1 deeigentlich in zwo Hauptarten - theilen, in rothe und weise.
\ Die rothen ha= - ben eine rothe Schaale, und blihen auch pur= -
I — purréthlich, die weisen aber haben eine weise - Schaale, und bl -
’ ) hen auch weil3.
/25 8) Die rothe Cartoffeln sind wiederum = sehr verschieden;
" man hat lange glatte, die = wenig Griibchen haben, und ziemlich
[} 1 gros=werden, sie halten sich am léngsten bis in = den folgenden
Sommer, und kénnen dann = noch immer gegessen werden.

9) Die rothe grubichte Cartoffeln, = sind auch schmal

30 lang, aber Gber und Uber vol= - ler Grilbchen, diese sind am mee-

lichsten, und = auch am besten von Geschmack, aber sie sché= =
len sich nicht gut roh, daher mul® man sie mit = der Schaale ab-

164 Johann Ebert Jung (geb. Grund 12.09.1680, gest. ebd. 11.08.1751)
ehel. Margaretha Helmes (geb. Helberhausen 14.03.1686, gest.
Grund 26.04.1765). — Ein Nachweis ist bisher nicht gelungen. #
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~~———quellen, dann schédlen, und zu= = richten, sie sind bis gegen Ostern
hin recht = gut zu essen, und weilen sie so viele Gruben ha= = ben,
| sosind sie am fruchtbarsten, so, dal3 man - eine ganze Menge an
< L einem Strauch bekommt.
\ H 15 10) Dann giebts noch eine rothe Art, = diese Cartoffeln
~— sind aber rund, und haben = nur hin und wieder ein Griibchen; sie
1 werden
— Hh4
- 10488 3. Fortsezzung des goldnen Buchs.
~ zwar fruh reif, aber sie halten sich nicht lang, = denn sie bekom-
men inwendig hin und wieder - rothe Adern, und dann schmecken
./ denicht gut - mehr, sie taugen nicht wohl Ianger als bisin = den
0 1 Jenner zum Essen.
15 11) Die weisen Cartoffeln theilen sich = auch in dreyerley
1 Sorten: Die erste Art be= - greift die allgemein bekannte weise
Cartof= = feln in sich, sie sind weis, rund und haben hin = und
, wieder einzelne Augen oder Griibchen, sie = sind Uberaus mee-
L licht, und gut von Geschmack, = aber sie bleiben nicht langer gut
- 20 bismitten in = den Winter.
(( 12) Die zweite Art weise Cartoffeln nennt = man Hollan-
: der, sie sind durchgehends nicht = viel gréser als welsche Nisse,
Q 185 haben bereits ei= = ne weisgelblichte Schaale, und nur hin und
= wieder ein Grubchen; sie sehen inwendig wenn = sie gekocht
/25 sind, gelblich und etwas durchsich= - tig aus, sie schmecken
- meelicht, und angenehm = slidich, und sind etwas zéh im Mund,
— L——— wiedin - hart gekochter Eyerdotter; sie dauern bisin - den Som-
[ mer, und wenn sie dann geschalt, - mit Salz und Wasser abge-
s 30 kocht und mit = einer Butterbriihe mit Senf gegessen wer=
S 3. Fortsezzung des géldnen Buchs. 489

den, so machen sie ein sehr angenehmes Ge= - richt aus.
13) Die dritte Art weiser Cartoffeln ist = sehr grof3. Die

185 Walnuss
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Knollen werden langlich rund, = und haben hin und wieder Grib-
chen. Sie = werden nur firs Vieh gezogen, denn sie sind = zu wass-
rig zum Essen, sie sind auch noch nicht = viel bekannt. *®

14) Alle Arten der Cartoffeln haben za= - srigte Wurzeln,
an welchen die Knollen wach= - sen, und daran hangen wie an
Stricken, an ei= = ner Wurzel hangen oft 30 bis 40 Cartofffeln; -
die Wurzdl treibt dann einen griinen eckigten - Krautstengel in die
Hohe, welcher viele Aeste = bekommt; die Bléatter sind etwas rauh
wolligt, = rundlich und flach ausgezahnt; die Blihten - ungefehr so
gestaltet wie Agleyen, '*" darauf fol= = gen dann kleine runde
grine Aepfel, die nach = und nach im Herbst gelblich und reif
werden, - die Aepfel haben ein markigtes Fleisch, in = welchem
die Saamkerne liegen.

15) Die Cartoffeln erfordern kein warmes = gutes und
fruchtbares Land, sie kommen in je= = dem Boden fort, der nur
nicht zu mager, und = nicht feucht oder leimigt ist, am besten ge-
rathen

Hh5

490 3. Fortsezzung des gdldnen Buchs.

sie in einem Feld, das da so am Berg liegt, ein = gutes Feld ist,
und etwas sandigt und steinigt, = nur nicht roh und leimigt ist.

16) Ein solches Feld muf3 aber tiefgriin= = dig seyn, recht
tief gute fruchtbare Erde ha= - ben, dann mull mans auch tief
ackern und = egen; man muli3 aber nicht frisch diingen, son= - dern
man nimmt ein Stoppelfeld oder ein = Brachland dazu, das noch
Fettigkeit in sich - hat. Die Cartoffeln gerathen am besten in - ei-
nem bergichten Land.

17) Wenn man Cartoffeln in ein Land sez= = zen will, so
thut man wohl, wenn mans im = Herbst schon tiichtig pfltugt und
egt, und dann = den Winter tber so liegen last; im Frahjahr = im
April sezt man dann die Cartoffeln, dies - kan nun auf dreyerley
Art geschehen.

1% Siehe Anm. 163.
197 Agley: Akelei; Zaserblume.
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~ 18) Erstlich kan man die Cartoffeln hinter - dem Pflug her
sezen: es geht Jemand hinter - dem Pflug her, der legt ale andert-
— halben Schuh - eine Cartoffel in die Erde, naher darf man sie -
~— L nicht beysammen sezzen, wenn sie recht gerathen = sollen, dann
H /5 last man d|efolgende Fuhre leer, = und sezt nichts hinein, aber in
o die dritte wie= = der, wenn sie alle gesezt sind, so mufd man das -
. Feldordentlich egen.

3. Fortsezzung des géldnen Buchs. 491

[ (O 19) Zweitens sezt man auch die Cartoffeln = mit der Hacke:
— man ackert und egt erst das = Feld recht wohl, dann schlagt einer
mit der - Hacke in die Erde, zieht sie dann etwas an sich, = und ein
anderer last dann eine Cartoffel hinter = der Hacke in die Erde
falen, dann zieht der er= = ste die Hacke wieder heraus, und so ist
15 die Car= = toffel in der Erde.

ﬁ 20) Zum dritten kan man sie auch mit ei= = nem Pfal sez-

zen: man nimmt dann einen Pfal der = ein paar Schuh lang, einer

Faust dick, und un= = ten spizig ist, mit diesem steckt man ein

It J) Lochin-= die Erde, Iast eine Cartoffel hinein fallen, und - scharrt

~ . 20 dann das Loch wieder zu. Doch mir = gefallt das sezzen hinter
/1 dem Pflug immer am - besten.

\ 21) Wenn die Cartoffeln einer Hand lang = gewachsen sind,

| somisensie gehackt werden; = das ist: man hackt zwischen den

e Stréauchen a= - les Unkraut weg, und lockert die Erde auf, = und

/25 scharrt die Erde etwas hoch um die Stréu= = che an; denn so hoch

~ " as man Erde an die = Strauche haufelt, so hoch giebts Wurzeln

11 und- Cartoffeln, hernach wenn das Unkraut Uber= = hand nehmen
sollte, so muld mans ausjdten.

30 492 3. Fortsezzung des géldnen Buchs.
S 22) Viele Bauern schneiden im Herbst = das Cartoffelkraut

ab, und fittern die Kihe = damit; auch meynen sie wenn sie das
Kraut = abschnitten, dann kénnte die Kraft ganz in die = Wurzeln
gehen, und sie wiichsen dann noch; = das ist aber ein grosméachti-
35 ger Irrthum. Das = Kraut zieht viele Nahrung aus der Luft an sich,
= und hilft die Wurzeln ndhren; wenn das = Kraut abgeschnitten
ist, dann wachsen die Wur= - zeln kein Haar mehr, behalten sie
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aber ihr Kraut = bis man sie ausmachen will, so wachsen sie auch =
noch immer, so lang das Kraut nur griin - ist.

23) Auch ist das Cartoffelkraut nichts nuz - zum Viehfultter,
die Kiih verlieren leicht die = Milch darnach, auch bekommt es
ihnen nicht = gut; das Cartoffelkraut ist nirgends besser als = in
den Mist; wisst was ich thét? ich schnitte = vor dem Ausmachen
das Kraut glatt an der = Erde ab, nach dem Ausmachen streute ich
es = wieder Uber das Feld ganz gleich aus, und - ackerte es nun
unter, dann wirde es in der - Erde faulen, und das Feld diingen,

% aber = wenn man noch Korn den Herbst aufs Feld = séen will, so

darf mans nicht thun, denn man

3. Fortsezzung des géldnen Buchs. 493

konnte ja dann nicht egen, das Kraut wirde = einen hindern; wenn
man aber im Frihling - Sommerfrucht séen will, so gehts an, dann
e jst im Fruhjahr schon das Kraut verfault.

24) Das Ausmachen der Cartoffeln ge= = schieht wiederum
auf dreyerley Art; erstlich = mit einem Karst **® womit man sie
aushackt; = man schlégt alsdann mit dem Karst hinter ei= = nem
Strauch in die Erde ein, und zieht mit = demselben den Strauch
heriiber, dann liest = man alle Cartoffeln auf, hackt noch die Erde =
mit dem Karst etwas durch, und liest alles = auf.

25) Zweytens kan man sie mit einer Mist= - gabel ausgra-
ben: man steckt alsdann die Gabel = vor dem Strauch in die Erde,
hebt den Strauch = damit in die H6he und wirft ihn herum, dann =
liest man die Cartoffeln ab, durchgrdbt dann - die Erde noch ein
wenig, und liest alle Cartof= - feln auf: Das ausgraben und aus-
hacken ist wohl = recht gut, dann man bekommt so die Cartoffeln
= dle aus der Erde, es bleiben wenig zurtick, - aber man zerhackt
und zersticht auch manche = Wurzel und sie faulen dann leicht,
und lassen = sich nicht halten.

494 3. Fortsezzung des gdldnen Buchs.
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26) Endlich drittens kan man sie ausackern; = das geht am
alergeschwindesten, und schickt sich = am allerbesten, wenn man
sie auch mit dem - Pflug gesezt hat; sie stehen dann alle auf Rey=
= hen, man last dann den Pflug tief gestellt, - zwischen den Stréu-
chern durchgehen, so wie er = dann die Fuhre umwendet, so liegen
die Car= - toffeln blos da; dann lesen einige auf, die an= - dern
zerhacken, und zerkrazzen die Erde noch, = um alles heraus zu
bringen, und so gehts = geschwind.

27) Die Cartoffeln sind dem Feld recht = gut, denn sie sau-
gen es nicht aus, und machen - es recht mirbe und locker; das
Korn wéchst = gut auf einem Land, wo Cartoffeln gestanden - ha-
ben.

28 An vielen Orten merkt man seit eini= = gen Jahren, dal3
die Cartoffeln ausarten, und = nicht gut werden, das Kraut bleibt
klein und = wird kraus, die Cartoffeln bleiben auch klein, = sind
wassrig und Ubelschmekend®, man hat aller= - hand Ursachen
vermuthet, wo diese Ausartung - herkdme, einige glaubten es
kame von Unge= - ziefer her, andere glaubten etwas anders.

3. Fortsezzung des gdldnen Buchs. 495

29) Ich will euch aber die ganze Sache - erkléren; adle Ge-
wéchse sind von Natur dazu be= - stimmt, dal? sie geséet werden
sollen; das geht = aber mit den Cartoffeln darum nicht an, weilen -
siegar zu klein bleiben, wenn man sie aus - dem Saamen erziehen
will, man kan es aso = nicht alle Jahr thun, dann wirde man gar -
wenig bekommen, indessen da man nun immer = die Wurzeln
sezt, und oft schlechte Cartoffeln = zum Sezzen nimmt, die nicht
recht gut sind, = so kdnnen aus den schlechten Cartoffeln keine -
gute entstehn, und so werden sie almalig schlech= - ter und
schlechter, besonders wenn dann noch = eine Witterung dazu
kommt, die den Car= - toffeln nicht guinstig ist.

30) Daher ist es gar gut, wenn mans so = macht, wie ich
euch nun lehren will: Man - sezt etliche gute recht gesunde Car-
toffeln in den = Garten, wo es nicht zu fett ist, und wo die = Sonne
recht warm hin scheinen kan, hier |&st - man die Strauche so lange
im Herbst stehen, - bis die Aepfel, welche oben am Kraut wach= -
sen, durch und durch gelblich und aso recht - reif sind.
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, ; 31) Dann nimmt man alle diese Aepfel = ab, thut siein eine

~\ Seyh oder Durchschlag, - stellt dann die Seyh Uber einen Zuber

\\ ‘ '5 voll = Wasser, und reibt nun die Aepfel in der = Seyh mit den
" Handen kurz und klein, bis ales - Mark durch die Seyh durch ins
L1 Wasser gegan= - gen ist, so geht der Saame, welcher ganz klein -
. ist, durch die Seyh ins Wasser, und sinkt da= - rinnen auf den Bo-

’ ) den, das Mark aber zer= - theilt sich im Wasser, wenn man nun

- 10 das Was= - ser oben abschiittet, so findet man den Saamen - auf

dem Boden liegen.

32) Dieser Saamen ist aber nal3, wenn = man ihn so verwah-
ren wollte, so wilrde er = verderben, an der Sonnen darf man ihn
aber = auch nicht trocknen, sonst verdirbt er auch, da= - her macht

t 15 mans so: man streut ihn dinn Gber = einen Bogen LAschpapier
S aus, legt dann einen = andern Bogen Ldschpapier dariber her, so
zieht = das L 0schpapier die Feuchtigkeit an sich, und = der Saamen
trocknet so langsam und schoén, = dann verwahrt man ihn in einem
M ) Séckelchen = bisins Frihjahr.
20 33) Im Frihjahr, wenn man die Car= - toffeln sezt, so saet
/1 man den Saamen ganz

S 3. Fortsezzung des goldnen Buchs. 497

)\ dinnein ein Gartenland, oder auch auf ein = Stiick Feld das recht
~ /25 fruchtbar ist, wenn das = Kraut aufgegangen ist, so mus man die
- Stréu= - che, wo sie zu dick stehen, ausrupfen, so, dal3 = sie nur
1 einen Schuh weit von einander stehen. - Diese Strauche haufelt
1 mannun ordentlich wie -~ die andern Cartoffelstrauche auch, und
im Herbst = macht man sie ordentlich aus. Die kleine Car= = t6f-
) 30 felchen die man davon bekommt, die nimmt = man und sezt sie
1 dleinanenen Ort, und die = Cartoffeln die man nun bekommt,
die werden = hinlénglich seyn, ein ganzes Feld damit zu be= - sez-
zen, jezt hat man eine neue Art Cartoffeln = die vortreflich ist, so
kan mans alle 10 Jahr = machen, und sich so immer in guten Car-

35 toffeln = erhalten.
34) Die Cartoffeln die man zum Sezzen - gebrauchen will,
die muR man im Herbst aus= = lesen, man nimmt nicht die Gro-
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~—  den sondern = die Kleinsten dazu, dann grabt man sich eine -

I Grube in den Garten oder sonst an einen Ort, = wo keine Feuch-

- tigkeit dazu kommen kann, in die = Grube legt man Stroh, und
~— L rund umher thut = man Stroh, dann die Sezcartoffeln dahinein -

L H /5 und wieder brav Stroh oben driiber, dann = scharrt man die Grube

. mit Erde zu, die Erde = Uber den Cartoffeln muR3 aber wenigstens
. 2ween = Schuh dick seyn; so bleiben die Wurzeln gut, = und so
~_ nimmt man sie dann im Frihling her= - aus, und sezt sie.

{ ‘ 35) Wenn man aber die Cartoffeln im Keller = hat, so wach-
N %sen sie aus, will man nun solche aus= = gewachsene Cartoffeln
sezzen, so kan nichts rechts = daraus werden, es ist unmdglich.

T Volks. Aug. 1784. 1 i
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s
N 15 36) Der Gebrauch der Cartoffeln ist man= = nigfaltig; man
ﬁ kocht sie auf mancherley Weise: - Wenn man sie im Wasser mit
der Schaale ge= - schwind abkocht und dann in eine Seyh schit=-
tet, dald das Wassere ablauft, so zieht man = ihnen die Schaale ab,
L) undisst sie mit gesal= = zener Butter, wo sie recht gut schmecken.
120
— 37) Nimmt man diese Cartoffeln, wenn - sie mit der
Schaale gar gekocht worden sind, - und zieht ihnen die Schaale
e — ab, schneidet sie = dann in diinne Scheiben, und kocht siedann = in
~ L\ ener Brihe von etwas Meel mit Butter - gelb gertstet, und Was-
/25 ser, noch einmal auf, = so schmecken sie herrlich.  Oder man
~ " nimmt = auch obige Scheiben, und rostet sie in einer = Pfanne mit
11 Butter, so schmecken sie auch vor= = treflich, schneidet man ei-
—— nen Hering oder eine = Wurst darunter, so ists noch besser.

~— 30 38) Wenn man den Teig zu einem or= = dentlichen Pfann-
~~ | kuchen gemengt hat, so schiit= - tet man die Halfte des Teigs in
die Pfanne, - belegt dann ales mit obigen Scheiben von = den
Cartoffeln, schiittet dann die andre Half= - te des Teigs dartber
her und béckt nun den - Pfannkuchen vollig aus, das giebt ein

35 gutes- Gerichte.



243

A 39) Wenn man die mit der Schaale ge= = kochten Cartoffeln

1 recht fein im eisernen Hafen *® - zerreibt und zerdriickt, so, da
[~ nichts ganzes- darinnen bleibt, und dann mit Milch, etwas - Meel
! w 15 und Fett aufkocht, so wird ein sehr gu= - ter Brey daraus.

' — 3. Fortsezzung des gdldnen Buchs. 499

— 40) Oder man nimmt den obigen Car= - toffelbrey, und
[ ) backt Kuchen daraus, die wer= = den auch recht gut. Wenn man
~ 10 die Einge= - weyde eines Spanferkels, oder einer Gans - darunter
hackt, und allerhand Gewrze dazu - thut, so kan man Spanferkel
und Génse da= - mit fullen, es schmeckt recht gut.

‘ 41) Wenn man die Cartoffeln roh schélt, = dann in Wasser
N . 15 mit einer guten Hand voll - Salz gar kocht, so kan man sie absey-
f f hen, = dann in einer Schiissel a_gf den Tisch tragen. = Dann mac_ht
man folgende Sauce oder Bri= - he dazu, man schmelzt ein
Schisselchen voll = gesalzene Bultter, tunkt sie darein und isst sie,
n = man kan auch Senf dazu sezzen, das schmeckt - auch gut. Oder
— 20 man rostet etwas Medl in = Butter, thut Salz dazu, und macht dann
~— mit = Wasser oder Fleischbriihe eine Bruhe daraus, = in welche

[ ( man die Cartoffeln tunkt, und isst.

E—

A 42) Man kan auch die rohgeschélte und ge= - kochte Car-
[ 125 toffeln klein schneiden, und in Fleisch= = briihe mit Butter oder
"/ Speck noch einmal auf= - kochen, so schmecken sie auch recht
gut; eben = so macht man auch eine Brilhe mit Rahm da= - ran,

'~ wiemanzuden Spargeln macht.
30 43) Wenn man sie mit der Schaale kocht, = dann schalt und

zu Scheiben schneidet, so last - man sie kalt werden, und macht

(—— mit Baumoel = und ERig ein Salat daraus, welches recht = gut
wird, man kan dann auch Hering darunter - schneiden, auch Sar-
dellen darunter mischen, - das schmeckt sehr gut.

35 li2

1% Hafen = Topf
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44) Wenn man die Cartoffeln roh schélt, - und dann auf ei-
nem Reibeisen reibt, so kan = man den Brey unters Meel zum
Brod = mengen, es giebt sehr gutes wohlschmeckendes - Brod.
Wenn man diesen Brey 24 Stunden = im Wasser stehen last, dann
in einen Sack - thut, und ausprest, so kann man aus dem ge=- rie-
benen Brey gute wohlschmeckende Kuchen = backen, wenn man
ihn mit etwas Meel mengt. - und mit Bierhefen aufgehen last.

45) Das Wasser, welches man Uber dem = Auspressen in ei-
nem Zuber laufen |&st, 1ast = man darinnen stehen, so sezt sich ein
sehr fei= = nes Meel zu Boden, aus welchem man das = feinste
Backwerk machen kan.

46) Wenn man weise Cartoffeln reibt, und - dann das Ge-
riebene in enen Sack thut, mit = den Handen Uber einem Wasser-
zuber recht reibt = und zerarbeitet, oft nald macht, alles in dem -
Zuber sammlet, und so lang damit fort= - fahrt, als das Wasser
trib davon geht, so be= - kommt man des feinen Meedls sehr vidl,
wor= = aus man Starke, Puder und feines Backwerk = machen kan.

47) Geriebene rohe Cartoffeln mit dem - Malzschrot zum
Brantwein eingerthrt, und = gdhren lasen, und dann ordentlich ge-
brannt, = giebt guten Brantwein. Wie nizlich und vor= - treflich
sind nicht die Cartoffeln?

Das goldne Buch, September 1784

Der
Volkslehrer.
Vierter Jahrg. 9tes Stlick.
1784.
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J |
— 1) Nachdem ich euch im vorigen Stiick die - Cartoffel umstand-
-1 lich beschrieben habe, so = gehe ich nun zu andern ntizlichen Ge-
\( 20 wéchsen, - nemlich zu den Obstbaumen Uber. Es giebt = vieler-
T 1 ley Obst: 1) Kernobst, 2) Stein= - obst, 3) Nusse, und 4) Bee-
1 [ ren.
2) Kernobst heist man alles Obst, dal = verschiedene Kerne
- in einem harten Fleisch hat, = als Aepfel und Birn.  Steinobst i,
[] ﬁS wenn = ein harte holer Stein, der den Saamenkern = in sich hat, in
einen weichen oder auch harten = Fleisch versteckt liegt, als Kir-

35

chen’, Pflaumen, » Quetschen u. d. g. NUsse sind, wenn ein es= »
barer Kern, in einer knochenharten Schaale = liegt, und Beeren
sind, wenn die Saamkér= = ner in einem weichen markigten
Fleisch liegen, = as Johannesbeeren, Stachelbeeren, Himbee= -
ren, Weintrauben u. d. g.

3. Fortsezzung des gdldnen Buchs. 551

3) Diese Obstarten will ich nun ale kurz = beschreiben, und
mit dem Kernobst anfangen: = Der Birnbaum ist euch allen be-
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kannt, es- giebt aber so viele Arten Birn, dal3 man sie = nicht wohl
ale aufzdlen kan, es ist aber auch = nicht nothig; der wilde Birn-
baum giebt einen = grosen Baum, der lauter kleine saure, und
nicht = wohl zu geniesende Friichte trégt, doch kan man = sie zum

‘ H | /5 ERig oder auch wohl zu Birnwein be= - nuzzen, auch frif}t sie das

[
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Vieh und besonders - die Schweine gern.

4) Die gute Birnarten kan man nicht an= - ders bekommen,
alswenn man en Reild von = einem edlen Baum, auf einen wilden
propft, = dies Propfen lehre ich euch an einem andern Ort, = da nun
die Birnarten so mancherley sind, so must = ihr wissen, was ihr fr
Birn haben wallt; = Birn die man roh essen will, misen sehr gut -
seyn, man kan dazu franzosisches Obst wélen, = die Propfreiser
holt man dann bey einem herr= - schaftlichen Géartner.

5) Zum Kochen, zu Schnizzen und Huzzeln ' - aber,
nimmt man dauerhafte Birn die sich lang = halten, und d|e man
den Winter durch ver= = wahren kan, man mul3 sich dann bey ei-
nem = Nachbarn, der gute Birnsorten hat, Propfrei=

M m4
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ser holen. Diese Birn dienen auch zu Lattwer= - > gen, welche sehr
nizlich in der Haushaltung = sind, man streicht sie aufs Brod, so
giebt das = eine recht angenehme und gesunde Nahrung.

6) Mit dem Apfelbaum verhdlt sichs = eben so, der wilde
ist oft ein stachlichter = Strauch, wie ein Dornstrauch, und man
kan = recht schone Dornenstocke daraus machen: dies = will ich
euch lehren: wenn ihr einen Schol3 - findet der gerad ist, und viele
Dornen hat, so = schneidet ihr ihn ab, und beschneidet ihn or= -
dentlich, dann baht *™* ihr ihn Giber dem Feuer, = und biegt ihn vol-
lends gerad, wenu® ers noch = nicht ist, dann schélt ihr ihn, und
bestreicht = ihn Gberall mit Scheidwasser, so haltet ihr ihn = wieder
Uber Feuer, so wird er recht schon braun.

7) Oft wird aber auch ein groser Baum, » aus dem wilden

170 #
1 #
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~——— Apfelbaum, und dann tragt er - auch wilde saure, kaum zu genie-
sende Apfel®; doch = sind sie zum ERig und wenn sie nicht allzu -
' sauer sind, auch wohl zum Obstwein, " wenn « man andere
. bessere Aepfel darunter nimm, zu = gebrauchen.
w /5 8) Hier macht mans mit den Aepfeln wie= - der wie mit den

" Birnen: Zum Rohessen propft

TN 3. Fortsezzung des géldnen Buchs. 553

/) man sich eine recht gute wohlschweckende® fran= - z6sische Art,
~ 10 und zum Kochen, und zu Schniz= = zen, nimmt man schlechtere
aber dauerhaftere = Sorten.

‘ 9) Nun will ich auch vom Steinobst re= = den, und zuerst
~—/ den Pflaumenbaum vorneh= - men: Die gewohnliche Pflaumen
E 7 sind rund, = man hat weisse und schwarze; Die’ weissen sind =
~15 bald griin, bald gringelb, bald auch rothllch bald groser bald
kleiner; die schwarzen nennt = man Griechen, oder auch Haber-
schlehen, dle = diese Pflaumenarten braucht man mehr zum = roh-
essen al's zum kochen.

——) 10) Die Quetschen '™ sind fir den Bauern - am
- 20 adlerniizlichsten, wenn man aber recht gute = Quetschen haben

" will, so mul3 man eine gute = Art auf einen wilden Baum propfen.
Man = macht aus den Quetschen alerhand niizliche = Sachen; man
kan sie trocknen, so lalden sie = sich aufbewahren, man kan sie
dann entweder = niizlich und theuer verkaufen, oder selber kochen

/25 = und essen.
11) Man kan sie auch roh kochen, und so - geben sie ein
— L gutes Gerichte; wenn man einen - guten Torten= oder Pastetenteig

I rollt, und dann

[ 554
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172 \vgl. Dezember 1781, S. 536-552: ,, 3. / Wie man einen rechten guten
Obstwein ma= / chen kann.”
173 Zwetschgen
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gespaltene rohe Quetschen darliber her legt, und = backt, so giebts
wohlschmeckende Quetschenku= = chen.  Endlich macht man
auch die bekannte = Quetschenlattwerge daraus, welche vortref-
lich = und gesund ist, besonders wenn man ein wenig = Hollunder-

‘ ‘ ‘5 beeren dazu nimmt.

[

12) Die Kirschen sind auch eine sehr an= - genehme und
nuzliche Frucht, es giebt deren - wiederum unzahlige Arten; doch
kan man sie = fuglich in zwo Hauptarten theilen, in rothe = und
schwarze, und jede wiederum in saure = sund suse.

13) Alle Kirschen werden mehr roh ge= - gessen als ge-
kochte, gebacken, oder gebraten. - Wenn man sie kocht, so geben
sie ein sehr gu= = tes Gerichte; man kan auch gute Kuchen dar= -
aus backen, wie ich oben die Quetschenkuchen = zu machen ge-
lehrt habe; man kan sie auch auf= = trocknen oder auch in Zucker

\ . 15 oder ERBig einma= = chen und so auf den Winter verwahren.

,,

e J)

——

25

[ I

14) Aus den Kirschen kan man eine herr= - liche Lattwerge
machen, man verféhrt just so, = wie auch mit den andern Obst.
Wenn man - die Kirschen ausprest, und den Saft unter gu= - ten
Brantewein schiittet, dann die Kernein ei=

3. Fortsezzung des géldnen Buchs. 555

nen Mérser zerstost, und dann auch in dem = Brantewein thut, so
bekommt man einen sehr = angenehmen, und wohlschmeckenden
Brante= = wein, der auch gesund ist.

15) Wenn man recht gute Kirschen haben = will, so muf3
man den Baum eben so wohl = propfen, als andre Obstbaume, und
dann = kommts darauf an, dal3 man wieder recht gu= - te Sorten
wéhle.

16) Von Mandel= und Pfirsichbdumen, = will ich euch

30 nichts sagen, dieses Obst geréth = in Teutschland nur an wenigen

\:I

35

Orten. Aber = der Wallnusbaum ist en herrlicher und niiz= = li-
cher Baum. Freilich trégt er auch in den = nordlichen und kalten
Gegenden Teutschlands - keine reife Frucht, aber doch wéchst er
im = warmen Theil, und ist da ein sehr niizlicher = Baum.

17) Der Wallnusbaum wird sehr grof3, = und wéchst in 50
bis 60 Jahren schon zu ei= = nem grosen Baum. Er trégt jéhrlich
seine = herrlichen Frichte, denn die Wallniisse kan = man entwe-
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—— der verkaufen, oder man last Oel - daraus schlagen, das zum Es-
‘ sen und zum Ver= - brennen auf den Lampen vortreflich ist.

y w . 556 3. Fortsezzung des goldnen Buchs.

\ ‘ | ‘5 18) Wenn man die Nuskerne schélt, wenn = sie noch frisch

e sind, dann schélen sie sich am = leichtesten, dann die Kerne an ei-
L pem liiftigen = Ort verwahrt, und wieder trocken werden l&st, -
- dann Oel daraus schlégt, so wird es so edel, - als das beste Pro-
| venzeroel, ™ dann eben die - Schaale macht das Oel schlecht und
c 10 bitter.

19) Das Nufbaumholz ist vortreflich zu - alerhand Schrei-
‘ nerarbeit, man macht die schon= = sten Sachen daraus; wer also
"/ jabrlich nur eine = Nusin die Erde stecke, und damit fortféhrt = bis
\ 1 er60Jahr atist, so kan er, oder sein = Sohn hernach alle Jahr ei-
15 nen Nusbaum um= = hauen und das Holz theuer verkaufen, oder -

—— —— selbst etwas daraus machen lassen.

20) Aber die Hasel wéchst doch in Teutsch= - land allent-

~ halben, und die Haselnlsse geben = ebenfalls ein ganz vortrefli-

J— ches Oel, dal3 noch = viel besser ist als das Wallnusoel. Ihr = Bau-

L 20 erdleute sollet also mehr Haseln sezzen und = Pflanzen, ihr kénnt

B ja Hecken davon machen, = und sie in eure Baumhdofe pflanzen;

aber dann = mul3 man auch die Nisse zum Oel gebrauchen = und

| nicht essen.

o 25 21) Der Kastanienbaum ist ein ausseror=

3. Fortsezzung des gdldnen Buchs. 557

dentlich nizlicher Baum, wo er nur wachst, = er will auch in den

E kalten Landern nicht recht - fort, in den warmen aber findet man

ey ganze - Wéalder voller Kastanienbdume, das Holz ist = vortreflich,

30 esist so gut zum Bauen, wie Ei= = chenholz, und wenn man Fas-

D — ser zum Weln, = Bier, Oel, oder ERRig daraus binden 18st, so = dau-

ern diese Fasser mehr wie hundert Jahr = aus, man kan auch aus
den schlanken Zwei= = gen gute Fal3reifen machen.

O

174 provence, Olivendl.
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22) Die Kastanien selber sind eine vor= - trefliche Frucht,
man kan sie so roh verkaufen, und = viel Geld daraus 16sen, man
kan sie am Feuer = braten, und mit etwas Butter essen, so schme=
= cken sie vortreflich; man kan sie zum Fillen = in Braten brau-
chen, man kan sie unter Ge= = miuf kochen, und auch die
Schweine damit mé= = sten, dazu sind sie vortreflich.

23) Aus den Kastanien kan man einen - recht guten Caffe
machen, ich habs selber ver= = sucht; man schélt die Kastanien,
schneidet sie = in kleine Wrfelchen so grol3 wie die Coffee= -
bohnen, und rostet sie, dann mahlt man sie = so gleich, ehe sie
wieder weich werden, auf = einer ordentlichen Caffeemihle, und
macht

558 3. Fortsezzung des gdldnen Buchs.

dann so wie gewohnlich Caffee daraus, er = schmeckt recht gut. *)

24) Von dem Maulbeerbaum will ich = nichts sagen, bisich
an die Seidenzucht kom= = me. Aber von den Johannesbeeren will
ich = nun reden, ihr kenn doch wohl alle die Jo= = hannesbeeren,
sie schmecken sauerlich, und wach= = sen an kleinen Trauben,
man hat weisse, rothe = und schwarze. Die rothen sind am besten.

25) Man thut am besten, wenn man sich = Stocke kauft, und
sie sezt, man kan sie auch = wohl aus dem Saamen erziehen, aber
das = geht zu langsam her. Will man sie propfen, so = werden die
Friichte noch schdner. Man kan = die Johannesbeeren mit Zucker
einmachen, = dann sind sie fir die Kranken gar nizlich. = Die
schwarzen heist man auch Gichtbeeren, = man treibt vielen
Aberglauben damit, sie sind = aber zu nichts besser als auch die
rothen. Nun = will ich euch auch etwas schones lehren.

26) Man kan aus den Johannesbeeren = einen vortreflichen
Wein machen, der herrlich

*) Wenn man Kastanien erziehen will, so = braucht man sie
nur im Herbst in die= Erde zu stecken.

3. Fortsezzung des goldnen Buchs. 559

schmeckt und recht gesund ist, man verfahrt = dabey folgender
Gestalt : man nimmt rothe = vollkommen reife Johannesbeeren;
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wenn der = Wein recht lieblich werden soll, so pflickt man = die
Beerchen von den Stielen ab, soll er aber = etwas hart werden, und
sich lang halten, so = 1&st man die Stiele dran.

27) Dann wirft man die Beerchen alle = in einen Zuber, und
stampft sie mit einem rei= = nen Holz ganz zum Brey, dann keltert
man = entweder den Brey, oder man drtckt ihn durch - ein sehr
reines Tuch. Man mul3 so gar reinlich = damit seyn, daf3 nicht
einma eine kranke, oder - etwas Ubelriechende Person, dabey
seyn darf, - der Wein verdirbt sonst gewil3.

28) Dann nimmt man auf jeden Schop= - pen von diesem
Saft ein Pfund guten weissen = Zucker, und zween Schoppen rein
Wasser, und = thut das ales zusammen in ein Fal3, das aber - einer
Hand hoch leer bleiben mul3, dann darf = man auch nicht fest zu-
machen, sondern man = mufld nur ein rein Papier Uber das Spund-
loch = legen, so fangt der Wein nun an zu géhren.

29) Wahrend dem Géahren muf3 man ale = Morgens und
Abends auffullen, dazu muf3

560 3. Fortsezzung des gdldnen Buchs.

man etwas Saft mit Zucker und Wasser ver= = mischt aufbewah-
ren; man muf3 aber allemal, - wenn man aufgefillt hat, wieder mit
einem = Papier zudecken.

30) Wenn der Wein nun ausgegohren hat, = so zapft man
ihn im Herbst auf Bouteillen *™ = ab, und macht sie recht fest zu,
dasist dann - ein herrlicher und sehr angenehmer Wein.

31) Die Stachelbeeren oder Kruscheln, = wachsen auf
einen dornigten Strauch, man = hat rothe und weisse, sie werden
nur roh gegessen, = und man kan sonst wenig mit ihnen anfangen.
= Von den Limonien, Orangen, Citronen, Po= - meranzen, Feigen
und Granatbdumen mag ich = euch nichts sagen, das sind Sachen
die nur in = vornehme Gérten gehdren, und fur den Bauern = sich
nicht schicken.

32) Nun will ich noch von alerhand Ge= - wéchsen reden,
die der Bauer erzieht, um Geld = daraus zu 16sen; Hieher® gehort

175 houteille, frz.; Flasche.
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" zuerst Férber= - réthe oder der Grapp. 1"
g 32) Wenn ihr ein gutes Stiick Landes, - das recht fruchtbar
ist, Ubrig habt, so kénnt = ihr Grapp darauf bauen, aus dieser
H . Wurzel = kénnt ihr ein gutes Stiick Geld |6sen, aber
— 3. Fortsezzung des géldnen Buchs. 561
" dann muR auch ein Kaufmann in der N&he = seyn, der euch den
~ Grapp abkauft; wenn das = nicht ist, so kan euch euer Grappbauen
L) auf der = Welt nichts helfen.
10
B 34) Habt ihr aber Gelegenheit zum Ver= - kauf, so mist ihr
sehen ob ihr Sezwurzeln = bekommen konnt, konnt ihr das nicht,
- so miust = ihr euch Saamen verschreiben; den Grapp - aus dem
t - Saamen zu ziehen, das geht viel = langsamer her, as wenn
5 Sezwurzeln® hat.
35) Jezt will ich denen Lesern, die den = Grapp noch nicht
kennen, dies Gewéachs be= - schreiben: Der Grapp hat Wurzeln so
It J dick = wie eine Schreibfeder, auch wohl noch dicker, = sie sind
20 lang und zaserigt, inwendig sind sie = durch und durch mit einem
/1 rothen Mark ver= = sehen, welches auch die rothe Farbe giebt, -
\ wozu der Grapp gebauet wird. Aus diesen = Wurzeln wéchst dann
1 dnKraut hervor, wel= = ches eckigte und an den Ecken gezahnte
~1 [ Sten=- gel hat; diese Stengel haben wieder Aeste, = und an den
25 Aestenstehen” Ianglich runde, etwas = rauhe und gezahnte Blétter,
~~  funfe oder sechse = in einem Stern beysammen. Darauf folgen -
1 gelbe Blumen, und dann der Saamen.
——— 36) Wenn man den Grapp aus dem Saa= = men erzeugen
, 30 will, so séet man ihn im Frih= - ling frihzeitig in ein Gartenland,
S hernach im = Frihsommer sezt man diese Pflanzen, oder auch -
die Sezwurzeln die man bekommen hat, ins ge= - hérige Land,
dal3 man zum Grapp bestimmt - hat.
2 Volksl. Sept. 1784 N n

176 Kral)p
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g 37) Ein Land das man zum Grapp ge= = brauchen will, muf3
, - man den Herbst vorher = diingen, ackern und egen, wenn man
~ '\ dann das - folgende Frihjahr sezzen will, so macht man - lauter

‘ '5 kleine Grabchen, einen halben Schuh = weit voneinander, in diese

"~ Grében sezt man dann = die Pflanzen auch einen halben Schuh

L 1 weitvoneenander.
! 38) Wenn die Pflanzen gesezt sind, so = muf3 man sich nicht
C %dran kehren, wenn das - Kraut daran verdorrt, das kommt bald
wie= = der; hernach mul3 man fleil8ig jéen, oder den - Grapp
hacken und haufeln, so wie man die = Cartoffeln hackt und hau-
felt, damit man recht = grose Wurzeln bekommen mége, man muf3
h im = Sommer etlichemal jéten, so oft man nur Un= = kraut darin-
NN 15 nen sieht.

ﬁ

39) Den folgenden Herbst kan man noch = den Grapp nicht

ausmachen, sondern man last = ihn den Winter Uber so stehen, den

n - folgenden - Sommer hackt, haufelt, und jétet man wie= - der, und

— 20 dann im Herbst, zieht man die Wur= = zeln heraus, und dann

~— nimmt man sich wieder = Sezwurzeln davon, die man entweder

! alsofort = wieder sezt, oder bis ins Friihjahr an einem = kiihlen und

—— — frischen Ort aufbewahrt; esist - aber besser wenn man sie gleich
; ;\25 wieder in en = frisches Land sezt.

N 40) Wenn man die Grappwurkeln® aus= = gemacht hat, so

o ) schneidet man das Kraut rein = ab.  Nun sind aber die Wurzeln

" noch mit = Erde und Koth Uberzogen, alein man darf sie = ja nicht

-~ | waschen, dann verlieren sie zu viel = von der Farbe, und man hat
30 Verlust, daher
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soll man den Grapp nur an der Sonnen trock= = nen, und brav mit
Harken und Gabeln schit= - teln, dann fallt die Erde grostentheils
35 ab.

41) Wenn der Kaufmann mit Grapp han= = deln will, so
muli3 er eine Mihle haben, in wel= - cher er den Grapp mahit: erst



" werden die Wur= = zeln in einer Darre getrocknet, oder gedorrt, -
L dann gedroschen, so geht aler Unrath vollends - ab; darauf darrt
- mansiewieder, o, daR sie sich nun zerreiben lassen.

H 5 42) Dann werden sie unter zween Steine = gebracht, so wie

- in einer Oelmiihle, daselbst = werden sie schon ziemlich zerrieben,
[ darauf - kommen sie in eine Stampfmihle; dawird - ales zu fei-
nem Pulver gestampft, und dann = gesiebt, dies Pulver ist dann die
~~ .\ rothe Farbe, = welche man bey den Kramern, unter dem Na= -
.\ /10 men Grapp kaufen kan.
C— = 7
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1) Nun will ich auch von solchen Gewéch= - sen schreiben die
man erzieht, um Geld daraus - zu l6sen. Hieher gehort zuerst der
Flachs; '"" = freilich braucht auch manche Bauernfrau Flachs -
und Hanf um sich selbst Tuch daraus zu ma= = chen, fur ihre
eigne Haushaltung, alein oft = macht sie sich auch etwas
Leinwand Ubrig, = um es zu verkaufen, oft verkauft sie auch = den
Flachs und den Hanf selbst.

- 10 2) Ich brauch euch wohl den Flachs nicht = zu beschreiben,

—

L
20

——

dann jedermann kennt ihn, er - erfordert einen fetten, schwarzen,
schweren = und etwas feuchten Boden. Am besten nimmt

man

3. Fortsezzung des goldnen Buchs. 613

man ein Land dazu , das Kohl oder weis Kraut = getragen hat, hat
man das nicht, so mufd = man ein Land besonders dazu dingen,
und = zwar mit altem verrosteten Mist, dann der = schickt sich am
besten.

3) Viele Bauern behaupten der Flachs = stge das Land aus,
und mache es mager, = das kan auch wohl seyn, aber der Flachs -
trégt auch was rechts aus wenn er wohl ge= - réth, und er bezahit
dann immer alles was = man an ihn verwendet hat, man muf3 aber
= auch wissen, wie man mit ihm umgehen soll, - wenns gut gehen
soll, und das will ich euch = hier lehren.

4) Wer recht guten Flachs ziehen will, = der muf3 sorgen,
dal? er recht guten Saamen - bekommt, der Saame, den man selber
zieht, = ist nicht immer gut; der beste den man nur = haben kan
kommt aus Liefland und Cur= - land. *"® Es wére gar gut wenn
ein Kaufmann = den Saamen ale Jahr von Hamburg, oder = L-
beck aus verschriebe, und dann an die - Bauerdeut verkaufte,

Y7 vgl. Januar 1783, S. 18-25: , 3. / Vom Hanf= und Flachsbau.“; dto.
Februar 1783, S. 88-98.
78 |_jvland, Kurland
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" denn es kame fir einen = Bauern zu hoch, wenn er ihn verschrei-
‘ ben = wollte.
O QQq3 5
t
~— 7 614 3. Fortsezzung des gdldnen Buchs.
S 5) Oder noch belRer wars, wenn die = Obrigkeit den Saamen

kommen lief3, und = unter die Bauersleute vertheilte, d|e Obrlg—
keit soll e|gentI|ch fir das gemeine Wohl sor= - gen, '® sie miiste

c 10 aber dann nicht daran gewin= = nen wollen, sondern die Leute nur
bezahlen - lassen, was er sie selber kostet.

6) Wann man nun den Saamen hat, so = muf3 man ihn im

'/ April sden. Wenn der = Flachs recht gut gerathen soll, so muf

man = das Land im Herbst recht gut und locker ma= - chen, und

:{5 wenn man diingen will, so muB es = auch im Herbst geschehen,

—— — und man muf3 dann = den Mist gleich untergraben, dann er darf nie
= lang auf dem Feld liegen, er verwittert sonst.

v 7) Im April grébt oder pfligt man das - Land dann wieder,
J— und egt es recht mirbe; = oder man kans auch mit einer Gabel
L 20 oder - Grabscheid recht umgraben und zerarbeiten, = dann saet
— 1 man den Saamen; man muR ihn - etwas dicker sden, als anderes
Getraide, - man krazt, oder hackt, oder egt ihn unter, und - walzt
1 ihn dann, oder man kan auch das Land = mit den Fiisen fest tret-

. ten.
B )/25 8) So bald der Flachs aufgegangen, und = Fingerslang ist, so
- jaet manihn recht sorg=
[ féltig,

3. Fortsezzung des goldnen Buchs. 615

:’T)O faltig, denn der Flachs kan nicht das gering= - ste Unkraut vertra-
gen, man thut wohl, wenn = man ein Brett auf das Land legt, und
sich = darauf sezt, damit man den Flachs nicht zu = sehr mit den
Flsen zertrette; das Brett thut = ihm nichts, denn er steht wieder

19 vgl. Staats-Polizei usw. ##



W 257
- auf; man = muRR den Sommer Uber wohl drey bis vier= = mahl j&

L\ ten.

- 9) Wann im Herbst die Knoten anfangen = gelb zu werden,
P .\ so rauft man den Flachs aus, = dann nun ist er reif; jede Handvoll

L\ ‘ /5 wird bey = den Wurzeln zusammen gebunden, und auf den = Zaun,

7 oder auf eine Stange gehangen, indem = man die Handvoll Flachs
(11 oder Reiste spaltet, - und so auf die Stange hangt, damit er trock=
~— . °hen konne.

(| ‘ 10) Wenn der Flachs trocken ist, so bringt = man ihn nach
o— % Haus, und nun miissen die Kno= - ten abgekammt werden; dazu
- hat man eine - Bank welche die Reffe heist, mitten auf der = Bank

- stehen starke eiserne Stacheln Uber einen = Schuh lang gerade in
die Hohe aber so nahe = beysammen dal? keine Knoten dazwi-

- schen durch= = schlupfen kénnen; auf diesem Reffe kdmmt = man

t s 15 den Flachs, eine Handvoll nach der an= = dern bis die Knoten alle

< " ab sind.
Qg4 11)

_ I J] 616 3. Fortsezzung des gdldnen Buchs.

- 20 11) Die Knoten sind nun noch griin, man = muf3 sie also an
- der Sonnen trocknen, dazu = nimmt man grose leinene Ticher,
R spreitet sie = an die Sonne, auf einen trockenen Rasen, = und brei-

S‘ tet dann die Knoten Daumensdick = dartber hin, auch rihrt man
'~ . slezuweilen um, = wenn sie nun anfangen aufzuspringen, so sind =
/25 slegut.

- 12) Wenn die Knoten nun ordentlich tro= = cken sind, so
L muR man sie auf einem Tuch = auf der Dreschtenne mit Dresch-
1 flegeln gelind = dreschen, man muf3 aber ja nicht hart darauf -

schlagen, sonst zerquetscht man den Leinsaa= = men, wenn dann

30 ale Knoten zerschlagen sind, = so fegt man den Saamen recht

[~ 1 wohl, und - reinigt ihn durch sieben, schwingen und wan= - nen,
biser recht reinist.

13) Darauf mull man den Leinsaamen = wieder trocknen,

viele thun ihn wieder auf = Tlcher an die Sonne, das ist aber gar

35 nicht = gut, denn er wird niemals so gut, als wenn = man ihn auf ei-

ner |tftigen Kammer diinne = auf Tlcher ausbreitet, und da ohne

Sonne = trocknen |&st; die Sonne thut den Saamen= = kérnern nie-



, w 258
S mas gut, Sie” warmt das Oel zu = stark, dal¥” in den Saamen i<,
‘ und wenn man
sie
‘ 5 3. Fortsezzung des goldnen Buchs. 617

sie séet, so giebts niemals so gute Gewéchse = als wenn man die

" Saamenim Schatten - trocknet.
14) Wenn der Leinsaamen trocken ist, so = Verwahrt” man
wl hn an einem |iftigen Ort in = Sacken: den Winter Gber kann man
— dann Oel = daraus schlagen lassen; aus dem Leinoel macht = man
‘ | den Schreiner FirniiR, ** wenn man eine - Maald mit vier Loth Sil-
'/ berglétte nur eine = kleine halbe Stunde kochen l&st. Man kan -
o 15 auch das Leinoel auf den Lampen Verbren= = nen, aber zum essen

s taugts gar nicht.
E——— _
15) Das Flachs ist aber das Hauptwerk wor= = auf nun ales
ankommt, man muf3 ihn nun = recht bereiten; der Bast ists woraus
_ Il J] dieFa= = den und das Leinwand entsteht; je reiner und - feiner
~ 20 man aso den Bast machen kan, desto = besser wird der Flachs.

(— 16) Zu dlererst wird der Flachs gerostet, = dazu hat man
zweyerley Methoden, einige - breiten den Flachs aufs Feld aus
und lal3en ihn = da Tag und Nacht liegen, bis er gut ist, Son= - ne
. Regen und Thau wirken dann auf ihn, = und machen das holzigte
25 mirbe und faul, dal? - es sich abreiben 1&st und der feine Bast zu=

——

— Qq5 riick
[ —
] 618 3. Fortsezzung des goldnen Buchs.
rick bleibt, in drey bis vier Wochen ist der = Flachs gemeiniglich
30 gut.

17) Andre weichen den Flachs in Gruben, = in reines Flul3-
wasser ein, so lang bis er gut = ist. Diese leztere Art zu rosten ist
die beste; - wenn man nun recht Acht giebt, dal3 der Flachs = nicht

180 Firnis,
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~——— faul wird; ich will euch genau beschrei= - ben, wie manns’ macht.
N 18) Man darf ja den Flachs nicht mitten = in einem Bach ro-

sten, dann das Wasser wel= - ches auf dem Flachs gestanden hat,
. tddet die = Fische, und ist Menschen und Thieren schad= - lich.
\ /5 Auch ist der Gestank so groB3, da3 man - die Flachs Rosten ja
" nicht nahe bey die Hau= - ser machen darf, denn es stinkt ab-
11 scheulich.

— 19) Daher wéahit man sich einen abgelege= = nen Ort dazu,
(( " macht dann einige Schritte vom = Bach eine Grube in die Erde
~ 10 welche grol3 ge= - nug ist, daf? sie allen Flachs fassen kan, Die= -
~ se Grube belegt man auf dem Boden und an = den Seiten mit
B Stroh, und schlichtet dann den = Flachs ordentlich alle auf das
, Stroh, legt = dann wieder eine Lage Stroh oben darauf, = und be-

~ schwert alles mit Brettern und Steinen.

\ 15 20) Darauf last man durch einen kleinen = Graben die
ﬁ Grube voll Wasser laufen, so
daf3
— ) 3. Fortsezzung des goldnen Buchs. 619
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0 daB sie Ubergeht; das Wasser aber welches - Uberlauft darf nicht
so gleich wieder in den = Bach laufen, sondern man mui es ablei-
ten, = dal3 es weit vom Bach weglauft, bis es seine = Unreinigkeit
wieder abgesezt hat.

21) Dann mul3 man ale Tage nach dem = Flachs sehen,
25 dann mancher ist in etlichen = Tagen, mancher auch erst in etli-
o chen Wochen = gut, so bald als sich das holzigte in den Sten= -
] geln zerreiben |ast, so bald ist der Flachs ge= = nug gertstet, man
| nimmt ihn alsdann her= = aus, und breitet ihn an der Luft aus bis
er = trocken ist.

30 22) Nun muf3 man den Flachs brechen, - damit das holzigte
S davon wegkomme dies - geschieht auf der Flachsbreche, die
doch wohl = ein jeder von euch kennen wird, man macht - sie am
alerbesten von Weil3buchen, oder Hayn= = buchen Holz. Der
Flachs muR3 aber ehender = gedtrrt werden, ehe man ihn brechen

35 kann.

23) Das Dorren des Flachses geschieht - wiederum auf
zweyerley Weise, entweder in = einem gewarmten Backofen, oder



w 260
" inéiner = Grube, das erste ist am besten, aber wegen - der Feuers-
Q gefahr gar geféhrlich. Wenn man = Brod gebacken hat, und das
' Brodausdem
w Ofen
s
620 3. Fortsezzung des gdldnen Bulps’.

1 Ofen ist, so macht man das Ofenloch fest zu = bis 10 oder 12
: Stund hernach, dann flllt = man den Ofen mit Flachs an, nach 8

N ) Stun=-=den ist er dirr genug zum brechen.
10 21) Will man ihn aber in Gruben dor= = ren, so macht man
g eine Grube in die Erde, - legt Feuer darinnen an, das nicht flammt
‘ = sondern nur warmt, Uber das Feuer her legt - man Stangen, und
~——/ auf die Stangen den - Flachs, darauf wird er durre dal3 man ihn -
t ~_ brechen kann, Man® muB die Gruben an ei= = nem Huigel graben,

15 damit man vorn her = Feuer machen und oben auf warmen kan.

25) Diese Gruben sind aber nicht recht = gut, denn der
Rauch zieht sich zu sehr in den = Flachs, am allerbesten wérs,
~wenn ein Dorf - etliche Backdfen vor dem Dorf, von den Hau= =
7 sem abgelegen, baute, und zu Herbstzeit nur = das Brod darinnen
- 20 béacke, und dann jeder der » Ordnung nach seinen Flachs darinnen
" bréche, = dann hétte man keine Feuersgefahr zu befiirch= - ten,
und der Flachs wirde auch gut.

26) Wenn der Flachs gebrochen ist, so ist = zwar das hol-
 zigte davon weg gebracht worden, = aber der Bast ist drum noch
25 nicht rein, denn = esist noch viel rauhes darinnen, darum muf3

er

\

[
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er nun geschwungen werden, dies geschieht mit = einem diinnen
ﬁo scharfen Brett mit einem = Stiel, damit haut man ihn auf dem
Schwing= = stock, so zieht sich ein rauhes verworrnes = Zeug her-

aus welches der grobere Bast ist, und = Hattich genannt wird.
27) Dieser Hattich wird auch gesponnen, = es giebt ein gro-
bes aber festes Tuch zu Bett= - tlichern firs Gesiinde; zu leinenen
35 Kitteln, = und zu allerhand Geréthe in der Haushaltung. = Der ge-
schwungene Flachs ist nun auch noch = nicht rein genug, es ist



‘5

[

NN 15
—

20

25

O

30
—

261

noch viel grobes ver= = worrenes drinnen, welches auch heraus
ge= = bracht werden muf3.

28) Dies geschieht durch das Hecheln; = Die Hechel ist ein
Brettchen auf welchem in = der Mitten, viele eiserne Stacheln wie
starke = Nadeln im Viereck beysammen stehen, durch - welche
nun der Flachs gekdmmt wird, das was = ausgekdmmt wird heist
Werck; diesist zwar = feiner als Hattich, aber doch nicht so fein =
asder Kern, so heist man nemlich den fein= = sten Flachs, wie er
nun gehechelt ist.

29) Wenn das Werck gut gesponnen, und = dann ordentlich
gewebt und gebleicht wird, so = bekommt man ein Tuch das zu
altaglichen

Hem=

622 3. Fortsezzung des gdldnen Buchs.

Hemden gut genug wird. Wenn aber der - Kern gut, und gleich
gesponnen und gehd= = rig gewebt wird, so bekommt man das
feine = leinen Tuch daraus.

30) Man kan aber den Kern auch noch - verbessern, und
viel feiner machen, ich will = euch lehren, wie das z° geht: man
wickelt den = Flachs auf Stocke, damit er sich nicht verwirre, -
dann thut man ihn in eine holzerne Butte, = und macht nun eine
starke Lauge von guter - Holz Asche darauf, diese Lauge kocht
man. = wie man sie unten abzapft, und schittet sie = dann wieder
darauf, gerad so as wenn man = laucht **' zum Bleichen; wenn
nun der Flachs - so 24 Stunden in der Lauge gebeizt worden, = so
nimmt man ihn heraus, mach nun eine - gute Saifenlauge und
kocht ihn eine Stunde = lang darinnen, dann nimmt man ihn her-
aus, = wickelt ihn von den Stocken ab, trocknet ihn = an der Son-
nen dreht ihn in Klincken zusam= = men, und klopft ihn recht-
schaffen mit einem = holzernen Hammer, so wird er recht zart und
= schon.

31) Weilen nun der Flachs durch diese - Arbeit wieder et-
was verworren geworden, so = thut man wohl, wenn man ihn wie-

181 #
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7 deraus

einer

H 3. Fortsezzung des géldnen Buchs. 623
5 einer feinen Hechel hechelt; das Werck welches = man nun be-

kommt , ist sehr fein, und giebt - ein schénes Tuch, der gehechelte
| Kemist aber - nun fein genug zu den schonsten Oberhemden, -
7\ nur muf3 er nun auch recht schén gesponnen = werden.

10 32) Wann man recht sein Garn spinen = will, als zu den
feinsten Spizzen, und zu der - dlerfeinsten Leinwand, so mufd es
an der Spin= - del geschehen, dann auf dem gewdhnlichen -

"/ Spinnrad kan man so fein nicht spinnen, as - auf der Spindel,

t o wenn man nur recht damit = umgehen kan; das mufd man aber in

5 Holland = und Brabant lernen. *
ﬁ _ _
33) Wenn das leinen Tuch gewebt ist, = so muf3 es nun auch
gebleicht werden; das = will ich hier nun noch lehren, und euch
_ L J] sagen - wie man vortreflich bleichen kann. Das lei= = nen Tuch
Sl E— 20 wird von den Webern steif, denn = die Schlichte **° oder der Brey
1 womit die Weber - das Garn bestreichen, ist noch darinnen; die= -
‘ se Schlichte mu3 man erst heraus bri ngen, ° = daher laucht man das
1 Tuch ordentlich in Aschenlauge, wie ihr das wohl wifdt, so als -
A ,25 wenn man wascht.

~ "
[
— 624 3. Fortsezzung des goldnen Buchs.

34) Wenn man nun bleichen will, so = nimmt man zuerst

30 etwas Roggen= oder Korn= - oder Gersten Meel wie mans zum
.1 Backen - braucht, zu einer ordentlichen Lauchbiitte voll, = nimmt
man etwa zwanzig Pfund, das Meel = kocht man im Wasser, dann

schittet man von = dieser Meelbriihe einen halben Schuh hoch = in

182 K |6ppelarbeiten, kiéppeln
183 #
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~—— die Bitte, dann thut man Leinwand hin= = einl°, und tritt es mit

den blosen Fisen dicht, = dann schiittet man wieder Briihe hinein

dann = wieder Leinwand, und tritt es immer fest, = und fahrt damit

< L fort, bisdie Butte voll ist - dann muf3 aber die Meelbriihe iber den
\ H /5 Lein=-wand stehn.

S 35) Dann legt man ein paar Holzer dar= - auf und
[0 1 beschwerts mit einem Stein, damit = es unter der Brihe gehalten
—_ werde. Nach et=- lichen Tagen fangt dann die Brihe an zu géh="-

-\ ren, und zu schdumen: wenn nun ein starker = Schaum oben auf

%steht und das Tuch ein = paar Tage gegohren hat, so nimmt mans
her= - aus, und schiittet nun die Brihe weg; es scha= - det nicht,
~~——_\ wenn man das Tuch auch schon 5 = bis 6 Tag gdhren 1&/3.

"/ 36) Jezt ist nun das Tuch voller Schleim, = dieser mul3 her-
——  aus gebracht werden, daher mul3

15 e
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, man nun rein auswaschen, und ausklopfen, = am besten ists, wenn

L mans in einer Wakmuhl = wallen lassen kan. Nun laucht man

”, 20 wieder = in Aschenlauge, und bleicht dann ordentlich, = wie ge-

: wohnlich; am besten ists, wenn man im= = mer den einen Tag

laucht, und den andern = Tag bleicht, oder auch wenn man zween
Tage, = bleicht, und den dritten laucht.

37) Viele brauchen Kak bey dem Lauchen = der macht

25 freylich das Tuch weil3, aber auch - faul, und das ist nicht erlaubt,

- man mufd = durchaus keinen Kalk gebrauchen. Wenn das = Tuch

— L~ endlich weis ist, und man wills nun - recht gut machen, so muR3

[ 1 man viele sauere = Milch sammeln, denn damit kan man das -

) Tuch nun gar schén machen. Wenn man nicht - saure Milch ge-

30 nug hat, so nimmt man nur = so viel als man zum feinsten Tuch
S braucht.

38) Nun schiittet man einer Hand hoch = saure Milch in ein

Fal3, tritt dann das Lein= = wand in die Milch, wie ehemals ds
mans = in die Meelbriihe thét, so macht mans auch - jezt wieder,

35 nur da? man die Milch nicht = warm macht oder kocht. Hier 1ast
man nun = das Leinwand in der Milch géhren bis es = rechtschaf-
fen schaumet, dann wascht mans wie= = der aus, und nun ist es

\
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" schénweiRund gut.
W\ Volksl. Oct. 1784. Rr 39)
| H 626 3. Fortsezzung des gdldnen Buchs.
5 39) Mit dem Hanf verfahrt man eben = so wie mit dem
- Flachs, er braucht auch ein = gutes Land, nur muf3 es etwas feucht

seyn, = denn der Hanf gedeyht am besten auf einem - feuchten

Boden. Es ist so gar nizlich, wenn = man im Anfang, wenn der

. Hanf aufgehen = will, und schon aufgegangen ist, ein wenig = wés-

10 sern kan. Er wird im Aprill® gesdet, und = den Sommer Uber flei-

N Sig gejétet.

[ 40) Der Hanf bekommt méannliche und - weibliche Stengel;

——/ diemannlichen sind der = Fimmel, und die weiblichen der andere

N -1 Hanf. s Viele Bauern nennen den Fiimmel das Weib= - chen, das

15 ist aber nicht recht, denn das was = Friichte und Saamen bringt, ist

ja dlemal - das Weibchen. Der FUmmel wird zu Ende = Julius
ausgerupft, und giebt feines Tuch.

, 41) Man verféhrt mit dem Hanf im ré= = sten, brechen,

L schwingen, hécheln spinnen, = weben und bleichen gerad so wie

- 20 mit dem = Flachs. An vielen Orten wird der Hanf = aber nicht ge-

" schwungen, sondern in einer be= = sondern Muhle gerieben. Mir

deucht, wenn = man den gebrochenen Hanf auf eine Dreschten= -

Q ne legte, und tiichtig mit Dreschflegeln klopfte, = so wirde er sehr
(r gut werden, denn durch das = reiben wird er doch sehr ge-
/25 schwécht.

[ [ —

E— Das goldne Buch, November 1784

30 Volkdehrer.
Vierter Jahrg. 11tes Stiick.
1784.
Novemb.
Niirberg,
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- 3.
— 10
‘ Fortsezzung des g6ldnen Buchs
\ - 1) Der Taback ' ist ein sehr wichtiges Ge= = wéchs fir den
s

Landmann wo er nur recht wohl = gerdéth. Die Wurzd treibt
15 einen starken - Stengel, der Giber sechs Schuh hoch wird; = Die’
Blatter sind unten am langsten, oft Uber - zween Schuhe lang, und
Uber einen halben = Schuh breit, und dabey klebrigt im anfihlen; -
nach oben zu werden die Bléatter immer klei= = ner. Oben an der
Spizzen entsteht eine Aehre = wie an einem Grasschmale '* nur
‘20 viel groser, = woran der Taback seine Blithen hat ; gegen - den

Herbst wird der Saamen reif, er ist sehr = klein und rund

)

\Q
)\ N 2)
25 3. Fortsezzung des g6ldnen Buchs. 677
E E—

2) Der Taback erfordert einen tiefgrin= - digen, fetten,

- | schwarzen, etwas sandigen - Boden, an einem Ort, wo die Sonne
warm = hinscheint, und wo es nicht leicht friert. Ei= = nen solchen

Boden zerarbeitet man im Herbst = recht wohl durch pfligen, egen

g&o und diingen, = und macht ihn recht murbe, damit der Frost = im

184 |m Méarz 1783 erschien S. 148-156: , Wie sich der Bauersmann sei-
nen Tabak leicht und wohlfeil selber erziehen, und noch Nuzen da-

von haben kénne.* —Vgl. Anm. 43.
185 #
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Winter recht hinein wirken kénne.

3) Zugleich mul3 man auch im Herbst die = Kutsche zu-
recht machen; so nennt man das - Mistbeet, in welchem man die
jungen Taback= - pflanzen erzieht. Eine solche Kutsche wird -
folgendergestalt gemacht: man fast im Herbst = ein kleines Gar-
tenbeet mit Brettern ein, - grébts dann ein paar Schuh tief aus,

(11 bringt = asdann guten Pferdemist einen Schuhtief auf - den Bo-

M [ )
”_ 20 Erde tber - die ganze Kutsche und tiber die Pflanzgen hin. = Wenn

\

25

den, und thut dann recht gute Gar= - ten Erde dartber her, bis das
ganze Beet - vollig damit angeflllt ist, so 1&st mans den = Winter
durch liegen; im Frihling grébt mans - dann wieder auf, und
macht es wieder recht = locker.

4) Im Mérz séet man den Taback=Saa= - men in die Kut-
sche ganz dinne und krazt ihn = unter; wenns kalte Nachte giebt,
so muf3 = man die Kutsche mit wollenen Decken zude=

Uu3 cken;

678 3. Fortsezzung des gdldnen Buchs.

cken; wenn nun die Pflanzgen ale aufgegan= - gen sind, so thut
man eine Garten Erde in = ein Sieb, und siebt einen Fingerdick

die Pflanzgen wieder alle durch die Er= = de heraus gucken, so
siebt man wieder Erde = dartiber her, und deckt sie wieder zu.

5) Das Bedecken der Pflanzen mit Erde - hat seinen grosen
Nuzen; je stdrkere Wurzel = man an einem Kraut zieht, desto bes-
ser wird = das Kraut gendhrt, desto starker wachst es, - und die
Wurzel wird so viel stérker als mans = mit Erde bedeck t°, darum

— L haufelt man ja- auch die Cartoffeln.

30

35

6) Wenn man nun hernach im May die » Pflanzen in der
Kutsche gros genug erzogen = hat, so pflugt und egt man das Feld
wieder = recht tichtig, und dann sezt man die Pflanzen - hinein,
just so weit von einander, al's man = den Kopfkohl sezt; wenn sehr
trocken Wetter - féllt, so kan man auch dazwischen zuweilen -
begiesen.

7) Nun muf3 man das Unkraut fleisig aus= = jéen, und wenn
die Pflanzen recht fest ange= = wachsen sind, so muf3 man sie
auch haufeln, = dasist; man muf? Erde um die Stengel an=

haufen,
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, ~ héufen, damit sie noch immer mehr Wurzeln = ziehen mégen.
[( H 8) So wie die untersten Blétter gro3 und - reif werden, so
5 bricht man sie ab, und hebt - sie auf, wie ich weiter unten lehren

o werde; = wenn die Aehren oben sich ausgebildet haben, = so bricht
L man sie ab, damit der Wachsthum = mehr in die Blétter gehen
- m('jge doch muf3 = man verschiedene von den besten Pflanzen
= lassen®, und die Aehren nicht abbrechen, da= - mit man

c @auch Saamen auf das kiinftige Jahr = ziehen mége.

9) Wenn nun im Herbst ale Blétter vol= - lig ausgewach-
( sen, und reif geworden sind, = so werden sie nun alle abgebro-
~/ chen; digenigen - welche man von Zeit zu Zeit, den Sommer -
\ A Uber abgebrochen und gesammelt hat, werden = Geizen genannt.
15 10) Nun will ich auch lehren, wie man = die reifen und ge-
ﬁ sammleten Tabacksblé&tter = ferner behandeln muf3: man schneidet
die dicke - starke Rippe, oder den Stiel aus den Blét= - tern her-
v aus, denn der ist zu bitter, und taugt = nichts; dann legt man die
L] Blétter etliche Tage - aufeinander auf kleine Haufen, so gahren sie
- 20 = ineinander, und werden milder,
(— Uu4 11)
. . 680 3. Fortsezzung des goldnen Buchs.
)] 11) Damit sie aber auch auf den Haufen = nicht schimmlen
— 25 und faul werden mdgen, so = mufz man sie nach etlichen Tagen an
O Bindfa= = den aufreyhen; man nimmt 6 bis 10 Bl&t= - ter am Stiel
Ende beysammen, bindet einen - Faden drum und hangt dann die
-~ | Buschel ans- Trockene an einen | iiftigen Ort im Schatten = auf.

12) Wenn der Taback windtrocken ge= = worden, so bindet
S’%O man ihn nun in kleine = Blndlein, so dald eins 4 bis 5 Pfund wiegt,
= und legt sie an einen liftigen Ort aufeinan= = der, so géhren sie
noch gelind in sich selber; - damit sie aber wiederum nicht
schimmlen m6= = gen, so muld man sie zuweilen IGften und = um-
kehren.
35 13) So wie jezt der Taback ist, kan man = ihn schon rau-
chen, besonders wenn man eine = gute Art bekommen hat; dar-
nach mufd man = also sehen, dal3 man eine Sorte bekommt, die »
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———— recht gut ist; will man ihn nun selber beizen, = so verfahre man
I folgender Gestalt:
- 14) Man mache eine Brihe von Honig = und Wasser; auf
’ .\ eine Maal3 Wasser kan man = wohl ein Theekdpchen voll Honig
‘ /5 nehmen, = das Wasser und den Honig kocht man durch=
‘\‘ - / an_
[ —
TN 3. Fortsezzung des gdldnen Buchs. 681

/) einander; esist genug, wenns nur einen Wall = thut. Will man kei-
%nen Honig nehmen, so rei= = be man gelbe Riben auf einem
- Reibeisen, kel= = tere dann den Saft heraus, und nehme den = Saft;
dann braucht man aber kein Wasser = dazu; den Saft macht man

~——_/ dann nur warm.
t ] 15) Nun sezt man den warmen Saft mit = Bierhefen an, es
15 mag Honig oder Gelber= - Riibensaft seyn, und sobald die Bierhe-
ﬁ fen = darinnen sind, legt man in ein anders reines = Fal3, eine
Laage Tabacksblétter, einen Fin= - ger dick auf den Boden,
schiittet dann so viel = Saft darauf dai’ die Bléatter oben bedeckt -

L sind, dann wieder eine Lage Blétter hinein, = dann wieder Saft und
- 20 sofort bisalle Blétter = drinnen sind; nun legt man ein paar Bretter
. auf die Blétter und ein paar reine Steine dar= - auf, damit sie

unter der Briihe erhalten = werden.

S 16) Man mul’3 aber auch die Bitte zu= = decken, besonders
( -\ wenns Winter oder sonst = kalt ist; ans Warme muf3 man sie auch
/25 nicht - stellen, denn die Briihe darf nicht sauer wer= = den. Wenn
- nun die Bitte rechtschaffen schaumt, = und ein geistiger Geruch

— L davon aufsteigt, so - gehts gut, man muf aber ja nicht warten,

Ij\ Uu 5 bis

30 682 3. Fortsezzung des géldnen Buchs.

bis der Geruch anfangt sauer zu werden. Wenn = der Schaum an-
fangt sich zu sezzen, so ists gut.

17) Nun nimmt man die Blétter nach= - einander heraus,

und l&st sie in einem Korb = abtropfeln, dann hangt man sie wie-

35 der an e= - nen llftigen Ort im Schatten auf, und |&st - sie trock-

nen, dann sind sie gut. Andre thun = etwas Pottasche in die Brihe;
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" daskan auch - gut seyn.
‘ 18) Der Waid ist auch ein gar nuizliches = Kraut, eswird zur
blauen Farbe gebraucht, = und in Tharingen um Erfurth herum -
’ .\ haufig gezogen. Wer damit umzugehen weil3, = der kan viel damit
\ ‘ /5 gewinnen, ich will es euch = auch Iehren bauen und zurichten.
S~ 19) Der Waid hat eine Wurzel die zwey - Jahre dauert, und
(11 zagigtist, sietreib einen = Krautartigen Strauch; die Wurzelbl&t-
~—— ter sind - gekerbt, die obern Blétter aber sind lénglich = spiz, alle
( o helgrin, zimlich dick und fett, un= = ten breit, nach oben zu aber
~ 10 schmal. Das = Kraut bringt kleine gelbe Blumen, welche vom -
~ May an, bis in den Julius blihen, dann = kommen Schoten, in
"\ welchen der Saame ver= - schlossen ist, der im Herbst reif wird.

20)
C \ 2[5 3. Fortsezzung des géldnen Buchs. 683
——— 20) Der Waid erfordert einen fetten = schwarzen und wohl-

gediingten Boden; diesen = mu3 man im Herbst rechtschaffen

_ pfligen und = egen. Im folgenden Februar und Herbst sdet - man

" den Saamen, jefriher je besser, erst = nach einigen Tagen egt man

- 20 ihn unter, bis = dahin muR man ihn hiten da ihn die Végel = und

das Feder=Vieh nicht wegfressen.

S 21) So bald das Kraut aufgegangen ist, = so dal3 mans

© . kennt, so muR man das Unkraut = er|S|g aus;aten und also das

/25 Feld rein hal= = ten. Man kan das Kraut in einem Sommer - drey-

"~ mal erndten; so oft die Bléatter anfangen = gelb zu werden, so oft

DL 1 schneidet man sie ab, = die ersten Blétter sind die besten, die
7 zweyten~ mittelmal3ig, die dritten aber die schlechtesten.

30 22) Wenn nun das Waidkraut abgeschnit= - ten ist, so wird
S es gewaschen, damit j ja kein = Koth oder Staub daran hange; dann
trock= = net mans auf einem reinen Plaz, dies kan an = der Sonnen
geschehen, so wie man Heu trock= = net, wenn das geschehen i<t,
so kommtsin die = Mihle, da gehen zween M Uhlsteine aufrecht, -
35 auf einem liegenden Miihistein herum, so wie= in den Oelmiihlen:

die aufrechtstehenden Miuhl=

steine
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, ; steine sind aber rund um scharf gekerbt, damit = sie das Kraut de-
H | sto besser zerreiben konnen.

. /5 23) Nun wird der zerriebene Waid auf = einen Haufen auf-
o einander geschiittet. Den = Hauffen macht man oben spizzig, so
L daRer-soaussieht wie ein Kegel, man muR ihn aber - recht dicht
mit den Fifen zusammentretten. Wenn = er hier nun einige Tage
gelegen hat, so ballt = man ihn mit den Handen, und macht Ballen
c 10 = daraus, so groRR wie Aepfel, oder wie Hiner= = Eyer. Damit man
ihn aber ballen kdnne, so = muf3d man den Waid, wenn man ihn auf

den = Haufen macht, immer etwas mit Wasser be= = sprengen.

— 24) Diese Ballen werden nun gewdhnlich = von den Bauern

o in die Fabriken verkauft, wo = der Waid noch ferner zur blauen

g :{5 Farbe berei= - tet wird; dies geschieht folgender Gestalt; - man hat

——— —— ineinem Schoppen einen Plaz, der - mit einer drey bis vier Schuh
hohen Mauer = umgeben ist; auf diesen Plaz schiittet man die -

Waidballen die ich so eben beschrieben habe, - auf einen Haufen

I J] hin, der Boden mufR aber - mit Ziegel steinen gepflastert seyn. Hier

~ 120 zer= - klopft man die Ballen mit hélzernen Hammern = zu Pulver.
] 25)

S 3. Fortsezzung des goldnen Buchs. 685

[ ) 25) Dies Pulver muf3 vier Schuh dick = aufeinander liegen,

25 dann last man zwischen = ihm und der Mauer so viel Plaz, da3

o : man = dazwischen herumgehen kan. Diesen Haufen - von Waid-

pulver befeuchtet man mit einem wei= = chen Wasser, und schau-

-~ ] fetihn von einer Zeit = zur andern, damit er durch und durch
feucht - werde.

30 26) Dies befeuchten und umschaufeln ge= - schieht alle
S Tage, 12 Tage nacheinander; da= - durch geréth nun der Waid in
eine Géahrung, = so dal er dampft, dieser Dampf ist sehr dicht, -
und erstickend. Nach den 12 Tagen aber mul3 - man die Géhrung
hemmen, dadurch, dal3 man - kein Wasser mehr zugiest, doch
35 mul3 man aber = im Anfang noch alle Tage, dann alle zween -
Tage, dann alle drey, und endlich nur zuwei= = len einma um-
schaufeln.
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~ 27) Wenn nun endlich die Gahrung voll= = lendet’ ist, und
der Waid nicht mehr dampft, = so packt man ihn dicht in Fassern
' @in, und - verkauft ihn. So bereitet man den Waid in = Frankreich.
- ; Die Thuringer machens beynah - eben so.
L ‘ 5 28) In Amerika hat man ein Kraut, = das heist Anil, ** dies
" wird daselbst ausserordent=
i — lich

686 3. Fortsezzung des goldnen Buchs.

%Ilch stark gebaut, und dann wird die kostbare - blaue Farbe der
- Indigo daraus gemacht. - Das Kraut wird bald so gebaut und er-
[ zogen = wie der Waid, und dann machen sie die blaue - Farbe fol-
./ gendergestalt :
Q ) 29) Sie haben drey grof3e starke Kasten, - welche Wasser
15 halten, und nicht rinnen; diese = drey Késten stehen so hinter und
Ubereinander = an einem Berg, dal? man das Wasser aus dem - er-
sten, in den zweyten, und aus dem zweyten = in den dritten rein
abzapfen kan, darum sind = auch Zapfen in jedem Kasten.

30) Wenn nun das Kraut reif und abge= = schnitten ist, so
0 thut mans so frisch in den er= - sten und hdchsten Kasten, und
[ schittet so viel = reines weiches Wasser daraus, bis das Kraut -
- dle damit bedeckt ist; dann beschwert mans = auch ein wenig,
doch ja nicht stark mit Bal= = ken und Brettern, nur so viel, daf3
-\ dasKraut = unter dem Wasser erhalten wird.

25 31) In dem warmen Land geréth nun = das Kraut von selbst

o B bald in Géhrung, das - Wasser wird immer griner, und endlich

steigt = hin und wieder ein himmelblauer Schaum auf, = welcher

] wie ein spizziger Kegel in die Hohe - steigt, dieser Schaum
) brennt, wenn man ihn

e

—JLJ)

3. Fortsezzung des gdldnen Buchs. 687
anzuindet. Wenn dieser Schaum kommt, so = muf3 man acht geben,

18 Anil: Indigofera#
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7 dakdie Gahrung nicht = zu hoch steigt.

i — 32) Daher nimmt man oft mit einer glé= = sernen Schaale

~—, [ etwas von der Brilhe, und - rittelt es stark, wenn sich dann eine
‘ |15 blaue Far= - be zeigt, so ists genug, daher zapft man nun - die

- Brihe in den zweyten Kasten, den man = aber erst recht rein aus-
) spulenmuf3

N 33) Diese Briihe hat nun freylich die blaue = Farbtheilchen
.\ /10 insich, so wie der Milchrahm = die Butter, aber sie héngen in dem
, Schleim = fest, sie wiirden sich von selbst nicht zu Boden = sezzen,
. wenn man den Schleim durch Schla= = gen nicht zertheilte, so wie
mans auch mit dem = Butterstosen zu machen pflegt.

t 15 34) Darum sind auf den Rand des zwey= - ten Kastens
, lange Stangen in ein Gewerbe **" = angebracht; diese haben an
ﬁ dem Ende im Ka= = sten kleine bretterne Kéastchen ohne Deckel
und = Boden; wenn man also die auswartige Ende = auf und nieder
zZieht, so gehen auch die inwen= - dige Enden der Stangen mit den

— 20 Kastchen auf = und nieder, und so wird die Briihe zerschlagen -

- und zerrdhrt.
[ 35)
I —
~ . 688 3. Fortsezzung des gdldnen Buchs.
/25 35) Dies Schlagen dauert so lang, bis = man sieht, dal3 sich

- die blaue Farbe gleich zu - Boden sezt, wenn man etwas von der
1 Brihe-in en Glas thut; wenn man sieht, dal? das - geschieht, so
last man die Brihe in dem Ka= = sten so lang ruhig stehen, bis

E sich die Farbe - gesezt hat.
30 36) Wahrend der Zeit reinigt man den = dritten Kasten; aus
= dem zweyten in den drit= - ten Kasten gehen verschiedene Zap-
fen, die - Ubereinander stehen; unter diesen Zapfen ist = in dem
dritten Kasten eine grose Biitte in die = Erde gegraben, die auch
tlchtig gereinigt wird. = Dann last man durch die obern Zapfen

187 #
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N das = aoben stehende klare Wasser im zweyten Kasten = ab, bis auf

die blaue Farbe, und schaft dann = dies Wasser auch aus dem
dritten Kasten rein = fort.

N H 115 37) Dann l&st man den blauen Farbbrey = aus dem zweyten
; ~/ Kasten in den dritten; in die = Bitte rein abfliesen; aus dieser
. Bitteschgpft = man ihn dann in leinene Sacke, damit das = Wasser
,, abtriefen kdnne, hernach vertheilt man - die blaue Farbe in For-

- \“10 men, und trocknet sie, = dann ists der Indigo.

N %)
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38) Nun hat mans auch versucht aus un= = serm Waid einen

2{5 solchen Indigo zu machen, = ein gewisser Gelehrter Nahmens
ﬁ Kulenkamp *® = hat ihn gemacht und beschrieben, man ver= -

fahrt dabey folgendergestalt:

39) Man last reines FluRwasser kochen; = so bald das ge-

L J  schieht, I6scht man das Feuer = aus, damit es aufhdre zu kochen.

~ 20 Dann flllt = man diesen Kessel mit reinen Waidbléttern, - so wie

<1 defrisch vom Feld kommen, so viel = as man nur hineinbringen

——

188 Die Kunst des Indigobereitens. Von Herrn von Beauvais Raseau.
Preif3schrift, die Bereitung einer dem Indigo dhnlichen Farbe aus

S~ dem Waid betreffend = Von Herrn Kulenkamp [Nikolaus
B Kulenkamp, 1710-1793]. Observation von einem Insect, welches
Y — sich auf den zerquetschten Waidtblattern, wenn sie in Faulung

) gerathen, einfindet, sich davon nahret, deren blauférbende Theile aus
ihnen herausziehet, und davon blau gefarbt wird = Von Herrn
Director Marggraf. Auszug aus dem Kaufmannslexico des Herrn
— Professor Ludovici, die Kenntni? der unterschiedenen Arten des
Indigo, und den Handel mit selbigen betreffend. = Schauplatz der
Kinste und Handwerke, oder vollsténdige Beschreibung derselben
[...]. Bd. 10. Erlangen usw. 1772. [Christian Gottlieb Ludwig, 1709-
1773;  Christian  Theophilus  Ludovici.] —  Titelblatt:
D:\0_Jst Bilder_Texte N6\Indigo.jpg: L'art de I'indigoter. [(Paris),

Imprimerie de L.F. Delatour, 1770], 118 S,, 11 T&f. ; 2°
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" kan, und rihrt = ales wohl durcheinander, nach einer halben =
‘ Stunde oefnet man einen Zapfen unten am = Kessel, denn er muf3
einen Zapfen haben, und - 1&st die Brihe abfliesen: man muf3 aber
<L in= s wendig im Kessel das Zapfenloch mit einem = wollenen
H /5 Lappen Uberziehen, damit nur die - klare Olivenfarbige Brihe ab-

) fliese, und das - Dicke zuriick bleibe.

O] 40) In der Butte, worinn man diese Bri= - he abfliesen |ast,
— mufld der dritte Thell so viel = ds man Brihe hat, Kalckwasser
(¢ o\ seyn, dies = Kalckwasser macht man auf 200 Theil Was= = ser,
/10 und ein Thell Kalck. Wenn nun die = Brilhe mit dem Kalckwas-
-~ ser recht durcheinan=" - gertihrt worden, so wird die Brihe gras-
~—\  grun,
‘ Volksl. Nov. 1784. X x und

\ T 2{5 690 3. Fortsezzung des géldnen Buchs.
1 und es entsteht ein schoner blauer Schaum, - jezt last man alles
ruhen, bis sich die blaue - Farbe auf den Boden gesezt hat.

41) An dieser Bitte misen auch verschie= = dene Zapfen

 — "/ Ubereinander seyn, wenn sich = nun die blaue Farbe gesezt hat, so
”, 20 zapft man = die Brihe rein, bis auf den blauen Bodensaz - ab,
- dann fullt man dies Fal3 mit einem kla= = ren Wasser wieder voll,
und rihrt alles wohl = um, damit die blaue Farbe recht rein werde,

: = und alles Kalckwasser davon komme.
( 42) Wenn sich nun alles wieder gesezt = hat, so mufd man
/25 im Augenblick das Wasser - ablasen, dann den blauen Brey in
Krlge - schiitten, und dann auf jede Maal3 ein Quent= - chen Vi-
triol6l schitten, so last mans nun ei= - nige Stunden stehen,
[ 1 schittet das oben stehen= = de trilbe Wasser ab, und schiittet nun
reines - klares Wasser auf die Farbe.
30 43) Mit dem reinen Wasser riihrt man die - blaue Farbe
— wohl um; wenn sichs gesezt hat, = so schiittet man das klare Was-
ser ab und wie= = der frisches zu; dies wiederholt man dreymal, -
und dann bringt man den blauen Brey in = diinne Formen, und
trocknet ihn an einem |fti= = gen Ort im Schatten, so wird die
35 Farbe un=- vergleichlich.

4.
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20 1) Es glebt auch ein Kraut, oder vielmehr = Blumen, welche Sa-
| flor * genannt werden, der - Bauer erzieht sie auch mit Nuzzen,

denn sie = werden an die Farbhandler zum Farben ver= - kaul‘;[0

1 — Man_ erzie_ht den Saflor auch i_n Thi=- rin_gen,"und im Elsas,
und ich will euch leh= - ren, wie mans damit anféngt.

QS 2) Der Saflor ist ein Gewéchs, das nur = ein Jahr dauert, es

besteht aus einem zween = Schuh langen, geraden, holzigen, und

harten = Stengel, der sich oben in verschiedene Aeste - zertheilt,

und léngliche, spizzige, adrige, rund = um mit Stacheln versehene

Blatter hat, oben - an den Spizzen der Aeste entstehen Kopfe,

8 Soflor: Distelgelb; getrocknete Blumenkronen der Farbedistel;
Carthamus tinctorius.
% Thirringen, Elsass
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" wel="=che sich im Sommer 6fnen, wo dann eine scho= = ne gelbe

N Blume erscheint, die aus schmalen Z&= - serchen besteht, darauf

- folgt im Herbst ein - langlicher glatter, weiRglanzender, oben mit
~ L = weichen Haaren versehener Saame.

\ L H /5 3) Zum Saflor mul3 man einen etwas = saudigten’ Boden

~__ wdéhlen, der recht warm an = der Sonnen liegt, diesen ackert und
] egtman
— im

S 10 3. Fortsezzung fes goldnen Buchs. 737

. imHerbst recht wohl, und wenn er mager ist, = so muf3 man ihn
auch dingen, dies mul3 aber = mit altem verrosteten Mist gesche-
~——/  hen, den man = hiibsch unterpfltgt und dann ordentlich egt.

P
N 15 4) Im Fruhjahr, so in der Mitte des = Aprils, st man den
ﬁ Saamen diinne aus, = und harkt oder krazt ihn unter, dann muf3
man = aber das Land entweder mit Fusen dicht tret= = ten, oder
walzen. Hernach mufld man sorgfél= - tig jaten, und wo die
L Pflanzen zu nahe bey= = sammen stehn, da zieht man sie aus.
120
— 5) Wenn die Blumen aufgegangen sind, = so giebt man acht,
‘ wenn sie braunroth gewor= - den sind, und die Begattung voéllig
e — geschehen - ist, das sieht man daran, wenn die Blétter - bald ab-
ko fdlen woallen, dann pflickt man die = Blumenblétter ab, und
/25 trocknet sieim Schat= - ten. Das Stroh des Saflors kan man wie
— Reiser zum Verbrennen brauchen.
I ) I 6) Das Abpflicken der Blumen geschieht - folgenderge-
—— ) stalt: man zupft die Blumen aus = den Kopfgen rein aus, so blei-
g ben dann die - Kopfe auf den Stengeln, das schadet nun dem -
30 Saamen gar nichts, wenn man hernach die - Stengel drescht, so
S bekommt man den Saamen.

Volksl. Dec. 1784. Aa 7)Die

35 738 3. Fortsezzung des géldnen Buchs.

7) Die Blétter an den Stengeln geben auch - eingutes Futter
furs Vieh, der Saame giebt - ein gutes Odl zum verbrennen; die
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Blumen = werden getrocknet, und dann verkauft. WWenn = man den
Saamen haben will, so mufd man = sich ihn von den Saamenhand-
lern verschreiben, = bis man ihn selbst gezogen hat.

8) Der Safran hat eine unendliche Zwie= - belwurzel, mit

‘ H ) '5 langen, tief in die Erde gehen= - den Fasern, der obere Theil der

[

N
|

J 1
w20

A\
Y —

125

Zwiebel treibt = die Blétter in einer Blattscheide, nebst dem -
Stengel in die Hohe. Dieser Stengel ist eine = hole Rohre, welche
oben an der Spizze eine = schone purpurrothe mit blau vermischte
Blume = tragt; mitten in der Blume steht ein zarter = Griffel, der
ich in drey Faserchen zertheilt; - diese Faserchen machen das
aus, was man = Safran heist, jede Blume giebt also nur zwey -
Faserchen Safran.

9) Zum Safranbau wahlt man einen = recht warmen, etwas
sandigten vermischten = Boden, er darf aber weder zu mager noch

15 zu-fett seyn. Diesen grébt man mitten im Au= = gust wohl um,

und macht ihn recht mirbe und = eben; darauf macht man lauter
Gréabchen = zween Zoll tief, und etwa einen halben Schuh

weit

3. Fortsezzung des géldnen Buchs. 739

weit voneinander durchs ganze Feld hin, und = dann auch Uber
quer auch wieder solche Grab= = chen, auch wieder einen halben
Schuh weit = von einander, so entstehen lauter viereckigte = Fel-
derchen zwischen den Grabchen.

10) Wenn die Gréabchen gemacht sind, so = nimmt man die
Sezzwiebeln, und sezt sie im= = mer in das Creuz, wo sich die
Grébchen durch= = schneiden, so kommen sie alle genau einen
hal= = ben Schuh weit von enander zu stehen, und = stehen her-

30 nach dle in geraden Linien.  Nun = macht man weiter nichts

\:I

mehr, als dald man - das Unkraut fleiBig ausjétet.

11) Das folgende Jahr im October trégt = der Safran schon
Blumen; wenn die Blumen - nun reif sind, so pflickt man mitten

35 die Saf= = ranfasern heraus, und trocknet sie im Schatten, = das ist

dann der Safran, den man theuer ver= = kaufen kan.
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~ 12) Nach vier Jahren grabt man die Wur= = zeln heraus, sie
haben nun viele Nebenzwie= = beln erzeugt, die man zum Sezzen
| gebraucht. - Nun muR man ein Land wieder aufs neue zu= - recht
-~ L machen, und den Safran, wie ich oben = gelehrt habe, dahin pflan-

\ H 5 zen. Der Safran
I Aa2 wird
i —
740 3. Fortsezzung des gdldnen Buchs.

‘ /) wird an die Apothecker, an die Gewdlrzkramer, = und an die Mate-
wr|d isten **! verkauft.

0\ 13) Nun will ich euch noch lehren, wie = man einen sehr
guten Hopfen mit Nuzzen = bauen kan. Der Hopfen hat die Art
o an sich, = daid er viele Jahre fortdauert, denn seine Wur= = zel
E - treibt ale Jahre neue Sprossen aus der Er= - de, und sie kriecht im
15 Boden so weit um sich = herum, da3 man in den Garten das Un-

kraut = nicht gnug vertilgen kan.

14) Der Hopfen steht gern an einem Son= = nenreichen Ort,
der nicht zu feucht, aber auch = nicht zu trocken seyn darf; auch
mul3 er gut ge= = diingt, und sonst fruchtbar seyn. Wer einen -

- 20 guten Hopfen haben will, der muR sich einen = ziemlich grosen
" Acker dazu wahlen, diesen um= = giebt er mit einem guten Zaun
oder Hecke, = oder auf englische Art ' mit einem Graben und -

Q einer Hecke, der Plaz bleibt dann immer zum - Hopfengarten be-
oo simmt
/25 15) Wenn man nun einen solchen grosen = Plaz wohl be-

- friedigt und in ordentliche starke = Hecken oder Zaune gebracht
— L hat, so theilt man s ihn in acht gleiche Theile ein, den ersten Theil
[ e richtet man nun das erste Jahr zum Hopfen = ein, die andern 7
Theile, kan man noch mit
130 etwas
(—

3. Fortsezzung des géldnen Buchs. 741

191 Materialisten: Materialwarenhandler. — Apotheker.
192 englischer Garten; Gartenbaukunst; siehe die Aufsitze Uber die
Garten! #
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- etwas anders besden, was man allenfalls fiir - gut findet.

16) Die Ei nrichtunglgaes ersten Theils zum - Hopfen macht

e man so: im Herbst reolt man = den Boden recht tief, das ist,

- .\ man hackt ihn = Uber anderthalben, wohl zween Schuh tief, oder =
‘ /5 grébt ihn so tief auf; dies kan man auch so ma= - chen: man fangt
_ aneinem Ende an, und gréabt - einen Graben anderthalb bis zween
11 Schuh - tief von einem Ende des Stlicks bis ans an= = dere ; denn
—_ féangt man wieder vorn an und - grabt wieder einen Graben lang
(¢ -\ dem andern = und wirft mit der Erde ben” ersten Graben = wieder
N\ %z u; denn grébt man den dritten Gra= = ben und wirft mit der Erde
den zweiten - zu, bis das ganze Stiick aufgegraben ist, = den lezten
Graben wirft man dann mit der = Erde des ersten zu, die man mit

einer Schub= = karre dahin fahrt.
b 17) Wenn das geschehen ist, so macht man = gerade Graben
0 . 15 durch das Stiick einen Schuh - breit und einen Schuh tief, und so,
f f ] dal? zwi= = schen zween Graben immer zween Schuh Platz = blei-
ben. Denn macht man auch Uberquer eben - solche Graben, wie-
derum zween Schuh ausein= - ander. Dadurch entstehen also

Uberall zwischen
20 A a3 den

742 3. Fortsezzung des gdldnen Buchs.

: den Graben vierecki gte Pl&tze die zween Schuh = lang, und zween
o Schuh breit, und aso vier= = kantig sind.

25 18) Die Erde, welche man aus den Graben = auswirft, wird

- auf die viereckigten Plétze - hilbsch vertheilt, und sie werden da-
— L mit erhoht. - Diese viereckigte Platze werden dann im Herbst -
1 nochwohl gediingt, und der Mist ordentlich = untergegraben.

19) Im folgenden Frihjahr zieht man ge= - rad mitten auf

30 jedem viereckigten Platz ei= - nen accuraten Zirkel, der einen
Schuh weit = ist  den Zirkel grébt man mit einem kleinen -
Schaufelchen aus, und macht rund um ein = Grabchen anderthab
Zoll breit und eben so - tief. In die Mitte steckt man einen Pfahl =
und in dem gegrabenen Zirkel setzt man rund = um sechs Hopfen-

193 reolen: rigolen: die Erde tief aus- und umgraben
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~—— pflanzen, alle hilbsch gleich weit = von einander, und scharrt so

‘ das Grébchen zu.
20) Man muf3 aber sehr sorgféltig darauf = denken, dal3 man
-~ gute Pflanzen von guter Art = bekommt, und dal3 man sie im Kel-
N ‘ /5 ler im feuch= - ten Sand aufbewahre, damit sie nicht welk = wer-
~__ 7 den. Wenn nun die Hopfenranken in die = Hohe schiessen, so
1 muR man sich mit guten - Hopfenstangen versehen. Fohrene ***
oder kie=

W 10

ferne

3. Fortsezzung des gdldnen Buchs. 743

ferne Stangen sind recht gut, wo man die = aber nicht hat, da
"/ nimmt man sie von andern = Gehdlze, so wie man sie bekommen

N A kann.
E——— 21) Die Hopfenstangen miiBen 12 bis 15 = Schuh hoch
seyn; am dickern Ende spitzt man = sie, und brennt sie an dieser
~ Spitzeim Feuer = schwarz, so faulen sie nicht so leicht und dauern
—L—— ] s langer. Wenn die Hopfenstangen in die Mit= - te jedes Vierecks
- 20 gesteckt sind, so |eitet man die - Ranken daran hinauf, und |&st sie
/ so wachsen. = Gegen den Herbst thut man wohl, wenn man - die
Blétter, besonders unter herum abbricht, = damit die Sonne den
Hopfen recht bescheinen, = und er also recht gut und reif werden
> kodnne.
/‘25
— 22) Diesen zweiten Herbst macht man das - zweite Stiick
(11 desHopfengartens auch zurecht, - und so ale Herbst eins, bis sie-
—— ben Stiicke mit = Hopfen besetzt sind.  Nun thut aber der Ho= -
s pfen nicht langer gut als sieben Jahr, folglich, = wenn man das
- 30 achte Stiick, den achten Herbst = mit Hopfen ansetzt, so reutet
= man den Hopfen - auf dem ersten Stiick aus, und séet auf die -
viereckigte Plétze ein Jahr lang etwas anders = und pflanzt denn
Ubers Jahr wieder Hopfen = daran.

1% Eshre, Fohren
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~ Aa4 23)So

gr - T4 3. Fortsezzung des gdldnen Buchs.

H 23) So last man alle Jahr ein Stuick nach = dem andern et-
'5 was anders tragen, so hat man = immer sieben achttheil mit Hop-

 fen stehen, und = ein achttheil trdgt andere Friichte. Der Ho= -
L pfenwelcher auf solche Art gezogen wird, wird = unvergleichlich;
/" denn wenn mans ordentlich = macht, wie ich gelehrt habe, so be-
; kommt man = nach und nach Hopfentrauben wie Hinereyer.
107 24) Wenn man im Herbst den Hopfen ab= = nimmt, so muf3
= man wohl acht haben, dal3 - nur keine Blétter mit darunter kom-
men, denn = die machen das Bier rauh und bitter. Man = mui3 da-
"/ her die Trauben rein auslesen, und denn = an einem |dftigen Ort
\ - im Schatten troknen.

15 25) Der Hopfen wird nun an die Bier= - brauer Sack oder

ﬁ Centnerwei 3 verkauft; alein = hier will ich euch was lehren: der

Hopfen ist = ein gewirzhaftes Gewéchs, in den Sacken ent= - geht

~ihm viele Kraft, denn er verriecht wie ale = Gewdrze, die nicht

L] dicht gepackt sind. Wenn = ihr daher euren Hopfen vortreflich
- 20 machen = wollt, so miist ihr folgender Gestalt verfahren:

26) Ihr mist euch einen viereckigten Ka= = sten machen la-
Ben, von starken Bohlen, oder = Balken; er kann vier Schuh weit

S und breit, = und zween Schuh tief seyn; in diesen Kasten
N thut
25
o | 3. Fortsezzung des g(:jldnen Buchs. ?45
thut ihr euren Hopfen, wenn er windtrocken ist, = und stampft ihn

E s0 fest hinein as ihr konnt. = Am allerbesten wérs, wenn ihr ihn

wie eine = Schrauben = Kelter einrichtetet, so kdnntet ihr = ihn fest

:’?0 schrauben.

27) Wenn ihr aber keine Schrauben Kel= - ter habt, so thut
erst den Kasten voller Hopfen, = dann trettet ihn mit reinen blofZen
Fulen so fest, = as ihr konnt, und thut denn wieder frischen -
Hopfen hinein, und tretet dann wieder, und fah= - ret so fort, bis

35 der Kasten recht voll ist. Dann = beschwert man ihn mit Brettern
und Steinen, = damit der Hopfen recht dicht geprefdt werde.
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28) Ich hab vergessen zu erinnern, dal? - der Kasten keinen
Boden haben dirfe, sondern = man legt ihn auf einen reinen Plaz.
Wenn = der Hopfen dann genug geprest ist, einige Tage = so im
Kasten vest gesessen hat, so dal3 er sich = wohl gesezt hat, so hebt
man den Kasten auf, = und driickt den Kuchen aus, diesen packt
man = alsdann in ein starkes leinenes Tuch ein, das = man fest
darum zusammen néht.

29) Wenn der Hopfen so eingepackt ist, = so legt man ihn
auf den Speicher, oder auf ein = |Uftiges Zimmer an einen trocke-

\ % nen Ort, und = |&ast ihn so Jahr und Tag liegen, so wird er zu

35

Aab lau=
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lauter Harz, wenn man dann ein Stiick herun= - ter schlagt, oder
schneidet, so riecht es so edel = gewlrzartig, dal3 es nicht zu sagen
ist, und wenn = man nur halb so viel von dem Hopfen nimmt, - als
sonsten, so wird doch das Bier eben so gut, = denn wenn der Hop-
fen so geprest ist, so ver=- liehrt er nichts von seiner Kraft.

30) Der Reps oder Riibsaamen, an ei= = nigen Orten auch
Schlagsaat genannt, ist = sehr eintréglich fur den Bauersmann,
und = Uberall bekannt, so dald ich ihn nicht zu be= = schreiben
brauche, er wéchst auch aler Orten, = wo das Land nicht gar zu
kalt und schlecht ist.

31) Man hat Winter= und Sommerreps, = den Winterreps
will man fur den besten hal= - ten, ich sehe aber keinen Unter-
schied dabey, doch = kommts viel auf die Landesart, und auch auf
= Wind und Wetter an; er soll auch mehr ins = Fal3 geben, als der
Sommer Reps.

32) Zum Winterreps nimmt man einen = Brachacker, oder
auch einen Kleeacker. Man = kan auch sonst einen Acker nehmen,
wenn er = nur noch Fettigkeit hat; das Diingen schadet = auch dem
Reps gar nicht. Im September = wird dazu gepfligt und geeqt,
man bestellt den = Acker just so wie ein Waizenland, darauf siet

man

3. Fortsezzung des gdldnen Buchs. 747
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- man sogleich den Saamen, und egt ihn unter; - den folgenden
Sommer wird er mitten im = Junius reif, und man kan dan noch
— Riiben = daran sien.

’ 33) Der Sommerreps wird auf einen = Stoppelacker geséet,
\ ‘ /5 der aber noch einige Fet= - tigkeit haben muf3; am besten ists,
" wenn man - dazu dingt. Man pflugt im Frihling den = Acker
(11 undegtihn, hernach im Anfang, oder - gegen die Mitte des Junius
_———_ noch einmal, und - nun wird der Saame geséet, und untergeegt. -

(/  DerRepswird dann im Herbst mit andern - Friichten reif.
10 34) Bey der Ernde des Sommer= und = Winterrepses muf3
~ man sehr vorsichtig seyn, = grun darf an ihn nicht einthun, und
. wenn er = auch zu reif ist, so springen die Schoten auf, = und man
verliert viedle Korner.  Wenn er also = mittelmésig reif ist, so
schneidet man ihn, und = tragt ihn in Tuchern nach Haus, oder
\ . 15 wenn = man ihn fahren will, so mul3 man ein Wa= = gentuch in
den Wagen binden, damit man Uber - dem Ritteln und Fahren

ﬁ keine Korner ver= - liehre.

35) Zu Haus last man ihn auf der Tenne = vollends trocknen
M 1 und erreiffen, und drescht ihn

20 dann
\ 748 3. Fortsezzung des gdldnen Buchs.

.+ dannaus. Wenn bestandlges trockenes Wet= - ter ist, so kan man
.~ ihnauch im Feld auf einem = Tuch dreschen, so verliehrt man am

25 wenigsten.

o 36) Die Korner mufld man dann gleich = nach dem Dreschen
- auf ein Tuch, auf einen - Uftigen Boden thun, um sie zu trocknen;
| oder = man kehrt den Boden recht rein, und theilt den - Saamen
diinne dartiber aus; das Trocknen = an der Sonne thut nicht gut,

30 der Saame ver= = dirbt leicht davon.

37) Wenn der Saame ordentlich einge= = trocknet ist, muf3
man ihn auch oft rihren; so = kan man ihn den Winter Uber zu Oel
schlagen = lassen.  Hier will ich euch nun lehren, wie = man da-
bey verfahren muf.

35 38) Die Schaalen an alen Kornern, = welche man zu Oel
schlagen will, geben dem - Oel einen bittern unangenehmen Ge-
schmack = und Geruch, wenn man also Saamen schéen = kan, so
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- kan man von allen Gattungen Kérner = sehr gutes Oel bekommen.
Konnte man also = auch den Ribsaamen schélen, wie den Hirse,
s0 = wirde man ein Oel bekommen, das man essen = konte. Aber
er ist zu klein dazu.

5 39) Wenn man die Bucheln in einer Mihle = schélen |ast,

" undschl agt sie darnach, so bekommt
[ — man
: 3. Fortsezzung des gdldnen Buchs. 749

%man ein Oel, das dem besten Baumdl gleich - ist, gerad so ists
, auch mit den Nuskernen. Da= man nun aber den Rilbsaamen nicht
wohl = schdlen kan, so will ich euch ein ander Mittel = lehren, wie

~——/  man gutes Rubdl bekommen kan.

t ) 40) In der Oelmiihle werden erst die = Korner gemalen.

15 Dies mag nun in Stampf= = mihlen, oder unter zween Muhlstei-

ﬁ nen, die auf = einem liegenden herum gehen , geschehen, das - ist

ales eins. Dann wird das Meel gewdrmt; = hier kommts nun auf

. ein Hauptstiick an, wo= = bey man sehr vorsichtig seyn muf3, denn

" wenn - das Med nur ein wenig zu sehr gewéarmt wird, = so wird
- 20 das Oel stark und ranzigt.

[ 41) Daher kan man nicht besser thun, = as wenn man fol-
- gendergestalt verfahrt: man - hangt einen Kessel mit Wasser Gber
das Feuer, = der Kessel darf aber nur halb voll Wasser seyn, - in
. diesen Kessel sezt man einen flachen eisernen = Tiegel in das
25 Woasser, und in diesen Tiegel = warmt man das Meel, man muf3 es
aber be= = stédndig umrthren, damit es durch und durch - recht
U warm werde.
—— 42) In dem Kessel mit Wasser kan das = Meel unmoglich
warmer werden, as das ko= = chende Wasser, und das ist der
30 rechte Grad der

Waér=

750 3. Fortsezzung des goldnen Buchs.

Warme, das Feuer mag so stark seyn, als es = will, niemals wird
35 das Medl zu heil werden.

43) So warm wie es da geworden ist, = bringt mans nun in
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~— den Sack, und in die = Presse; nun muR man hier wiedrum etwas -
wohl beobachten: je stdrker man das Meel - ausprest, desto schér-
fer und Ubelschmeckender = wird das Oel, daher macht mans so:
/L man = schlégt das erstemal nicht stark, und nimmt den = Vorlauf
H /5 des Oels weg, und thut ihn in ein - Gefél besonders, darnach
- ’ schlagt man den = Kuchen rein aus, und thut dann auch den -

1 — Nachschlag besonders.

— 44) Den Vorlauf mul3 man in ein sehr = reines Fal3 alein
/) flllen, und dann das Fal3 = in einen kuhlen Keller stellen, und im-
/10 mer wohl = nachflllen; je langer dann dies Odl liegt, de= - sto bes-

ser wird es, wie man das am hollandi= = schen Oel sehen kan.
. Wenns Uber ein Jahr - gelegen hat, so kan mans zum Kochen
. ) brau= - chen, es grébt sich im Winter wenns kalt ist, - aus dem
~— FaR heraus, wie Schmelzbutter.
15 45) Den Nachlauf oder Nachschlag fullt = man auch in ein
: Fal’ besonders, und fillt es = auch immer auf. Dies Oel wird dann
zum = Brennen und Schmieren, zum Seifesieden,

und
w20 4. Bauern Gespréache. 751
~— und dergleichen gebraucht. Wenn ihr auf die - Weise mit alen
\\ euern Saamen verfahrt, wor= = aus ihr Oel schlagen lassen wallt,
Q so werdet = ihr grosen Nuzzen davon haben.
e
L DasgoldneBuch, Dezember 1784

Dee
L]

BVoltslehrer.

December 1784, Itvolftes Stid,

e sl
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Nachricht ans Publikum.

V erschiedene Griinde und gemachte Erfah= = rungen hatten be-
reits im Sommer dieses - Jahres den bisherigen Herrn Verfasser
des = Volkslehrers, Herrn Doktor und Profes= = sor Jung in
Lautern zu dem Entschluf veranlal, = diesem Journal mit kinfti-
gen 1785sten Jahre - eine verdnderte Gestalt und einen weitern
Um= - fang zu geben, und es unter dem Titel: Neuer

Volks=

lehrer fur alle Stande erscheinen zu - lassen, da sich aber der-
selbe durch die dazwischen = gekommene Ortsverénderung und
Erweiterung - seiner Berufsgeschifte ' jezt sich gezwungen

% Die Kameral Hohen Schule von Lautern (= Kaiserslautern) wurde
durch ein Reskript des Kurflrsten Karl 1V. Theodor (1724/1742-
1799) vom 7. August 1784 nach Heidelberg als , Staatswirthschafts
Hohe Schule* bel Angliederung an die Philosophische Fakultét der
Universitét Heidelberg nach Heidelberg verlegt. — Vgl.: Geschichte
der Universitéat Heidelberg. - Nach handschriftlichen Quellen nebst
den wichtigsten Urkunden von Johann Friedrich Hautz [...] nach
dessen Tode herausgegeben und mit einer Vorrede, der Lebensge-
schichte des Verfassers und einem alphabetischen Personen- und
Sachregister versehen von Dr. Karl Alexander Freiherr v. Reichlin-
Meidegg [...] Zweiter Band, welcher die evangelisch-protestantische
Zeit (1556-1685), die vorherrschend katholische Periode bis zur
Wiederherstellung der Universitét (1685-1803), die Urkunden und
das aphabetische Personen- und Sachregister enthdlt. Mannheim:
Schneider 1864; S. 290 in Anm. 30: ,Nachricht an das Publikum, die
Verlegung der Staatswirthschafts-Hohen-Schule nach Heidelberg
betr. Mitgetheilt von dem Director gedachter Hohenschule. Mann-
heim, 1784. 4.“, darin S. 17-22 das Decret vom 7. bzw. 9.08.1784.
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N sieht, = mit diesem Jahre sein in so mancher Ricksicht = mit
‘ Seegen und Ehre geflihrtes Volkslehrer= = amt ganzlich nieder zu

— legen, so halt sich die = Verlagshandlung fir verpflichtet, dieses
“ H . nicht = nur dem Publikum anzuzeigen, sondern auch = demselben

/5 bekannt zu machen, dai sie bereits - die Veranstaltung getroffen

7 hat, die Fortsezung = dieses Journals, oder vielmehr einen neuen -
. Volkslehrer fur alle Stande, durch einen = andern Gelehrten
N gleich mit dem Anfang des kommenden Jahres besorgen zu
S %[ ]
—\ Nirnberg, den 31. Dec. 1784.

N Grattenauerische Buchhandlung. 196

1% Diese Anzeige findet sich auch auf den Umschlagseiten 111 und 1V.
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Hinweise zur Edition

Die Zeit von 1780 bis 1784 war eine produktive Zeit fir
Jung-Stilling. Er verdffentlichte nicht nur mehrere Reden und Re-
zensionen, ,heimatgeschichtliche’ Aufsétze Uber Nassau-Siegen
und die Pfalz, die ihn in einen Streit mit Johann Philipp Becher *
verwickelten, sondern auch Aufsétze im Kurpfézischen Kalen-
der, und neben zwei Romanen veréfentlichte er auch den autobio-
graphlschen Roman , Theobald oder d|e Schwéarmer”, sowie die

o “~, Briefe eines reisenden Schweitzers* 2 und den ,Beweis fiir den

Bilrger und Landmann, dal3 der Caffe [...] ein héchstschadliches-
Getranke sey* 2.

Der zweibéandige ,Versuch eines Lehrbuches der Forst-
wirthschaft* erschien 1781 und 1782, # und der ,Versuch eines
Lehrbuchs der Landwirthschaft der ganzen bekannten Welt in so
fern ihre Produkten in den Européischen Handel kommen.” folgte
1783. ® Diese Lehrbiicher gingen weiteren in den folgenden Jah-

! Siehe Karl Heinrich Samm: , Ein Patriot darf zuweilen Klage firen.*
(Johann Heinrich Jung). Zur Kontroverse zwischen Jung-Stilling und
Johann Philipp Becher um die Darstellung des Siegerlander Eisenge-
werbes. — In: Siegerland. Blétter des Siegerlander Heimat- und Ge-

schichtsvereinse. V. Bd. 80, H. 2, 2003, S. 97-106.

Briefe eines reisenden Schweizers Uber die Einrichtung der Pfélzi-

schen Fruchtmérckte hrsg. v. einem Pfélzischen Patrioten. Aus der

Handschrift Ubertragen und mit Anm. vers. v. Anneliese Wittmann.

Siegen: Jung-Stilling-Gesellschaft (1993) = Jung-Stilling-Schriften

Bd. 6.

% Siehe Anm. 100.

* Siehe: Reidmar Egidi (Hrsg.): Jung-Stilling-Lexikon Forsten. Siegen:
Jung-Stilling-Gesellschaft (1997. — Die Mehrzahl der Stichworter
stammt naturlicherweise aus dem ,, Versuch - eines Lehrbuches - der -
Forstwirthschaft* und zum kleineren Teil aus dem , Lehrbuch - der -
Cameral=Wissenschaft - oder - Cameral=Praxis*, 1790.) sowie ande-
ren Schriften Jung-Stillings.

®S. 0. Anm. 99.
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ren voraus. °

Die von 1781 bis 1784 erscheinende Monatsschrift ’ , Der
Volkslehrer” mit ihren Uber 2800 Seiten ging parallel dazu einher.
In ihr setzte der Universtitatslehrer seine Lehren aus den fur Stu-
denten gedachten Werken in die Sprache des Volks um. & In den
Monaten, in denen er das ,,Das goldne Buch* audlief, schrieb er
ab April 1783 ,Wichtiger Unterricht fir den Bauersmann wegen
der Holzzucht* und (ab Juni 1784) die ,Naturlehre fur den ge-
meinen Mann.”

Seit dem 25. Oktober 1778 welilte Jung-Stilling als Profes-
sor an der ,,Kameral Hohen Schule” in Kaiserslautern, dem , Rit-
tersburg® der Lebensgeschichte. ° Er schreibt nun: ,, Jetzt spiir ich

®Vgl. z. B. auch die in Anm. 4 genannten , Lehrsétze - der - Naturge-
schichte” aus dem Jahr 1816.

" Zunéchst monatlich, dann nach der , Anzeige." im Dezember 1782 (S.
767), ,ist der Entschlufd gefaldt worden, kinftig statt bisherige 3 Mo-
natsstiicke, alle Quartale ein Bandchen von 12 Bogen, ebenfalls wie
bisher brochirt, herauszugeben®.

8Vgl. §330in der , Staats-Polizey* (wie Anm. 9); weitere Texte dazu S.
21 f. in: Johann Heinrich Jung-stilling: Erzdhlungen. Neu gedruckt
und erschlossen von Erich Mertens. Als Dankesgabe der Jung-
Stilling-Gesellschaft Alfred Marenbach in Dormagen in Freund-
schaft und Verbundenheit Uberreicht. Siegen: (Jung-Stilling-Ge-
sellschaft e. V. 2003. ISBN 3-928984-25-X.) = Jung-Stilling-Schrif-
ten, Band 9.

° Gustav Adolf Benrath (Hrsg): Johann Heinrich Jung-Stilling
Lebensgeschichte. Vollsténdige Ausgabe, mit Anmerkungen.
Darmstadt: Wiss. Buchges. (3., durchges. u. verb. Aufl. 1992. ISBN
3-534-07476-9. Best.-Nr. 07476-9. — 1. Aufl. 1976, 2., unv. Aufl.
1984, S. 359 ff. — Vgl. Heinrich Webler: Die Kameral-Hohe-Schule
zu Lautern (1774-1784). Eine Quéllenstudie zur geschichtlichen Ent-
wicklung und theoretischen Fundierung der Sozial 6konomik als Uni-
versitdtswissenschaft. Mit Unterstlitzung der Pféalzischen Gesell-
schaft zur Férderung der Wissenschaften veroffentlicht zur Hundert-
jahrfeier der Grindung des Historischen Vereins der Pfalz. Speyer
am Rhein: Historisches Museum der Pfalz e. V., Historischer Verein
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- erg, dai ich in meinem wahren Beruf bin. Das dngstliche Laufen

zwischen Kranken, wo ich nie den Ausgang des Schicksals

| wuRkte, ist vorbey. Jetzt bin ich Lehrer, ich bin meinem Beruf ge-

- L wachsen, und meine Arbeit bringt zuverl&ssige Friichte.” 10

L\ H yy Hier lehrte er nun das, was er was er bis dahin in seinen

- tiefsinnigste[n] philosophische[n] Studien[n]" " bei Peter Johann

11 Flender * erlernt hatte, wobei die Studien in jedem Fach
- bedeutsam waren, denn manchmal fing er ganz am Anfang an. So

[/ )\ schreibterim,Volksehrer”:

o4 ,Im Som= = mer, in der Kirschenzeit, machten nun die
Weibs= - leute Kirschenlattwerge, sie kochten die Kirschen, -
prefiten sie dann durch ein Tuch, und den Saft = kochten sie zur

\ Lattwerge ein. Was geschah? = mein Herr war in der Sache nicht

S~ kltger, als = ich; ey! sagte er zu mir, die Kirschenkerne - die

t s 1 wollen wir sezen, da wollen wir um das = Feld, das noch keine

f f ] Hecke hat, eine Hecke sezen. = Ich nicht faul, ich nehme die
gekochten Kirchen= - kerne, gehe hin, mache allemal mit meinem
Fin= - ger ein Loch in die Erde, lal3 dann einen Kern = hinein
M . falen, und scharre ihn dann wieder zu. = Herr Jemini! ** welch
-~ ¢ene Thorheit — gekoch= - te Kirschenkerne! — die sollten
g
L( der Pfalz 1927 = Mitteillungen des Historischen Vereins der Pfalz
— Bd. 43, Speyer 1927.
[~ 11778-12-20; Johann Heinrich Jung-Stilling: Briefe. Ausgewahlt und
[ ‘ hrsg. v. Gerhard Schwinge. Giessen und Basel: Brunnen (2002,
- ISBN 3-7655-9405-9), S. 89.
- 1 Staats-Polizey" (wie Anm. 9) §. 486.
L 2 giehe Rainer Vinke: Jung-Stilling bei Flender (1763-1770). Ein Ab-
) schnitt auf dem Weg zu seiner Bestimmung. Ferdinand Hahn zum
, 18.1.1986. - In: Theologische Zeitschrift hrsg. v. d. Theol. Fakultét
der Univ. Basel (ISSN 0040-5701) Jg. 41, Basel: Reinhardt 1985, H.
A — 4, S. 359-390. — Erich Mertens; Jung-Stilling im Bergischen Land.

Siegen: Jung-Stilling-Gesellschaft (1995) = Jung-Stilling-Studien
Bd. 3.

3 Zu den Ausrufen siehe: Johann Heinrich Jung, genannt Jung-Stilling:
Der Graue Mann eine Volksschrift. Nach den Erstdrucken herausge-
geben und kommentiert von Erich Mertens und Martin Vélkel. Bd.
1-4. Nordhausen: Traugott Bautz GmbH 2007. H. 16, 1805, S. 207.
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aufgehn. — = Nun, das folgende Frihjahr gieng auch kein -
Einziger auf. Seht, so gehts oft, wenn man - ein Ding nicht
versteht; gerade als wenn man = ein Ey hart kochte, und es dann
unters Huhn = legte, um es auszubriiten.” **

Seine miihsam gemachten Erfahrungen gibt er nun weiter,
wobel ihm besonders die Bildung des Volkes am Herzen liegt.
Der ,Volkslehrer* diente dazu wie auch seine Erzahlungen in den
pfélzischen und hessischen Kalendern. Hier sind sie wiedergege-
ben und zugleich mit den Verweisen auf seine Fachblicher verse-
hen. — M6ge diese Edition dazu dienen, weitere Forschungsergeb-
nisse hervorzubringen!

Erich Mertens

Zur Textgestaltung

o Zeilenwechsel
° Qil*: belassener Druckfehler (richtig: Odl)

Sied= Trennung im Origina (z. B. Sied= = lung)
Sied- Trennung durch die Herausgeber (z. B. Sied- / lung)
4, 6, 0 im Text findet sich durchgehend ein Ubergeschriebenes e

Uber dem Vokal

14 Volkdehrer, H. 11, 1783, S. 670.
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IR Birken 30
| ‘ ) Birne 28
A Blétter 33
Blei 26
I Abdl ° Blumen 27,36
N Blumenstaub 35
) Ackerbau Bliiten 33,36
) ) 8,9, 11, 13, 15, 16, 17, 19, 22 . '
NS/ A Branntwein 24
-- dam 8 Brechen 31
— Agypten 8,12, 13,14, 15
- A Bretter 32
\ Ahren 20 ) .
) Britannien 16
. ) Alaun 27 Brot 13
7 Amerika 14,15, 16
Bucheln 14
E ] Angelsachsen 17 Butter 19. 24
N\ Araber 10 ’
) Arad 1
Arche Noah 11
Armenien 11 C
— Asen 11, 16
o Assyrien 11 Chaldsa 12
- ] Aste 33 Chittim 13
1 Augeln 23 Chlodwig 17
WL Auswanderung 14 Christen 17
- Chrigtianisierung 18
{ \/ \\ \ B
_ Babylon 11
Bast 31,38 Deutsche 16, 17,19
Bauer 20 Deutschland 14, 16, 17, 18, 19
Bauern 19 Dorfer 10
Bauholz 32 Dornbiische 12
Baum der Erkenntnis 8 Dreschen 24
Baume 27 Dunger 22
Baumwaolle 13 Diingung 21, 30
Beeren 37
Bergisches Land 17
Bibel 12 E
Bienenzucht 24
Bier 28 Eqge 8
Bierbrauen 13, 24 99
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" Eicheln 13
(( Eisen 26 G
[ 1 Elemente 25 _
- ‘ Elster 4 Gdlien 16, 17
/7~ England 16,17 Gartenbau 23
\ L ‘ )| Englander 19 Geburt 21
.  Erdarten 25,26 gigrme gi
Erdboden 28 Im
S Erde 20, 25, 27 Genolz 27
- Erdinnere 27 Geistlicher 6
‘ /) FErze 26 geld 19, gg
S erste
ggi\e&:}eﬂngm Sehe Produkltg Geschir %
/2  Esd 12 Getreide 23
[ || Essg 24, 28 Gewerbe 24
.~/ Euphra 1 Glas 26
Gothen 17
Gott 6,7,8
F Gras 27,28, 31
Gréaser 38
L Griechen 14,15
) Faulnis 29 Griechenland 14
N E:gbot?neﬂ gg Grillen 5
— erbsen Grummet 22
(¢ Feuchtigkeit 29 Grundbirn 33
\\ Feuer 25, 26 Gut 24
1 Fimme 37
~1 [ Hachs
[ ) } 13, 23, 24, 31, 198, 233, 259, H
o/ 260, 261, 262, 263, 264, 265,
"' 266, 268
~ Hown o Fitbrneta =
Fohren 36 metalle
| Franken 17 Halme 20
Frankfurt a. M. 16, 18 Ham 12
Frankreich 12, 16,17, 18 Hamiten 12
L1 Frichte 33 Handel 19
Fruchtreinigung 24 Handlung 24
Fruchtzapfen 36 Handwerker 19
Fruhjahr 38 Hanf 23, 31, 36
Futter 22 Haseln 30
Fitterung 21 Hausbau 10
Haushaltung 19, 24
Hecheln 31
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" Heiden 17 Kinderlehre 5
(( Heinrich der Vogelfanger 18 Kirschbaum 16
[ 1 Hengst 16 Klee 22
= } Herbst 29, 35, 38 Kleinasien 16
11\ Herz 21 Knospen 39
N ‘ )] Heu 22 Kochsalz 27
“~ —  Hollunder 32 Kohl 34
Holz 35,38, 39 Kdln 18
- : Horst 16 Konstantinopel 13
o\ Hulsenfriichte 23 Korn 19
) Humus 26 Korn, tirkisches Sehe Mais
~ 7 Hitten 10 Kérner 20
] Kosaken 10
-\ Krapp 23
\ | Krauter 27,28, 31, 38
o Krieger 16
"~ Imperium Romanum 17 EEE < 12
N Israeliten 13 Kupfer 26
| ldien 15, 16, 17, 18 P
M noJ L
S Landwirtschaft 19,22
(— Jesinge 39 L andwirtschaft (Definition) 19
[ en 13
\\ Leben 21
— L eber 271
RN Lehrbuch 6
[ ) ) K Leim 26
> Leipzig 7
- Kain 9 Linsen 23
L] Kaiser 18 Luft 25
Kalksteine 26 Lunge 21
Kanaan 13
e Karl der Grofe 17,18
Karolinger 18 M
- Kartoffel 21,28
?grtoffel n 23 Magen o1
ase 24 >
. Mainz 16, 18
Kastanien 14 Mark 32,37, 38
Katechismus 2,5 . Ul
Keim 8 Meer, persisches 11
. Mehl 28
Kiefern 36 Menschen %6
Kieselstein 26

Milch 9,19 21
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" Minerdien 26 Prediger 5
(( Mist 13,22 Produkte, rohe 20
[ 1 Morgen 19
= ; Morgenlander 16
711\ Morgenlandern 11 Q
N ‘ | Mutterleib 21
— Quecksilber 27
O]
N
( R
. // Nahrung 29
L Natur 20,21 Rabe 4
N Natur (drei Reiche der) 20 Rabsh 3
Nieren 21 apshau
. Religion 4,5
\ y Nil12 2 .
" Noah 11 Religionswahrheiten 4
e Remus 15
E N Rinde 30, 38
5 i 0 Rindvieh 9,22
Roggen 23
Rom 15, 18
v Obst 8,16 Rémer 16, 17
L7 Obstbau 23 Romulus 15
1 Obstwein 24 Riiben 22,23,33,34
/] Ochsen 12 Riibsamen 23,28
( Ol 28 Ruthe 19
—
P S
o Palastina 15 Saame 28
Papst 18 Salz 27
Paradies 8 Samen 21
Pferde 12,22 Samenkorn 20
Pflanzen 26 Samenkdrner 28
mehr-/einjghrig 31 Séure 29
Pflanzen, einjdhrige 37 Schafe 9, 22
Pflanzen, mehrjahrige 37 Schalen 29
Pflanzenreich 20, 21, 27 Schule 4
Pflug 8,23 Schulen 7
Pfropfen 23 Schulmeister 4
Pharao 12 Schweine 22
Phrat 11 Schwingen 31
Pottasche 26 Seidenzucht 24
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7 setzlinge 28 Vieh 19, 22
(( Silber 26 Viehfiitterung 22
[ 1 Sindflut 10 Viehhitung 19
= } Spelz 23 Viehzucht8, 9, 11, 15, 16, 17, 19, 22
1S Splint 31,39 Vitriol 27
L ‘ Y, | Stadte 10, 18 Volk Israel 13
N S Stamm 33
Staubfaden 36
; Staubféden 36 W
— Stein der Weisen 124
‘ Steine 20, 25,26, 27 Wacholderstrauch 37
[ :|Ste| nkohle 27 Waid 24
Steinreich 20, 21, 27
Wasser 25
- Stengel 33 :
‘ | | Straucher 27 We!den 28
Wein 10
S~ Weinbau 23
Weinberge 10
T Weizen 23
Westfalen 16
Tabak 23 Weygand 7
Tabakpfeife 26 Wicken 23
M ) Tartaren 10 Wissenschaft 14
N e— Pere_ A 21, gg w?lleﬁplnnm gg
i ierreic Urmer
" Tod 21 Wurzel 28, 38
\ Ton 26 Wurzelfriichte 23
1 Tonaten 26 Wurzelin 27,33, 38
iy Trier 18
|| Turkei 13
—y Turkomanen 10 ya
- Turmbau zu Babel 12
Zapfchen 36
Zelte 10
U Ziegelsteine 26
Ziegen 22
] Ungeziefer 30 Zinn 26
Zwiebeln 13, 33, 51, 227, 228
\Y/
Verwaltung 24
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